KUPPERSBERG

B TECHNISCHER PASS
J TECHNICAL PASSPORT

HT 612 Black

I EINGEBAUTER BACKOFEN
I BUILT IN OVEN

I BCTPOEHHbIV AYXOBOW WWKA®D







DEUTSCH TECHNISCHER PASS

Gedampft ofen
D-j INHALT
SICHERHEITS INFORMATIONEN .. 4
WARNUNGEN......... 5
MOGLICHE SCHADEN UND IHRE URSACHEN 6
INSTALLATION ... 8
VERWENDUNG DES GERATS 9
VOR DER BENUTZUNG EINES HAUSHALTSGERATS 11
HEIZMODUS 12
VERWENDUNG DES GERATS. 15
ZUSATZLICHES ... 17
ZUBEHOR..... 17
ENERGIEEFFIZIENTE VERWENDUNG....... 21
GESUNDE ERNAHRUNG 21
GERATEWARTUNG . ..ooueeeeeeeeeesseeesseesessssssssseessssssssssssssssssssssssssnssssssssssssssssssssssssssssssssnsssen 22
OFENTUR oo sseessssessessssssessesssssssssssssssssssssssssssssssssnssssssssssssssssssssssssssssnssssons 25
INSTALLATION VON TELESKOPFUHRUNGEN....ccooomrrrereeeeceseeeneeeeeesesssssseneenennes 28
BEHEBUNG VON BETRIEBSANOMALIEN oottt ssssessnsees 32
UND FEHLERN woo ettt sassas s s s ssss s s bbb sassansanes 32
KUNDENSERVICE ..ottt issesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssssssns 35
TIPPS UND TRICKS ottt tsstss st sssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssssssssssanes 36
STANDARDREZEPTE .ttt ssssassass s sass s s bbb sassansannas 38
PRUFUNG DER KOCHARTEN NACH EN 603501 w.....ovveeeeeeeeeeneeeeeeeessssssseeeesssssnnnns 40
ENERGIEEFFIZIENZ NACH EN 603501 ...eeeeereseeereeesessessesssssssssssssssnsaes 41
KOCHEN IM ECO-MODUS .ottt sss s assa s as s sssassssanes 42
TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN (EC 65/2014 N1 EC 66/2014)......cocevvveeernene. 43

KUPPERSBERG



TECHNISCHER PASS

Gedampft ofen

Sehr geehrter Kunde!

Vielen Dank, dass Sie sich fur

KUPPERSBERG entschieden
haben.Bitte lesen Sie diese Anleitung
sorgfaltig durch, damit Sie bei der Ver-
wendung des Gerats maximale Effizi-
enz erzielen kénnen. LESEN SIE DIESE
ANLEITUNG SORGFALTIG DURCH, BE-
WAHREN SIE SIE AUF UND VERWEN-
DEN SIE SIE BElI ZUKUNFTIGEN FRA-
GEN. Bewahren Sie diese Anleitung an
einem zuganglichen Ort auf. Wenn Sie
dieses Gerat an andere Personen wei-
tergeben, mussen Sie diese Anleitung
auch mit ihm teilen. Eine Kopie dieser
Bedienungsanleitung kann auch auf
der Website heruntergeladen werden
www.kuppersberg.ru

[\ SICHERHEITS
INFORMATIONEN

Zweckbestimmung

o Bitte lesen Sie diese Anleitung
vor dem Auspacken sorgfaltig durch.
Nur so konnen Sie sicherstellen, dass
das von lhnen gekaufte Gerat sicher
und korrekt betrieben wird. Wir empfeh-
len Ihnen dringend, diese Betriebs- und
Installationsanleitung aufzubewahren
und bei jedem Gebrauch des Gerats zu
Rate zu ziehen und sie bei einem even-
tuellen Weiterverkauf des Gerats an den
neuen Besitzer weiterzugeben.

2 Das Gerat ist nur fur die Instal-
lation in der Kiche bestimmt. Befolgen
Sie die Installationsanweisungen.

DEUTSCH

2 Uberpriifen Sie das Gerat nach
dem Auspacken auf Beschadigungen.
Ein beschadigtes Gerat darf nicht einge-
steckt oder benutzt werden. Das Gerat,
das nicht mit einem Netzstecker aus-
gestattet ist, darf nur von autorisiertem
Fachpersonal angeschlossen werden.
Schaden, die durch unsachgematfien An-
schluss verursacht werden, fallen nicht
unter die Garantie. Dieses Gerat ist nur
flr den Gebrauch in Innenraumen be-
stimmt.

> Das Gerat darf nur fir die Zu-
bereitung von Speisen und Getranken
verwendet werden. Das Gerat muss
wahrend der Benutzung standig beauf-
sichtigt werden. Dieses Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis
benutzt werden, sofern sie beaufsich-
tigt werden oder Uber den sicheren Ge-
brauch des Gerats unterrichtet wurden
und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Lassen Sie Kinder
nicht mit oder in der Nahe des Gerats
spielen. Reinigungs- oder Wartungs-
arbeiten dirfen nur von Kindern im Al-
ter von mindestens 8 Jahren und unter
standiger Aufsicht eines Erwachsenen
durchgefiihrt werden.

2 Halten Sie Kinder unter 8 Jahren
vom Gerat und seinem Netzkabel fern.

2 Setzen Sie das Zubehor richtig in
den Garraum ein.
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/\ WARNUNGEN

Gefahr durch elektrischen
Strom

1. Unsachgemaf’ ausgefuhrte Reparatu-
ren konnen zu gefahrlichen Situationen
fihren. Reparaturen am Gerat sowie der
Austausch von beschddigten Netzka-
beln durfen nur von einem unserer ge-
schulten Kundendiensttechniker durch-
gefuhrt werden. Reparaturen am Gerat
sowie der Austausch von beschadigten
Netzkabeln dirfen nur von einem unse-
rer geschulten Kundendiensttechniker
durchgefiihrt werden. Kontaktieren Sie
den Kundendienst.

2. Das Beruihren von heifsen Teilen des
Backofens kann zum Schmelzen der
Kabelisolierung des Gerats fuhren. Ach-
ten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit
heif3en Teilen des Gerats in Berlihrung
kommt.

3. Verwenden Sie keine unter Druck ste-
henden Reinigungsgerate oder Dampf-
reiniger, da dies zu einem elektrischen
Schlag fuhren kann.

4. Ein defektes Gerat kann einen Strom-
schlag verursachen. Schalten Sie nie-
mals ein defektes Gerat ein. Ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose oder
schalten Sie das Gerat mit dem Schutz-
schalter an der Schalttafel aus. Kontak-
tieren Sie den Kundendienst.

Verbrennungsgefahr!

1. Wahrend des Betriebs wird das Gerat
sehr heifs. Beriihren Sie nicht das heifRe
Innere des Gerats oder die Heizelemente.
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2. Warten Sie immer, bis das Gerat voll-
standig abgekuhlt ist.

3. Lassen Sie kleine Kinder nicht in die
Nahe des Gerats kommen.

4. Zubehor und Kochgeschirr werden
auf eine hohe Temperatur erhitzt. Ver-
wenden Sie immer Ofenhandschuhe,
um Zubehor und Kochgeschirr aus dem
Ofen zu nehmen.

5. Alkoholdampf in einer heien Koch-
stelle kann sich entziinden. Kochen Sie
keine Speisen, die Getranke mit hohem
Alkoholgehalt enthalten.

Fligen Sie den Speisen nur kleine Men-
gen an Getranken mit hohem Alkohol-
gehalt zu. Offnen Sie die Backofentiir
vorsichtig.

Verbriihungsgefahr

1. Zugangliche Oberflachen kdnnen
wahrend des Betriebs heif’ werden. Be-
rihren Sie keine heif’en Teile. Lassen
Sie kleine Kinder nicht in die Nahe des
Gerats kommen.

2. Beim Offnen der Ofentiir kann heifter
Dampf austreten. Bei einer bestimmten
Temperatur ist der Dampf moglicher-
weise nicht mehr sichtbar. Achten Sie
beim Offnen der Tur darauf, dass Sie
dem Gerat nicht zu nahe kommen. Seien
Sie beim Offnen der Geratetiir vorsich-
tig. Lassen Sie Kinder sich nicht einem
Arbeitsgerat nahern.

3. Wenn Wasser verwendet wird, kann
sich im Garraum heifter Wasserdampf
bilden. Giefien Sie kein Wasser in eine
heiRe Kochstelle.
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Verletzungsgefahr

1. Zerkratztes Glas der Geratetiir kann
brechen.Verwenden Sie keine Glasscha-
ber und keine atzenden oder scheuern-
den Reinigungsmittel und Hilfsmittel.

2. Die Scharniere der Geratetiir bewe-
gen sich beim Offnen und SchlieRen
der Tur und kénnen Quetschungen der
Extremitaten verursachen. Halten Sie
Ilhre Hande von den Scharnieren fern.

BRANDGEFAHR

1. Entflammbare Gegenstande oder
Substanzen, die in den Kochbereich
gestellt werden, kdnnen sich entziinden.
Lagern Sie keine brennbaren
Gegenstande oder Stoffe im Garraum.
Offnen Sie die Backofentiir nicht, wenn
sich darin Rauch befindet.

2. Schalten Sie in diesem Fall das Gerat
aus und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose oder schalten Sie es mit
dem Schutzschalter an der Schalttafel
aus.

3. Wenn die Backofentlr gedffnet wird,
stromt ein Luftstrom ein. Dies kann dazu
fuhren, dass das Backpapier aufgeht,
das Heizelement berihrt und Feuer
fangt.Achten Sie beim Vorheizen darauf,
das auf dem Blech liegende Backpapier
zu befestigen. Legen Sie zum Beispiel
eine Pfanne oder ein Backblech darauf.
Verwenden Sie Backpapier in geeigneter
Grofde. Das Papier darf nicht Uber den
Rand des Backblechs hinausragen.

DEUTSCH

Gefahren im Zusammenhang
mit der Exposition gegeniiber
Magnetfeldern

In der Schalttafel und den Bedienele-
menten werden Dauermagnete ver-
wendet. Das erzeugte Magnetfeld kann
elektronische Implantate wie Herz-
schrittmacher oder Insulinpumpen be-
eintrachtigen. Elektronische Implantat-
trager mussen mindestens 10 cm vom
Bedienfeld entfernt sein.

A MOGLICHE SCHADEN
UND IHRE URSACHEN

1. Zubehor, Folie, Pergamentpapier
oder Utensilien auf dem Boden des
Backofens: Legen Sie kein Zubehor auf
den Boden des Backofens. Decken Sie
den Boden des Ofens nicht mit Folie
oder Pergamentpapier ab. Stellen Sie
kein Kochgeschirr auf den Boden des
Backofens,wenn die Temperatur auf Giber
50 °Ceingestellt ist. Dies kann zu einem
Ubermafiigen Warmestau fihren. Auch
Schaden an der Emaillebeschichtung.
2. Alufolie: Die Alufolie im Garraum
darf nicht mit dem Tirglas in
Berihrung kommen. Dies kann zu
unwiederbringlichen Verfarbungen des
Turglases fuhren.

3. Topfe (Pfannen) mit Silikonteilen:
Verwenden Sie keine Topfe (Pfannen)
mit Silikonteilen, sowie Matten, Deckel
und Zubehdr mit Silikonteilen. Dadurch
kdnnte der Sensor im Inneren des
Backofens beschadigt werden.

4. Wasser im heiften Garraum: gief3en
Sie kein Wasser in den heiften Garraum.
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Dies kann zur Bildung von Dampf fihren.
Temperaturschwankungen kdnnen die
emaillierte Oberflache beschadigen.

5. Feuchtigkeit im Garraum: Langerer
Aufenthalt von Feuchtigkeit im Garraum
kann zu Korrosion fiihren. Das Gerat
sollte nach jedem Gebrauch trocken
gewischt werden. Bewahren Sie feuchte
Speisen nicht iber einen langeren Zeit-
raum im geschlossenen Garraum auf.
Verwenden Sie den Garraum nicht zur
Aufbewahrung von Lebensmitteln.

6. Abkuhlen des Gerdts bei geoffneter
Tur: wenn der Backofen mit einer ho-
hen Temperatur betrieben wurde, sollte
er zum Abkulhlen nur bei geschlossener
Tur belassen werden. Achten Sie darauf,
dass keine Gegenstande zwischen die
Tur und den Ofenkorper fallen. Selbst
wenn die Tur nur kurz offen steht, kann
sie mit der Zeit die Fronten der angren-
zenden Mobel beschadigen. Wenn der
Backofen wahrend des Betriebs zu nass
wird, lassen Sie das Gerdt zum Trocknen
nur mit gedffneter Tur stehen.

7. Fruchtsaft: Wenn Sie saftige Obstku-
chen backen, sollten Sie das Blech nicht
vollstandig fiillen. Andernfalls kann der
Saft der Friichte von der Schale abtrop-
fen und Flecken hinterlassen, die sich
kaum noch entfernen lassen. Verwen-
den Sie nach Mdaglichkeit ein tieferes
Mehrzweckfach.

8. Starke Verschmutzung der Turdich-
tung: Wenn die Dichtung stark ver-
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schmutzt ist, schlieft die Geratetir
nicht mehr dicht. Dies kann zu Schaden
an den Fronten der umgebenden Mo-
bel fihren. Halten Sie die Turdichtung
sauber.

9. Verwendung der Geratetur als Sitz,
Ablage oder Arbeitsflache: Setzen Sie
sich nicht auf die Geratetur und stellen
Sie nichts darauf ab. Stellen Sie kein Ge-
schirr oder Zubehor auf die Geratetur.
10. Einbau von Zubehor: Falsches oder
ungeeignetes Zubehor kann zu Kratzern
an der Turverkleidung des Gerats fuh-
ren, wenn es geschlossen ist. Schieben
Sie das Zubehor immer bis zum An-
schlag in den Ofen.

11. Bewegen des Gerats: Bewegen Sie
das Gerat nicht, indem Sie den Turgriff
festhalten. Der Turgriff ist nicht dafur
ausgelegt, das Gewicht des Gerdts zu
tragen und kénnte brechen.

12. Wenn Sie die Restwarme eines
ausgeschalteten Backofens zum Warm-
halten von Speisen nutzen, kann die
Feuchtigkeit im Inneren des Backofens
erheblich ansteigen. Dies kann zu Kon-
denswasserbildung und Korrosions-
schaden an |hrem Backofen fihren und
auch Materialschaden verursachen. Um
die Bildung von Kondenswasser zu ver-
meiden, 6ffnen Sie die Tur oder verwen-
den Sie den Abtaumodus.
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A INSTALLATION

Um einen sicheren Gebrauch dieses Ge-
rats zu gewahrleisten, muss es von ei-
nem Fachmann unter Beachtung der In-
stallationsanleitung installiert werden.
Schaden, die durch unsachgemafen
Einbau entstehen, sind von der Garantie
ausgeschlossen.

Bei der Installation missen Schutz-
handschuhe getragen werden, um Ver-
letzungen durch scharfe Kanten zu ver-
meiden.

Uberpriifen Sie das Gerat vor der Instal-
lation auf Schaden und schlief3en Sie es
nicht an, wenn es beschadigt ist.
Entfernen Sie vor dem Einschalten des
Gerdts samtliches Verpackungsmaterial
und Klebeband vom Gerat.

Die Abmessungen in den Abbildungen
sind in Millimetern angegeben.

Der Stecker muss zuganglich sein, oder
es muss ein Schalter in die feste Ver- g
kabelung eingebaut werden, damit das Ery ey s | S
Gerat nach der Installation gegebenen- B

falls vom Netz getrennt werden kann.
WARNUNG: Um eine Uberhitzung zu
vermeiden, darf das Gerat nicht hinter
einer dekorativen Frontplatte installiert
werden.

(min.35
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& VERWENDUNG DES GERATS

KONFIGURATION MIT PANEELTYP 1

Aussehen und aufbau des bedienfelds

PREHEAT

TEMP/ TIME

Regler 1 Regler 2

Allgemeiner Ablauf der Benutzung: Betriebsart (Funktion) wahlen, Zeit oder
Temperatur einstellen, Garvorgang starten.

1.BELEUCHTUNGSLAMPE | Driicken Sie die Taste, um die Backofenbeleuchtung ein-/auszuschalten;

(LIGHT) halten Sie die Taste gedriickt (mindestens 3 s), um die Kindersicherung
ein- oder auszuschalten.

2. EIN/AUS-Taste Ein- und Ausschalten des Backofens.

3.Regler 1 Regler zur Auswahl einer Betriebsart (Funktion).

4.Regler 2 Regler zum Einstellen der Kochzeit oder der Temperatur.

5.VORHEIZEN (PREHEAT) | Bei der Einstellung der Betriebsart wird mit dieser Taste die
Vorwdarmfunktion ein- und ausgeschaltet.

6. TEMPERATUR / ZEIT Dient zum Einstellen der Uhr, der Kochzeit, der Gartemperatur und der
(TEMP/TIME) Temperaturfiihler.
7. OK/START Bei der Einstellung der Betriebsart wird mit dieser Taste der Garvorgang

gestartet; bei der Einstellung der Parameter wird diese Taste gedriickt,
um den eingegebenen Parameterwert zu bestatigen.

8. CANCEL Dient zum Abbrechen der aktuellen Einstellung und zur Riickkehr in den
Standby-Modus.

# HINWEIS. Wenn 5 Minuten lang keine Taste gedriickt wird, schaltet der Backofen
automatisch in den Energiesparmodus. Driicken Sie die Taste ON/OFF, um in den
Standby-Modus zurlickzukehren.
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KONFIGURATION MIT PANEEL TYP 2

Aussehen und aufbau des bedienfelds

PREHEAT OK/START

TEMP/ TIME

Regler 1 Regler 2

Allgemeiner Ablauf der Benutzung: Betriebsart (Funktion) wahlen, Zeit oder
Temperatur einstellen, Garvorgang starten.

1.BELEUCHTUNGSLAMPE | Driicken Sie die Taste, um die Backofenbeleuchtung ein-/auszuschalten;

(LIGHT) halten Sie die Taste gedruckt (mindestens 3 s), um die Kindersicherung
ein- oder auszuschalten.

2. EIN/AUS-Taste Ein- und Ausschalten des Backofens.

3.Regler 1 Regler zur Auswahl einer Betriebsart (Funktion).

4.Regler 2 Regler zum Einstellen der Kochzeit oder der Temperatur.

5.VORHEIZEN (PREHEAT) | Bei der Einstellung der Betriebsart wird mit dieser Taste die
Vorwarmfunktion ein- und ausgeschaltet.

6. TEMPERATUR / ZEIT Dient zum Einstellen der Uhr, der Kochzeit, der Gartemperatur und der
(TEMP/TIME) Temperaturfihler.

7. OK/START Bei der Einstellung der Betriebsart wird mit dieser Taste der Garvorgang
gestartet; bei der Einstellung der Parameter wird diese Taste gedriickt,
um den eingegebenen Parameterwert zu bestatigen.

8. CANCEL Dient zum Abbrechen der aktuellen Einstellung und zur Rickkehr in den
Standby-Modus.

# HINWEIS. Wenn 5 Minuten lang keine Taste gedruickt wird, schaltet der Backofen
automatisch in den Energiesparmodus. Driicken Sie die Taste ON/OFF, um in den
Standby-Modus zurlickzukehren.
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VOR DER
BENUTZUNG EINES
HAUSHALTSGERATS

Erstmalige Verwendung des Gerits
Reinigen Sie den Garraum und das Zu-
behor, bevor Sie das Gerdat zum ersten
Mal benutzen.

1. Entfernen Sie alle Aufkleber, Ober-
flachenschutzfolien und Teile, die dem
Transportschutz dienen.

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile und
Seitengitter aus dem Garraum.

3. Reinigen Sie das Zubehor und die Sei-
tenablagen grundlich mit Seifenwasser
und einem Geschirrspultuch oder einer
weichen Burste.

4. Vergewissern Sie sich, dass sich keine
Verpackungsreste, z. B. Styropor-Granu-
lat oder Holzteile, im Garraum befinden,
die einen Brand verursachen konnten.
5. Wischen Sie die glatten Oberflachen
des Backraums und der Tir mit einem
weichen, feuchten Tuch ab.

6. Um den typischen Geruch eines neu-
en Gerats zu beseitigen, schalten Sie es
ein und heizen Sie es bei geschlossener
Backofentur und ohne Lebensmittel auf.
7. Achten Sie beim ersten Aufheizen
des Gerats darauf, dass die Kiliche aus-
reichend bellftet ist. Halten Sie Kinder
und Haustiere wahrend dieser Zeit aus
der Kiiche fern. SchlieRen Sie die Tiren
zu benachbarten Raumen.

8. Nehmen Sie die angegebenen Ein-
stellungen vor. Wie Sie den Heizmodus
und die Temperatur einstellen, erfahren
Sie im folgenden Abschnitt.
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Einstellungen

Heizbetrieb —
Temperatur 250 °C
Zeit 1h

Nachdem das Gerat abgekiihlt
ist:

1. Reinigen Sie die glatten Oberflachen
und die Tur mit Seifenwasser und einem
Geschirrspultuch.

2. Wischen Sie alle Oberflachen trocken.
3. Montieren Sie die Seitengitter

Einstellen der Uhr

Bevor Sie das Gerat benutzen, miissen
Sie die aktuelle Uhrzeit einstellen.

1. Drucken Sie im Standby-
Modus auf TEMP/TIME, um in den
Uhrzeiteinstellungsmodus zu gelangen.
2. Drehen Sie den rechten Knopf, um
die Stunden einzustellen, und driicken
Sie dann zur Bestatigung auf TEMP/
TIME.

3. Drehen Sie den rechten Knopf,um die
Minuten einzustellen, und dricken Sie
dann TEMP/TIME, um die Einstellung
der Uhr abzuschlieen

¥ Hinweis

Wenn die Uhr nach dem Anschluss an
das Stromnetz nicht eingestellt wird,
lauft die Uhr nicht rickwarts (auf dem
Display erscheint 00:00).
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A HEIZMODUS
Konfiguration mit Paneel Typ 1

Ihr Gerat verfugt Uber verschiedene Betriebsarten,um die Bedienung zu erleichtern.
Um lhnen zu helfen, den richtigen Kochmodus fir lhr Gericht zu finden, finden Sie
hier eine Beschreibung der Unterschiede zwischen den verfuigbaren Modi und wie
sie verwendet werden konnen.

HEIZMODUS Temperatur Zweckbestimmung

Zum Garen von traditionellen Backwaren und

E t‘ﬁ;?};‘g (oben und 30-250 °C Braten auf der gleichen Ebene. Dieser Modus wird
fur Kuchen mit saftigen Fiillungen empfohlen.
Zum Garen von Backwaren und Braten auf einer

- o oder mehreren Leveln. Der Lifter verteilt die

Konvektion 50-250°C Warme des runden Heizelements gleichmaBig
Uber den gesamten Garraum.

=€0] | ECO 140-240 °C Fir energiesparendes Kochen.
Zum Garen von Backwaren und Braten auf einer

3 Heizung (oben und 50-250 °C oder mehreren Leveln. Der Lifter verteilt die

= | unten) + Lufter Warme der Heizelemente gleichmafig uber den

gesamten Garraum.

Zum Grillen kleinerer Mengen und zum Anbraten
Grill 150-250 °C von Speisen. Das Grillgut sollte mittig unter dem
Grillelement platziert werden.

K

Zum Grillen kleinerer Stlicke und zum Anbraten
Doppelgrill + Lufter 50-250 °C von Lebensmitteln. Der Lufter verteilt die Warme
gleichmafig Uber den gesamten Garraum.

|

Zum Grillen kleinerer Stlicke und zum Anbraten
von Lebensmitteln.

Doppelgrill 150-250 °C

Zum Backen von Pizzen und Gerichten, die viel
Pizza 50-250 °C Hitze auf der Unterseite benotigen. Das untere
Heizelement und der Ringheizkérper funktionieren.

B

Zum zusatzlichen Braunen des Bodens von Pizzen,
Untere Heizung 30-220 °C Torten und Backwaren. Die Warme kommt aus dem
unteren Heizelement.

Auftauen Zum schonenden Auftauen von Lebensmitteln.

B 0
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Konfiguration mit Paneel Typ 2

Ha Bawem npnbope npeaycMoOTpeHbl pas3finyHble peXxuMbl paboTsl, KOTOpble obner-
YaloT ero 1crnonb3oBaHue. YTobbl Bbl MOMM Noao0bpaTh NPaBUIIbHLINA PEXMUM TEMNO-
BOM 06paboTkm gns Bawero 6043, B 3TOM pasgene Mbl NpUBOAMM OMMCAHUE pas-
JIMYUIA UMEIOLLIMXCS PEXMMOB M 06/1acTeN X NPUMEHEHMS.

HEIZMODUS Temperatur Zweckbestimmung

Zum Garen von traditionellen Backwaren und

E :‘:t'zl;?g (oben und 30-250°C Braten auf der gleichen Ebene. Dieser Modus wird
fur Kuchen mit saftigen Fiillungen empfohlen.
Zum Garen von Backwaren und Braten auf einer
. o oder mehreren Leveln. Der Liifter verteilt die
Konvektion 50-250°C Warme des runden Heizelements gleichmaBig
Uber den gesamten Garraum.
ECO 140-240 °C Fir energiesparendes Kochen.

Zum Garen von Backwaren und Braten auf einer
Heizung (oben und 50-250 °C oder mehreren Leveln. Der Lifter verteilt die
unten) + Lifter Warme der Heizelemente gleichmafig uber den
gesamten Garraum.

||

Zum Grillen kleinerer Mengen und zum Anbraten
Grill 150-250 °C von Speisen. Das Grillgut sollte mittig unter dem
Grillelement platziert werden.

[

Zum Grillen kleinerer Stlicke und zum Anbraten
Doppelgrill + Lufter 50-250 °C von Lebensmitteln. Der Lifter verteilt die Warme
gleichmafig Uber den gesamten Garraum.

+{

Zum Grillen kleinerer Stiicke und zum Anbraten
von Lebensmitteln.

Doppelgrill 150-250 °C

Zum Backen von Pizzen und Gerichten, die viel
Pizza 50-250 °C Hitze auf der Unterseite benotigen. Das untere
Heizelement und der Ringheizkorper funktionieren.

|®]

Zum zusatzlichen Braunen des Bodens von Pizzen,
Untere Heizung 30-220 °C Torten und Backwaren. Die Warme kommt aus dem
unteren Heizelement.

B 0

Auftauen Zum schonenden Auftauen von Lebensmitteln.
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# Anmerkungen:

1. Zum Auftauen grofer Mengen von
Lebensmitteln konnen die seitlichen
Einschibe entfernt und der Behalter
auf den Boden des Backofens gestellt
werden.

2. Zum Erhitzen von Kochgeschirr
empfehlen wir, die seitlichen Pfannen-
stander zu entfernen und die Heizmodi
«HeiRluftgrill» und «Umluftheizung»
bei 50 °C zu verwenden. Der Modus
«HeiRluftgrill» sollte verwendet wer-
den, wenn mehr als die Halfte des Bo-
dens der Kochstelle mit Kochgeschirr
bedeckt ist.

3. Um eine optimale und gleichmafiige
Warmeverteilung im Garraum zu ge-
wabhrleisten, wird Lifter in bestimmten
Momenten des Heizvorgangs einge-
schaltet und lauft, um die bestmagliche

Effizienz des Prozesses zu gewahrleisten.

4. Das schnelle Vorheizen ist fir die
Modi Abtauen und ECO (Funktionen)
nicht verfugbar.

DEUTSCH

/\ Vorsicht!

1. Wenn Sie die Tur eines Gerats offnen,
das bereits einen Vorgang ausfuhrt, wird
dieser Vorgang unterbrochen. Seien Sie
bitte besonders vorsichtig, da Verbren-
nungsgefahr besteht.

2. Die Luftungsoffnungen dirfen nicht
abgedeckt oder verdeckt werden. An-
dernfalls kann es zu einer Uberhitzung
des Gerats kommen.

Um eine schnellere Abkihlung des Ge-
rats zu gewahrleisten, kann das Kihl-
geblase noch eine Weile weiterlaufen,
nachdem das Gerat den Betrieb einge-
stellt hat.

Liifter fiir das Kiihlsystem

Lufter fur das Kuhlsystem wird je nach
Bedarf ein- und ausgeschaltet. Durch
die Offnungen (iber der Tir entweicht
warme Luft.
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A VERWENDUNG DES GERATS

Allgemeine
Nutzungsregelungen

1. Drehen Sie den Regler 1 im Standby-
Modus, um die gewinschte Betriebsart
(Funktion) zu wahlen.

2. Stellen Sie die Kochzeit oder die
Temperatur mit der Taste TEMP/TIME
und dem Regler 2 ein.

3. Driicken Sie die OK/START-Taste, um
den Garvorgang zu starten.

# HINWEIS.

Sobald die Temperatur eingestellt ist,
dricken Sie die Taste TEMP/TIME und
drehen Sie dann den Einstellknopf, um
die Zeit einzustellen.

Schnelles Vorheizen

1. Durch schnelles Vorheizen lassen
sich die Kochzeiten verkurzen. Dazu
sind die folgenden Schritte erforderlich:
1. Drehen Sie den Regler 1, um den ge-
wunschten Kochmodus auszuwahlen.

2. Drehen Sie den Regler 2,um die Tem-
peratur einzustellen, und dricken Sie
die TEMP/TIME-Taste, dann drehen Sie
den Regler 2, um die Zeit einzustellen,
und driicken Sie die TEMP/TIME-Taste,
um die Einstellung abzuschliefRen.

3. Drucken Sie die Taste PREHEAT, um
den Ofen vorzuheizen.

4. Nach dem Vorheizen schieben Sie
die Speisen in den Ofen und driicken
Sie die OK/START-Taste, um den Garvor-
gang zu starten
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Anderungen beim Kochen
vornehmen

2 Wenn die Zeit oder die Tempe-
ratur wahrend des Garvorgangs ge-
andert werden muss, driicken Sie die
Taste TEMP/TIME und stellen Sie dann
den gewilinschten Wert mit dem Regler
2 ein.

5.

# Anmerkungen:

1. Wenn Sie sehr erfahren im Kochen
sind, konnen Sie die Einstellungen an
Ihre personlichen Vorlieben anpassen
und sofort mit dem Kochen beginnen.
2. Wenn Sie noch nicht viel Erfahrung
mit dem Kochen haben, beginnen Sie
mit den Standardrezepten, die in dieser
Anleitung angegeben sind.

/\ Gefshrlich!

1. Um Verbrennungen zu vermeiden,
ziehen Sie nach Beendigung des Gar-
vorgangs hitzebestandige Handschuhe
an und nehmen Sie die Speisen erst
dann aus dem Ofen.

2. Berlhren Sie keine heifsen Oberfla-
chen oder das Heizelement des Ofens,
nachdem der Garvorgang abgeschlos-
sen ist.

3. Lassen Sie das Blech oder anderes
Zubehor vollstandig abkihlen, bevor
Sie es aus dem Ofen nehmen.

4. Um Verbrennungen zu vermeiden,
achten Sie darauf, dass Kinder einen si-
cheren Abstand zum Ofen einhalten.
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5. Die Backofentilr darf nicht zum Ab-
stellen von Gegenstanden verwendet
werden, da sonst die Gefahr besteht,
dass das Glas zerspringt.

Kinderschutzfunktion

6. lhr Gerat ist mit einer Kindersiche-
rung ausgestattet, um zu verhindern,
dass es versehentlich eingeschaltet
wird oder Einstellungen von Kindern
verandert werden.

9 Die  Kindersicherungsfunktion
wird aktiviert, indem die LICHT-Taste im
Standby-Modus langer (mehr als 3 Se-
kunden) gedriickt wird.

9 Die  Kindersicherungsfunktion
wird aktiviert, indem die LICHT-Taste im
Standby-Modus langer (mehr als 3 Se-
kunden) gedrickt wird.

Einschaltung der Lampe der
Arbeitskammerbeleuchtung

Die Beleuchtung der Arbeitskammer
kann in jedem Modus (aufder Sperr- und
Alarmmodus) durch Driicken der Taste
LIGHT eingeschaltet werden.

Demo-Modus

Demo-Modus mit Stromsparfunk-
tion. Funktion zur Datenspeicherung
beim Ausschalten des Gerats: Wenn z. B.
der Demonstrationsmodus aktiviert ist,
bleibt der Modus auch nach dem Aus-
und Wiedereinschalten des Gerats aktiv.
Wenn der Demomodus eingeschaltet
ist, ist die Heizung inaktiv.

1. Wenn Sie die ON/OFF-Taste im Stand-
by-Modus mindestens 5 Sekunden lang

DEUTSCH

driicken, wird in den Demo-Modus um-
geschaltet und auf dem Display er-
scheint OFF.

2. Mit dem Drehknopf 2 kénnen Sie den
Demomodus aktivieren oder deakti-
vieren. Wenn die Funktion eingeschal-
tet ist, zeigt das Display ON an; ist die
Funktion

3. ausgeschaltet ist, zeigt das Display
OFF an.

4. Nach Abschluss der Einstellung kon-
nen Sie die Taste ON/OFF driicken, um
den Einstellungsmodus zu verlassen,
oder 3 Sekunden warten, bis der Demo-
modus automatisch verlassen wird und
in den Standby-Modus zurtickkehrt.

# Hinweis.

Wenn der Demomodus aktiviert ist, wird
dies durch ein Symbol auf dem Display
&>, angezeigt.

Wenn diese Funktion aktiviert ist, funk-
tioniert die Heizung nicht.

Sabbat-Modus (Sabbat)

Der Sabbatmodus hat eine Funktion
zum Speichern von Daten, wenn das Ge-
rat ausgeschaltet wird. Die Kochdaten
werden alle 25 Minuten gespeichert.
Wenn der Backofen wahrend des Be-
triebs ausgeschaltet wird, lauft der Sab-
batmodus weiter, bis die Kochzeit 0 er-
reicht oder die Taste ON/OFF gedriickt
wird, um beim erneuten Einschalten des
Backofens in den Standby-Modus zu-
ruckzukehren.

1. Um aus dem Standby-Modus auf
«Sabbath» umzuschalten, wenn noch
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kein Kochmodus (Funktion) gewahlt
wurde, driicken Sie die Taste PREHEAT
lange (mindestens 3 Sekunden). Auf der
linken Anzeige erscheint «A» und auf
der rechten Anzeige «5A8»;

2. Dricken Sie die Taste TEMP/TIME
und stellen Sie die Zeit mit dem Dreh-
knopf 2 ein.

3. rucken Sie die OK/START-Taste, um
den Sabbatmodus zu starten.

4. Driicken Sie wahrend des Betriebs
des Backofens die Taste ON/OFF oder
die Taste CANCEL, um in den Standby-
Modus zurtickzukehren.
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A ZUSATZLICHES
ZUBEHOR

Ihr Gerat wird mit einer Reihe von
Zubehorteilen geliefert. Dieser
Abschnitt enthalt Informationen Uber
das mitgelieferte Zubehor und dessen
korrekte Verwendung.

Im Lieferumfang enthaltenes
Zubehor

Ihr neues Gerat wird mit dem folgenden
Zubehor geliefert:

Drahtgestell

Zum Aufstellen von Kuchenformen und
anderem Ofengeschirr. Fur Braten und
Gegrilltes

Universalbratpfanne
Zum Garen auf unterschiedlich grof3en
Backblechen.
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Sie konnen die Schale z. B. zum
Auffangen von abtropfendem Fett
oder zum Garen von Speisen, die Saft
abgeben, verwenden.

Verwenden Sie nur Originalzubehor, da
dieses so gut wie moglich an lhr Gerat
angepasst ist.

Weiteres Zubehor konnen Sie bei |hrem
Kundendienst, im Fachhandel oder
online erwerben.

# Hinweis

Das Zubehor kann sich bei Erwarmung
verformen. Dies beeintrachtigt ihre
Funktion nicht. Nach dem Abkihlen
nehmen sie wieder ihre urspriingliche
Form an.

o)

Installation von Zubehor

Der Garraum verfugt uber funf Ebenen
zur Aufnahme von Zubehor. Die Ebenen
werden von unten nach oben abgezahlt.
Das Zubehor kann etwa bis zur Halfte
herausgezogen werden, in dieser
Position ist es stabil und kippt nicht um.
¥ Anmerkungen:

1. Setzen Sie das Zubehdr richtig in den
Garraum ein.

2. Schieben Sie das Zubehor immer so  ©
weit wie moglich in den Garraum, damit
es die Tur nicht berihrt.

vl
|
|

&
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Uberrollungsschutz

9 Das Zubehor kann etwa zur
Halfte herausgezogen werden und
ist in dieser Position gesichert. Die
Verriegelungsfunktion verhindert, dass
das Zubehor beim Herausziehen durch
das Gewicht der Lebensmittel und
des Zubehors selbst umkippt. Damit
der Kippschutz richtig funktioniert,
muss das Zubehor korrekt in den
Garraum eingesetzt werden. Achten
Sie beim Einziehen des Drahtgeflechts
darauf, dass das Drahtgeflecht richtig
positioniert ist, wie in der Abbildung
gezeigt 06.

9 Achten Sie beim Einschieben
des Tabletts darauf, dass es richtig
positioniert ist, wie in der Abbildung
gezeigt 00 .
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Optionales Zubehor

2 Weiteres Zubehor kdnnen Sie bei
lhrem Kundendienst, im Fachhandel
oder online erwerben. Sie konnen
auch das unten aufgefiuihrte Zubehor
erwerben.  Weitere Informationen
finden Sie in unseren Broschiren und
Katalogen.

Rotisserie
Zum Braten von Fleisch, z. B. Huhn, Pute,
Kaninchen usw.

FO
Spief3

Zum Grillen von Fleisch und Gemduse.

Anbringen des Zubehors

Die GrillspieRe sind nur mit dem
Drehspiefs-Set  zu verwenden, die
Spiefse missen auf den Drahtrost
des Drehspie3-Sets gelegt werden.
Uberpriifen Sie vor dem Einschieben
des Zubehors in den Backofen, ob alle
Lebensmittel richtig verstaut sind. Das
Zubehor wird in den Garraum auf Level
2 eingesetzt.
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# Anmerkungen:

1. Der DrehspieR dreht sich nicht
ununterbrochen; Sie konnen wahrend
des Garvorgangs je nach Beschaffenheit
des  Garguts den  gewilnschten
Drehmodus wahlen. Tragen Sie immer
Ofenhandschuhe und seien Sie beim
Offnen der Ofentlr vorsichtig, da im
Inneren heife Luft entweichen kann.
Der Drehspiefd kann um 90 Grad gedreht
werden, und in manchen Situationen
brauchen Sie ihn nicht einmal zu drehen.
2. Spiefse haben scharfe Enden. Achten
Sie darauf, dass sich Kinder und
Personen mit eingeschrankter Mobilitat

DEUTSCH

nicht verletzen. Vergewissern Sie sich
vor dem Einschalten des Backofens,
dass die Spiefie nicht versehentlich
in die Offnungen des Backraums
gesteckt wurden, da dies den Backofen
beschadigen und auch Personen
verletzen konnte.

3. Bei der Verwendung der Dreh- und
GrillspieRe wird dringend empfohlen,
den Garraum auf Stufe 2 einzustellen
und den Modus «Ober- und Unterhitze»
zu verwenden.

Geben Sie beim Kauf immer die genaue
Katalognummer des Zubehors an.

Optionales Zubehor

Katalognummer

Drahtgestell
Zum Aufstellen von Kuchenformen und
Ofengeschirr. Fiir Braten und Gegrilltes

anderem

7NM20M1-17030

Universalbratpfanne

Zum Garen auf unterschiedlich groRen Backblechen.

7NM20M1-17012

Universalbratpfanne

grofden Stucken.

Zur Zubereitung von Pasteten mit saftigen Fillungen,
Geback, Tiefkiihlkost und zum Braten von Fleisch in

7NM20M1-17011

Bratspief’

Zum Braten von Fleisch, z. B. Huhn, Pute, Kaninchen usw.

7NM30E0-06040

Spief}
Zum Grillen von Fleisch und Gem{se.

7NM30E0-06051
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A ENERGIEEFFIZIENTE
VERWENDUNG

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile aus
dem Backofen, die wahrend des Garens
oder Backens nicht bendtigt werden.

2. Offnen Sie die Backofentiir nicht
wahrend des Kochens oder Backens.

3. Wenn Sie die Tur wahrend des Garens
oder Backens offnen, schalten Sie den
Backofen auf die Betriebsart « Beleuch-
tung « um (ohne die Temperatureinstel-
lung zu andern).

4. Reduzieren Sie die Temperatur im
lifterlosen Betrieb 5-10 Minuten vor
Ende der Gar- oder Backzeit auf 50 °C.
Auf diese Weise konnen Sie die im Gar-
raum gespeicherte Warme nutzen, um
den Garvorgang abzuschlieRen.

5. Verwenden Sie, wann immer mdglich,
den Heizmodus mit Geblase. Auf diese
Weise konnen Sie die Temperatur um
20-30 °C senken.

6. Mit der Umluftvorwarmung koénnen
Sie auf mehreren Ebenen gleichzeitig
kochen und backen.

7. Wenn es nicht moglich ist, verschie-
dene Speisen gleichzeitig zu kochen
und zu backen, kdnnen Sie sie mit der
Vorheizfunktion des Ofens nacheinan-
der erhitzen.

8. Heizen Sie einen leeren Backofen nur
bei Bedarf vor.

Schieben Sie die Speisen gegebenen-
falls sofort nach Erreichen der angege-
benen Temperatur in den Ofen, wenn
die Kontrollleuchte zuerst erlischt.

9. Bedecken Sie den Boden des Back-
ofens nicht mit reflektierender Folie, z.
B. Alufolie.
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10.Verwenden Sie nach Mdoglichkeit
eine Zeitschaltuhr und einen Tempera-
turfuhler.

11.Verwenden Sie dunkle, mattierte
und leichte Backformen und Behalter.
Vermeiden Sie schweres Zubehor mit
glanzenden Oberflachen, z. B. aus Edel-
stahl oder Aluminium.

UMWELTSCHUTZ

> Die Verpackung sorgt dafir, dass
Ihr neues Gerat wahrend des Transports
vor Schaden geschutzt ist. Die verwen-
deten Materialien werden sorgfaltig
ausgewahlt und recycelt. Recycling re-
duziert die Menge der verwendeten
Rohstoffe und die Abfallmenge. Elek-
trische und elektronische Gerate ent-
halten oft wertvolle Materialien. Bitte
entsorgen Sie sie nicht zusammen mit
dem Hausmuall.

A GESUNDE ERNAHRUNG

2 Acrylamid entsteht vor allem,
wenn starkehaltige Lebensmittel (z. B.
Kartoffeln, Chips, Brot) iber einen lan-
geren Zeitraum auf sehr hohe Tempera-
turen erhitzt werden.
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Tipps

> Halten Sie die Kochzeiten so kurz
wie moglich.

> Garen Sie das Essen, bis es eine
goldgelbe Farbe annimmt, ohne dass es
eine dunkelbraune Farbe annimmt.

> Je grofer die Portionen sind, die
Sie kochen, desto weniger Acrylamid
wird sich darin bilden.

> Verwenden Sie, wann immer
moglich, den Heizmodus mit Geblase.

2 Chips: Kochen Sie mindestens
450 g Kartoffeln auf einem Backblech,
verteilen Sie sie gleichmafdig und riih-
ren Sie sie gelegentlich um.Um die bes-
ten Garergebnisse zu erzielen, beachten
Sie die Angaben auf der Produktverpa-
ckung (falls vorhanden).

A GERATEWARTUNG

Reinigungsmittel

< Mit der richtigen Pflege und Rei-
nigung wird Ihr neuer Backofen lange
Zeit sein attraktives Aussehen und seine
Funktionalitat behalten.
In diesem Abschnitt erfahren Sie, wie
Sie lhren Backofen gut pflegen kénnen.

2 Um eine Beschadigung der ver-
schiedenen Oberflachen durch die Ver-
wendung ungeeigneter Reinigungs-
mittel zu vermeiden, befolgen Sie die
Anweisungen in der nachstehenden
Tabelle. Die Verfugbarkeit dieser Ober-
flachen hangt von dem von lhnen er-
worbenen Ofenmodell ab.

DEUTSCH

/\ Gefshrlich!

Schadigungsgefahr fiir das gerat

2 Verwenden Sie zur Reinigung des
Backofens keine scharfen oder scheu-
ernden Reinigungsmittel:
1. Harte oder
Reinigungsmittel.

2. Reinigungsmittel mit einem hohen
Alkoholgehalt.

3. Harte Schwamme
Scheuerschwamme.

4. Hochdruck- oder Dampfreiniger.
5. Spezielle Reinigungsmittel fir die
Heifreinigung.

2 Neue Schwamme sollten vor
dem ersten Gebrauch grindlich gewa-
schen werden.

Tipps

> Die empfohlenen Reinigungs-
und Pflegemittel erhalten Sie bei lhrem
Kundendienst.

O Befolgen Sie die Anweisungen
des jeweiligen Herstellers.

scheuernde

oder
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Reinigung

AuRere Oberflichen | HeiRe Seifenlauge:

des Gerats Mit einem Geschirrspiltuch abwischen und anschliefiend mit einem weichen

Frontplatte aus Tuch trockenwischen.

Edelstahl Kalk-, Fett-, Starke- und Eiweif3flecken werden sofort entfernt.
Unter solchen Flecken kann Korrosion auftreten.
Spezialreiniger flr Edelstahloberflachen erhalten Sie bei Ihrem Kundendienst
oder im Fachhandel. Tragen Sie den Reiniger sehr sparsam mit einem weichen
Tuch auf.

Kunststoff. Heif3e Seifenlauge:
Mit einem Geschirrspiiltuch abwischen und anschlieend mit einem weichen
Tuch trockenwischen. Verwenden Sie keine Scheibenwischer oder Abstreifer.

Bemalte Heif3e Seifenlauge:

Oberflachen Mit einem Geschirrspiiltuch abwischen und anschlieend mit einem weichen
Tuch trockenwischen.

Bedienfeld Heif3e Seifenlauge:

Mit einem Geschirrspultuch abwischen und anschliefiend mit einem weichen
Tuch trockenwischen. Verwenden Sie keine Scheibenwischer oder Abstreifer.

Turverkleidung

Heif3e Seifenlauge:

Mit einem Geschirrspultuch abwischen und anschliefiend mit einem weichen
Tuch trockenwischen.

Verwenden Sie keine Glasschaber oder Schwamme aus rostfreiem Stahl.

Turgriff

Heif3e Seifenlauge:

Mit einem Geschirrspiltuch abwischen und anschlieend mit einem weichen
Tuch trockenwischen.

Wenn das Entkalkungsmittel mit dem Turgriff in Berlihrung kommt, wischen
Sie es sofort ab. Andernfalls konnen sich Flecken bilden, die sich nicht mehr
entfernen lassen.

Emaillierte und
selbstreinigende
Oberflachen

Bitte beachten Sie die Angaben zu den Oberflachen des Garraums in der
folgenden Tabelle.

Glasfond der
Backofengluhbirne

Heif3e Heif3e Seifenlauge:

Mit einem Geschirrspiltuch abwischen und anschliefend mit einem weichen
Tuch trockenwischen.

Wenn das Kochfeld stark verschmutzt ist, verwenden Sie Backofenreiniger, der
flr Backofen geeignet ist.:

Turdichtung
Nicht ausziehen

Heif3e Seifenlauge:
Mit einem Geschirrsplltuch reinigen. Die Oberflachen nicht schrubben!
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Turdeckel aus
rostfreiem Stahl

Reinigen Sie die Oberflidchen aus rostfreiem Stahl:

Befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers.

Verwenden Sie keine Pflegemittel flr die Reinigung von rostfreiem Stahl.
Nehmen Sie die Tirabdeckung zum Reinigen ab.

ZUSATZLICHES
ZUBEHOR

Heif3e Seifenlauge:

Anfeuchten und mit einem Splllappen oder einer Burste reinigen.
Bei starker Verschmutzung verwenden Sie ein Edelstahlflanell.

Flihrungsteile Heif3e Seifenlauge:

Anfeuchten und mit einem Splllappen oder einer Burste reinigen.

Aufrollbares System | Heif3e Seifenlauge:

Anfeuchten und mit einem Spullappen oder einer Burste reinigen.

Entfernen Sie kein Fett von den Gleitschienen des Schubkastensystems. Es ist
ratsam, sie zu reinigen, wenn sie vollstandig eingefahren sind.

Das Waschen im Geschirrspller ist nicht erlaubt.

Fleischthermometer | Heie Seifenlauge:

Anfeuchten und mit einem Spiillappen oder einer Birste reinigen. Das Waschen
im Geschirrspuler ist nicht erlaubt.

# Anmerkungen:

1. Aufgrund der Verwendung unter-
schiedlicher Materialien wie Glas,
Kunststoff und Metall kann es zu leich-
ten Farbabweichungen auf der Vorder-
seite des Backofens kommen.

2. Die schmierigen Schatten auf den
Turverkleidungen sind in Wirklichkeit
Lichtreflexe der Gliihbirnen des Ofens.
3. Bei sehr hohen Temperaturen kann
der Zahnschmelz ausbleichen. Die Farbe
der Emaille kann daher leicht variieren.
Dies ist eine normale Erscheinung, die
die Funktion des Gerats nicht beein-
trachtigt. Die Kanten eines dinnen Ta-
bletts sind nicht vollstandig emailliert
und konnen sich leicht rau anfuhlen.

Dies hat keinen negativen Einfluss auf
die Korrosionsschutzfunktion.

4. Halten Sie den Backofen sauber und
entfernen Sie Verschmutzungen recht-
zeitig, um schwer zu entfernende Abla-
gerungen zu vermeiden.

Tipps
1. Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch. Dadurch wird verhindert, dass
sich Schmutz festsetzt.
2. Kalk-, Fett-, Starke- und Eiwei3flecken
werden sofort entfernt.
3. Entfernen Sie zuckerhaltige Rick-
stande so schnell wie maglich, d. h. so-
lange sie noch warm sind.
4. Verwenden Sie zum Braten geeigne-
tes Kochgeschirr, z. B. eine Bratpfanne.
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/\ OFENTUR

> Mit der richtigen Pflege und Rei-
nigung wird lhr neuer Backofen lange
Zeit sein attraktives In diesem Abschnitt
erfahren Sie, wie Sie die Tur des Back-
ofens ausbauen und reinigen kénnen.

2 Um die Turverkleidung zu ent-
fernen und zu reinigen, konnen Sie die
Tur vom Backofen abnehmen. An jedem
Scharnier der Geratetlr befindet sich
ein Verriegelungshebel.

2 Wenn sich die Verriegelungs-
hebel in der geschlossenen Position be-
finden, ist die Geratetir sicher verriegelt
und kann nicht entriegelt werden.

2 Wenn sich die Verriegelungs-
hebel in der offenen Position befinden,
sind die Scharniere verriegelt und die
Geratetlr kann entriegelt werden. In
dieser Stellung koénnen die Scharniere
nicht geschlossen werden.
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Verletzungsgefahr

2 Wenn die Scharniere nicht verrie-

gelt sind, kann sich die Tur mit erheb-
licher Kraft schlief3en.
Vergewissern Sie sich, dass sich die
Verriegelungshebel immer in der
vollstandig geschlossenen  Position
oder, wenn die Tur vom Gerat gelost ist,
in der vollstandig gedffneten Position
befinden.

2 Die Scharniere der Geratetir be-
wegen sich beim Offnen und SchlieRen
der Tur und kdnnen Quetschungen der
Extremitaten verursachen. Halten Sie
Ihre Hande von den Scharnieren fern.

Ausbau der ofentiir

1. Offnen Sie die Backofentiir vollstin-
dig.

2. Bringen Sie die Verriegelungshebel
rechts und links der Tur in die offene
Position.

3. Schliefien Sie die Geratetur bis zum
Anschlag.

4. Fassen Sie die Tur links und rechts
mit beiden Handen und ziehen Sie sie
nach oben
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Einsetzen der Tiir in den
Backofen

Bauen Sie die Geratetir in der
umgekehrten Reihenfolge des Ausbaus
ein.

1. Achten Sie beim Einsetzen der Tir
in den Backofen darauf, dass beide
Scharniere an den Einstelllochern an
der Vorderseite des Backofens anliegen.
2. Die Scharniere musseninderrichtigen
Position eingesetzt werden. Der Einbau
sollte leicht und ohne Widerstand
erfolgen. Wenn ein Widerstand spurbar
ist, prufen Sie, ob die Scharniere in den
richtigen Lochern sitzen.

3. Offnen  Sie  die  Backofentiir
vollstandig. Priufen Sie erneut, ob die
Scharniere richtig angebracht sind,
indem Sie die Backofentur 6ffnen. Wenn
die Installation nicht korrekt ist, kdnnen
Sie die Backofentir nicht vollstandig
offnen.

4. Bringen Sie beide Verriegelungshebel
wieder in die geschlossene Position.

5. Schlieften Sie die Geratetlr. Wir
empfehlen lhnen, auch noch einmal zu
Uberprufen, ob die Tur richtig eingebaut
ist und die Liftungsoffnungen nicht
blockiert sind.

DEUTSCH

Abnehmen der Tiirabdeckung

Der Kunststoffeinsatz in der
Turabdeckung kann verfarbt sein.
Sie konnen sie fir eine grindlichere
Reinigung entfernen.

Entfernen Sie die Backofentilir wie oben
beschrieben.

1.Driicken Sie die rechte und linke Seite
des Deckels nach unten.

2. Entfernen Sie den Deckel.

3. Nach dem Abnehmen des Tiirdeckels
lasst sich auch der Rest der Backofenttir
leicht abnehmen, und Sie konnen sie
dann reinigen. Wenn Sie die Reinigung
der Geratetlir beendet haben, setzen Sie
den Deckel wieder auf und driicken Sie
ihn, bis er einrastet.

4. Setzen Sie die Tir des Backofens
wieder ein und schliefden Sie sie.

/\ Gefihrlich!

Der Tirdeckel kann auch abgenommen
werden, nachdem die Tur vollstandig in
den Backofen eingesetzt wurde.

1. Wenn Sie den Turdeckel von der Tur
abnehmen, wird die innere Glasscheibe
in der Tur freigegeben; die Scheibe kann
leicht verschoben werden und Schaden
oder Verletzungen verursachen.

2. Durch das Entfernen des Turdeckels
und der inneren Glasscheibe verringert
sich das Gesamtgewicht der Backofentur.
Die Scharniere der Geratetur bewegen
sich beim SchlieRen der Tur und
konnen Quetschungen der Gliedmafen
verursachen. Halten Sie lhre Hande von
den Scharnieren fern.

3. Aus den beiden oben genannten
Griinden raten wir dringend davon ab,
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den Deckel von der Tir zu entfernen,
wenn die Tur nicht vom Backofen
getrennt wurde. Schaden, die durch
unsachgemafie Handhabung verursacht
werden, fallen nicht unter die Garantie.
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Leitfaden

Wenn eine grundlichere Reinigung
der Fihrungen und des Garraums
erforderlich ist, kdnnen die seitlichen
Roste entfernt werden,um die Reinigung
zu erleichtern. Bei richtiger Pflege wird
Ihr neuer Backofen sein attraktives
Aussehen und seine Funktionalitat fur
lange Zeit behalten.

1. Schieben Sie die Vorderseite der Sei-
tenschienen in horizontaler Richtung
zur Seite, bis das Element ausgehangt
ist, und entfernen Sie dann die Seiten-
schienen (Gitter) wie in der Abbildung
0, gezeigt.

2. Setzen Sie die Seitenfihrungen
wieder in den Backofen ein, indem Sie
zuerst den hinteren Teil der Seitenfiih-
rungen korrekt in das Loch im Backofen
und dann den vorderen Teil in das ent-
sprechende Loch einfiihren @
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A INSTALLATION VON
TELESKOPFUHRUNGEN

(Die Leitfaden auf der linken Seite
dienen als Beispiel, alle Schritte fur die
Leitfaden auf der rechten Seite werden
auf die gleiche Weise ausgefuihrt)

1. Legen Sie die Teleskopfuhrunge
waagerecht auf die dufere Schiene, wie
an den Punkten A und B gezeigt.

2. Um 90 Grad gegen den Uhrzeigersinn
drehen (die rechte Fuhrung im
Uhrzeigersinn drehen).

3. Driicken Sie nach innen, damit die
untere Stange an Punkt Cund die obere
Stange an Punkt D einrasten.

Jlli
e

DEUTSCH

Entfernen der Fiihrung

(Die Leitfaden auf der linken Seite die-
nen als Beispiel, alle Schritte fur die
Leitfaden auf der rechten Seite werden
auf die gleiche Weise ausgefiihrt)

1. Heben Sie die Teleskopschiene an
einem Ende mit Kraft an.

2. Heben Sie die gesamte Teleskop-
schiene an und entfernen Sie sie,indem
Sie sie nach hinten schieben.

{ 1]
T —
Nt
(2]
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Selbstreinigende Klappen
Abdeckungen mit einer speziellen
Emaille-Beschichtung, die Ol und Fett
aufsaugt und dann verdampft, so dass

der Garraum sauber und geruchsfrei
bleibt.

Anbringung der
selbstreinigenden Klappen

Bringen Sie das Seitengitter und die
Selbstreinigungsplatte  nacheinander
in die richtige Position, wie in der
Abbildung gezeigt:

selbstreinigende
Platte

}
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Abnehmen der
Selbstreinigungsklappen

Die Selbstreinigungsklappen
kdnnen abgenommen werden, um die
Reinigung der Seiten des Gerats zu
erleichtern:

1. Ziehen Sie die Kante der
Seitenabdeckung waagerecht von der
Geratetlr weg.

Die selbstreinigende  Abdeckung
wird zusammen mit dem Seitengitter
herausgeschoben.

2. Ziehen Sie das Seitengitterzusammen
mit der Selbstreinigungsplatte aus dem
Gerat.

3. Trennen Sie die selbstreinigende
Platte vom Seitengitter.

¥ Anmerkungen:
Teleskopschienen, Gitterroste und selbstreinigende Schutzvorrichtungen sind
optional erhaltlich.
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Auswechseln des Netzkabels

Die Abbildung (Punkt A) zeigt die Posi-
tion des Anschlusskastens auf der Riick-
seite des AuRBengehauses (in geschlos-
sener Position).

Verfahren:

a. Schalten Sie die Stromzufuhr aus.
Driicken Sie mit einem kleinen Schlitz-
schraubendreher die Verschlisse 1 und
2 heraus.

) U

schwarzes AuRengehduse

ﬁ Stromkabel :blau (N)
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b. Entfernen Sie die Schrauben 3, 4, 5
und 6 mit einem Kreuzschlitzschrau-
bendreher.

c. Ersetzen Sie das Stromversorgungs-
kabel durch ein neues, schliefien Sie
den gelb-grinen Leiter an Klemme 3,
den braunen Leiter an Klemme 4 und
den blauen Leiter an Klemme 5 an.

d. Ziehen Sie die Schraube 6 fest und
schlieBen Sie den Klemmenkastende-
ckel.

/_

braun (L)
gelb-griin

Klemmenkasten
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A BEHEBUNG VON BETRIEBSANOMALIEN

UND FEHLERN
< Sollten Anomalien oder Stérungen auftreten, priifen Sie, bevor Sie sich an
den Kundendienst wenden, ob die Situation nicht auf eine falsche Bedienung
zuruckzufihren ist, und versuchen Sie dann, die Storung selbst zu beheben, indem
Sie die Anweisungen in der Tabelle befolgen. Technische Probleme kdnnen oft sehr

leicht selbst geldst werden.
< Sollte das Gericht nicht so gelingen, wie Sie es sich gewiinscht haben, kdnnen
Sie die vielen Kochtipps und Hinweise am Ende der Bedienungsanleitung nutzen.

Fehler

Mdgliche Ursache

Losungsmethode

Das Gerat
funktioniert nicht

Die Sicherung ist
maoglicherweise
durchgebrannt.

Uberpriifen Sie die Sicherung im Sicherungskasten und
den Zustand des Schutzschalters.

Ausschalten des
Stroms

Uberpriifen Sie, ob das Licht in der Kiiche eingeschaltet
ist und die anderen Gerdte funktionieren.

Pyyka Bbinana Der Griff wurde Die Knopfe konnen entfernt werden.
13 fepxatens versehentlich Setzen Sie den Knopf einfach wieder in seine Halterung
B MaHenu herausgezogen. im Bedienfeld ein und driicken Sie ihn hiNein, so dass er
ynpaBneHus. einrastet und sich wie gewohnt drehen Lasst.
Der Drehknopf Unter den Knopfen | Die Knopfe kdnnen entfernt werden.
dreht sich haben sich Um den Griff zu l6sen, nehmen Sie ihn einfach aus der
stramm. Verunreinigungen Halterung.

angesammelt Um den Griff leichter zu entfernen, kénnen Sie auf den

dufderen Rand des Griffs drlicken und ihn kippen.
Reinigen Sie die Griffe griindlich mit einem Tuch und
Seifenwasser.

Mit einem weichen Tuch trocken wischen.
Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden
Materialien.

Das Einweichen in Wasser und das Waschen in der
Spulmaschine sind nicht erlaubt.

Entfernen Sie die Griffe nicht zu oft, da dies zu einer
Abnutzung der Halterung flihren kann.

Lifter lauft im Betrieb nicht
kontinuierlich: "Heizung mit Lifter”

Dies ist der normale Betriebsmodus, der die effizienteste
Warmeverteilung und die beste Leistung des Ofens
gewahrleistet.
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Nach Beendigung des Garvorgangs ist Dies liegt daran, dass das Kiihlgeblase, das die
moglicherweise ein Gerausch zu horen Ansammlung von Feuchtigkeit im Garraum verhindert
und eine Luftbewegung in der Nahe des | und die Kiihlung des Backofens sicherstellt, noch in

Bedienfelds zu spuren. Betrieb ist. Llfter schaltet sich automatisch ab.
Die im Rezept angegebene Zeit reicht Es wird eine andere Temperatur als die im Rezept
zum Garen nicht aus. angegebene verwendet. Uberpriifen Sie die

Temperaturwerte. Die Menge der Zutaten weicht von
der im Rezept angegebenen Menge ab. Uberpriifen Sie
nochmals die Angaben im Rezept.

Ungleichmafiige Braunung Die Temperatur ist zu hoch eingestellt oder die
Kochstufe muss gedndert werden. Uberpriifen Sie noch
einmal die Angaben im Rezept und die Einstellungen.
Die Art der Oberflache, die Farbe oder das Material

des Backblechs stimmen nicht vollstandig mit der
gewadhlten Betriebsart des Ofens uberein. Helles, dunkel
gefarbtes Kochgeschirr mit matter Oberflache sollte im
Strahlungsheizungsbetrieb, z.B. "Ober- und Unterhitze’,
verwendet werden.

Die Lampe geht nicht an Die Lampe muss ersetzt werden.

Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Discoloration of product materials when using

Electric and gas | Minor technical smells coming from a new product during the
ovens initial operation period

Surface darkening of enameled trays

KUPPERSBERG



TECHNISCHER PASS

Gedampft ofen

# WARNUNG:
Gefahr durch elektrischen Strom
Unsachgemafd ausgefiihrte Repa-
raturen konnen zu gefahrlichen Situ-
ationen flhren. Reparaturen am Gerat
sowie der Austausch von beschadigten
Netzkabeln durfen nur von einem unse-
rer geschulten Kundendiensttechniker
durchgefiihrt werden. Reparaturen am
Gerat sowie der Austausch von be-
schadigten Netzkabeln durfen nur von
einem unserer geschulten Kunden-

diensttechniker durchgefuhrt werden.

Kontaktieren Sie den Kundendienst.

Die maximale Betriebsdauer

Das Gerat hat eine maximale Dauerbe-
triebszeit von 9 Stunden, danach schal-
tet es sich ab.

Auswechseln der Lampe in der
Ecke des Backraums

Wenn die Gluhbirne durchbrennt, muss
sie ausgetauscht werden. Das Gerat ver-
wendet hitzebestandige Halogenlam-
pen mit einer Leistung von 25 W und
einer Spannung von 230V, die Sie bei
Ihrem Kundendienst oder Fachhandler
erhalten.

Halten Sie die Halogenlampe mit ei-
nem trockenen Tuch fest. Dadurch wird
die Lebensdauer der Lampe verlangert.

DEUTSCH

¥ Warnungen

Gefahr durch elektrischen Strom
Beachten Sie beim Auswechseln der
Gluhlampe, dass die Kontakte des So-
ckels unter Spannung stehen konnen.
Trennen Sie das Gerdt vor dem Aus-
wechseln der Glihbirne vom Stromnetz
oder schalten Sie es mit dem Schutz-
schalter an der Schalttafel aus.

Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebs wird das Gerat
sehr heif3. Beruhren Sie nicht das heife
Innere des Gerats oder die Heizelemen-
te. Warten Sie immer, bis das Gerat voll-
standig abgekihlt ist. Lassen Sie kleine
Kinder nicht in die Nahe des Gerats
kommen.

1. Legen Sie ein Handtuch in den Ofen,
um Schaden zu vermeiden.

2. Drehen Sie die Glasplatte gegen den
Uhrzeigersinn, um sie von der Gluhbir-
ne zu entfernen (Glihbirne in der Ecke);
ziehen Sie die Seitenblende heraus und
drucken Sie dann die Glasplatte mit
einem Flachkopfwerkzeug leicht weg
(Seitenlampe).

3. Entfernen Sie die Glihbirne, ohne sie
zu drehen.

4. Bringen Sie die Glasplatte wieder an.
5. Entfernen Sie das Handtuch und
schalten Sie die Stromversorgung mit
dem Schutzschalter ein, um zu prifen,
ob die Lampe funktioniert.

6. Fur die Seitenlampe: Wenn die Lampe
nach dem Auswechseln ordnungsge-
maf3 funktioniert, denken Sie daran, den
Seitenschirm wieder anzubringen.
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Glaskasten

Wenn der Glaskorper der Halogenlampe

beschadigt ist, muss er ersetzt werden.

Eine neue Glasplatte erhalten Sie Uber
den Kundendienst. Bitte geben Sie die
entsprechenden Nummern (E und FD)
des von lhnen erworbenen Gerats an.

/\ KUNDENSERVICE

Sollte Ihr Gerat reparaturbedirftig sein,
kdnnen Sie sich jederzeit an unseren
Kundendienst wenden,um den entspre-
chenden Service zu erhalten. In jedem
Fall werden wir uns bemihen, eine ge-
eignete Losung fur Sie zu finden. Bitte

TECHNISCHER PASS
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wenden Sie sich an den Handler, bei
dem Sie das Gerat gekauft haben. Wenn
Sie uns anrufen, geben Sie uns bitte
die Modell- und Seriennummer an, da-
mit wir Sie richtig beraten konnen. Sie
finden das Schild mit diesen Nummern,
wenn Sie die Backofentir 6ffnen.

Um bei der Kontaktaufnahme mit uns
keine Zeit mit der Suche nach Informa-
tionen zu verlieren, konnen Sie lhr Ge-
ratemodell und die Telefonnummer des
Kundendienstes in die unten stehenden
Felder eingeben.

Warnung

Dieses Gerat muss gemafd den gelten-
den Vorschriften und Vorschriften ins-
talliert werden und darf nur in gut be-
Llifteten Bereichen verwendet werden.
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Pro-
dukt installieren oder verwenden.

# Anmerkungen

Bitte beachten Sie, dass der Besuch ei-
nes Kundendiensttechnikers auch wah-
rend der Garantiezeit nicht kostenlos
ist.

Die Techniker des Herstellers verfligen
Uber das erforderliche Maf$ an Profes-
sionalitat. Lassen Sie |hr Gerat daher
von einem geschulten Servicetechniker
reparieren, der Originalersatzteile ver-
wendet.

Wir mochten uns noch einmal bei Ihnen
flr den Kauf eines Midea Einbauback-
ofens bedanken und hoffen, dass dieser
Backofen Sie mit kostlichen Speisen
erfreuen und lhr Leben glicklicher ma-
chen wird.
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A TIPPS UND TRICKS

Sie moéchten nach lhrem
eigenen Rezept kochen.

Versuchen Sie zunachst, die Einstellungen fiir ein dhnliches Rezept
zu verwenden, und optimieren Sie dann den Garvorgang je nach
Ergebnis.

Wie kann ich Uberpriifen, ob
ein Kuchen fertig ist?

Etwa 10 Minuten vor Ablauf der im Rezept angegebenen Backzeit
mit einem Holzstabchen in den Kuchen stechen Wenn sich nach dem
Herausnehmen des Stabchens kein Teig mehr am Stabchen befindet,
ist der Kuchen fertig.

Der Kuchen fallt beim
Abkiihlen nach dem Backen
sehr schlecht ab

Versuchen Sie, die Temperatur um 10 °C zu senken, und lesen Sie
noch einmal die Backanleitung, insbesondere den Abschnitt tber die
mechanische Bearbeitung (Kneten) des Teigs.

Der Kuchen geht nur in der
Mitte auf, wo er hoher ist
als an den Randern.

Fetten Sie die Seiten der Kuchenform nicht ein.

Der Kuchen ist oben zu
dunkel

Stellen Sie den Kuchen auf eine niedrigere Stufe oder senken Sie die
Temperatur (dadurch kann sich die Kochzeit verlangern)

Der Kuchen ist zu trocken

Erhohen Sie die Temperatur um 10 °C (dadurch kann sich die Kochzeit
verkurzen)

Der Kuchen sieht fertig
aus, aber das Innere ist zu
feucht

Reduzieren Sie die Temperatur um 10 °C (dadurch kann sich die
Kochzeit verlangern) und tberpriifen Sie die Angaben im Rezept

Die Backwaren sind nicht
gleichmaRig gebraunt

Senken Sie die Temperatur um 10 °C (dadurch kann sich die Kochzeit
verlangern). Backen Sie auf der oberen und unteren Heizstufe.

Der Kuchen wird am Boden
nicht gut braun

Legen Sie den Kuchen eine Ebene tiefer

Wenn Sie auf mehr als einer
Ebene gleichzeitig backen.
Das Backen auf einer Ebene
wird dunkler als auf einer
anderen.

Wenn Sie auf mehreren Ebenen backen mochten, sollten Sie den
Umluftbetrieb verwenden und die Backbleche herausnehmen, sobald
sie fertig sind. Backwaren auf mehreren Backblechen sind nicht
unbedingt zur gleichen Zeit fertig.

Beim Backen bildet sich
Kondenswasser

Dampf entsteht beim Backen und Garen und entweicht in der Regel
zusammen mit dem Kihlluftstrom aus dem Ofen. Dieser Dampf
kann auf oder in der Ndhe der verschiedenen Oberfldchen des Ofens
kondensieren und Wassertropfen bilden. Dies ist ein physikalischer
Prozess, der nicht vollstandig verhindert werden kann.
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Welche Art von
Kochgeschirr kann zum
Backen verwendet werden?

Zum Backen kann jedes hitzebestandige Kochgeschirr verwendet
werden. Kochgeschirr mit Aluminiumteilen, die direkt mit
Lebensmitteln in Beriihrung kommen, ist nicht zu empfehlen,
insbesondere wenn diese saurehaltig sind.

Achten Sie darauf, dass der Deckel und der Behalter fest sitzen.

Wie verwende ich die
Grillfunktion?

Heizen Sie den Ofen 5 Minuten lang vor und stellen Sie die Speisen
dann auf die in dieser Anleitung angegebene Stufe.

Die Backofentuir muss bei allen Grillmodi geschlossen sein.
Verwenden Sie den Backofen nicht bei gedffneter Tur, es sei denn, Sie
mussen Lebensmittel einlegen oder entnehmen oder den Gargrad
Uberprifen

Wie halte ich den Ofen
beim Grillen sauber?

Setzen Sie eine mit 2 Litern Wasser gefillte Schale auf Ebene

1 ein. Fast alle Fliissigkeiten und Séfte, die von den auf dem Rost
platzierten Lebensmitteln abtropfen, werden dann von dieser Schale
aufgefangen.

In allen Grillmodi schaltet
sich das Heizelement
periodisch ein und aus.

Dies ist der normale Betriebsmodus und hangt von der
Temperatureinstellung ab.

Wie berechne und wahle
ich die OfeNeinstellungen,
wenn das Bratengewicht
nicht im Rezept angegeben
ist?

Wahlen Sie die Einstellungen fiir ein bestimmtes Gewicht des Bratens
und andern Sie die Zeit leicht.

Um die Temperatur im Inneren des Fleisches zu bestimmen,
verwenden Sie nach Mdglichkeit den Kerntemperaturfiihler.

Fihren Sie den Kerntemperaturfihler gemaf den Anweisungen des
Herstellers vorsichtig in das Fleisch ein.

Achten Sie darauf, dass sich der Kopf des Kerntemperaturfihlers in
der Mitte des grofdten Fleischstiicks befindet, aber nicht in der Nahe
eines Knochens oder Lochs.

Was passiert, wenn beim
Backen oder Garen im Ofen
Flissigkeit Uber das Essen
gegossen wird?

Die Flussigkeit kocht tiber und es entsteht Dampf (dies ist ein
normaler physikalischer Vorgang).

Seien Sie vorsichtig, denn der Dampf ist heif3. Weitere Informationen
finden Sie auch im Abschnitt «Kondenswasserbildung beim Backen».
Wenn die Flissigkeit Alkohol enthalt, ist der Siedevorgang intensiver
und kann eine Flamme im Garraum verursachen. Halten Sie die
Backofentlir wahrend solcher Vorgange geschlossen. Beobachten

Sie den Back- oder Kochvorgang genau. Offnen Sie die Tiir nur sehr
vorsichtig und nur wenn nétig.
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A STANDARDREZEPTE
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Geback (Torten) Form Level Mode Temp. °C Zeit (Min)

Quadratischer Quadratische Heizung (oben und

Biskuitkuchen (glatt) orm 2 unten) 9— Ufter 170 50

Quadratischer Quadratische Heizung (oben und

Biskuitkuchen (glatt) orm 1 unten) 140 70

Runder Fruchtbiskuit Heizung (oben und

Runde Form |1 unten) 9_ iifter 150 50

Fruchtbiskuit auf Heizung (oben und

AENSIoN Bratpfanne | 1 hetan ( 140 70

g/lulfﬁns mit Hei (ob d Untgrgé Fach
ultaninen eizung (oben un —19:

(Hefekuchen) Muffinform | 2 unten) 220 Oberes Fach—

11:00

Gugelhoopf (Hefe) Hei (ob d Unt(izrgg Fach

eizung (oben un —11:
Backblech 1 unten) 9 150 Oberes Fach—
60:00
Muffins Hei (ob d Unée}r(e)s Fach
eizung (oben un —8:
Muffinform 1 unten) 9 160 Oberes Fach—
30:00
Muffins Hei b d Unteres Fach
eizung (oben un —8:
Muffinform 1 unten) 9— Ufter 150 Oberes Fach—
30:00
Al_ﬁ)f?ltuc?‘en) " Hei b d Unltgrg(s) Fach
efekuchen) au eizung (oben un —10:
ackblech Backblech 1 unten) 9— Ufter 160 Oberes Fach—
42:30
Wasserbiskuit (6 Eier) . Unteres Fach
Abnehmbare 1 Heizung (oben und 160 —9:30
Form unten) Oberes Fach—
41:00
Wasserbiskuit (4 Eier) Unteres Fach
Abnehmbare 1 Heizung (oben und 160 — 9
Form unten) Oberes Fach—
26:00
Wasserbiskuit Abnehmbare |1 Heizung (oben und 160 35
Form unten)

Apfelkuchen Backblech 2 Heizung (oben und 150 Unteres Fach
Hefekuchen) auf unten) + Lufter —8:00
ackblech Oberes Fach—

42:00

Hala Weide [poTBeHb 2 Heizung (oben und 150 40

Backblech unten) + Lufter
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Geback (Torten) Form Level Mode Temp. °C Zeit (Min)
TpaaUUMOHHbIN
Kleiner Kuchen 20 Backblech 2 (BEPXHMI U HUXKHMIA) 150 36
Harpes
TpaAULMOHHbIN Mp.H.— 10:00
Kleiner Kuchen 40 Backblech 2+4 (BEPXHMUI U HUXKHWIA) 150 Oberes Fach—
Harpes :
. Mp. H.— 8:00
Butterkeks Heizung (oben und
R Backblech |2 heizung ( 150 Oberes Fach—
: Mp. H.— 8:00
Miirbekekse Backblech 2 Eﬁt'éﬂ;‘g (oben und 170 %_(e)z)es Fach—

Sandige Kekse auf Mp.H.— 08:20

Heizung (oben und
2 Stufen Backblech 2+4 unten) % iifter 160 ?2:%2)85 Fach—

Vanille Kekse ; Mp.H.— 8:00
Backblech |2 hiannd fopenund 160 Oberes Fach—
u 10:00
Vanille Kekse : Mp. H.— 8:00
Heizung (oben und
Backblech 2+4 unten) 9 (Lufter 150 0 eres Fach—
14:00
Brot Form Level Mode Temp. °C Zeit (Min)
Quadratische | 1 Heizung (oben und 170 Unteres Fach
Weifbrot (1 kg Mehl) | Form unten) —9:20
quadratisch Oberes Fach—
50:00
Quadratische | 1 Heizung (oben und 170 Unteres Fach
Weibrot (1 kg Mehl) [ Form unten) + Lifter —12:00
quadratisch Oberes Fach—
45:00
Frische Pizza (dunn) Backblech 2 Heizung (oben und 170 Unteres Fach
unten) —9:30
Oberes Fach—
21:00
Frische Pizza (Dicke) Backblech 2 Heizung (oben und 170 Unteres Fach
unten) —10:00
Oberes Fach—
45:00
Frische Pizza (Dicke) Backblech 2 Heizung (oben und 170 Unteres Fach
unten) + Lifter —8:00
Oberes Fach—
41:00
Brot Backblech 1 Heizung (oben und 190 Unteres Fach
unten) —09:00

Oberes Fach—
30:00

KUPPERSBERG



TECHNISCHER PASS

DEUTSCH

Gedampft ofen
Fleisch Form Level Mode Temp. °C (E/Ieiirf)
Rinderlende 1,6 kg Backblech 2 Doppelgrill mit Lifter [ 180 55
Hackbraten (1 ki ]
Fierscny o (- Backblech |1 Heiapnd (obenund 1 150 75
Huhnerfleisch (1 kg) Backblech 2 - Gitter
- Doppelgrill mit Liifter | 180 50
Backblech
Fisch (2,5 ki Backblech Heizung (oben und
(2,5 kg) 2 hetan ( 170 70
Rippchen Backblech Heizung (oben und
PP 3 oy 120 85
Schweinenacken Backblech Heizung (oben und
(1,2 kg) 1 Unten) { 160 82
Huhnerfleisch (1,7 kg) | Backblech 2 - Gitter Hei (ob g
- eizung (oben un
Backblech [ unten) 9 180 78
/N PRUFUNG DER KOCHARTEN NACH
EN 60350-1
Pro-
.. gramm-
ZUSATZLICHES Vor-
0
Rezeptvorschlag ZUBEHOR F C Level da-uer Reung
(Minu-
ten)
Herausnehm-
Biskuitkuchen bare Form0 26 | [l 170 |1 30-35 | NEIN
cm
Herausnehm-
Biskuitkuchen bare Form o 26 160 |1 30-35 | NEIN
cm
Kleiner Kuchen 1 Backblech 150 2 30-40 Ja
Heb6onbwoit nupor | 1 Backblech i 150 2 40-50 Ja
Kleiner Kuchen | 2 Backblech 150 |2u4 30-35 | Ja
Kisekuchen Herausnehm-
Cheesocate lC)rz;re Form o 26 150 |1 70-80 | NEIN
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Gedampft ofen
Herausnehm-
Apfelkuchen bare Form o 20 E 170 1 80-85 NEIN
cm
Herausnehm-
Apfelkuchen bare Form o 20 160 1 70-80 NEIN
cm
Brot 1Backblech | [ 20 |1 30-35 | Ja
Brot 1 Backblech 190 |1 30-35 | Ja
Toast Rost Makc. |5 6-8 Ja 5 MuH
Grillrost und Grillrost 2
Huhn Bratpfanne 180 Bratpfanne 1 | 75-80 Ja

1. Wenn Sie das Huhn kochen, begin-
nen Sie es so zu kochen, dass der Ru-
cken auf dem Boden liegt, und drehen
Sie das Huhn nach 30 Minuten um.

2. Verwenden Sie eine dunkle, matte
Form und stellen Sie sie auf Grillrost.
3. Nehmen Sie die Btatpfannen erst he-
raus, wenn das Gericht fertig ist, auch
wenn die eingestellte Kochzeit noch
nicht abgelaufen ist.

4. Wahlen Sie eine niedrigere Tempera-
tur und prufen Sie nach der in der Ta-
belle angegebenen Mindestzeit.

5. Wenn Sie die Tropfschale verwenden,
um Flussigkeiten und Safte aufzufan-
gen, die von den auf dem Rost platzier-
ten Speisen im Grillmodus abtropfen,
stellen Sie die Bratpfanne auf Stufe 1
und flllen Sie sie mit etwas Wasser.

6. Koteletten sollte nach 2/3 der ge-
samten Kochzeit gewendet werden.

/\ ENERGIEEFFIZIENZ NACH
EN 60350-1

Berlicksichtigen Sie die folgenden In-
formationen:

1. Die Messungen werden im ECO-Mo-
dus durchgefiihrt, um Daten in Bezug
auf den Umluftbetrieb und die Konfor-
mitatsklasse zu ermitteln.

2. Die Messungen werden im Modus
«Obere und untere Heizung» durchge-
fuhrt, um die Daten im Vergleich zum
herkdmmlichen Modus zu ermitteln.

3. Wahrend der Messungen wird nur
das unmittelbar bendtigte Zubehor im
Garraum aufbewahrt. Alle anderen Zu-
behorteile mussen entfernt werden.

4. Installieren Sie den Backofen wie in
der Installationsanleitung beschrieben
und stellen Sie ihn in die Mitte des Gar-
raums.
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Gedampft ofen

5. Die Tur muss wahrend der Messung
geschlossen sein, auch wenn das Ka-
bel wahrend der Messung die Dichtung
unterbricht. Um sicherzustellen, dass
die gewonnenen Energieeffizienzdaten
keine nachteiligen Auswirkungen auf
den Bruch der Dichtung haben, muss
die Tur wahrend der Messung fest ver-
schlossen sein. Es kann notwendig sein,
eine zusatzliche Vorrichtung zu verwen-

A KOCHEN IM ECO-MODUS

DEUTSCH

den,um die Abdichtung der Dichtung zu
gewahrleisten, wie in einer hduslichen
Umgebung, in der keines der Kabel die
Dichtung unterbricht.

6. Ermitteln Sie das Garraumvolumen
fir das Abtauen wie auf Seite 14 be-
schrieben. Um den Backofen effizient
nutzen zu kdnnen, mussen alle Zubehdor-
teile, einschliefilich der seitlichen Ein-
schube, entfernt (ausgesteckt) werden.

Im ECO-Modus erfolgt die Beheizung uber die Boden- und Ringheizungen. Dieser

Modus spart Energie beim Kochen.

i i Programm- Vor-
Programm ZUSATZLICHES ZUBEHOR °C Level dauer (Minu- ik
ten)

Hala 1 Backblech 180 1 45-50 NEIN
Schweinebraten 1 Backblech 200 1 80-85 NEIN
Kirschtorte Runde Form 200 1 55-60 NEIN
Rinderroastbeef 1 Backblech 200 1 80-85 NEIN
(1,3 kq)

Torten Gitterrost und Glasform 180 1 55-60 NEIN
Kartoffelkasserolle Gitterrost und runde Form | 180 1 65-70 NEIN
Lasagne Gitterrost und Glasform 180 1 75-80 NEIN
Kasekuchen Herausnehmbare Form 160 1 80-90 NEIN

220 cm
¥ Hinweis

Alle auf den Seiten 8 und 14 beschriebenen Betriebsarten des Backofens sind

Grundfunktionen des Backofens.
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Gedampft ofen

A TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

(EC 65/2014 U EC 66/2014

Modell HT 612-Black
Nennspannung 220-240V AC
Nennfrequenz 50-60 Hz
Leistung 3,2 kW
Gewicht des Gerats 32 Kg

Anzahl der Kameras 1
Warmequelle Elektrizitat
Nutzliches Volumen 72 L

Stromverbrauch, Backofen
Heizung (oben und unten))

(traditionelle

1,06 kWh / Zyklus

Leistungsaufnahme (Umluft)

0,69 kWh / Zyklus

Energieeffizienz-Index, Backraum

81,9

Energieeffizienzklasse (von A+++ bis D)

A+
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Gedampft ofen

Monat

XXXXXXXXXXX

Jahr

Hersteller:

M&G HAUSGERATE GMBH

Potsdamer Str.92 10785 Berlin

Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

Fabriken-Niederlassungen des Herstellers:
Teka industrial, SA
Avda Manuel Rodriguez Ayuso N266 50012 Zaragoza Spanien

Guangdong Midea Consumer Electric Manufacturing Co., Ltd.
No. 19, East Sanle StraRe Beijiao Stadt Shunde Bezirk Foshan Guangdong
528311 China

Importeure:
GmbH «MG Rusland», 141400 Khimki, .Butakovo, 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Konfiguration
und Design von Geraten vorzunehmen.
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A

Dear customer!

Thank you for choosing KUPPERS-
BERG products. Please read these in-
structions carefully — this will allow you
to ensure maximum efficiency when
using the device. PLEASE READ THIS
MANUAL CAREFULLY, SAVE IT AND USE
IT AS QUESTIONS ARISE IN THE FU-
TURE. Keep these instructions in an ac-
cessible place. If you transfer this device
to other persons for use, also be sure
to pass this instruction along with it.
A copy of these operating instructions
can also be downloaded on the website
www.kuppersberg.ru

A SAFETY INFORMATION
Intended Use

2 Thankyou for buying Midea Built-
in Oven. Before unpacking it, please
read these instructions carefully. Only
then will you be able to operate your
appliance safely and correctly. Warmly
recommend retain the instruction
manual and installation instructions for
future use or for subsequent owners.
The appliance is only intended to
be fitted in a kitchen. Observe the
special installation instructions.
Check the appliance if there is any
damage after unpacking it. Do not
connect the appliance if it has been
damaged. Only a licensed professional
may connect appliances without plugs.
Damage caused by incorrect connection
is not covered under warranty. Only use

ENGLISH

this appliance indoors. The appliance
must only be used for the preparation
of food and drink. The appliance must
be supervised during operation. This
appliance may be used by children
over the age of 8 and by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or by persons with a lack
of experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to
use the appliance safely and have
understood the associated hazards.
Children must not play with, on, or
around the appliance. Children must not
clean the appliance or carry out general
maintenance unless they are at least
8 years old and are being supervised.
Keep children below the age of
8 years old at a safe distance from
the appliance and power cable.
And please always slide accessories
into the cavity the right way round.

WARNING
Risk of electric shock!
1. Incorrect repairs are dangerous.

Repairs may only be carried out and
damaged power cables replaced by one
of our trained after-sales technicians. If
the appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or switch o
ff the circuit breaker in the fuse box.
Contact the aftersales service.

2. The cable insulation on electrical
appliances may melt when touching
hot parts of the appliance. Never bring
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electrical appliance cables into contact
with hot parts of the appliance.

3. Do not use any highpressure cleaners
or steam cleaners, which can result in
an electric shock.

4. A defective appliance may cause
electric shock. Never switch on a
defective appliance from the mains or
switch off the circuit breaker in the fuse.
Unplug the appliance from the mains

Risk of burns!

1. The appliance becomes very hot.
Never touch the interior surfaces of the
appliance or the heating elements.

2. Always allow the appliance to cool
down.

3. Keep children at a safe distance.

4. Accessories and ovenware become
very hot. Always use oven gloves to
remove acces sories or ovenware from
the cavity.

5. Alcoholic vapors may catch fire
in the hot cooking compartment.
Never prepare food containing large
quantities of drinks with high alcohol
content. Only use small quanti ties of
drinks with high alcohol content. Open
the appliance door with care.

Risk of scalding!

1. The accessible parts become hot
during operation. Never touch the hot
parts. Keep children at a safe distance.

2. When you open the appliance door,
hot steam can escape. Steam may not be
visible, depending on its temperature.
When opening, do not stand too close to

TECHNICAL PASSPORT

Built in Oven

the appliance. Open the appliance door
carefully. Keep children away.

3. Water in a hot cavity may create hot
steam. Never pour water into the hot
cavity.

Risk of injury!
1. Scratched glass in the appliance door
may develop into a crack. Do not use a
glass scraper, sharp or abrasive cleaning
aids or detergents.
2. The hinges on the appliance door
move when opening and closing the
door, and you may be trapped. Keep your
hands away from the hinges.

Risk of fire!

1. Combustible items stored in the cavity
may catch fire. Never store combustible
items inthe cavity. Never open the
appliance door if there is smoke inside.
Switch o the quantities of drinks with
high alcohol content. Only use small
quanti ties of drinks with high alcohol
content. Open the appliance door with
care. The accessible parts become hot
during operation. Never touch the hot
parts. Keep children at a safe distance.
When you open the appliance door, hot
steam can escape. Steam may not be
visible, depending on its temperature.
When opening, do not stand too close to
the appliance. Open the appliance door
carefully. Keep children away. Water in a
hot cavity may create hot steam. Never
pour water into the hot cavity. appliance
and unplug it from the circuit breaker in
the fuse box.
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2. A draught is created when the
appliance door is opened. Greaseproof
paper may come into contact with the
heating element and catch fire. Do not
place greaseproof paper loosely over
accessories during preheating. Always
weight down the greaseproof paper
with a dish or a baking tin. Only cover
the surface required with greaseproof
paper. Greaseproof paper must not
protrude over the accessories.

Hazard due to magnetism!

Permanent magnets are used in the
control elements. They may affect
control panel or in the ectronic implants,
e.g. heart pacemakers or insulin pumps.
Wearers of electronic implants must
stay at least 10 cm away from the
control panel.

N\ CAUSES OF DAMAGE

1. Accessories, foil, greaseproof paper
or ovenware on the cavity floor: do not
place accessories on the cavity floor.
Do not cover the cavity floor with any
sort of foil or greaseproof paper. Do not
place ovenware on the cavity floor if a
temperature of over 50 °C has been set.
This will cause heat to accumulate. The
enamel will be damaged.

2. Aluminum foil: Aluminum foil in the
cavity must not come into contact with
the door glass. This could cause perma-
nent discoloration of the door glass.

ENGLISH

3. Silicone pans: Do not use any silicone
pans, or any mats, covers or accessories
that contain silicone. The oven sensor
may be damaged.

4. Water in a hot cooking compartment:
do not pour water into the cavity when
it is hot. This will cause steam.The tem-
perature change can cause damage to
the enamel.

5. Moisture in the cavity: Over an ex-
tended period of time, moisture in the
cavity may lead to corrosion. Allow the
appliance to dry after use. Do not keep
moist food in the closed cavity for ex-
tended periods of time. Do not store
food in the cavity.

6. Cooling with the appliance door
open: Following operation at high tem-
peratures, only allow the appliance to
cool down with the door closed. Do not
trap anything in the appliance door.
Even if the door is only left open a
crack, the front of nearby furniture may
become damaged over time. Only leave
the appliance to dry with the door open
if a lot of moisture was produced while
the oven was operating.

7. Fruit juice: when baking particularly
juicy fruit pies, do not pack the baking
tray too generously. Fruit juice dripping
8. Extremely dirty seal: If the seal is
very dirty, the appliance door will no
longer close properly during operation.
The fronts of adjacent units could be
damaged. Always keep the seal clean.
9. Appliance door as a seat, shelf or
worktop: Do not sit on the appliance
door or place or hang anything on it. Do
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not place any cookware or accessories
on the appliance door.

10. Inserting accessories: depending
on the appliance model, accessories can
scratch the door panel when closing the
appliance door. Always insert the acces-
sories into the cavity as far as they will
go.

11. Carrying the appliance: do not carry
or hold the appliance by the door han-
dle. The door handle cannot support
the weight of the appliance and could
break.

12. If you use the residual heat of the
switched off oven to keep food warm, a
high moisture content inside the cavity
can occur. This may lead to condensa-
tion and can cause corrosion damage of
your high quality appliance as well as
harm your kitchen. Avoid condensation
by opening the door or use “Defrost”
mode.
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A INSTALLATION

To operate this appliance safe , please
be sure that it has been installed to a
professional standard respecting the
installation instructions . Damages
occur because of incorrect installation
are not within the warranty.

While doing the installation , please
wear protective gloves to prevent
yourself from getting cut by sharp
edges .

Check the appliance if there is any
damage before installation and do not
connect the appliance if there is .
Before turning on the appliance, please
clean up all the packaging materials
and adhe-sive film from the appliance.
The dimensions attached are in mm.

It is necessary to have the plug
accessible or incorporate a switch in the
fixed wiring, in order to disconnect the

(min.35

appliance from the supply after L se0 500 (RS
installation when necessary.

Warning: The appliance must not be
installed behind a decorative door in

order to avoid overheating.
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& OPERATING THE APPLIANCE

CONFIGURE 1 PANEL

COMPONENT

PREHEAT

TEMP/ TIME

knob 1 knob 2
General operation: select function, adjust time or temperature, start cooking.

1.LIGHT Click, turn on/o the stove lamp;Long press 3s to enter or exit the child
lock function.

2.ON/OFF Switch on and o oven.

3.Knob 1 Rotate, select function.

4.Knob2 Rotate, adjust cooking time or temperature.

5. PREHEAT Under the setting state, press this button to turn
on and o the preheating function;

6. TEMP/TIME Click to adjust the clock, temperature, probe
temperature, cooking time.

7. OK/START In the Settings state, click to start cooking;In the
parameter adjustment state, click to confirm the
parameters.

8. CANCEL Unsets the current Settings and returns to standby
mode.

# NOTE:

Do not operate the machine for 5 minutes, the machine will automatically enter the
state of power saving. Click ON/OFF to return to standby mode.
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CONFIGURE 2 PANEL

COMPONENT

PREHEAT OK/START

TEMP/ TIME

knob 1 knob 2

General operation: select function, adjust time or temperature, start cooking.

1. LIGHT Click, turn on/o the stove lamp;Long press 3s to enter or exit the child
lock function.

2.ON/OFF Switch on and o oven.

3.Knob 1 Rotate, select function.

4.Knob2 Rotate, adjust cooking time or temperature.

5. PREHEAT Under the setting state, press this button to turn
on and o the preheating function;

6. TEMP/TIME Click to adjust the clock, temperature, probe
temperature, cooking time.

7. OK/START In the Settings state, click to start cooking;In the
parameter adjustment state, click to confirm the
parameters.

8. CANCEL Unsets the current Settings and returns to standby
mode.

# NOTE: Do not operate the machine for 5 minutes, the machine will automatically
enter the state of power saving. Click ON/OFF to return to standby mode.
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BEFORE USING THE
APPLIANCE

First using for the first tim

Before using the appliance to prepare
food for the first time, you must clean
the cavity and accessories.

1. Removeallstickers,surface protection
foils and transport protection parts.

2. Remove all accessories and the side-
racks from the cavity.

3. Clean the accessories and the side-
racks thoroughly using soapy water and
a dish cloth or soft brush.

4. Ensure that the cavity does not
contain any leftover packaging, such
as polystyrene pellets or wooden piece
which may cause risk of fire

5. Wipe the smooth surfaces in the
cavity and the door with a soft, wet
cloth.

6. To remove the new-appliance smell,
heat up the appliance when empty and
with the oven door closed.

7. Keep the kitchen highly
ventilated while the appliance is
heating up first time. Keep

8. children and pets out of the kitchen
during this time. Close the door to the
adjacent rooms.

9. Adjust the settings indicated. You can
find out how to set the heating type and
the temperature in the next section.

Settings
Heating Mode s
Temperature 250 °C
Time 1h

TECHNICAL PASSPORT
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After the appliance has cooled
down:

1. Clean the smooth surfaces and the
door with soapy water and a dish cloth.
2. Dry all surfaces.

3. Install the side-racks.

Setting the time

Before using the oven, you need to set
the clock:

1. In standby mode, click «TEMP/TIME»
to enter the clock setting stat

2. Rotate the right knob to adjust the
hour position, and click «TEMP/TIME»
to confir

3. Rotate the right knob to adjust the
minute position,and click «TEMP/TIME»
to comple the clock setting.

# Notes
After the power is connected, if the
clock is not set, the clock will not be
timed (display 00:00).
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A TYPES OF HEATING
Configure 1 panel
Your appliance has various operating modes which make your appliance easier

to use. To enable you to find the correct type of heating for your dish, we have
explained the di°erences and scopes of application here.

Types of Heating Temperature Use

For traditional baking and roasting on one
Conventional 30-250 °C level. Especially suitable for cakes with
moist toppings.

For baking and roasting on one or more
Convection 50-250 °C levels. Heat comes from the ring heater
surrounding the fan evenly.

B I

m
[m)
8]

ECO 140-240 °C For energy-saved cooking.

For baking and roasting on one or more
Conventional + Fan 50-250 °C levels. The fan distributes the heat from the
heating elements evenly around the cavity.

||

For grilling small amounts of food and for
Radiant Heat 150-250 °C browning food. Please put the food in the
center part under the grill heating element.

]

For grilling flat items and for browning
Double Grill + Fan 50-250 °C food. The fan distributes the heat evenly
around the cavity.

+{

E

Double Grill 150-250 °C For grilling flat items and for browning food

For pizza and dishes which need a lot of
Pizza 50-250 °C heat from underneath. The bottom heater
and ring heater will work.

B

For add extra browning to the bases of
Bottom Heat 30-220 °C pizzas, pies, and pastries. Heating come
from the bottom heater.

(]

Defrost For gently defrosting frozen food.

KUPPERSBERG



ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Built in Oven

Configure 2 panel

Your appliance has various operating modes which make your appliance easier
to use. To enable you to find the correct type of heating for your dish, we have
explained the di°erences and scopes of application here.

Types of Heating Temperature Use

For traditional baking and roasting on one
Conventional 30-250 °C level. Especially suitable for cakes with
moist toppings.

For baking and roasting on one or more
Convection 50-250 °C levels. Heat comes from the ring heater
surrounding the fan evenly.

B W

m
[m)
A

ECO 140-240 °C For energy-saved cooking.

For baking and roasting on one or more
Conventional + Fan 50-250 °C levels. The fan distributes the heat from the
heating elements evenly around the cavity.

[l

For grilling small amounts of food and for
Radiant Heat 150-250 °C browning food. Please put the food in the
center part under the grill heating element.

[

For grilling flat items and for browning
Double Grill + Fan 50-250 °C food. The fan distributes the heat evenly
around the cavity.

|

Double Grill 150-250 °C For grilling flat items and for browning food

For pizza and dishes which need a lot of
Pizza 50-250 °C heat from underneath. The bottom heater
and ring heater will work.

B

For add extra browning to the bases of
Bottom Heat 30-220 °C pizzas, pies, and pastries. Heating come
from the bottom heater.

B 0

Defrost For gently defrosting frozen food.
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¥ Notes

1. To defrost big portions of food, it is
possible to remove the side-racks and
place the container on the cavity floor
2. To warming tableware, it is beneficial
to remove the side-racks and the
heating modes “Hot Air Grilling” and
“Fan Heating” with temperature setting
of 50°C are useful. “Hot Air Grilling”
should be used, if more than half of the
cavity floor is covered by the tableware.
3. Due to an optimum evenness of heat
distribution inside the cavity during
“Fan Heating”, the fan will work at
certain times of the heating process, to
guaranty the best possible performance.
4. Defrosting and «ECO» functions
cannot be preheated quickly .

/\ Caution!

1. If you open the appliance door during
an on-going operation, the operation
will not be paused. Please be especially
careful with the risk of burns.

2. Do not cover the ventilation slots.
Otherwise, the appliance may overhea.
To make the appliance cools down more
quickly after the operation, the cooling
fan may continue to run for a period
afterwards.

Cooling fan

The cooling fan switches on and off as
required. The hot air escapes above the
door.
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A USING YOUR APPLIANCE

General operation

1. In standby mode, turn knob 1 to se-
lect the function;

2. Adjust cooking TIME or temperature by
using «TEMP/TIME» button and knob 2;
3. Click the «OK/START» button to
START cooking.

# Note

After setting the temperature, click
«TEMP/TIME» and rotate the adjusting
knob to set the time.

Quick preheat

Quick preheating can be used to short-
en the cooking time.The specific steps
are as follows:

1. Rotate the knob 1 to select the func-
tio.

2. Rotate the knob 2 to adjust the tem-
perature, click «TEMP/TIME», rotate
the knob 2. adjust the TIME, and click
«TEMP/TIME» to complete the param-
eter setting;

3. Click the «PREHEAT» key to warm u
4. When the preheat is complete, put
the food into the oven and click «OK/
START» to START the cooking.

Change during cooking
If you need to change the cooking TIME
or temperature during the cooking pro-
cess, please click «TEMP/TIME» and ad-
just it through knob 2.

TECHNICAL PASSPORT
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# Notes
5. If you have extensive cooking expe-
rience, you can adjust the parameters
to your personal preference and start
cooking.
6. If you don’t have extensive cooking
experience, start cooking with TYPICAL
RECIPES in the directions.

Caution!
1. To avoid burns, after cooking, please
wear heat-proof gloves and take out the
food.
2. After cooking;Do not touch the sur-
face or heating element of the machin
3. Please wait for the oven to cool be-
fore taking out the accessorie
4.To avoid burns, children should keep a
safe distance from the machin
5.In order to avoid the oven door glass
burst, the oven door can not be used to
put other things.

Childproof lock

Your appliance has a childproof lock so
that children cannot switch it on acci-
dentally or change any settings.

1. In standby mod long press the
«LIGHT» button for 3 seconds to enter
the childproof lock function.

2. 2.In the state of child lock, long press
the «LIGHT» button for 3 seconds to
exit the childproof lock function.
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Furnace lamps function

In any state (except for sub-lock and
false alarm), click the «lamp» button to
switch the furnace lamp.

Demo mode

Demonstration mode, with power-off
saving data function. Power off saving
function: for example, when the demo
mode is set to on, power off and then on
is still on.After the demonstration mode
is turned on, the heating pipe does not
work.

1. 1. In standby mode, long press «ON/
OFF» for 5 seconds to enter the demo
mode and display «OFF»;

2. Turn the knob 2 to open or close
the demo mode. When it is ON, display
«ON»; when it is OFF, display «OFF».

3. After setting, you can click «<ON/OF»
to exit the setting, or wait 3 seconds for
the demo mode to exit automatically
and return to standby mode.

# Note

When the demo mode is on,the & icon
is lit to indicate that the demo mode is
runn ing.

After starting the function, the heating
tube will not work.

Sabbath mode

Sabbath mode has the function of pow-
er-off saving data. Save cooking data
every 25 minutes. If the power is cut off
during operation, after power on again,
the Sabbath mode will continue to run
until the cooking time is 0O, or press

ENGLISH

the»ON/OF»key to return to standby
mode.

1. When in standby mode with no selec-
tion function, long press the «<PREHEAT»
button for 3 seconds to enter Sabbath
mode. The left screen will display «A»
and the right screen will display «5A8»;
2. Click «TEMP/TIME» and adjust the
TIME by turning knob 2;

3. Click «OK/START» to START Sabbath
mode;

4. At run time, click ‘ON/OFF or ‘CANCEL
to run back to standby.

A ACCESSORIES

Your appliance is accompanied by a
range of accessories. Here, you can find
an overview of the accessories included
and information on how to use them
correctly.

Accessories included

Your appliance is equipped with the
following accessories:

T ]

£ \\.\
/ \\.
/i b\

Wire Rack
For ovenware, cake tins and ovenproof
dishes. For roasts and grilled food

Baking Tray
For tray bakes and small baked products.
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You can use the tray to place liquid or
cooking food with juice.

Only use original accessories. They are
specially adapted for your appliance.
You can buy accessories from the after-
sales service, from specialist retailers or
online.

# Note

The accessories may deform when they
become hot. This does not a°ect their
function.

Once they have cooled down again, they
regain their original shape.

Inserting accessories

The cavity has five shelf positions. The
shelf positions are counted from the
bottom up.

The accessories can be pulled out
approximately halfway without tipping.
# Notes

1. Ensure that you always insert the
accessories into the cavity the right way
round.

2. Always insert the accessories fully
into the cavity so that they do not touch
3. the appliance door.

o)
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|
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Tilt protection

> Accessories can be approximately
pulled halfway out until they lock in
place. The locking function prevents
accessories from tilting with the gravity
of food and accessories themselves
while they get pulled out. Accessories
should be inserted into cavity correctly
for the tilt protection.When inserting
the wire rack, ensure the wire rack is
onto the right facing direction like the
picture 06.

2 When inserting the backing tray,
ensure the backing tray is onto the right
facing direction like the picture ©®.

Optional accessories

2 You can buy optional accessories
from the after-sales service, from
specialist retailers or online.Accessories
below are available to be purchased ,
and you are also welcome to see your
sales brochures for more details.

ENGLISH

Optional accessories

<2 You can buy optional accessories
from the after-sales service, from
specialist retailers or online.Accessories
below are available to be purchased ,
and you are also welcome to see your
sales brochures for more details.

Rotary system
For roasting meat like chicken, turkey,
rabbit and so on;

Barbecue stick
For making some barbecue like meat
and vegetables;
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Inserting accessories:

Barbecue sticks are only suitable with
rotary system , when using barbecue
sticks, put them onto the wire rack of
rotary system . And before inserting
accessories into cavity, please insure all
the food is well put ,then slightly insert
them into level 2 of the cavity.

¥ Notes

1. The rotary system is not continuously
rotating, you can choose to make it
turned during the process of cooking
based on the performance of food.
Make sure you have dressed with heat
insulating gloves and be careful with
the heat rushing out while opening the

TECHNICAL PASSPORT
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door of the oven. The rotary system can
make 90 degree rotations and probably
you don’t even need to turn it at all.

2. The barbecue sticks are dangerous
with cuspidal heads, please make sure
children and disabled people are away
with them. And check sticks are not into
the convention cover before oven gets
turned on cause this will make damage
to oven and could hurt people also.

3. We strongly suggest to use level 2
of cavity, top + bottom heating fuction
to bake while using rotary system and
barbecue sticks.

When purchasing, please always quote
the exact order number of the optional
accessory.

Optional accessories

Order number

Wire Rack

roasts and grilled food

For ovenware, cake tins and ovenproof dishes. For

7NM20M1-17030

Baking Tray

For tray bakes and small baked products.

7NM20M1-17012

Universal pan

For moist cakes, pastries, frozen meals and large roasts.

7NM20M1-17011

Rotary system

For roasting meat like chicken ,turkey ,rabbit and so on;

7NM30E0-06040

LLamnyp

[na npurotoBneHuns 6apbekto 13 Msica 1 OBOLLEN.

7NM30E0-06051
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A ENERGY EFFICIENT USE

1. Remove all accessories, which are not
necessary during the cooking & baking
process.

2. Do not open the door during the
cooking & baking process.

3. If you open the door during cooking &
baking, switch the mode to “Lamp” (With-
out change the temperature setting).

4. Decrease the temperature setting in
not fan assisted modes to 50°C at 5min
to 10min before end of cooking & bak-
ing time. So you can use the cavity heat
to complete the process.

5. Use “Fan Heating”, whenever pos-
sible. You can reduce the temperature
by 20°C to 30°C.

6. You can cook and bake using “Fan
Heating” on more than one level at the
same time.

7. If it is not possible to cook and bake
dierent dishes at the same time, you can
heat one after the other to use the pre-
heat status of the oven.

8. Do not preheat the empty oven, if
it is not required. If necessary put the
food into the oven immediately after
reaching the temperature. indicated by
switching o the indicator light the first
time.

9. Do not use reflective foil, like alumi-
num foil to cover the cavity floor.

10. Use the timer and or a temperature
probe whenever possible.

11. Use dark matt finish and light
weighted baking molds and containers.
Try not to use heavy accessories with
shiny surfaces, like stainless steel or
aluminum.

ENGLISH

A ENVIRONMENT

9 The packaging is made for pro-
tect your new appliance against dam-
ages during transport.

9 The materials used are selected
carefully and should be recycled. Recy-
cling reduces the use of raw materials
and waste. Electrical and electronic ap-
pliances often contain valuable materi-
als. Please do not dispose of it with your
household waste.

I
VAN

2 Acrylamide occurs mainly by
heating up starchy food (i.e. potato,
French fries, bread) to very high tem-
peratures over long times.

Tips

2 Use short cooking times.

2 Cook food to a golden yellow sur-
face color, do not burn it to dark brown
colors.

<2 Bigger portions have less acryl-
amide.

2 Use “Fan Heating” mode if pos-
sible.

2 French fries: Use more than 450g
per tray, place them evenly spread and
turn them time by time. Use the product
information if available to get the best
cooking result.
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A MAINTENANCE YOUR
APPLIANCE

Cleaning Agent

2 With good care and cleaning, your
appliance will retain its appearance and
remain fully functioning for a long time
to come. We will explain here how you
should correctly care for and clean your
appliance.

@ Caution!
Do not use:

9 Harsh or abrasive cleaning
agents.

2 C(leaning agents with a high al-
cohol content.

2 Hard scouring pads or cleaning
sponges.

2 High-pressure cleaners or steam
cleaners.

< Special cleaners for cleaning the
appliance while it is hot.
Wash new sponge cloths thoroughly
before use.

Tip

2 Highly recommended cleaning
and care products can be purchased
through theafter-sales service.

> Observe the respective manufac-
turer’s instructions.
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Area Appliance Cleaning
exterior Cleaning

Appliance exterior | Hot soapy water:

Stainless steel Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
front Remove flecks of limescale, grease, starch and albumin (e.g. egg white)
immediately.

Corrosion can form under such flecks

Special stainless steel cleaning products suitable for hot surfaces
are available from our after-sales service or from specialist retailers.
Apply a very thin layer of the cleaning product with a soft cloth.

Plastic Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not
use glass cleaner or a glass scraper.

Painted surfaces Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

Control panel Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not use
glass cleaner or a glass scraper.

Door panels Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
Do not use a glass scraper or a stainless steel scouring pad.

Door handle Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

If descaler comes into contact with the door handle, wipe it off
immediately. Otherwise, any stains will not be able to be removed.

Enamel surfaces Observe the instructions for the surfaces of the cooking compartment
and self-cleaning | that follow the table.

surfaces

Glass cover for Hot soapy water:

the interior Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

lighting If the cooking compartment is heavily soiled, use oven cleaner.
Door seal Hot soapy water:

Do not remove Clean with a dish cloth. Do not scour.

Stainless steel Stainless steel cleaner:

door cover Observe the manufacturer’s instructions.

Do not use stainless steel care products.
Remove the door cover for cleaning.
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Accessories Hot soapy water:

Soak and clean with a dish cloth or brush.
If there are heavy deposits of dirt, use a stainless steel scouring pad.

Rails Hot soapy water:

Soak and clean with a dish cloth or brush.

Pull-out system Hot soapy water:

Clean with a dish cloth or a brush.

Do not remove the lubricant while the pull-out rails are pulled
out. It is best to clean them when they are pushed in.

Do not clean in the dishwasher.

Meat Hot soapy water:
thermometer Clean with a dish cloth or a brush. Do not clean in the dishwasher.
# Notes 4. Always keep the appliance clean

1. Slight diferences in color on the front
of the appliance are caused by the use of
diferent materials, such as glass, plastic
and metal.

2. Shadows on the door panels,
which look like streaks, are caused by
reflections made by the interior lighting.
3. Enamel is baked on at very high
temperatures. This can cause some
slight color variation. This is normal
and does not afect operation. The edges
of thin trays cannot be completely
enameled. As a result, these edges can
be rough. This does not impair the anti-
corrosion protection.

and remove dirt immediately so that
stubborn deposits of dirt do not build
up.

Tips
1. Clean the cooking compartment
after each use. This will ensure that dirt
cannot be baked on.
2. Always remove flecks of lime scale,
grease, starch and albumin (e.g. egg
white) immediately.
3. Remove flecks of food with sugar
content immediately, if possible, when
the fleck is still warm
4. Use suitable ovenware for roasting,
e.g.a roasting dish.
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APPLIANCE DOOR

> With good care and cleaning, your
appliance will retain its appearance
and remain fully functional for a long
time to come. This will tell you how to
remove the appliance door and clean it.

9 For cleaning purposes and to
remove the door panels, you can detach
the appliance door.

2 The appliance door hinges each
have a locking lever.

> When the locking levers are
closed, the appliance door is secured in
place. It cannot be detached.

2 When the locking levers are open
in order to detach the appliance door,
the hinges are locked. They cannot snap
shut.

ENGLISH

Warning - Risk of injury!

2 If the hinges are not locked, they
can snap shut with great force. Ensure
that the locking levers are always fully
closed or,when detaching the appliance
door, fully open.

2 The hinges on the appliance
door move when opening and closing
the door, and you may be trapped. Keep
your hands away from the hinges.

Removing the appliance door

1. Open the appliance door fully.

2. Fold open the two locking levers on
the left and right

3. Close the appliance door as far as the
Llimit stop.

4. With both hands, grip the door on the
left- and right-hand side, and pull it out
upwards.
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Fitting the appliance door

Reattach the appliance door in the
opposite sequence to removal.

1. When attaching the appliance door,
ensure that both hinges are placed
right onto the installing holes of the
front panel of the cavity. Ensure that
the hinges are inserted into the correct
position. You must be able to insert
them easily and without resistance. If
you can feel any resistance, check that
the hinges are inserted into the holes
right.

2. Open the appliance door fully.
While opening the appliance door , you
can make another check if the hinges
areonto the right position . If you make
the fitting wrong, you will not be able to
make the appliance door fully opened.
Fold both locking levers closed again.
3. Close the cooking compartment
door. By the same time, we warmly
recommend you to check one more time,
if the door is onto the right position
and if the ventilation slots are not half-
sealed .
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Removing the door cover

The plastic inlay in the door cover
may become discolored. To carry out
thorough cleaning, you can remove the
cover.

Remove the appliance door like
instructed above.
1. Press on the right and left side of the
cover.
2. Remove the cover.
3. After removing the door cover , that
rest parts of the appliance door can be
easily taken off so that you can go on
with the cleaning .When the cleaning of
the appliance door has finished , put the
cover back in place and press on it until
it clicks audibly into place
4. Fitting the appliance door and close it.

/\ Caution!

While the appliance door is well
installed, the door cover can also be
taken o0°, by this time.

2 Removing the door cover means
to set the inner glass of the appliance
door free, the glass can be easily moved
and cause damage or injury.

2 As removing the door cover and
inner glass means to reduce the overall
weight of the appliance door.The hinges
can be easier to be moved when closing
the door and you may be trapped. Keep
your hands away from the hinges.
Because of the 2 points above, we
strongly recommend you not to remove
the door cover unless the appliance
door removed. Damage caused by
incorrect operation is not covered under
warranty.
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Rails

When you want have a good cleaning
for the rails and cavity, you can remove
the shelves and clean it. In this way your
appliance will retain its appearance and
remain fully functional for a long time
to come.

1. Pull the front part of the side rails
horizontally to the opposite direction
until the feature @, gets out ; Later on
you can remove the shelves out like the
picture.

2. Put the side rail back into the cavity,
first insert the rear part of the side rail
into the hole of the cavity correctly, and
then insert the front part of @ into the
hole into.

T
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Fix the telescopic runners

(take the left side for example same for
right side)

1. Put the point Aand B of the telescopic
runners horizontally on the outer wire.
2. Rotate the telescopic runners anti-
clockwise (clockwise for right side) by
90 degrees.

3. Push forward the telescopic runners,
make the point Cbuckle d onto the lowe
rwire and the point D buckled onto the
upper wire.
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Remove the telescopic runners

( take the left side for example same for
right side)

1. Lift up one end of the telescopic
runners hard.

2. Lift up the whole telescopic runners
and remove backward.
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Self-cleaning baffle

Baffle with special enameling treatment
on its surface, which can absorb oil and
fat, volatilize them out later on, make
cavity clean and no peculiar smell
during the process of cooking .

Fix self-cleaning baffle

Install side rack and self-cleaning baffle
in turn according to direction as shown
in the f gure:

Disassemble self-cleaning
baffle

Take self-cleaning baffle out for the
convenience of cleaning lateral sides of
cavity:

1. Pull the side rack out from the cavity
horizontally. The self-cleaning baffle
will be pulled out together with the
side rack.

2. Take side rack out of the cavity
together with the self-cleaning baffle.
3. Separate the self-cleaning ba”e from
the side rack.

# Notes
The telescopic runners/shelves/self-
cleaning baffle are optional accessories.
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Change the power cord

Position A show the terminal box
position on the back of the back outer
case and it’s closed.

Steps: a. cut off the power, use small f at
screwdriver to open two snap 1, 2.

b. use Phillips crewdriver to take off
screws 3,4, 5and6.

aa|k

L\

back outer case

L J E.m— yellow/green
il

power cord blue (N) @
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c. change the new power cord ,f x the
yellow/green wire on 3, brother wire on
4, blue wire on 5.

d.twist screw 6 closed the terminal box
cover f nish the changing.

1
brown (L)

/N
T

terminal box

terminal box
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A CURE YOUR APPLIANCE WHEN NEEDED

< If a fault occurs, before calling the after-sales service, please ensure that is
not because of incorrect operations and refer to the fault table, attempt to correct
the fault yourself.

2 You can often easily rectify technical faults on the appliance yourself.

< If a dish does not turn out exactly as you wanted, you can find many tips and
instruc tions for preparation at the end of the operating manual.

Fault Possible Cause Notes/remedy

The appliance Faulty fuse. Check the circuit breaker in the fuse box.
does not work.

Power cut Check whether the kitchen light or other kitchen
appliances are working.

Knobs have Knobs have Knobs can be removed.

fallen out of the been accidentally Simply place knobs back in their support in the
support in the disengaged. control panel and push them in so that they engage
control panel. and can be turned as usual.

Knobs can no There is dirt Knobs can be removed.

longer be under knobs To disengage knobs, simply remove them from the
turned easily. support.

Alternatively, press on the outer edge of knobs so

that they tip and can be picked up easily.

Carefully clean the knobs using a cloth and soapy water.
Dry with a soft cloth.

Do not use any sharp or abrasive materials.

Do not soak or clean in the dishwasher.

Do not remove knobs too often so that the support
remains stable

Fan does not work all the time in This is a normal operation due to the best possible heat
the mode: “Fan Heating” distribution and best possible performance of the oven.
After a cooking process a noise The cooling fan is still working, to prevent high

can be heard and a air flow in the moisture conditions in the cavity and cool down the
near of the control panel can be oven for your convenience. The cooling fan will
observed. switch off automatically.

The food is not su”cient cooked A temperature diferent from the recipe is used. Double
in the time given by the recipe . check the temperatures. The ingredient quantities are

di°erent to the recipe. Double check the recipe.
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Uneven browning The temperature setting is too high, or the shelf level
could be optimized. Double check the recipe and settings.
The surface finish and or color and or material of the
baking ware were not the best choice for the selected
oven function. When use radiant heat, such as

“Top & Bottom Heating” mode, use matt finished,

dark colored and light weighted oven ware.

The lamp doesn’t turn on The lamp needs to be replaced.

¥ Warning-Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power
cables replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is
defective, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales service.

Take note!
Product malfunctions are also not:

Discoloration of product materials when using

Electric and gas | Minor technical smells coming from a new product during the
ovens initial operation period

Surface darkening of enameled trays
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Maximum operating time

The maximum operating time of this
appliance is 9 hours, to prevent that you
forget shot off the power.

Replacing the lamp on the
corner of the cavity

If the cavity lamp fails, it must be
replaced. Heat-resistant, 25 watt, 230 V
halogen lamps are available from the
after-sales service or specialist retailers.
When handling the halogen lamp, use a
dry cloth. This will increase the service
life of the lamp.

# WARNING

Risk of electric shock!

When replacing the lamp, the lamp
socket contacts are live.Before replacing
the lamp, unplug the appliance from
the mains or switch othe circuit breaker
in the fuse box.

Risk of burns!

The appliance becomes very hot.
Never touch the interior surfaces of
the appliance or the heating elements.
Always allow the appliance to cool
down. Keep children at a safe distance.
Place a towel in the cold cavity to
prevent damage.

1. Turn the glass cover anti-clockwise
to remove it (Corner lamp);

2. Pull the lateral grid out and then pry
the glass cover off slightly by a tool
with a flat head (Lateral lamp)

3. Pull out the lamp - do not turn it.

4. Assemble the glass cover back in.

ENGLISH

5. Remove the towel and switch on the
circuit breaker to see if lamp switches
on.

6. For the lateral lamp , if it works well
after the replacement, please remember
to put the lateral grid back.

Glass cover

If the glass cover of the halogen lamp
is damaged, it must be replaced. You
can obtain a new glass cover from
the after-sales service. Please specify
the E number and FD number of your
appliance.
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A CUSTOMER SERVICE

Our after-sales service is there for you if
your appliance needs to be repaired. We
will always find an appropriate solution.
Please contact the dealer where you by
this applance. When calling us, please
give the model number and S/N so that
we can provide you with the correct
advice. The rating plate bearing these
numbers can be found when you open
the appliance door.

To save time, you can make a note of
the model of your appliance and the
telephone number of the aftersales
service in the space below, should it be
required.

Warning

This appliance shall be installed in
accordance with the regulations in
force and only used in a well ventilated
space.Read the instructions before
installing or using this appliance.

# Note

Please note that a visit from an after-
sales service engineer is not free of
charge, even during the warranty period.
Rely on the professionalism of the
manufacturer. You can therefore be sure
that the repair is carried out by trained
service technicians who carry original
spare parts for your appliances.

Above, thank you again for buying
Midea Built-in Oven, and we wish that
our appliance will bring you delicious
food and happy life.
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A TIPS AND TRICKS

ENGLISH

You want to cook your
own recipe

Try to use settings of similar recipes first and optimize
the cooking process due to the result.

Is the cake baked ready?

Put a wooden stick inside the cake about 10 minutes
before the given baking time is reached. If there is no raw
dough at the stick after pulling out, the cake is ready.

The cake loses massive
volume during cooling
down after baking

Try to lower the temperature setting by 10°C and
double check the food preparing instructions regarding the
mechanical handling of the dough.

The height of the cake is
in the middle much higher
than at the outer ring

Do not grease the outer ring of the spring form

The cake is too brown at
the top

Use a lower shelf level and or use a lower set
temperature (this may lead to a longer cooking time)

The cake is too dry

Use a 10°C higher set temperature (this may lead to a
shorter cooking time)

The food is good looking
but the humidity inside is
too high

Use a 10°C lower set temperature (this may lead to a
longer cooking time) and double check the recipe

The browning is uneven

Use a 10°C lower set temperature (this may lead to a
longer cooking time).
Use the “Top & Bottom Heating” mode on one level.

The cake is less browned
on the bottom

Choose a level down

Baking on more than one
level at the same time:
One shelf is darker than
the other.

Use a fan assisted mode for baking at more than one
level and take out the trays individually when ready. It is
not necessary that all trays are ready at the same time.

Condensing water
during baking

Steam is part of baking and cooking and moves normally
out of the oven together with the cooling air flow. This
steam may condensate at di°erent surfaces at the oven
or near to the oven and build water droplets. This is a
physical process and cannot be avoid completely.

Which kind of baking
ware can be used?

Every heat resistant baking ware can be used. It is
recommended not to use aluminum in direct contact with
food, especially when it is sour.

Please ensure a good fitting between container and lid.
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How to use the
grill function?

Preheat the oven for 5 minutes and place the food in the
level given by this manual.

Close the oven door when you use any grilling mode. Do

not use the oven when the door is open, except for load /
remove / check the food.

How to keep clean the
oven during grilling?

Use the tray filled with 2 liter of water in at level 1. Nearly
all fluids drip down from the food placed on the rack will
captured by the tray.

The heating element in all
grilling modes are
switching on and off over
the time.

It is a normal operation and depends on the temperature
setting.

How to calculate the oven
settings, when the weight
of a roast is not given by
a recipe?

Choose the settings next to the roast weight and change the time
slightly.

Use a meat probe if possible to detect the temperature inside the
meat.

Place the head of the meat probe carefully in the meat, due to the
manufacturer instructions.

Make sure, that the head of the probe is placed in the middle of the
biggest part of the meat, but not in the near of a bone or hole.

What happens if a fluid is
poured to a food in the
oven during the baking or
cooking process?

The fluid will boil and steam will arise as a normal physical process.
Please be careful, because the steam is hot. See also “Condensing
water during baking” for more information.

If the fluid contains alcohol, the boiling process will be quicker and
can lead to flames in the cavity. Make sure, that the oven door is
closed during such kind of processes. Please control the baking or
cooking process carefully. Open the door very gentle and only if
necessary.
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH
Built in Oven
/N TYPICAL RECIPES
Temp. Duration
CAKE Form Level Mode in ° inminutes
ISnpg Oexiar]I;%e5|mple Box 2 Eg;\ventional pwith 170 50
;Snpg BgOeXCsahI;eF')eﬂmple Box 1 Conventional 140 70
Sponge Cake with Round Conventional pwith
FPwtsgm a round Form form 1 Fan P 150 50
PRonge rake it Tray 1 Conventional 140 70
Raisins Brioche Muffins | Muffin : .h.t.:—19:00
(Yeast Cake) form 2 Conventional 220 t.:—11:00
Gugelhupf ] Ph.t..—11:00
(with Yeast Tray 1 Conventional 150 Bt~ 60:00
Muffins Muffin . Ph.t.:— 8:30
form 1 Conventional 160 Bt~ 30:00
Muffins IfVquﬁn 1 Conventional pwith 150 Eht—zggg
orm t.i—30:
pple Yeast Conventlonal with Ph.t..— 10:00
e on a Tray Tray 1 Fan P 160 B.t..—42:30
Water Sponge Sprin } Ph.t..— 9:30
Cake (& E995) Fonng 1 Conventional 160 B.t:— 41:00
Water Sponge Sprin - Ph.t..—9:00
Cake (4 Eg95) form' > 1 Conventional 160 B.t:— 2600
\é\/akter sponge ]§pr|ng 1 Conventional 160 35
orm
le Yeast Tray 2 Conventional pwith 150 Ph.t.:— 8:00
e on a Tray Fan B.t..—42:00
F&efﬁzgff Tray 2 Eonventional pwith 150 40
alla an
Temp. Duration
CAKE Form Level Mode in ° in minutes
Small Cakes 20 Tray 2 Conventional 150 36
Small Cakes 40 Tray 2+4 | Conventional 150 Pt~ 1000
Butter Yeast Cake Tray 2 Conventional 150 E?t_—}g(())g
Shortbread Tray 2 Conventional 170 E?t—_lg(())g
Shortbread 2 Trays Conventional pwith Ph.t..— 08:20
Tray 244 | Fan 160 Bt~ 12:00
Vanilla Cookies Tray 2 Conventional 160 EQt__lggg
Vanilla Cookies Conventional pwith Ph.t..— 8:00
Tray 2+4 | BN P 150 Bt 1400
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TECHNICAL PASSPORT

Built in Oven

Temp. Duration
BREAD Form Level Mode in ° Hlinates
White Bread (1 kg Box 1 Conventional 170 Ph.t.:—9:20
Flour) Box shape B.t..— 50:00
White Bread (1 kg Box 1 Conventional pwith 170 Ph.t.:—12:00
Flour) Box shape Fan B.t..— 45:00
Fresh Pizza (thin) Tray 2 Conventional 170 Ph.t.:—9:30
B.t..— 21:00
Fresh Pizza (thick) Tray 2 Conventional 170 Ph.t.:— 10:00
B.t..—45:00
Fresh Pizza (thick) Tray 2 Conventional pwith 170 Ph.t.:— 8:00
Fan B.t..— 41:00
Bread Tray 1 Conventional 190 Ph.t..—09:00
B.t.:— 30:00
Note : p.h.t means preheat time, b.t. means baking time.
Temp. Duration
MEAT Form Level Mode in ° in minutes
HexxHas rosskbs [1BoOIHOM rpunb
Bblpe3ka 1,6 kr Tray 2 C BEHTmnﬂTngM 180 55
m:cc:)o‘;' pyner (1 kr Tray 1 Conventional 180 75
Kypuua (1 kr) 2 — pe- [BOMHON rpunb
Tray werka | Coermammoponr | 180 | 50
Peiba (2,5 kr) Tray 2 Conventional 170 70
Pe6pa Tray 3 Conventional 120 85
CeuHas wesa (1,2 kr) Tray 1 Conventional 160 82
Kypuua (1,7 kr) 2 — pe-
( Tray weTKa Conventional 180 78
1 —Tray
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH
Built in Oven
TEST FOOD ACCORDINGTO
EN 60350-1
Anu-
Lononuurtenn- Tenb- Mpensapu-
RECIPESA Hble NpuHaa- ocC YpoBeHb HOCTb TeNbHbIN
NIeXXHOCTH (MUHY- Harpes
Tbl)
Spring form
Sponge cake e | 170 |1 30-35 | No
Spring form
Sponge cake 026 em 160 1 30-35 No
Small cake 1 Tray 150 |2 30-40 | No
Small cake 1 Tray | 150 |2 40-50 | No
Small cake 2 Tray 150 | 2m4 30-35 | No
Spring form
Cheese cake 226 o 150 1 70-80 No
. Spring form
Apple pie e —| 170 |1 80-85 | No
. Spring form
Apple pie e 160 |1 70-80 | No
Bread 1 Tray —| 210 |1 30-35 | Yes
Bread 1 Tray 190 |1 30-35 | Yes
Toast Rack Makc. |5 6-8 Yes 5 MuH
chicken Rack & tray 180 _F;;i,ki 75-80 | Yes
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1. In chicken recipe, begin with the
backside on top and turn the Chicken
after 30 min. to the top side

2. Use a dark, frosted mold and place it
on the rack

3. Take out the trays at the moment,
when the food is ready, even when it is
not at the end of the given baking time.
4. Choose the lower temperature and
check after the shortest time, given in
the table.

5. If using the tray to capture fluids
dripping from the food placed on the
rack during any grilling mode, the tray
should be set to level 1 and filled with
some water

6. The burger patties should turned
around after 2/3 of the time.

A ENERGY EFFICIENCY
ACCORDINGTO
EN 60350-1

Please note the following information:
1. The measurement is carried out in
the “ECO” mode to determine the data
regarding the forced air mode and the
label-class

2. The measurement is carried out
in the “Top & Bottom Heating” mode
to determine the data regarding the
conventional mode

3. During the measurement only the
necessary accessory is in the cavity.All
other parts have to be removed

4. The oven is installed as described in
the installation guide and placed in the
middle of the cabinet

TECHNICAL PASSPORT

Built in Oven

5. It is necessary for the measurement
to close the door like in the household,
even when the cable disturbs the
sealing function of the gasket during
the measurement. To make sure, that
there are no negative effects regarding
the disturbed sealing due to the energy
data, it is necessary to close the door
carefully during the measurement.
It is may be required to use a tool to
guaranty the sealing of the gasket
like in the household, where no cable
disturbs the sealing function.

6. The determination of the cavity
volume carried out for the usage
“Defrost” as described on page 14.
To ensure an efficient use of the oven,
all accessories including side-racks are
removed.
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TECHNICAL PASSPORT

Built in Oven

A COOKING BY ECO MODE

ENGLISH

ECO mode is heat by bottom and ring heater, with this mode you can save energy

during cooking.

RECIPES Accessories °C Level Time(min) Time(min)
Challah 1 tray 180 1 45-50 No
Pork Roast 1 tray 200 1 80-85 No
Clafouti Cherry Cake | Round form 200 1 55-60 No
Beef Roast 1.3kg 1 tray 200 1 80-85 No
Brownies Rack and glass plate 180 1 55-60 No
Potato Gratin Rack and round plate 180 1 65-70 No
Lasangne Rack and glass plate 180 1 75-80 No
Cheese Cake Springform d 20cm 160 1 80-90 No

¥ Notes

All oven modes described on Page 8 and 14 are main functions of the oven.

A DATASHEET (EC 65/2014 U EC 66/2014)

Model HT 612-Black
Rated voltage 220-240V~
Rated frequency 50Hz-60Hz
Electric power 3,2 kW

Mass of the Oven 32 Kg

No of Cavities 1

Heat Source Electric
Usable Volume 721

ECelectric, cavity (Conventional)

1,06 kWh/cycle

ECelectric, cavity (Forced Air)

0,69 kWh/cycle

EEICavity

81,9

Energy E"ciency Class (A+++ to D)

A+
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ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Built in Oven

SERIAL NUMBER CHART:

Month

XXXXXXXXXXX

Year

Manufacturers:

M&G HAUSGERATE GMBH

Potsdamer Str.92 10785 Berlin

Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

Factories-branches of the manufacturer:
Teka Industrial, SA
Avda Manuel Rodriguez Ayuso N266 50012 Zaragoza Spain

Guangdong Midea Consumer Electric Manufacturing Co., Ltd.
No.19, East Sanle Road Beijiao Town Shunde District Foshan Guangdong
528311 China

Importers:
LLC "MG Rusland", 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg
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PYCCKUN

OBPALLEHUE
K MOKYNATENAM

YBaxkaeMblit noKynatenb!

Bbnaropapum Bac 3a Bbibop npoaykumm
KUPPERSBERG.

Moxanyincra, BHUMATENbHO W3yuuTe
[LaHHYI0 MHCTPYKLMIO — 3TO MO3BOJIUT BaM
obecneuntb MaKCMManbHyl 3PdekTuB-
HOCTb NPpU UCMOMb30BaHWMK Npubopa.
BHUMATE/IbHO  MPOYUTAMTE 3TY
MHCTPYKLIMKO, COXPAHUTE EE U UC-
NOJb3YWTE MO MEPE BO3HMKHOBE-
HWA BOMPOCOB B BYAYLLEM.

[epxute OaHHY0 MHCTPYKLMIO B OO-
CTynHOM MecTe. B cnyyae nepepauv naH-
Horo npubopa B MONb30BaHWE APYrUM
MLAM TaKke BMecTe C HUM 00s13aTenbHO
nepenaBanTe U 3Ty UHCTPYKLMIO.

Konus [aHHOM WMHCTPYKUMM MO 3KC-
nayaTaLmm TakxKe MOXET ObITb 3arpy>xeHa
Ha cavite www.kuppersberg.ru

A MHOOPMALMUA
no TEXHUKE
BE3OMACHOCTMU

Mcnonb3oBaHMe NO Ha3HAYEHUIO

2 bnarogapum Bac 3a npwuobpe-
TEHMe BCTPaMBaEMOro AyXOBOrO LUKa-
¢a Midea! [llepep pacnakoBkow, no-
XKanymucra, BHUMATENbHO MpoYMTanTe
3TY MHCTPYKUMIO. TONbKO B 3TOM Clyyae
Bbl CMOXeTe obecneuntb 6e3onacHyo
M NPaBUIbHYK 3KCMAyaTaumo npuob-
peTeHHoro Bamu ObiToBOro npubopa.
HacrogtenbHo pekomMeHAyeM COXpaHWTb
[AHHYI0 MHCTPYKLUMIO MO 3KCNayaTaumm
M MHCTPYKUMIO MO yCTaHOBKe M obpa-
WaTbCs K HAM MO Mepe UCMob30BaHUS

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

6bITOBOrO NpMbOPa, a TakKe nepenaBath
3TU WHCTPYKUMM HOBBIM Bfafenbliam
B C/ly4ae Mnepenpopaxu MM 3Toro npw-
6opa.

2 lpubop npenHasHa4yeH TOJNbKO
ONS YCTaHOBKM Ha kyxHe. Cobntopant-
Te ocobble TpeboBaHMSA MHCTPYKLMM
Mo yCTaHOBKe.

2 locne pacnakoBkM OCMOTpUTE
npubop u ybenutecb B OTCYTCTBUM €ro
nospexaeHuin. He ponyckaetca noa-
KNK4YaTb M MCMNONb30BaTb MOBPEXIEH-
Hblli ObITOBOM npubop. [NogkntoueHne
npubopa, He OCHALLEHHOr0 BWAKOM M-
TaHWs, Pa3peLlaeTcs BbIMOMHATb TOMBKO
cneumanncTaM, MMeLWKUM paspeLleHne
Ha BbINOMHEHWE COOTBETCTBYHOLMX pa-
60T.Ha noBpexaeHuns, BO3HMKLLKNE BCeA-
CTBME HEMPABUJIbHOIO MOAK/HOYEHMS, ra-
paHTMsa He pacnpocTpaHseTcs. [aHHbIN
npubop npeaHasHayeH A1 UCMONb30Ba-
HUSI TONIbKO BHYTPU MOMELLEHMSI.

O lpubop [OMKEH MPUMEHATb-
CS TONbKO [N MPUrOTOBMIEHUS MULUM
“ HanuTkoB. Bo Bpems paboTbl npubop
LOJKEH HAXOAMTbCS MOJL MOCTOSIHHBIM
KoHTponeM. [laHHbiM npubop ™MoryT
ncnonb3oBaTb AeTM B Bo3pacte 8 net
M CTaplue, a TakXke nnuLa C OrpaHUYeH-
HbIMU (QU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM, @ TaKXKe
He MMelLWMe AOCTaTOYHOro OMbiTa UK
3HaHWM Ang paboTbl C HUM, HO TONBKO
B TOM C/ly4yae ec/iv OHWM HaXOAsATCS Noj
NMPUCMOTPOM UK Bblnn 0ByYeHbl nopsaa-
Ky 6e3onmacHoi 3kcnayaTaumu npubo-
pa M 3HAKT O BO3MOXHbIX OMACHOCTSX,
CBSA3AHHbIX C €ro HemnpaBWJIbHbIM MC-
nonb3oBaHMeM. He pa3pellaite petam
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

urpaTb € 6bITOBBIM NMpUBOPOM, a Takxke
pSnoOM C HUM. BbinonHeHWe ynucTku npum-
6opa unu onepaumii, CBS3aHHbIX C 06-
MM yXOL4OM, pPa3pellaeTcs NpoBOAMTb
[LeTSIM, KOTOPbIM YXXe UCMOMHUIIOCH 8 NeT,
M TOMbKO MOJA MOCTOSIHHbIM NPUCMOTPOM
B3pOC/I0ro.

2 He pa3pewaite getsM Mnaguue
8 net 61M3K0 nNoaxoauTb K GbITOBOMY
npunbopy 1 ero Kabento NUTaHMS.

> [lpaBunbHO BCTaBNANTE JOMNONHM-
TeNlbHble MPUHALANEXHOCTU BHYTPb Kame-
pbl AyX0BOrO LWKada.

/\ NPELYNPEXAEHUS

OnacHocTb NopaxeHus
3/1eKTPUYECKMM TOKOM

1. HenpaBunbHoOe BbINOMHEHWE PEMOH-
Ta MOXET NPUBOANUTb K BO3HUKHOBEHMUIO
OnacHbIX cuTyaumi. PemoHT npmnbopa, a
TaKXe 3aMeHa MoBpexeHHbIX kabenel
NUTaHWs MOTYT NPOBOAMTLCS TOJIbKO Of1-
HWM M3 HaLWWX 0BYYEHHbIX TEXHUYECKMX
CNeumnanncToB Mo MOCNenpofaXHOMY
obcnyxusaHuio. pu  BO3HUKHOBEHMM
HeucrnpaBHOCTM npubopa OTCOoeaMHUTE
€ro OT CETU 3N1EeKTPONUTAHUS UM BbIKITHO-
yuTe C NOMOLLbID aBTOMATUYECKOro Bbl-
K/oYaTens, pacnoioXXeHHOro Ha 3nek-
TpuyeckoM wute. ObpaTuTeCh B CNYXOY
NoCNenpoaaXKHOro 06CNYXXMBaHMS.

2. NpUKOCHOBEHME K FOPSUMM YacTaM
LyxoBoro wkada MOXeT NpuBoAUTb K
pacnnaBneHuno Msonaumm kabens anek-
Tponpubopa. Cnenmte 3a TeM, 4TO6bI Ka-
6enb He compukacanca C ropsyMMmu ya-
CTAMU 3nekTponpubopa.

PYCCKUWN

3. He ponyckaeTcs ucnonb3oBatb 060py-
[0BaHWe, NpefHa3HaYeHHOe ANS YNCTKM
nof AABNEHUEM, @ TaKXKe MapooynCTUTe-
1IN, MOCKO/bKY 3TO MOXET MPUBECTU K MO-
PXXEHWIO SN1EKTPUYECKMM TOKOM.

4. HencnpaBHbli npuboOp MOXeT CTaTb
MPUYMHOM MOpPaXKeHMs TOKOM. 3anpe-
WAeTCs BKJIIOYaTb HEMCMPaBHbIA Mpu-
60p. N3Bnekute BUAKY 31eKTPONUTAHUS
npubopa M3 po3eTKM WK BbIKIKOYUTE
ero C MOMOLLbI0 aBTOMATUYECKOTO Bbl-
K/toyaTens, pacrnofioXKeHHOro Ha 3nek-
TpuueckoM wute. O6paTtnTech B Cyx6y
MocnenpoaaXxHoOro 06CayXMBaHMS.

OnacHOCTb 0XXOroB

1. Bo Bpemsa pabotbl npnbop CTaHOBUT-
C OYeHb ropsymMM. He nmpukacamntechb K
ropsuMM  BHYTPEHHUM MOBEPXHOCTSAM
npubopa v HarpeBaTeNbHbIM 1EMEHTaM.
2. Obs3atenbHO AoXMAANTECH MOJSHOMO
oxnlaxaeHus npubopa.

3. He nossongante peTtaM MNOAXOAMTb
6113K0 K npunbopy.

4. lononHuTeNbHbIE NPUHALNEXHOCTU U
nocyfia HarpeBarTCs A0 BbICOKOW TeM-
nepatypbl. [1ns u3BnAeveHUs [LOMNONHU-
TeNIbHbIX MPUHALNEXHOCTEN U MOCYAb
n3 pabouyeit kamepbl, 0643aTeNbHO MUC-
noNb3ynTe NPUXBATKU.

5. Mapbl cnupta B ropsuyein pabouelt
Kamepe MOryT BOCMAaMEeHMUTbCS. 3anpe-
LWAEeTCa roToBUTb 6110, B KOTOPbIX UC-
NONb3YHTCA HAaMUTKK C BbICOKUM COpEep-
XaHueMm cnupTa.

[obasnaite B 6nt0aa Nuwb HebonbLloe
KOJIMYECTBO HAMWUTKOB C BbICOKMM CO-
fLepxaHueM cnmpta. OCTOPOXHO OTKpbI-
BaviTe ABEPb AYXOBOro Wwkada.
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OnacHocTb ownapuBaHus

1. JocTtynHble ANng NPUKOCHOBEHUS Ya-
CTM BO BpeMsi paboTbl AyX0BOro wkada
MOryT HarpeBaTbCs A0 BbICOKOM TeMMe-
paTtypsbl. He npukacaiTech K ropsuum ae-
Tanam. He no3songaiTte geTaMm NoAX0AMTb
6113K0 K npubopy.

2. U3 oTKpbITOM ABepu npubopa MoxeT
BbIXOAMTb ropsaumii nap. [pu onpege-
NEHHOW TemnepaTtype nap MOXeT ObITb
He BuaeH. [pu oTKpbIBaHMU ABepU CTa-
panTecb He npUBAMXKATLCS C/IULLIKOM
6n13ko K npubopy. OCTOPOXKHO OTKPbI-
BauTe OBepb npubopa. He paspewaiTe
[LeTsM NoAxoamTh K paboTatowemy npu-
6opy.

3. MMpu ncnonb3oBaHWM BoAbl B pabouel
Kamepe MOXeT 006pa3oBbIBaTbCS rops-
Yyuii BOASHOM nap. 3anpeLwaercs Hanu-
BaTb BOAY B ropsiyyto pabouyto kamepy.

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA

1. MouapanaHHoe CTekNo [Bepu npw-
6opa MoxeT TpecHyTb. He ucnonb3syire
CKpebKu Ons CTekna, a Takxke efkue Un
abpa3uBHble YMCTALLME M BCMOMOraTe lb-
Hble CpefCTBa.

2. Metnn Ha oBepu npubopa ABuratoTcs
MpuY OTKPbIBAHUM U 3aKPbIBAHUM ABEPU U
MOryT NPMBECTU K 33ALLEMIEHUI0 KOHEY-
HocTel. He npubnuxariTte pyku K NeTasMm.

OnacHoCTb BO3ropaHus

1. NomeweHHble B pabouyto kamepy
NEerkoBoCMIaMeHslWmMecs  npeameThl
WKW BELLeCTBa MOTYT BOCMJIAMEHUTHCS.
3anpewaeTcs XpaHuTb B paboyei kame-
pe NerkoBOCMIaMeHsIoWMeCcs npeaMeTbl

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

unu BewectBa. He oTKpbiBaliTe ABepb
LyxoBoro wkada, ecim BHYTpU 06paso-
BaNCA AbIM.

2. B TakoM cny4yae Heo6Xxo0aMMO BbIKJIO-
UMTb NPUBOP M U3B/EYb BUIIKY 31EKTPO-
MUTaHMA U3 PO3ETKM UM BbIK/IHOUYNUTE €50
C NMOMOLLLbIO aBTOMATUYECKOTO BbIK/IHOYa-
Tens, pacrofioKeHHOro Ha 3MeKTpuye-
CKOM LuuTe.

3. Mpw OTKpbITUM LBEPU LYXOBOIO LUKa-
(a BO3HMKAET NOTOK BO3ayXa. [pn 3ToM
Bymara Ons BbIMEYKU MOXKET MOLHATH-
Csl, NMPUKOCHYTbCS K HarpeBaTe/bHOMY
3feMeHTy M 3aropeTbes. Mpu npeaga-
puUTENbHOM pa3orpese 06si3aTeNibHO 3a-
KpennsiiTe YNOXEHHYD Ha MPOTMBEHb
6ymary ans Bbineyku. Hanpumep, no-
CTaBbTe Ha Hee KacTptono wuan dopmy
ANsg Bbinekawus. Mcnonb3yite 6ymary
LNS1 BbINEYKM COOTBETCTBYIOLLEFO pas-
mMepa. bymara He pomkHa BbiCTynaTb
3a Kpasi NPOTUBHSA.

OnacHocTH, CBSI3aHHbIE C
BO34eNCTBMEM MAarHUTHOro nons

B naHenu ynpaBneHus M 3neMeHTax
yNpaB/eHUs UCMOSb3YHTCS NMOCTOSIHHbIE
mMarHuTbl. Co3aaBaeMoe MarHUTHoOe norne
MOXET BO3JeiCTBOBaTb Ha 3NEKTPOH-
Hble MMMMAHTaThl, HanpuMep, Kapauo-
CTUMYNSTOPbI UK UHCYSIMHOBBIE MOMIbI.
HocuTenu 3neKTpOHHbIX WMMNIAHTATOB
LOMKHbI  HAaXOAWTbCS Ha  PaCCTOAHUM
He MeHee 10 cM OT NaHenu ynpasieHus.
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BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

N\ BO3MOXHBIE
NOBPEXAEHMS
M UX MPUYMHbI

1. JononHuTenbHble MPUHALNEXHOCTY,
donbra, neprameHTHas bymara unum no-
cyoa Ha gHe pabouei Kamepbl: He no-
MellanTe NPUHAANEXHOCTM HA OHO pa-
6oyen kamepbl. He HakpbiBaWTe [HO
pabouei kamepbl Gonbror MAM nepra-
MeHTHOM OGymaron. He crasbTe nocyny
Ha AHO paboyel Kamepbl, €C/IN YCTAHOB-
neHa Temnepartypa Bbiwe 50 °C. 310 Mo-
XEeT NpuBeCT K HAKONEHUIO U3NTULLHETro
Tenna. A Takxe K MOBPEeXAEHWUI0 IManu.
2. AntoMnHmeBas donbra: Haxoaawascs
B pabouen kamepe antoMmnHMeBas Posb-
ra He [O/KHA CompuKacaTbcs CO CTe-
K/IOM [Bepu. ITO MOXET NpUBECTU K He-
yCTpaHMMOMY obecLBeYMBaHUI0 CTeKNa
LBEpMU.

3. Kactptonun (ckoBopogbl) € CUAMKOHO-
BbIMW AeTansmu: He wucnonbsyiite Ka-
cTptonin (CKOBOPOAbI) C CUMMKOHOBBIMM
OETANAMMU, a TaKXe KOBPUKU, KPbILLKU
M OOMNONHUTENbHbIE NPUHAONEXHOCTU
C CUIMKOHOBbLIMM 31IeMeHTaMU. ITO MO-
XET NpUBeCTU K NOBpEeXAEHUO AaTYMKa
BHYTPW AyXOBOroO LKada.

4. Bopa B ropsuei kamepe: 3anpeLyaet-
€S HaNMBaTb BOAY B ropsyyt pabouyto
Kamepy. 3TO MOXeT NpuBecTu K 06paszo-
BaHMO napa. V3-3a nepenanos Temne-
paTypbl BO3MOXHO NOBPEXAEHME IMaNK.
5. Hanuune Bnarn B pabouei kamepe:
LNUTENbHOE HaXoXaeHWe Bnaru B pabo-
yel Kamepe MOXeT NpuBOAMTL K 0bpa-
30BaHMI0 KOppo3umu. [Mocne Kaxaoro uc-
nonb30BaHMa Npubop cnesyeT BbITUPATh
Hacyxo. He gepxuTe BNaXHble NPOAYKTbI

88

PYCCKUWN

B 3aKpbITOM paboyeit Kamepe B TeyeHue
LNWUTENbHOro BpeMeHu. He ncnonbsyite
pabouyto kKamMepy AN XpaHEHWUS NPOAYyK-
TOB.

6. OxnaxxpeHne npubopa C OTKPbITOM
LBEpbIO: ecnn OyxoBoK wwkad paboran
npy BbICOKOW TemnepaType, TO A/ 0X-
NAXAEHUS ero cnefyeT 0CTaBAATb TONbKO
C 3aKpbITOM ABepblo. He gonyckaniTte no-
nafaHus B NMPOMEXYTOK MexXay ABepblo
M KOPMYCOM yXOBOro WKada Kaknx-m-
60 npenmetos. Jaxe ecnu nBepb bynet
0CTaBaTbCsl OTKPbLITOM NWLLIb HEHAZONTO,
CO BPEMEHEeM 3TO MOXET NPUBECTU K MO-
BpexaeHuto dacafoB pacrnoniokeHHOWM
psaoM Mebenu.
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PYCCKUN

A YCTAHOBKA

[na obecneyeHns 6e3onacHoi akcnny-
ataumu 3T0oro npubopa ero ycraHoBKa
[LLOMKHA ObITb BbINOMHEHA Mpodeccuo-
HanbHbIMW MacTepamu C cobnogeHneM
TpebOoBaHW MHCTPYKLMM MO YCTAHOBKE.
Ha noBpexpaeHus, BO3HMKLUME BCIen-
CTBME HEMPaBWUIbHOM YCTAaHOBKM, rapaH-
TS He pacnpoCTpaHseTCs.

Bo Bpems BbINONHeHUs paboT no ycra-
HOBKE C/leAyeT HOCUTb 3alUMTHble nep-
YaTKM, YTO MO3BOAUT NPELOTBPATUTHL NO-
pe3bl NpU CONMPUKOCHOBEHMM C OCTPbIMU
Kpasmu.

MNepen yctaHOBKOM mpoBepbTe npubop
Ha OTCYTCTBME MOBPEXAEHUI U He npo-
u3BoaMTE MOAKMKYEHWe npubopa npwu
nx 0BHapy>XeHuM.

MNepepn BkNueHneM npubopa ybepute
C Hero BCe YNakOBOYHble MaTepuanbl u
KNEeMKyto NieHKy.

Pa3zmepbl Ha puCyHKax yKasaHbl B MU-
NUMeTpax.

Heobxonmmo obecneuntb foCTyn K BUA-
Ke WAM BCTPOUTb BbIK/IKOYATENb B CTa-
LIMOHAPHYIO MPOBOAKY, 4TOObI MpU He-
00X0AMMOCTU MOXHO 6bI10 OTKAKYUTD
npubop OT CeTM Noc/e yCTaHOBKM.
MpenynpexneHue. Bo nbexaHue nepe-
rpeBa He [OOMyCKaeTcs YCTaHABAMBATb
3TOT Npubop 3a AeKOpaTMBHOM nepen-
Hel naHenbto

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

S T 5
=50 & 500
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

PYCCKUN

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

& noPAAOK MCNMOJIb3OBAHNSA MPUBOPA

KOH®UTYPALMUA C NAHEJIBbIO 1-I0 TUNA

BHewHuit BUA U cocTaB NaHeNn ynpasieHus

PREHEAT

TEMP/ TIME

pyuyka 1

pyuka 2

06wWwuMii NOpPAAOK UCMNONIb30BaHUSA: BbIOPaTh pexknM paboTbl (PyHKLMIO), HACTPOUTb
BPEMS UM TEMMEPATYPY, 3anyCTUTb NPOLECC MPUTOTOBNEHMS.

1. NAMIMA NMOACBETKM
(LIGHT)

HaxxmuTe, 4To6bl BKIHOUMUTL/BbIKIOYUTL 1AMy NOACBETKM pabouelt kame-
pbl; ANWUTENbHOE HaXaTue (He MeHee 3 C) UCMOoNb3yeTcs A BKIUYEeHUS
U BbIK/IOYEHUS DYHKLMM 3aLUMTbI OT LOCTYNa AeTEN

2. KHonka BKJ1/0TK/
(ON/OFF)

Bk/toueH1e 1 BbikKYEHWE AyX0BOroO WKada.

3.Pyuka 1

MoBopoTHas py4ka Ans Bbibopa pexuma pabotbl (GyHKLMK).

4. Pyuka 2

MoBOpPOTHas pyyka A/ HACTPOMKM BPEMEHU WU TEMMEPATYpPbl NPUrOTOB-
NeHus.

5. MPEABAPUTE/bHbIN
HATPEB (PREHEAT)

Mpun HacTpoiike pexx<nma paboTbl 3Ta KHOMKA MCNOMb3yeTcs ANs BKAOYe-
HUA U BbIK/TIOYEHMS GYHKLMKM NpeaBapuUTeNbHOMO Harpesa.

6. TEMIEPATYPA / BPE-
M4 (TEMP/TIME)

Mcnonb3yeTcs Ans HACTPOMKM YacoB, BPEMEHM M TEMMepaTypbl NPUroToB-
NleHus, TeMnepaTypbl TepMoLLyna.

7.0K/MNYCK (OK/START)

Mpv HacTpoike pexxuma paboTbl 3Ta KHOMKA MCMONb3yeTcs 419 3anycka
npoLecca NpUroToBNEHUS; NPW HACTPOIMKE NapaMeTpoB 3Ta KHOMKA Ha-
XUMaETCs ANs NOATBEPXKAEHUS BBEAEHHOMO 3HAYEHMS NapameTpa.

8. OTMEHA (CANCEL)

Mcnonb3yeTcs AN OTMEHbI TEKYLLEH HACTPOMKM 1 BO3BPATa B PEXUM
OXUAaHMs.

# Mpumeuanue. ECNM HY OZHA U3 KHOMOK He ByeT HaXaTa B TeYeHUe 5 MUHYT, TO Ay-
XOBOW LUKA( aBTOMATUYECKM NepernaeT B pexuMm sHeprocbepexerums. Jns Bo3BpaTta
B PEXUM OXMAAHUS HaxmuTe kHonky BKJ1/OTKJ1 (ON/OFF).
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

KOH®UTYPALUMNA C NAHENBIO 2-I0 TUNA

BHewHui1 BUA 1 cocTaB NaHeNu ynpaBieHus

pyuka 1

PREHEAT OK/START

TEMP/ TIME

pyuka 2

061wwmMit NopsAAOK UCNONb30BaHUSA: BbIOpaTh pexmm paboTbl (QYHKLMIO), HACTPOUTb
BPEMS UM TEMMEPATYPY, 3aNyCTUTb NPOLLECC NMPUTOTOBAEHMS.

1. JAMMA MOLCBETKM
(LIGHT)

HaxmuTe, 4Tobbl BKIOYMUTL/BbIKNOYUTL NaMNy NOACBETKM paboyeit kame-
pbl; AUTENBHOE HaXaTue (He MeHee 3 C) MCMONb3yeTcs 4NN BKAYEHUS
1 BbIK/OYEHMS DYHKLMM 3aLUMTbI OT LOCTYNa AeTe.

2. Knonka BKJI/OTK1
(ON/OFF)

BkntoyeHue 1 BbikNoUYeHWE ayx0BOro Wwkada.

3.Pyyka 1

[oBopoTHas pyyka Ans Bbibopa pexmma paboTbl (QyHKLMK).

4. Pyuka 2

oBOpOTHas pyyka AN HACTPOMKM BPEMEHM UM TEMMepaTypbl NPUrOTOB-
NleHus.

5. TIPEJIBAPUTE/IbHbI
HATPEB (PREHEAT)

lMpw HacTpolike pexuma paboTbl 3Ta KHOMKA UCMOMb3YeTCs A/15 BKOYe-
HUS U BbIKNOYEHUS QYHKLMW NPEABAPUTENLHOMO Harpesa.

6. TEMEPATYPA / BPE-
M$ (TEMP/TIME)

Mcnonb3yeTcs ANs HAaCTPOMKM YacoB, BpEMEHM U TeMnepaTypbl NPUTroTOB-
NeHus, TeMnepaTypbl TepMoLLyna.

7.OK/MNYCK (OK/START)

Mpwu HacTpolike pexxuma paboTbl 3Ta KHOMKA MCMONb3YyeTCs ANS 3anycka
rpoLecca NpUroToBiIEHWS; NPU HACTPOIKe NapaMeTpoB 3Ta KHOMKa Ha-
KUMaeTcs AN NOATBEPXKAEHMS BBELEHHOIO 3HA4YEHUs napameTpa.

8. OTMEHA (CANCEL)

Mcnonb3yeTcs ANs OTMEHbl TEKYLLEeH HAaCTPOMKM M BO3BPpATa B PEXUM
OXMAAHMUA.

¥ Mpumeuanue. ECNv HY OAHA M3 KHOMOK He ByeT HaxkaTa B TeYEHUE 5 MUHYT, TO ay-
XOBOW WKad aBTOMATUYECKM NepenaeT B pexuM sHeprocbepexerus. Jns Bo3spaTta
B PEXUM OXMAAHUA HaxmuTe kHonky BKJ1/OTKJ1 (ON/OFF).
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

NEPEAD
MCnoJib30BAHUEM
bbITOBOIO NMPUBOPA

Mepen nepBbIM MCMONb30BAHUMEM MpH-
6opa ana npurotoBneHus 6aaa He-
06X0AMMO OUUCTUTL pabouylo Kamepy U
AONONHUTENbHbIE MPUHAANEXHOCTH.

1. Ynanute BCe HaKNenKW, NAeHKM Ans
3aLLMTbl MOBEPXHOCTU U LeTanu, UCNob-
3yemble A9 3almTbl NPU TPaHCMOPTU-
pOBKe.

2. Mi3Bnekute m3 pabouyein kamepbl BCe
[LOMONHUTENbHbIE  MPUHALNEXHOCTU U
6GOKOBbIE peLLeTKM.

3. TlwaTtenbHO OYUCTUTE [OMONHUTENb-
Hble MPUHAANEXHOCTU M OOKOBble pe-
LUETKM, UCMONb3YS MbINIbHYK BOAY U TKa-
HeBylo candeTKy AN MbITbsS NOCYAbl UK
MATKYHO LLETKY.

4. YbepuTecb B TOM, 4TO B pabouelt Ka-
Mepe He OCTasoCb OCTATKOB YMaKOBKM,
HanpuMmep, rpaHyn NOAUCTUPONA UK ae-
peBSHHbIX AeTaNnew, KOTopble MOryT CTaTb
NPUYMHOM BO3rOpaHMS.

5. MpoTtpute rnagkue MOBEpXHOCTU pa-
6oyen Kamepbl U ABEPU MATKOW BRaX-
HOW candeTKom.

6. UTOObI YCTpaHUTL 3anax, XapakTep-
HbIV AJ19 HOBOTO Npunbopa, BKNHUYKUTE ero
W Harpevite 6e3 NpoayKTOB, ABEPb AyXO-
BOro LWKada npu 3TOM A0MKHA ObITb 3a-
KpbITa.

7. Bo BpemMsa nepBoro Harpeea npubo-
pa cnepuTe 3a TeMm, UToObl B KyxHe obe-
CneynBanacb Haafexallas BEHTUNALMS.
He ponyckaiTe B 3T0 BpeMS Ha KYyXHIO
[eTeil U OOMALUIHUX XXMBOTHbIX. 3aKpOK-
Te AiBepu, MayLime B CoCelHMe KOMHATbI.

PYCCKUWN

8. BbIMo/sHWTE  yKa3aHHbIE HACTPOWKM.
O TOM, KaK HaCcTPOMUTb PEXMM Harpesa u
TEMNEpaTypy, Bbl y3HAETE U3 CledyioLue-
ro pasgena.

HacTtpoiiku
Pexxum Harpesa E
Temnepatypa 250 °C
Bpems 1y

Mocne Toro, kak NpnbBOpP OCTbIHET:

1. Ounctute rnagkue nNOBEPXHOCTU W
[BEPb C MOMOLLbBI MbIIBHOrO pacTBOpa
n candeTku AN MbITbs MOCYAbI.

2. MNpoTpuTte BCe NOBEPXHOCTM HACYXO.
3. YctaHoBKUTE BOKOBbIE peLleTKy.

Hacrpoiika yacos

MNepepn MCNonb30BaHWEM AYXOBOTO LUKa-
$a Heobxo0aAMMO HACTPOUTb Yachl:

1. B pexxnme oxxmpaHusa HaXKMUTE KHOM-
ky TEMP/TIME, 4yTo6bl BOWTU B pexum
HaCTPOMKM 4aCoB.

2. Bpawas npaByt pyuyky, HacTponTte
nokasaHus 4acoB M 3aTeM AAs NoA-
TBepXAeHusa Haxxmute TEMP/TIME.

3. Bpawas npaByt pyuky, HacTpowTe
noKasaHus MUHYT 1 3aTeM A1 3aBeplue-
HMS HACTPOWKM 4acoB Haxmute TEMP/
TIME.

¥ Mpumeuanue

Ecnm nocne noakntoveHUs K CceTM anek-
TponuTaHus, He OyneT BbIMOMHEHA Ha-
CTPOMKa 4acoB, TO Yacbl He ByayT npo-
M3BOAMTb OTCHYET BPEMEHU (Ha aucnnee
6ynet otobpaxatbcs 00:00).
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

A PEXWUMbI HATPEBA
Kondurypaumsa c naHenbto 1-ro Tuna

Ha Bawem npunbope npeaycMOTpeHbl pas3fiMyHble pexxuMbl paboTsl, KOTopble obner-
YaoT ero ncnonb3oBaHue. YTobbl Bbl MOrM NoAo6paTh NPaBUIbHbLINA PEXUM TEMNNO-
BOM 06paboTku Ans Bawero 65043, B 3TOM pasfene mMbl NPUBOAMM ONUCAHME pas-
NNYUIA UMEIOLLMXCS PEXXMMOB M 0O6NACTEN UX MPUMEHEHMUS.

PexxuMbl HarpeBa Temnepatypa HaszHaueHue
TpaANLMOHHbI [lns npurotoBneHns TPAAMLMOHHOM BbINEYKM
(BEpXHMI U HKHMIA) | 30-250 °C 1 3KapKoro Ha 0IHOM YPOBHE. ITOT PeXMM peKo-
Harpes MEHAYETCS AN MUPOToB C COYHOM HAUYMHKOM.

[l NpUroToBneHns BbINEYKM U KapKOro Ha O4HOM
50-250 °C WU HECKOMTbKMX YPOBHSIX. BeHTunsTop pacnpepens-

B [

KoHBekums
€T ap OT KO/bLLeBOro HarpeBaTenbHOro 31eMeHTa
paBHOMEpPHO Mo Bcew paboyen kamepe.
%2y | 310 (ECO) 140-240 °C [lns npuroToBNeHus nuwm B 3HeprocbeperatoLLeM
pexume.
TpaanUMoHHbIii [1ns NpUroTOBNEHMS BbIMEYKM U KAPKOrO HAa OGHOM
3 (ffepxmﬁ W HIKHWI) | 50-250 °C WK HECKONbKUX YPOBHSIX. BeHTUNATOp paBHOMEpHO

pacnpenenaet Tenno OT HarpeBaTe/ibHbIX 31eMeH-

Harpes + BEHTUNATO o "
P P TOB MO BCeM pa6oqew Kamepe.

[ng npurotoBneHuns Ha rpune HebonbLIOro Konnye-
CTBa MPOAYKTOB, A TAKXe A/ UX NOAPYMSAHUBAHMS.
MpoayKTbl CeayeT KNacTb B LEHTPasIbHYIO YacTb
NoJ, HarpeBaTe/bHbIV 3N1EMEHT rpuns.

[

pnnb 150-250 °C

Ona MNPUrOTOBNEHUA Ha rpune NNOCKNX KYCKOB

[lBOWHOM rpunb + 50-250 °C 1 NOAPYMSHMBAHMS NPOAYKTOB. BeHTUnaTOp paBHo-
% BEHTUNATOP MepHO pacnpenenset Tenso no Bcei paboyei
Kamepe.
- [lns NnpUroToBNEHNS Ha FpUNe MIOCKMX KYCKOB
BOWHOM rpunb 150-250 °C
ﬁ A P M NOAPYMSIHUBAHMSA NPOAYKTOB.
[ng npurotoBneHns NuuLbl 1 61104, ANS KOTOPbIX
Miuua 50-250 °C TpebyeTcst MHOTO Tenna C HWXKHe CTOpoHbI. PaboTta-
= FOT HUXXHUIM HarpeBaTeNbHbIW 31EMEHT U KONbLEBOM

HanEBaTEJ'IbeII?'I 3JIEMEHT.

[lns LONONHUTENBHOTO NOAPYMSAHUBAHWS OCHOBDI
HuWxXHUI Harpes 30-220 °C MULLbI, TMPOroB M BbiNeyku. Tenno nocrynaet
OT HWXXHEro HarpeBaTeNlbHOro 3/1eMEeHTa.

B 0

Pa3M0pa)KI/IBaHME Ons wapswero pa3MopaXknuBaHua NpoAyKTOB.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

Kondurypaumsa c naHenbto 2-ro Tuna

Ha Bawem npnbope npeaycMoOTpeHbl pas3finyHble peXxuMbl paboTsl, KOTOpble obner-
YaloT ero 1crnonb3oBaHue. YTobbl Bbl MOMM Noao0bpaTh NPaBUIIbHLINA PEXMUM TEMNO-
BOM 06paboTkm gns Bawero 6043, B 3TOM pasgene Mbl NpUBOAMM OMMCAHUE pas-
JIMYUIA UMEIOLLIMXCS PEXMMOB M 06/1acTeN X NPUMEHEHMS.

PexxuMbl HarpeBa Temnepatypa HasHaueHue
TpaAuLMOHHbIN [lng npurotoBneHns TpaaMLMOHHOM BbiMeukn
(BEpXHMI M HWKHMIA) | 30-250°C 1 )XapKOro Ha OLHOM ypOBHE. ITOT PeXMM peKo-
Harpes MeHIyeTCs AN MUPOroB C COYHON HAYMHKOW.

[l NpUroToBaeHNs BbINEYKM U KapKOro Ha O4HOM
WU HECKOMTbKMX YPOBHSIX. BeHTunsTop pacnpesnens-

B M

KoHBekums 50-250°C
€T Xap OT KO/bLLEBOr0 HarpeBaTe/lbHOro 3/1EMEHTA
paBHOMEpPHO Mo Bcew paboyen kamepe.
3KO (ECO) 140-240 °C [lns npuroToBNeHus NulLm B 3HeprocbeperaroLLeM

pexume.

[lng NpuroToBiEHNS BbINMEYKM U XAPKOro Ha OJHOM
UM HECKOMbKUX YPOBHSX. BeHTUNSTOp paBHOMEpPHO
pacrnpegenseT TENIO OT HarpeBaTe/bHbIX 3N1EMEH-
TOB Mo Bcelt paboyeit kamepe.

TpaAMLMOHHDIN
(BepXHMI U HMKHMIA) | 50-250 °C
Harpes + BEHTUNATOP

||

[ng npurotoBneHns Ha rpune HebonbLIOro Konnye-
CTBa NPOAYKTOB, @ TAKXKE NS UX NMOAPYMSHUBAHMUS.
MpoayKTbl cnenyeT KNacTb B LLEHTPasbHYH YacTb
noJ, HarpeBaTeNbHbIN 3/IEMEHT rpUns.

[

lpunb 150-250 °C

[1ns NpUroToBNEHMS Ha rpune NNOCKMX KYyCKOB
[1BoViHOM rpunb + 50-250 °C 1 NOLAPYMSIHUBAHMS NPOAYKTOB. BeHTUNATOp paBHO-
BEHTUNATOp MepHO pacnpeaenseT Tenno no scei paboyen
Kamepe.

|

[N NpUroToBNEHMS HA rpUEe MNOCKMUX KYCKOB
1 NOAPYMSAHUBAHMA NPOLYKTOB.

[1BOWHOW rpunb 150-250 °C

[lns npurotoBneHns nuuLbl 1 6104, ANS KOTOPbIX
TpebyeTcs MHOro Tenna C HUXHel CTopoHbl. PaboTa-
0T HWXKHWIA HarpeBaTe/bHbIV SN1EMEHT U KOMbLEBOW
HarpeBaTeNbHbIN 3N1EMEHT.

Muuua 50-250 °C

B

[lns RONONHWUTENBHOTO NOAPYMSHUBAHNS OCHOBbI
HwxHWI Harpes 30-220 °C MULLbI, TMPOroB M BbiNeyku. Tenno nocrynaet
OT HMXKHEro HarpeBaTeNlbHOro 3/1eMeHTa.

B 0

Pa3MOpa)KIABaHME Ons wapswero pa3zMopaXknuBaHua NpoaAYyKTOB.
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PYCCKUN

¥ MNpumMeuaHus:

1. na pasMopaxmBaHus 60MbLIMX NOpP-
LM NPOAYKTOB MOXHO CHATb BOKOBblE
peLleTKn 1 NOCTaBUTb KOHTEWHEp Ha AHO
pabouei Kamepbl.

2. ns noporpeea nocynbl PeKOMEH-
[lyeTcs CHATb GOKOBble peLleTku U uc-
nonb30BaTb pexuMbl Harpesa «[punb
C ropsuMm BO3gyxoM» W «Harpes
C BeHTMNSTopoM» C Temnepatypon 50
°C. PexxuMm «punb € ropsiunMm BO34yXOM»
cnepyeT MCNoOnb30BaTh, €CM MOCYAOW
3aKpbITO 6onee NONOBMHbLI AHA pabouye
Kamepbl.

3. Ytobbl noppepxatb  ONTMManbHOE
paBHOMepHOe pacnpegenexHve Tenna
BHYTpU paboueil Kamepbl Npu pexume
«HarpeB € BEHTUNATOPOMY», BEHTUNSTOP
BKIOYAETCS M paboTaeT B onpeneneH-
Hble MOMEHTbl npoLecca npurotosne-
HMg, obecneyunBas HaMny4vwy ero 3d-
(HeKTUBHOCTD.

4. 0na pexumoB (dyHKUMIA) pasMopa-
xwmBaHug n 3KO (ECO) bbicTpbii npea-
BapUTE/bHbINA HarpeB He NpefyCMOTPEH.

N OctopoxHo!

1. Ecnu Bbl oTKpbiBaeTe aepb npubopa,
KOTOPbIA Y€ BbIMOMHSAET Kakyt-1nbo
onepaumio, TO 3Ta onepaums npuocTa-
HoBneHa He Byaet. [Moxanyicra, Nposs-
naiiTe 0coby0 0OCTOPOXKHOCTb, MOCKOJbKY
CYLLECTBYET OMACHOCTb MOJyYEHUS OXKO-
ra.

2. He ponyckaeTcs 3akpbiBaTb MM ne-
peKpbIBaTb BEHTU/ISILMOHHbIE OTBEPCTHSI.
B npotuBHOM cnyyae npubop MoxeT
neperpeTbCs.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

[ns obecneyeHns 6onee ObICTpOro ox-
NaXAEHUS Npubopa Moc/ie OKOHYAHMS
ero paboTbl B TEYEHME HEKOTOPOrO Bpe-
MEHM MOXEeT MpoAo/KaTh paboTaTb OX-
NAXAAOWMIA BEHTUNATOP.

BeHTunATOp CUCTEMDI
OXNIAXKAECHUSA
BeHTunatop  cucTeMbl  OXNAXAEHMS
BK/IIOYAETCA M BLIK/IOYAETCA MO Mepe
HeobxoaMMocTu. flopaumit BO3ayX BbIXO-
LMT Yepes OTBEPCTUS Haf, ABEPbIO.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

PYCCKUWN

A NCNob30BAHUE NMPUBOPA

06wMui nopapok
MCNONb30BaHUSA

1. Bpawas pyuyky 1 B pexxnme oxuaaHums,
BblOepuTe HEOOXOAMMbIN PEXUM NPUTO-
TOBNEHUS (DYHKLMIO).

2. Hactpovite Bpems unu TemnepaTty-
py NPUroTOBNEHMS C NMOMOLLBK KHOMKM
TEMP/TIME u pyuku 2.

3. Haxkmute kHonky OK/START monsa 3a-
nycka npoLecca npurotToBaeHus.

¥ MPUMEYAHME.

Mocne Toro kak TeMnepaTypa HaCTpPoeHa,
HaxxmuTe kHonky TEMP/TIME u 3atem,
BpaLLas py4Ky peryiMpoBKM, HAaCTpoinTe
BpeMSi.

BbicTpbIN NpeaBapUTENbHbIN
Harpes

BbICTpbI NpeaBapuTeNbHbIM HAarpeB Mo-
KET MCMONb30BaThCS AN COKpaLLeHus
BpeMeHu npurotoBnenus. Lna 3toro
TpebyeTcs BbINOMHUTL CleyoLWme Wwaru:
1. Bpawas pyuky 1, BbibepuTte Heobxo-
AMMBIA pexknM (DyHKLMIO).

2. Bpawas pyuky 2, 3apavite Temnepary-
py, HaxmuTe kHonky TEMP/TIME, 3atem,
Bpallas pyyky 2, 3a4ante Bpems U Ha-
xxmute kHonky TEMP/TIME pns 3aBep-
LIeHMs HAaCTPOMKM NapaMeTpoB.

3. Haxkmute kHonky PREHEAT pgns npeg-
BapUTENbHOIO HarpeBa [AyXOBOro LUKa-
da.

4. MMocne TOro Kak npenBapuTebHbIN
HarpeB OyneT 3aBeplieH, MomecTuTe
NpoAyKTbl B AYXOBOM WKad M HaxmuTe

kHonky OK/START pns 3anycka npouec-
ca NpUroToBNEHMS.
BHeceHuWe n3MeHeHMI1 B npoLiecce npwu-
rOTOBNEHUS
Ecnv B npouecce npurotoBneHus He-
006X0MMO M3MEHUTb BpEMS UNIN TEMe-
paTtypy, To HaxmuTe kHonky TEMP/TIME
W 3aTeM OTperynupymnte Heobxoaumoe
3HaYeHMe C NOMOLLBH PYUKM 2.
¥ Mpumeyanus:
1. Ecnm y Bac 60nblUOW OMbIT B NPUro-
TOB/IEHWUM MULLM, Bbl MOXETE HACTPOUTb
napaMeTpbl B COOTBETCTBMM C BaLUMMM
JIMYHBIMU MPEANOYTEHUSIMU U CPa3y Xe
HayaTb rOTOBUTb.
2. Ecnm y Bac HeT 6onblioro onbiTa
B NPUIOTOBNEHUM MULLM, HAYHWUTE FOTO-
BWTb CO CTaHAAPTHbIX peL.enToB, NpuBe-
[EHHbIX B JAHHOM MHCTPYKLMMN.

OnacHo!
1. Ytobbl n3bexaTb 0XOros, nocie 3a-
BEpLUEeHUS MPUroToBAEHUS BAtoaa CHa-
yana HafleHbTe TEPMOCTOMKME NepyaTKM
M TONbKO 3aTeEM W3BJeKalTe MpPOAYKTb
M3 AyXoBOro Lkada.
2. lNocne 3aBeplieHWs npouecca npu-
rOTOBNEHMS He MpUKACcaNUTECh K FOPSYUM
MOBEPXHOCTAM WM HarpeBaTeNbHOMY
3NeMeHTY flyxoBoro wkada.
3. MNepen w3Bne4yeHWMEM W3 OyXOBOro
wkada NpoTUBHS UK APYrUX LOMONHU-
TeNbHbIX MPUHALNEXHOCTEN AOXAMTECH
€ro NoJIHOrO OXNAXAEHMS.
4. Bo nsbexaHune 0xOros HeobxoaunMo
cneauTb 3a TeM, YTOObI AeTU HAaXOAUUCH
Ha 6e30nMacHOM pacCTOSHUM OT LyXOBO-
ro wkada.
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5. 1Bepb AyxoBoro wkada He fonycka-
eTcq MCNonb30oBaTb ANS pasMelleHus
APpYrMx NnpeaMeToB, MHaye CTEKNO MOXET
NOMHYTb.

®DYHKUMA 3aMTbl OT AOCTYNA
nereu

Baw npunbop ocHaleH dyHKLMEN 3aLm-
Tbl OT AOCTYNa AETeN, KOTopas No3BonseTr
nNpefoTBpaTUTL €ero Cly4anmHoe BKIIO-
YEHME UM U3MEHEHME KaKMX-TMBO Ha-
CTpPOeK OeTbMMU.

1. DyHKUMS 3aWwmTbl OT JOCTYNa AeTei
BK/IHOYAETCA AnuTeNbHbIM (bonee 3 ce-
KyHA) HaxkatneMm kHonku LIGHT B pexu-
Me OXMAAHUA.

2. Ecnm dyHKuMS 3awmThl OT AocTyna
[eTen yXxe aKTMBMPOBAHA, OT €e MOXHO
OTKJTIOUUTb TaKKe AauTeNbHbIM (bonee 3
CeKyHA) HaxaTtueM KHonku LIGHT.

BknioueHune namnbl ocBelweHns
paboueii Kamepbl

Namna ocseweHns paboyeit kamepbl
MOXeT ObITb BKtOUEHA B I0O0OM pexume
(kpoMe pexuma 610KMPOBKM U BblAaum
ABapWIHOIO CUTHaNa) HaxaTneM KHOMKM
LIGHT.

[ eMOHCTpauMOHHBIN peXuM

[leMOHCTPaLMOHHbIN peXxuMm ¢ QyHKLMEN
COXPaHeHUs AAHHbIX MPU OTKNHOYEHWUM
nuTaHus. OYHKLMUA COXPaHEHUS AAHHBIX
Npu OTK/IOYEHUU MUTAHUS: HaMNpuMep,
eCcnn EeMOHCTPALMOHHBIA peXxmnM aKTu-
BMPOBaH, TO MPU BbIKNHOYEHUN MUTAHUS
M MOCNEeAyHoLWEM ero BK/YEeHUU 3TOT
pexuMm ByaeT no-npexHemy akTMBUPO-

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

BaH. [pM BKJIOYEHUU OEMOHCTPALMOH-
HOro pexkuMa HarpeBaTte/b He paboTaer.
1. AnutenbHoe (He MeHee 5 cekyHp)
HaxaTue kHonku BKJ1/OTKJT (ON/OFF)
B peXxuMe 0XuIaHUS MPUBOAMUT K nepe-
KMOYEHWUIO B [EMOHCTPALMOHHBIA pe-
XXMM U OTOBpaxXeHUK Ha Aucnnee Haj-
nucu OFF.

2. BknwounTb MM OTKNIKOYUUTL  AEMOH-
CTPALMOHHBIA  pEXUM  Bbl  MOXeTe
C MOMOLLBI0 MOBOPOTHOM pyykmn 2. Ecin
dYHKLMS BKJIQYEHA, HA Jucniee OTo-
6paxkaetca ON; ecnm PyHKLMS

3. OTKJIIOYEHA, Ha Aucnnee oTobpaxaeT-
cs OFF.

4. Mocne  3aBeplieHus HaCTPOMKM
Bbl MOXeTe HaxaTb kHomnky BKJI/OTKIJI
(ON/OFF), utobbl BbIATM U3 pexuMa Ha-
CTPOVMKMW, MW MOAOXKAATb 3 CEeKyHAbl,
noka He Mpou3oMnaeT aBTOMAaTUYECKMUH
BbIXOA, U3 AE€MOHCTPALLMOHHOIO pexuma
M BO3BPAT B PEXMUM OXMAAHUS.

* MNpumeuanue.

Ecnm neMOHCTPaLMOHHbBIV PEXUM BKIIHO-
YeH, TO Ha AMUCr/iee BbICBEYMBAETCS 3Ha-
4ok COO, CUrHanU3upyLWmii 06 3ToM.
Mpu akTMBaLMKM 3TON DYHKLMU HarpeBa-
TeNb He paboTaer.

Pexxum «wab6at» (Sabbath)

Pexxum «wab6at» (Sabbath) ocHaleH
(YHKUMEN COXPAHEHMS AAHHBIX MpW OT-
K/TOYEHUM MUTaHUS. [JaHHble, OTHOCALLM-
eCcsl K MPWUroTOBMIEHMIO MULLM, COXPaHS-
toTcs Kaxable 25 mMuHyT. Eciv Bo Bpems
paboTbl gyxoBoro wkada byneTt oTkito-
YEHO MWTaHWe, TO MpWU MOCNedyOWEM
BK/IIOYEHUM MUTAHUS PEXMM «lLabbaT»
(Sabbath) 6yneTt npomomxate pabotaTb
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BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

[l0 TeX Mop, NOKa BPeMS MPUrOTOBAEHUS
He pocturHet O, unm He Bydet HaxaTa
kHonka BKJ1/OTKJ1 (ON/OFF) nns Bo3-
BpaTa B PeXMM OXMOAHMS.

1. Yt06bI MepeiTM B pexum «wabbar»
(Sabbath) n3 pexuma oxupanus, Korga
elle He 6bl1 BbIOpaH peXuM NpUroToBs-
nenuns (GyHKLMS), ANUTENbHO (He MeHee
3 cekyHO) HaxmwuTe kHonmky PREHEAT.
Ha neBom pgucnnee 6ynet BbiBeAEH CUM-
BOJ «A», a Ha NpaBoM — «5A8»;

2. Haxmute kHonky TEMP/TIME u 3a-
[laiTe BpeMs MOBOPOTHOM pyyKon 2.

3. Haxxmute kHonky OK/START pns 3a-
nycka pexuma «wabbat» (Sabbath).

4. Bo Bpems paboTbl oyxoBoro wkada
Haxxmute KHonky ON/OFF munu CANCEL,
4TOObl BEPHYTHCS B PEXMUM OXMOAHMS.

PYCCKUWN

A AOMOJIHUTEJIbHbIE
NMPUHALONEXHOCTH

K Bawemy npubopy npunaraercs psa
DOMOJSIHUTENbHbIX  MPUHAANEXHOCTEN.
B 3ToM paszpene npuogutcs uHbopma-
LMS O BXOASILMX B KOMMAEKT LOMOHM-
Te/IbHbIX MPUHAAJIEXHOCTSX, @ TaKKE O
TOM, KaK NpPaBUJIbHO MX MCMONb30BaT.

HdononHutenbHble

NPUHAANEXHOCTU B KOMIIEKTE
B koMnnekT nocTtaBkM npuobpeTeHHOro
BaMK npubopa BXOLSAT C/eaytolime ao-
MONHUTENbHbIE MPUHALNEXHOCTU:

MNpoBonoyHas pelweTka
[na yctaHoBku (OpM ANS NUMPOroB M
[Apyron xaponpo4yHor nocyapl. [1ng xap-
Koro u 6ntog Ha rpune.

YHuBepcanbHbIii NPOTUBEHDb
[lng nNpurotoBneHUs Ha MpPOTUMBHE Bbl-
Meyku pasHoro pasmepa.
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BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

MpoTMBEHb Bbl MOXETEe WMCMONb30BaTh,
HanpuMmep, A5 c6opa CTeKaroLLero xupa
WK AN NPUTrOTOBNIEHUS MPOAYKTOB, Bbl-
LensoLmx CoK.

Mcrnonb3yiiTe TOMbKO  OpWUrMHaNbHble
LLOMONHUTENbHbIE NPUHALNEXHOCTH, NO-
CKOJIbKY OHM MaKCMManbHO afanTMpoBa-
Hbl K BawweMy npuobopy.
[lononHutenbHble NpUHaLNEXHO-
CTM Bbl MOXeTe npuobpectn B Clyx-
6e nocnenpopakHoro o6CnyXMBaHUS,
B CMEeLMaNM3MpOBaHHbIX MarasmMHax unm
B MHTepHeTe.

¥ MNpumeuanue

MNpu HarpeBaHWUU JOMNONHUTENbHbIE NPU-
HaZLNeXHoOCTU MoryT nedopMUPOBaTLCS.
JTO0 He BAWSIET Ha BbINOJHSEMblIE MMM
dyHKummn. [ocne oxnaxneHUs OHM CHOBA
npuobpeTaoT CBOK NepBOHAYANbHYHO

dopmy.

o)

w &~ w
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|
|

YcTaHOBKa AONONHUTENbHbBIX
npuHapnexHocren

B paboueit kamepe nMeeTca NaTb YpoB-
Helm [ns pasMelleHus MpuHaanex-
HOCTEW. YPOBHM OTCYMUTLIBAKOTCA CHU3Y
BBepx. [lononHuTenbHble MpUHaAnex-
HOCTM MOXHO BblABUIaTb NPUMEPHO Ha-
MOMIOBMHY, B 3TOM NMONOXEHWM OHU HAXO0-
[STCS YCTOMYMBO M HE OMPOKUIbIBALOTCS.
¥ MNpumeuanue

1. MNpaBunbHO BCTaBNAWTE  OOMOMHM-
TeNlbHble MPUHALNEXHOCTU BHYTPb Ka-
Mepbl AyX0BOro Wwkada.

2. Bcerpa 3apBuraiTe nNpuMHaANeXHOCTH
B pabouyto KaMepy [0 ynopa, 4Tobbl OHM
He Kacanucb Bepu.

<\tﬂﬁ
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BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

3awuTa oT ONPOKNAbIBAaHUSA

O [JlononHuTenbHble  NpUHAaANEx-
HOCTM MOXHO BbIABWUIATb MPUMEPHO
HaMo/NOBMHY, B 3TOM MOMOXEHUU OHU
yCTOMUMBO DUKCUpyroTCs. DYHKLMA DUK-
cauuu nNpepoTBpaLLlaeT ONpoKuabiBaHNE
NpUHaANEXHOCTeN NoA, AeiCTBMEM Beca
NPOAYKTOB M CaMMX MPUHALNEXHOCTEN
NPy UX BblABMXKEHWW. 11 HOPMaNbHOrO
(bYHKLMOHMPOBAHUS 3aluTbl OT ONpo-
KMObIBaHWS HeobXoaMMOo  NpaBW/bHO
BCTaB/IATb NPMHAAJNIEXHOCTM B pabouyto
kamepy. [p1 3aaBUraHMM NPOBOMIOYHOM
peweTkn cneaute 3a TeMm, 4yTobbl OHa
pacnonaranacb TakuMm obpasom, Kkak no-
Ka3aHo Ha pUCyHke 0@ ©.

< [pu 3adBUraHuM NpPOTUBHA Che-
auTe 3a Tem, 4ytobbl OH pacnonarancs
B NMPaBW/IbHOM MOMOXEHWUM, KaK Nokasa-
HO Ha pUCyHke OO .

PYCCKUWN
OnuuoHanbHble
DONONIHUTE/IbHbIE
NPUHAANEXHOCTH
2 [ononHuTenbHble  MpUHAAEX-

HOCTW Bbl MOXeTe NpuobpecTn B Cayx-
6e nocnenpoaaxHoOro 06CNyXMBaHMUS,
B CMeLMann3MpoBaHHbIX MarasmHax uim
B UHTepHeTe. TakxKe Bbl MOXeTe npuob-
PEeCTM NOoKa3aHHbIe HUXKe NPUHALNEXHO-
ctn. C 6onee nogpobHoOM MHDOpMaLMeEN
Bbl MOXeETe 03HAaKOMMUTbCS B peKIaMHbIX
O6powtopax U KaTanorax.

Bepren
[ns Xapku Msca, Hanpumep, KypuLbl,
WHOENKM, KPONUKA U T. A,

O
LWamnyp

[ns npurotoBnexHus 6apbekio M3 maca u
OBOLLEW.

YcTaHOBKa AONONAHUTENbHbIX
npuHapneXxXHocTen

Lamnypa ans 6apbekto npegHasHaveHbl
ANS UCMONIb30BAHMS TONIbKO C KOMIJEK-
TOM BepTena, lWwamnypa ciemnyeT yKnaabl-
BaTb Ha NMPOBOJIOYHYH peLIeTKy U3 KOM-
nnekrta BepTena.lepepn TeM Kak BCTaBUTb
LOMONTHUTENbHYH NPUHALNEXHOCTb
BHYTpb paboyeit Kamepbl, MpoBepsbTE,
4TO BCE MPOAYKTbl MPaBMIIbHO YNOXe-
Hbl. [TpUHAANEXHOCTH YCTaHABMBAKOTCS
B pabouyto Kamepy Ha ypoBeHb 2.

KUPPERSBERG




PYCCKUN

¥ MNpumMeuaHus:

1. Bepten He Bpawiaetcsi HenpepbIBHO,
Bbl MOXeTe BblbpaTb HEOOX0AUMBIN pe-
XXMM BpalleHus B MnpoLecce npuroToB-
NEeHUs B 3aBUCMMOCTU OT XapaKTePUCTUK
npoaykta. O6sa3atenbHO HapeBanTe Te-
NAOM30NALUMOHHbIE  pyKaBuLbl  (Npu-
XBaTKMW), U MpOSBAAKTE OCTOPOXKHOCTb,
OTKpbIBas ABepb AyxoBoro wkada, no-
CKOMbKY BHYTPU HaxoAMuTCs ropsyuit
BO34YX, KOTOPbIA MOXET BbIXOAMTb HAPY-
Xy. BepTen MoxeT coBepLiatb NOBOPOTHI
Ha 90 rpafycoB, U B HEKOTOPbIX CUTYa-
LMSIX BaM, BO3MOXHO, AaXe He npuaertcs
NOBOPAYMBaTh €ro.

2. lWamnypa pns  Gapbekwo umMmerT
ocTpble KOoHUbl. Cnegute 3a TeMm, YTOObI

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

[LeTU U INLLA C OrpaHUYEeHHbIMU Bur3UnYe-
CKMMM BO3MOXHOCTSIMU HE MOPAHWUUCH.
MNepepn BKAKYEHUMEM [YyXOBOro wWwkada
ybeauTech B TOM, UTO WaMnypa He 6bUiu
CNly4YaiHO BCTaBNEHbl B UMeOLWMecs
B pabouyei kamepe OTBepCTUS, TaK Kak
3TO MOXET MpPUBECTU K MOBPEXAEHUIO
LlyX0BOro WKada, a TakxKe HaHeCTu Tpas-
Mbl OASM.

3. MNpu ncnonb3oBaHUK BepTena U LWaM-
nypoB Ans 6apbeki HacTosTenbHO pe-
KOMEHIyeTCs YCTaHOBKa B pabouyio
KaMepy Ha YpOBEHb 2, @ TaKXKe pexunm
«BepxHWU + HUXKHWUIA Harpes» .

MNpu nokynke o06g3aTeNnbHO yKasbiBaiTe
TOYHbIA KaTaNIOXHbI HOMEp [LOMOHMU-
TeNbHOW NPUHALNEXHOCTY.

OnuMoHanbHbIe AONOJIHUTENbHbIE NpUHaANEXHOCTU

KaTtanoyxHbi Homep

MpoBonoyHas peweTka

[ng yctaHoBkM GOpM A9 NMPOroB M APYroi XXaponpo4yHOM
nocyabl. [1ns xxapkoro u 6atog, Ha rpune.

7NM20M1-17030

YHuBepcanbHbiii NPOTUBEHD

Mepa.

[Lns NpUroToBNEHMA HAa NPOTUBHE BbIMEYKM PA3HOIO pas-

7NM20M1-17012

YHuBepcanbHbIii NPpOTUBEHDb

MACa KPYyNHbIMU KYCKaMMU.

[ns npurotoBneHUs NMPOroB C COMHOM HAYMHKOM, MyYHbIX
KOHOWUTEPCKMX U3LENNIA, 3aMOPOXKEHHbIX B0, U KapKu

7NM20M1-17011

Bepten 7NM30E0-06040
[lns xapku Msca, Hanpumep, KypuLbl, UHAERKMU, KPOIUKA

U T.A.

LWamnyp 7NM30EQ0-06051

[na npurotoBneHuns 6apbekto 13 Msica 1 OBOLLEN.
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A OSHEPITO3®®EKTUBHOE
NCnoab30BAHUE

1. U3BnekaiTe 13 ayxosoro wkada Bce
[LOMONTHUTENbHbIE NMPUHALNEXHOCTH, KO-
Topble He TpebytoTca B npouecce Npuro-
TOB/EeHMs Bn0aa UK BbiNeuku.

2. He oTKpbIBaiTe ABEPb AYXOBOrO LUKA-
da Bo BpeMs NpurotoBneHuns bawaa unm
BbIMEYKM.

3. Ecnn Bbl OTKpbIIM OBepb BO BpeMms
npurotoBneHuns 6nwaa MAM BbiNeYkH,
nepekniloyYnTe AyXOBOM LWKad B peXUM
«[opceeTka» (6e3 U3MeHeHUs Temnepa-
TYPHOrO pexunma).

4. CHukanTe TemnepaTtypy B pexuMax
6e3 BeHTUAsTOpa fo 50 °C3a 5-10 mu-
HYT 10 OKOHYaHWS BPEMEHWU MPUrOTOB-
NeHns uan Bbinevkn. Takum obpas3om
Bbl CMOXeTe MCMo/b30BaTb HAaKONUBLLUe-
ecs B paboyeit kamepe Tenno Ans 3asep-
LLeHMs NpoLecca roToBKMK.

5. Bcerpa, Koraa 370 BO3MOXHO, MCNOb-
3yiTe pexxuMm «Harpes C BEHTUNATOPOMY.
[pn 3TOM Bbl CMOXeTe CHU3WUTb TeMre-
paTypy Ha 20-30 °C.

6. B pexxume «HarpeB ¢ BEHTUNATOPOMY»
Bbl MOXETe rOTOBWUTb M BbiNekaTb Ha He-
CKONTbKMX YPOBHSIX OAHOBPEMEHHO.

7. ECn HeT BO3MOXHOCTM TOTOBWUTb M
BbiNekaTb pasHble 6noga onHoBpe-
MEHHO, Bbl MOXeTe HarpeBaTb MX OLHO
3a ApyruMm, ucnonb3ys npenBaputenb-
HbIM HarpeB AyXOBKMU.

8. He pasorpeBaite nycton nOyxOBOM
WKad, eciv B 3TOM HET He06X0AMMOCTY.
Mpu HeobxoguMocTM nomecTuTe 61040
B AyX0BOM WwkKad cpasy xe nocne Ao-
CTUXXEHUS TeMnepaTypbl, yKazaHHOM Npu
NepBOM BbIK/TIOYEHUM MHAMKATOPA.

PYCCKUWN

9. He 3akpbIBaiTe AHO paboueit kamepbl
oTpaxatower Gonbron, Hanpumep, anto-
MWUHUEBOMN.

10. Mo BO3MOXHOCTM MCNONb3yNTe
TavMep v TepMoLLyn.
11. Mcnonb3yiTe TEMHblE MaTOBbIE

n nerkne dopMmbl AN BbINEYKM U KOH-
TeliHepbl. CTapaiTecb He MCNOSb30BaTb
TSKEeNble AOMNONHUTENbHbIE MPUHALNEX-
HOCTM C 6necTIwmMMn NOBEPXHOCTIMMU,
HanpuMep, U3 HepXKaBeloLLen CTanu unu
ANNIOMUHUS.

A 3ALUMTA OKPYXXAIOLLIEA

CPEAbI

> YnakoBka obecneymBaeT 3alMUTy
BaLLero HOBOro npubopa OT noBpexae-
HWIX BO BpeMS TPaHCMOPTUPOBKKU. Uc-
nonb3yeMble B HeM MaTepuansl TILATENb-
HO OTOMpaloTCa M noasexaT BTOPUYHOM
nepepaboTke. MNepepaboTka nossonser
COKpaTUTb 06bEM MCMONb3YEMOTO ChIpbS]
M KONMMYECTBO OTXOLOB.
B coctaBe anekTpuyeckmx
M 3NEKTPOHHbIX NpubopoB
4aCTo COmLepXaTcs LeH-
Hble MaTepuanbl. [loxa-
NYNCTa, He BblbpacbiBanTe
MX BMeCTe C ObITOBbIMU
0TXOLAMMU.

A 300POBOE NUTAHUE

2 Akpunamupg rnaBHbIM 06pasom
obpasyeTcs npu ONUTENbHOM Harpesa-
HUM KpaxManoCoAepXalmx npoayKTOB
(Hanpumep, kapTodens, kaptodens dpu,
xneba) 0o o4YeHb BbICOKMX TeMMepaTyp.
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CoBeTbl

> Bpems npurotoeneHus [OMKHO
ObITb MO BO3MOXHOCTU KOPOTKUM.

> TloToBbTE NPOAYKTHI A0 30/10TUCTO-
XKEeNToro LBeTa, He 4OBOAMTE UX A0 TEM-
HO-KOpUYHEBOrO LBeTa.

S Yem Gonblie nopuuu npurotas-
nuBaemoro 611043, TeM MeHblue 06pasy-
€TCs B HUX aKpuiamMumaa.

> Bcerza, korga 310 BO3MOXHO, UC-
nonb3yinte pexum «Harpes ¢ BeHTWUNS-
TOPOMD.

> Kaprodens dpwm: [oToBbTE
Ha npoTuBHe He MeHee 450 r kapto-
dens, paBHOMEpHO pacnpenenuTe ero
MO NOBEPXHOCTU M BpPeMs OT BPEMEHM
nepemeluunsaiiTe. [1ng [OCTUXEHUS Hau-
Ayyllero pesynbtaTta NPUrOTOBNEHMUS
PYKOBOACTBYMTECH MHMOpPMaUnen, npum-
BEAEHHOW Ha ynakoBke npoaykta (npwu
ee Hannuum).

A OBC/NTY)XXUBAHME
BbITOBOIo NPUBOPA

Yucrawme cpeacrea

< [lpu HapgnexalleMm yxoLe U 04mnCT-
Ke NprMoBpeTeHHbIN BaMM AyXOBOM WKad
Ha[ONro COXPaHUT CBOW MpuBieKaTenb-
Hbl BHEWHUN BMO U (QYHKLMOHANb-
HocTb. O TOM, KaK MpaBWIbHO YXaXW-
BaTb 3a AyXOBbIM LIKA(OM, Bbl y3HaeTe
M3 3TOro paszena.

2 Ytobbl He [onycTuUTb MNOBpEX-
[leHVs pa3nnyHbIX NMOBEPXHOCTEN B pe-
3yNnbTaTe NPUMEHEHUS HEenoOAXOASLLMX
YUCTALLMX CPenCTB, cobntofaiTe ykasa-
Hus, MpuBeAeHHble B Tabnuue. Hannume
TeX MW UHbIX YKa3aHHbIX MOBEPXHOCTEN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

3aBUCUT OT MOoAOeNu ﬂpVIO6peTEHHOFO
BaMK yXOBOro LIJKa¢Ja.

/\ Onacuo!
OnacHoCTb NoBpeXaeHUs
noBepxXHOCTU

Npun ouncTke Ayx0BOro wKkada He uc-
nonb3yure:

O Epokve unn abpasuBHble 4uCTS-
Lme cpencTsa.

9 Yucrawme cpenctBa C BbICOKMM
cofepXaHueM cnupra.

2 Xectkne Moyanku uam rybku gns
YUCTKM.

S OuncTuTenn BbICOKOTO [ABNEHUS
WK NapoBble OYMCTUTENN.

2 CneuuanbHble uucTaWwMe cpea-
CTBa, MpeAHa3HaYyeHHble AN OYMCTKM
B ropsiyeM COCTOSIHUM.

< Hosble rybku nepep, nepebiM UC-
Mofb30BaHMEM HEOOX0AMMO TLLATENbHO
BbIMbITb.

CoseTbl

° PekoMeHfyeMmble Cpeactsa [4Jia
YMCTKM M YXOLa Bbl MOXETe Npuobpectu
B Cnybe nocienpofakHoro o6C/yxu-
BaHuMA.

o (nepyete yKasaHMAM COOTBET-
CTBYIOLLEA MHCTPYKLMM KOMMAHMUU-U3-
roToBUTENSA.
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PYCCKUN

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

Yactb npubopa

Ouncrka

BHewHwue nosepx-
HocTu npubopa
MNepenHsas naHenb
13 HepXaBetoLLen
cTanu

lopsauMii MbINbHBIA pacTBOp:

MpoTtpute cancdeTKoM AN MbITbst NOCYAbl, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MArKOM TKaHe-
BOM candeTkoin.

HemepnneHHo yoansiTe naTHa OT M3BECTKOBbIX OTNIOXEHMM, XKMpa, Kpaxmana

1 auuyHoro benka.

Moa TakKMMK NATHAMM MOXET BO3HMKATb KOPPO3usl.

CneumanbHble YnCTALWME CPeACTBa AN NOBEPXHOCTEN U3 HEpPXaBeKLen cTanm
Bbl MOXeTe NpuobpecTn B ciyxbe NocnenpofakHoro 06Cy>KMBaHUs Unu B cre-
LManmM3npoBaHHbIX MarasmHax. HaHecuTte uncTaLLee cpencTBo 0YeHb TOHKMM
C/I0EeM C MOMOLLbIO MSAITKOM TKaHEBOW candeTku.

Mnactuk

fopsunii MbINbHBINA pacTBOp:
MpoTpuTte candeTkoit AN MbiTbS MOCYAbI, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MSArKOM TKaHe-
BOW candeTtkoii. He ncnonb3yiTte CTEKNOOUYNCTUTENN UK CKPebKM AN cTekna

OkpalueHHble no-
BEPXHOCTH

fopsunii MbINbHBINA pacTBoOp:
MpoTpuTte candeTkoit AN MbITbS MOCYAbI, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MSArKOM TKaHe-
BOW candeTKow.

MaHenb ynpas-
neHus

lopaunii MbINbHBINM pacTBOp:
MpoTpuTte candeTkoii Ans MbiTbs MOCYAbI, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MSTKOM TKaHe-
BOM candeTkoi. He ncnonb3yiTe CTEKNOOUYUCTUTENM AU CKPEOKM ANs CTekna

MaHenu nBepu

lopsunii MbINbHBIN pacTBOp:

MpoTpuTte candeTkoii Ans MbiTbs MOCYAbI, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MSTKOM TKaHe-
BOM candeTkoin.

He ncnonb3yite ckpebku o cTeKNa U MOYAsIKM U3 HEPXKABEIOLLEN CTaNN.

Pyuka nsepu

lopauMii MbINbHBIA pacTBop:

MpoTpuTe candeTkoit ANs MbiTbst MOCYAbI, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MSATKOM TKaHe-
BOW candeTKow.

Ecnu cpencTtBo onis yaaneHus Hakunu nonano Ha ABEPHYHO PyyKy, HEMEAJIEHHO
npotpuTe ee. B npoTMBHOM cily4yae MoryT 06pa3oBaTbCs NATHA, KOTOPbIE HEBO3-
MOXHO OyaeT ynanutb

3MaﬂMpOBaHHbI€
“ CaMOoOo4MLLat0-
uueca nosepx-
HOCTH

CobntopaiiTe yKasaHMs B OTHOLLEHWUM MOBEPXHOCTEN paboyelt kKamepbl, KOTOpble
npuBeAeHbl noce Tabauubl.

CTeknsaHHbIM nna-
$OoH namnbl Noa-
CBETKM lyXOBOTO
wkada

lopsauMii MbINbHBIA pacTBOp:

MpoTtpute candeTkom AN MbITbS NOCYAbl, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MArKOM TKaHe-
BOM candeTkon.

Ecnu paboyas kamepa CUNbHO 3arpsisHeHa, UCMob3yiiTe YUCTALWME CPeACTBa,
npeaHasHayeHHble 418 AyXoBbiX WKADOB.
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PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

YnnotHutenb
LBepu
He cHumaliTe ero

lopsauMii MbINbHBIA pacTBOp:
OumncTute C NOMOLLBIO TKAHU 415 MbITbs MOCYAbl. He gonyckaeTcs ckpecTtu no-
BepxHocTy!

KpbliLika asepu
13 HepXaBetoLLewn
cTanu

YucTka noBEepXHOCTEN U3 HEPXKaBEKLWEN CTanu:

CnenyeTe yKa3aHUSIM MHCTPYKLMM KOMNAHUKU-U3TOTOBUTENS.
He ncnonb3yite cpencTBa no yxony 3a HepXKaBetoLLel CTanblo.
CHUMMTE KpbILIKY ABEPU AN OUUCTKM.

[ononHuTenbHble

lopsAuMii MbINbHBIA pacTBOp:

NpUHAANEXHOCTM | HaMouuTe 1 ouncTUTe € NOMOLLbIO TKaHEBOK candeTku ANs MbiTbs NOCYAbl UK
LETKM.
Mpy CMNBbHOM 3arpsisHEHMM UCNONb3YITE MOYANKY U3 HEPXKABEILLEN CTanu
Hanpasnstowme lopsunii MbINbHBINA pacTBOp:
HamouunTe 1 ouncTUTE C MOMOLLbIO TKAHEBOM candeTkn ANs MbITbs NOCYAbl UK
LEeTKM.
BbiaBmkHas lopsunii MbINbHBINA pacTBOp:
cuctema OuuncTHTE C NOMOLLBIO TKAHEBOW CandeTKM A1 MbITbS MOCYAbl UK LETKM.

He ynansite cMasKy C BbIABMHYTbIX HAaNPaBASIOLLMX BbIABUXKHOM cuCTEMbI. Peko-
MEHIYeTCsl UX OYMLLATb, KOFAA OHM MOSIHOCTBIO 33ABUHYTHI BHYTPb.
MbITbe B NOCYA,OMOEYHOM MallMHe He AoMnyCKaeTcs.

TepmomeTp ans
Msca

lopsunii MbINbHBINM pacTBOp:
OuuncTTE C NOMOLLBIO TKAHEBOW CandeTKM A1 MbITbs MOCYAbl MU WETKU. MbiTbe
B MOCYJOMOEYHOM MalUMHe He A0MyCcKaeTcs.

NPOTUBHA HE MOJIHOCTbIKO MOKPbITbl 3Ma-

* Mpumeuanus:

1. M3-3a ucnonb3oBaHMs pasinyHbIX Ma-
TEPUANOoB, TaKUX KaK CTeKN0, NNACTUK M
MeTan, BO3MOXHbl HEGOMbLIME PACXOX-
[leHns B LBETOBOM 0dOpMIeHUn nepes-
Hel naHenun oyxoBoro wkada.

2. lMoxoxune Ha pa3BoAbl TEHM Ha NaHe-
Nax ABepu B OENCTBUTENBbHOCTU ABAS-
IOTCS OTPaXKEHHbIM CBETOM, UCXOAALWMUM
OT 1aMn NOACBETKM AyXOBOro wkada.

3. lpn ouyeHb BbLICOKUX TemnepaTtypax
3Manb MOXeT Bblropatb. Bcnencreue
3TOr0 BO3MOXHbI HE3HauMTEe/bHblE Pa3-
AnYMs B LBETE 3Manu. OTO HopMallbHoe
SBNEHWE, KOTOPoe He BAMSEeT Ha (YHK-
LMoHMpoBaHMe npubopa. Kpas ToHKOro

Nbl0 M MOTYT ObITb CNerka LepLiaBbiMm
Ha olynb. OTO He OKa3blBaeT OTpuLa-
TENbHOTO BAMSAHMS Ha (DYHKLUMIO 3aLmTbI
OT KOPpO3uM.

4. MopoepxuBaTe AyX0BOM WKAP B UK-
CTOTE, CBOEBPEMEHHO yAansiTe BCe 3a-
rps3HeHus, He ponyckas obpa3oBaHus
TPYAHOBbLIBOAMMBIX 3aCTapesiblX OT/I0XKe-
HUIA.

CoseTbl

1. Ounwante pabouytd Kamepy nocne
KaXX[0ro MCNosb30BaHMS. 3TO MNO3BOAUT
npefoTBpaTUTb MPUropaHue 3arpssHe-
HUM.

KUPPERSBERG




PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

2. HemMepneHHo ypansite ngtHa OT U3-
BECTKOBbIX OT/IOXEHUM, XMNpa, Kpaxmana
M aMyHoro benka.

3. [0 BO3MOXHOCTM KaK MOXKHO ObiCcTpee
yoansmMTe OCTaTKM MULLM, COAepXKalime
caxap, T.e. NOKa OHMU eLle Tensble.

4. Vicnonb3yiTe AN XapKyM NOAXOAS-
LY MOCYAY, HAaNpUMep, XapoBHHO.

A OBEPb AYXOBOIo
LWKA®DA

2 Tpu Hapnexallem yxoae 1 04mcT-
Ke npuMOBpEeTEHHbIM BaMW  OYyXOBOM
WKad HagoNro COXpPaHUT CBOM NpuBe-
KaTeNbHbIA BHEWHUM BUA U (DYHKLMO-
HaNbHOCTb. M3 3TOro pasgena Bbl y3Ha-
eTe, KaK CHATb ABEpPb C AYXOBOro WwKada
N OYUCTUTDL ee.

2 [ng cHATUS M OUYUCTKM MaHenen
[BEPM Bbl MOXETe OTCOeAMHUTb ABEpb
OT AyxoBoro wkada. Ha kaxgon netne
aBepu npubopa mmeeTcss 610KMPOBOY-
Hbll pblyar.

PYCCKUWN

9 Ecv BnokuMpoBOYHblE  pblva-
MM HaxoAATCS B 3aKPbITOM MONOXKEHMM,
ABepb Npubopa HafexHo 3adUKCMpoBa-
Ha M He MOXeT BbITb OTCOEAUHEHA.

> Ecnv 6noKMpoBOYHbIE pblyaru Ha-
XOASTCS B OTKPbITOM MOSIOKEHMU, TO MET-
M 3abnokupoBaHbl M ABepb npubopa
MOXeT ObITb OTCOeAMHeHa. B 3aTom no-
JIOXKEHUM NETNIM HE MOTYT BbITb 3aKPbIThbl.

MpeaynpexaeHue
OnacHoOCTb TPAaBMUPOBaHUS

2 Ecuwm netm He 3abnokuposa-
Hbl, TO [BEPb MOXET 3aKpbITbCS CO 3Ha-
unTenbHbIM ycunueM. Cnegute 3a Tew,
4yTOObl BNOKMPOBOYHBIE pblYaryM Bcerga
HaXOAMANCH B NMOMHOCTbBIO 3aKPbITOM MO-
JIOXKEHUW UNK, NPU OTCOEANHEHUN ABEPU
oT npnbopa, B NONHOCTLIO OTKPbLITOM MO-
JIOXKEHUM.

2 [lletnn Ha aBepu npubopa ABU-
ratoTcs NpY OTKPbIBAaHUM W 3aKPbIBAHUM
[BEPU U MOTYT MPUBECTYM K 3aLLEMIEHMNIO
KoHeuyHocTel. He npubnuxaiite pyku
K Netnsm.
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CHsaTMe ABepH AyxoBOro wkada

1. MonHoCTbIo OTKPONMTE ABEPbL AYXOBOrO
wkada.

2. MNepeBeanTte B OTKPbITOE MOMOXEHUE
H610KMPOBOYHbIE pblYark cnpaea 1 cieBa
LLBEPMU.

3. 3akpoiTe aBepb npubopa 4o ynopa.
4. Bo3bMuTeCh 33 ABEPb C/1E€BA M CMpaBa
06erMU pyKamu U BbITSHUTE ee ABUXKe-
HMEeM BBEpX

4.

YcTaHoBKa nBepu Ha AyXOBOM
wkad

YcTaHoBKa ABepu npubopa ocyLwecTsns-
eTCs B nopsike, 00paTHOM CHATUIO.

1. Mpu ycTaHOBKe [OBEpU Ha [yXOBOM
wkad cnegute 3a TeM, 4Tobbl 06e netnun
Haxo4MAUCb HAMNPOTMB YCTAHOBOYHbIX
OTBEPCTUI B NepefHer naHenu pabouyei
Kamepbl.

MeTnu [ONXHbI ObITh BCTaB/EHbI B Npa-
BM/IbHOM MOMOXEHUU. YCTaHOBKA AO/MKHA

BbIMONTHATbLCA NTETKO, 6e3 conpoTuBneHuUAa.

Ecnm 4yBCTBYETCA conpoTmBneHue, npo-
BEPbLTE, HAXOAATCA NN NETNNU B COOTBET-
CTBYHOLWMUX OTBEPCTUAX.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

2. MNonHOCTbI OTKPOITE ABEPH lYXOBOIO
wkada. Ewe pa3 nposepbTe, NpaBuabHO
NN YCTaHOBNEHbI NETIW, OTKPbIB ABEPb
AyxoBoro wkada. Ecnu yctaHoBKa Bbl-
MOSIHEHA HEeMpaBU/IbHO, Bbl HE CMOXeTe
MONHOCTbIO OTKPbITb ABEPb AYXOBOrO
wkada.

CHoBa nepeseanTe 06a 6H10KMPOBOYHBIX
pblyara B 3aKpbITOE NMOOXEHME.

3. 3akpoiTe [nBepb paboyert Kamepsl.
PekomeHaoyeM BaM TakXKe elue pa3 npo-
BEPWUTb, NPaBWIbHO NI YCTAaHOB/IEHA
LBEpPb U He MepeKpbITbl I BEHTUNALM-
OHHble OTBEpPCTUS.

CHsaTHME KPbILWKK ABepu

MnacTMkoBas BCTaBKa B KPbILLKe ABe-
pv MoxeT obecLBeTUTbCS. Bbl MOXeTe ee
CHATb AN9 bonee TWaTeNbHOM OUNUCTKM.

CHumuTe [Bepb AyxoBOro wkada,
KaK OMMCaHO BblILLe,

1. HapaBuTe Ha nNpaByro M NEBYHO CTOPO-
Hbl KPbILLKMW.

2. CHUMUTE KPbILLKY.

3. [Mocne CHATUS KPbILWKK ABEPU OCTaNb-
Hble YacTu ABepU LyXO0BOro Lkada Tak-
YK€ MOTYT ObITb EKO CHATbI U Bbl MOXETE
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BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

NPUCTYNUTL K X O4UCTKE. [10 OKOHYAHWUM
UYMCTKM ABEpU AyXOoBOro Lwkada ycra-
HOBWTE KpbIWKY Ha MECTO M HaxmuTe
Ha Hee [0 LWenyKa.

4. YcTaHOBMTE Ha Lyx0BOW Wkad ABepb
U 3aKpoMnTe ee.

PYCCKUWN

/\ OnacHo!

Kpbillka gBepu MOXET ObITb TaKXKe CHS-
Ta M nocne MOSHOM YCTaHOBKWM ABEpU
Ha OyxoBoK wwkaod.

O CHATME KpbIWKKM C ABEpU Mpu-
BOOMT K OCBODOXAEHUIO BHYTPEHHEero
CTeKNa B IBEPU, CTEKIIO MOXKET BbITb Ner-
KO CABWHYTO M NPMBECTU K MOBpexae-
HUIO UK TpaBMe.

O CHATME KpbIWKM [OBEPU U BHY-

TPEHHEero CTek/a No3BONSeT YMEHbWUTb
obwui Bec aBepwm AyxoBoro wkada.Met-
M Ha ABepu npubopa ABUrakTCsa Mnpu
3aKpblBaHWUM [IBEPU U MOTYT NMPUBECTU
K 3alleM/IeHn0 KoHeyHocTel. He npu-
HAMKaNTe pyKM K NETNsM.,
B cBS3M C yKazaHHbIMKM Bbille ABYMS
NMPUYMHAMU Mbl HACTOSTENIBHO HE peKo-
MeHyeM BaM CHUMaATb KPbILWKY C IBEPY,
eCnu ABepb He OTCOeMHEHA OT AyXOBO-
ro wkada. Ha nospexaeHus, BOSHUKLINE
BCNeACTBME HEMNPaBWIbHOMO BbIMOHE-
HUS  KaKMX-TMOO [EeMCTBMI, rapaHTus
He pacnpocTpaHseTcs.

Hanpasnsowme

Echu Heobxogumo 6Gonee TLATENBHO
OYMCTUTb Hanpasnswwme u pabouyto
Kamepy, TO AN8 ynpouieHus npouecca
UMCTKM OOKOBbIE pelleTKn MOoryT ObiTb
cHaTbl. [Tpy Hagnexawem yxoae npw-
0OpeTeHHbIM BaMM AYXOBOW LKA Ha-
[LO/IF0 COXPaHWUT CBOM NpUBAEKATENbHbIN
BHELWHMIM BUA U QYHKLMOHANbHOCTb.

1. OTopBMHbTE MepenHIo 4YacTb BGOKO-
BbIX HanpaBnstoLMx BOOK B TFOPU3OH-
TaslbHOM HanpaBNeHMU, NMOKa He BbIAAET
M3 3auenneHus snemMeHT @, 3aTteM u3-
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BiekMTe GOKOBble Hanpasnswoume (pe-
LWIETKM), Kak MOKa3aHo Ha PUCYHKeE.

1. YctaHoBMTE GOKOBbIE HaMpaBAsOLLME
obpaTtHo B pabouyio Kamepy, CHauya-
Na NpaBWIbHO BCTaBbTE 3aAHIO YacTb
6OKOBbIX HaNpPaBAsOWMX B OTBEPCTUE
B pabouelt kamepe, a 3aTeM BCTaBbTe
nepesHioo Yactb @ B COOTBETCTBYIOLLEE
oTBEpCTHE.

KPEHHEHME TeneCKonn4yecKkux
HanpasadwoLWnUx

(B KayecTBe nNpuMepa pacCMOTPEHbI Ha-
npaBnsiloLWMeE C NEBOM CTOPOHbI, BCE AeW-
CTBMS C HAaNPaBASLWMMKU C MPABOK CTO-
POHbI BbINONHAOTCS aHANOMMYHO)

1. NomecTuTe TeneckonuYeckyw  Ha-
NPpaBSOLWYI0 FOPU3OHTANIBHO HA BHEL-
HWI NPYTOK, KaK MOKa3aHo B TOYKax A u
B.

2. lNoBepHUTE Teneckonuyeckyw Ha-
npasnswowyo Ha 90 rpagycos npoTus
4aCcoBOWM CTpenikK (MpaByk HanpaBasio-
LY — MO YaCOBOW CTpenke).

3. 3aABUHbTE  TENIECKOMUYECKYHD  Ha-
NpaBAsOWY0 BHYTPb, Tak 4TOBbI Npo-
n3oLwno 3akpennexHune B Touke C 33 HUX-
HWI NpyTOK, @ B TOuke D — 3a BepxHuM
NpYyTOK.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA
- -~ ——-—-- -~ "~ -~~~ -

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg
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BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

CHATHE TenecKkonuM4yecknx
HanpaBadwLWnUxX )

(B8 KauecTBe npuMepa paccMOTPEHbI )r,
Hanpasnsowue ¢ JeBoi CTOPOHbI, BCe .
AeACTBUA € HanpaBASIOWMUMU C NpaBoit %\
CTOPOHbI BbINOJIHAOTCA aHaNOrUYHO)

1. MopHATL Teneckonuyeckyt Hanpas-
NAOLLYIO 33 OAUH KOHEL, C YCUIUEM.

2. MNopHATb Teneckonmuyeckyt Hanpas-
NAIOWY0 LEeNUKOM U CHATb ee, OTOABU-
HYB Ha3ag.

)

CaMoouumLaoWmecs WUTKU

LLIMTKM co cneumnanbHbIM 3ManeBbiM Mo-
KpbITUEM NOBEPXHOCTU, KOTOpOE CMno-
CoBHO BMMTbIBATL MAC/IO M XHUp, U 3aTeM
NMcnapaTb ux, 6naro,u,ap9| 4yemy nognep-
XMBAETCA YUCTOTA pa6oqe|71 KaMepbl
n OTCYTCTBYET CI'IELI,I/ICI)VI"IECKVM 3anax

B npouecce npnrotoBaeHUA
CaMOOUMLLLAKOLLMICS
LMTOK

ernnel-me CaMOOoYMLLAOLLUXCA

=
LMUTKOB

lNMoouyepeaHo YyCTaHOBMUTE Kaxayw 60- \
KOBYH peLlleTKy M CaMOOYMLLAIOLMIACS
LLMTOK, KaK NMOKA3aHO Ha PUCYHKE:
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CHATME CaMOOYUMLLAIOLUXCA
WAUTKOB

CamMooumLaoLwmecs WuTKn MoryT BbiTb
CHATbI Ans 6onee ymo6HOM 4MCTKM 6O-
KOBbIX MOBEPXHOCTeN paboyeit kamepbl
npubopa:

1. OTooBMHbTE Kpait HOKOBOW peLleTKu
OT CTeHKM paboyeit kamepbl B rOPMU30H-
TaNlbHOM HanpaBfieHUM.
CamMooumLaoLWmMA WIUTOK ByaeT OToABM-
HYT BMecTe C H0KOBOW peLLeTKOM.

2. U3Bnekute HOKOBYH peLlueTKy U3 pa-
6oueii kKaMepbl BMeCTe C CaMOOYMLLAI0-
LMMCS LLUTKOM.

3. OTaenute CaMOOUMLLAKOLLMIACS WMTOK
oT 6OKOBOW peLueTKu.

e 3 Mpumevanus:

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

=

Teneckonuuyeckue Hanpaengawlme, peleTkn 1 CaMooUnLarLWmeca WHUTKKU ABNAKTCA
OonuUMOHaNbHbIMK O0MNONMHUTENBHBIMU NMPUHAONEXXHOCTAMM.
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BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

3aMeHa Kabens nuTaHus

Ha pucyHke (no3uums A) nokasaHo me-
CTO pacrnofioXXeHusi KJeMMHOM Kopob-
KW C 3aAHeN CTOPOHbI HAPYXXHOW YacTu
Koprnyca (B 3aKpbITOM MONOXEHWUN).
Mopsapok BbinonHeHUs pabot: a. OTkto-
yuTe nuTaHue. Mcnonb3ys Hebonbluyo
NNOCKYI OTBEpTKY, OTOXMUTE huKcaTo-
pbl 11 2.

‘ B /

yepHasl Hapy»Has YacTb Koprnyca

_
o] — L, |
i KOPUYHEBbIN (L)\
A=|i.w|— XXENTo-3eNeHbl
|i| kabenb i

NUTaHUA

PYCCKUWN

b. C nomMoLLblo KpecToBOW OTBEPTKM Bbl-
KpyTuTE BUHTbI 3,4, 5 1 6.

C. 3aMeHuTe Kabenb NUTaHUS Ha HOBBbIN,
NPUKPENUTE XXENTO-3€e/eHbIN NPOBOAHMK
K KNeMMe 3, KOPUYHEBbIN — K Knemme 4,
CUHUI — K Knemme 5.

d. 3aKpyTuTe BMHT 6, 3aKpPOMITE KPbILIKY
KJ1€MMHOM KOPOOKM.

cunni (N)

(=)}
w

KNeMMHaa KOpOﬁKa
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BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

A YCTPAHEHUE OTKJIOHEHUW B PABOTE
M HEUCNPABHOCTEH

S Ecnv BO3HUMKIO Kakoe-nnMbo OTKIOHEHWE B paboTe MAM HEMCNPABHOCTb, TO Ne-
pep, obpaueHrem B CNy0y nocnenpopaxHoro obcnyxmBaHus ybegutecb B TOM, H4TO
3Ta CUTyauMM He CBA3aHA C HEMpPaBW/bHbIM BbINOMHEHWEM KaKUX-NMBO OeiCTBUH,
W 3aTeM, PYKOBOACTBYSCb YKa3aHMAMM U3 TabnuLbl, MOMNbITAakTeCh YCTPAHUTL HEUC-
MPaBHOCTb CAaMOCTOATENbHO. YacTo TeXHMYECKMe HEMONAAKM MOTYT BbITb O4EHb NPO-
CTO YCTPaHEHbl CAMOCTOATENbHO.

S Ecnm 6nt0p0 y Bac NoAy4nnoch He COBCEM TaKMM, KaK Bbl XOTENW, TO B 3TOM
C/ly4yae Bbl MOXeETe BOCMO/b30BATbCS MHOXECTBOM COBETOB M MHCTPYKLMIA MO MpU-
rOTOBNEHUIO, NPUBEAEHHbIX B KOHLLE MHCTPYKLMKM MO 3KCMyaTaLmm.

HeuncnpaBHoctb BosMoxHas Cnoco6 ycTpaHeHus/yKa3aHua
npUyYMHa
Mpubop HeuncnpaseH MpoBepbTe NpenoxpaHuTens B 6510ke NpefoxpaHuTenei,
He paboTaer. (neperopen) a TaKXKe COCTOSHME aBTOMATUYECKOTO BbIK/KOYATENS.
npenoxpaHuTens.
OTknoveHmne [poBepbTe, BKNOYAETCS M HA KYyXHE CBET U paboTatoT nn
3NEKTPO3HEPrun ocCTasnbHble 6bIToBbIE NPUMBOPbI
Pyuka Bbinana Mpou3sowno Pyykn mMoryT cHMMaTbCA.
13 gepxatens cnyyaiHoe MpocTo ycTaHoBUTE pyyKy 06paTHO B AepKaTesb B NaHenu
B NaHenu oTcoefMHEHNE ynpaBieHns U HaflaBUTe Ha Hee, Tak Y4TOObl OHa 3auKCH-
ynpaBneHus. pyuKM. poBanacb 1 ee MOXHO 6bl10 MOBOPa4MBaThL Kak 0ObIYHO.
Pyuka Tyro Moa pyykamu Pyuku MoryT cHumaTbCs.
BpaLLaeTcs. HaKoMUInChb YT06bl OTCOEAMHUTL PYUKY, TPOCTO CHUMUTE ee C Aepxa-
3arpssHeHns Tens.

[lns ynpoLeHns CHATUS pyyYKku Bbl MOXETE HaXaTb Ha ee
BHELUHWUIM Kpal U HAaKNOHUTb.

TiwaTenbHO 04YUCTUTE PYYKM C MOMOLLBIO TKAHEBOW can-
($EeTKM U MbIIbHOTO pacTBopa.

[poTpuTe Hacyxo Markom candeTkoin.

He ncnonb3yiite octpble unu abpasuBHble MaTepuansi.
3aMaunBaHue B BOLE M MbITbe B MOCYLOMOEYHOM MalUMHE
He LonycKaTCs.

He cHUMaliTe pyykM CAULIKOM YaCTo, MOCKObKY 3TO MOXET
NPUBECTU K U3HOCY AepxaTens.

BeHTunatop He paboTtaeT HenpepbIBHO
B pexume: «HarpeB c BEHTUNATOPOM»

JTO HOpManbHbIM pexuM paboTbl, 06ecreunBatoLLMit Hau-
6onee 3pHeKTUBHOE pacnpeneneHune TeNa U Haunyylne
paboune xapaKTepucTUKM LyXOBOro WKada.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

Mocne 3aBeplueHus npouecca 3TO NPOUCXOAMT U3-3a TOrO, YTO NPOAO/IKAET paboTaThb
MPUrOTOBNEHUS MOXKET BbITb C/bILIEH BEHTUISITOP CUCTEMbI OXNTAXKAEHUS, KOTOPbIM NpefoTBpa-
WyM 1 HabnoaaTbCs nepeMelleHue LaeT HaKonaeHne Bnaru B pabouyeit kamepe u obecneun-
BO34yXa BO/IM3M MaHenu ynpasneHus. BaeT OX/JIaXXAeHMe AyxXoBoro wkada. BeHTunatop cucremsl
OX/IaXAEHUS BbIK/OYAETCS aBTOMATUYECKM.
He obecneunBaeTcs gocTatouHas Mcnonb3yeTcs TeMnepaTypa, OTIMYHAS OT YKa3aHHOM B pe-
rotoBka 611042 3a BpeMs, ykasaHHoe uente. lMpoBepbTe 3Ha4eHWs TeMnepaTypsbl. Konuyectso
B peLenTe. MHIpeLMeHTOB OTIMYAETCS OT KONMYECTBA, YKa3aHHOro
B peuenTe. [TpoBepbTe ele pa3 MHHOPMALMIO, YKA3aHHYIO
B peuenTe.
HepaBHOoMepHOe nogpyMsHUBaHUe YCTaHOBMEHA CMLLIKOM BbICOKas TeMnepatypa, nmn Heob-

XOLMMO M3MEHUTb YPOBEHb, HA KOTOPOM FOTOBUTCS GNIOAO.
MpoBepbTe elle pa3 MHPOPMALMIO, yKa3aHHYH B peLenTe,
M HacTpoWKK. Tun NOBEPXHOCTU, LiBET UM MaTepuan
nocyAbl AN BbINEYKM HE NMOSHOCTbIO COOTBETCTBYHOT Bbl-
6paHHOMY pexxuMy paboTbl AyxoBoro wkada. B pexunme
JYYMCTOro Harpesa, Hanpumep, «BepxHUM U HUXKHUIA
HarpeBs», CleAyeT UCMOb30BaTb IErKYK NOCyAy TEMHOMO
LiBeTa C MaTOBOW OTAENKOM.

He BkntoyaeTcs namna Jlamny Heo6x0aMMO 3aMeHuUTb.

O6patute Bawe BHUMaHue!
Takxe, HencnpaBHocTaMu U3pennsa He SBNSOTCA:

MN3meHeHWe LuBeTa MaTepmanos U3Aenns B NpoLecce sKcnaya-
[yxoBku Taumu

anekTpuyeckme | lNoTyckHeHMe NOBEPXHOCTU Y 3IMANMPOBAHHbLIX NPOTUBHEN

M ra3oBble He3HauuTenbHble TEXHUYECKME 3anaxmn B HOBOM U3AENNU B Ha-
YanbHbIM NEPUOA, IKCMyaTaLmMm
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PYCCKUN

¥ MNpepynpexaeHue.

OnacHOCTb MOpPaXXEHUS1 3NEKTPUUECKUM
TOKOM

HenpaBwunbHOe BbINONHEHME PEMOHTA
MOXET MNPUBOAWUTb K BO3HWKHOBEHMHO
OMacHbIX cuTyauui. PeMoHT npubopa, a
TakXKe 3aMeHa NOBpexXAeHHbIX kabenew
MUTAHUS MOTYT NPOBOAMTLCS TONbKO Of-
HMUM M3 HaWMX 0BYYEHHbIX TEXHUYECKMX
CMeuManncToB Mo MOCNenpoAaKHOMY
obcnyxmBaHuio. [lpM  BO3HUMKHOBEHMM
HeucnpaBHOCTM npubopa OTCOEAUHM-
Te ero OT CeTU 3NeKTPONUTaHWUS UMK
BbIK/IOYUMTE C MOMOLLbIO aBTOMaTUYe-
CKOrO BbIK/HOYATENs, PACTONOXKEHHOTO
Ha anekTpuyeckoM Lwwute. Obpatutechb
B CNyx0y nocnenpomaxHoro obcnyxu-
BaHUs.

MakcumManbHoe Bpems paboTbi

MakcuManbHoe BpeMs HenpepbiBHOM
paboTbl gaHHoro npubopa cocrasnseT 9
4acoB, NOC/IE YEro NPOUCXOLMT ero oT-
K/oYeHue.

3ameHa namnbl, pacnoyIoXXeHHOM
B yrny paboueii kamepbl

B cnyyae neperopaHua namny noaceet-
KM HeobxoamMMo 3ameHuTb B npubope
MCMONb3YIOTCS TEPMOCTOMKUE TaNnoreH-
Hble namnbl MOWHOCTbO 25 BT M Ha-
npsxeHmem 230 B, koTopble Bbl MOXeTe
npuobpecTu B cnyx6e nocnenpoaaxHo-
ro 06CNyXMBaHWUA UK B CELMUaNn3nNpo-
BaHHbIX MarasuHax.

YoepXuBanTe ranoreHHyr famny, uc-
NoMb3ysl CyXyl TKaHb. JTO MO3BOAMT
YBESIMYUTb CPOK CNYXKObI Namnbl

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

¥ MpepynpexaeHue.

ONacHOCTb MOPaXKEHUsI SNEKTPUYECKUM
TOKOM

Mpu 3aMeHe NaMnbl ClesyeT YYUTbIBaTh,
4YTO KOHTaKTbl LIOKOMSI MOTYT HaXOAMThb-
cs nog, HanpsbkeHneM. lMepen 3aMeHoit
NaMnbl  OTCOEAMHMTE NpUBOp OT CeTH
3NIeKTPONUTaHUS MU BbIKJKOYMTE €ro
C MOMOLLbI0 AaBTOMATUUYECKOrO BbIK/IIO-
yaTens, pacroNOXeHHOrO Ha neKTpuye-
CKOM LLuTe.

OnacHOCTb 0XXOroB

Bo Bpemsi paboTbl npubop CTaHOBMUTCS
o4YeHb ropsumm. He npukacavirechb K ro-
PSIYMM BHYTPEHHMUM MOBEPXHOCTAM Npu-
6opa ¥ HarpeBaTe/bHbIM 3/IEMEHTaM.
O6si3aTenbHO  [OXMOANTECH  MOMHOMO
oxnaxaeHus npubopa. He nossonsiite
[eTaM noaxoamTtb 6aU3Ko K npubopy.

1. Bo nsbexaHue noBpexaeHuii nome-
CTUTe MnosoTeHLe B pabouyto kamepy.

2. lNoBepHUTE CTEKNIAHHbIN NAAPOH Npo-
TUB YaCOBOM CTPESIKM, YTOObI CHATb €ro
C NlaMnbl NOACBETKM (namna B yrny); Bbl-
TAHWTE OOKOBYK CETKY, a 3aTeM cJierka
OTOABWHbTE CTEKNSHHbIM MNAadoH UH-
CTPYMEHTOM C MJI0CKOM rofioBKon (boko-
Bas n1amna).

3. Vi3BneknTe namny, He MNOBOpaYMBast
ee.

4. YctaHoBMTE
Ha MecTo.

5. Y6epute nonoTteHue v BKAKYMTE MO-
[lauy NUTaHWS aBTOMATUYECKUM BbIK/IHO-
yartesneM, 4Tobbl MpoBEpPUTL paboTy NaMm-
Mbl.

6. [lns 60KOBOM Namnbl: ecnun nocne 3a-
MeHbl 1aMna paboTaeT UCMpPaBHO, He 3a-

CTeKNSHHbIN  nnadoH
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

6yabTe YCTAHOBWUTb Ha MeCTo GOKOBYHO
CETKY.

CrekngaHHbIi nnagoH

Ecan creknsHHbIM nnadoH ranoreHHoM
namnbl MOBpPeX.eH, ero HeobxoaMMo 3a-
MeHUTb. Bbl MOxeTe npnobpecTn HOBbIN
CTeKNSHHBIM nNnadoH B ciyxbe nocne-
npoAaxHoro obcnyxueauus. lNoxanyn-
CTa, YKaXuTe COOTBETCTBYIOLME HOMEpa
(E v FD) npnobpeteHHoro Bamu npubopa.

PYCCKUWN

CNYXBA NOAAEPXKH
KJIMEHTOB

Echu Baw npubop Hyxapaetca B pe-
MOHTe, Bbl BCerga MoxeTte 0bpaTuTbCs
33 COOTBETCTBYIOLLMMM YCYramMu B HaLly
cnyxby nocnenpoaaxHoro obcayxuea-
Hus. B nobom cnyyae Mbl noctapaemcs
HalTK BaM nopxognsauwee pewenHue. [lo-
Xanyicra, obpatutechb K aunepy, y KoTo-
poro Bbl npnobpenu 31oT npubop. Koraa
Bbl 3BOHMTE HaM, MOXanyncra, coobLan-
Te HOMEep MOAenn U CEePUMHbIA HOMep,
4yT0Obl Mbl MOMW NPaBWIBHO MPOKOH-
CyNbTMPOBATb Bac. Tabnauuky C 3TUMU
HOMepaMu Bbl MOXeTe HaWTW, OTKPbIB
[ABepb AyX0BOro wkada.

YTo6bl NpM O6paLLeHMM K HaM He Tpa-
TUTb BpPEMS Ha MOWMCKM WMHOOpMaLUK,
Bbl MOXeETe 3anucaTb MOAENb Ballero
npubopa M Homep TenedoHa CAyX-
Obl MOCNenpoiaXHoOro o6CNyKMBaHUS
B PACMONIOXEHHbIE HUXKE NOoNs.

n peaocTrepexeHue

[aHHbIM npubop pomkeH ObiTb yCTa-
HOBNEH B COOTBETCTBUM C AENACTBYHOLLM-
MW HOpMaMu M MpaBuAaMU U LOSKEH
3KCMAyaTMPOBaTbCS TOMBKO B XOPOLUO
BEHTMAMPYEMOM nomelleHun. [epes
YCTAHOBKOM MW MCMONb30BAHWEM [laH-
HOro Npubopa BHMMATENBHO W3yuUTe
MHCTPYKLMIO MO 3KCMayaTaLum.

¥ Mpumeuanus

O6paTuTe BHMMaHWE Ha TO, YTO BWU3UT
MHXEeHepa CNyKObl MOCNEenpoLAXKHOMO
obcnyxkuBaHua He aBngetcs bHecnnat-
HbIM, laXKe BO BPEMSI rapaHTUItHOrO ne-
puoga.
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CneumanmcTbl KOMNaHUK-M3roToBUTENS 06-
NajaloT HeobXoAMMbIM YPOBHEM MNpodec-
CWMOoHanu3Ma. oaToMy A4S BbIMOMHEHMS
PEMOHTA BaLLIEN TEXHWKM CIEAYET NpUBIe-
KaTb 0OYYEHHbIX CMELMANMUCTOB CEPBUCHO-

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

Mbi ewwe pa3 xoTuM nobnaroaapuTb Bac
33 MOKYMKY BCTPaMBaeMoro [AyXOBOro
wkada Kuppersberg n Hageemcs, 4TO
3TOT AyXOBOW WKad nopagyet Bac BKyC-
HOW enoM M caenaet Bally Xu3Hb 6onee
CYACTNUBOMN.

ro LEHTpa, KOTopble OYyAyT MCMonb30BaTh
OpWIMHaNbHbIE 3aMacHbIe YacTy.

A COBETbl U PEKOMEHAALUNU

Bbl XxoTHTE rOTOBUTbL MO CO6-
CTBEHHOMY peLenTy.

Monpo6y#iTe cHa4ana Ucnonb3oBaTb HACTPOKKM MOXOXKErO peLienTa
¥ 3aTeM ONTUMU3UPYIATE NPOLLECC MPUrOTOBNEHUS B 3aBUCUMOCTU
OT pe3ynbTaTa.

Kak npoBepwTb cTeneHb
rOTOBHOCTW Nupora?

MpvMepHo 3a 10 MUHYT A0 UCTEYEHUS YCTAHOBNEHHOIO MO peLenTy
BPEMEHW BblMeKaHWs MPOTKHWUTE MUPOT AepPeBSHHOM nanoykoii. Ecniu
nocne U3BNeYEHUs Ha nanouke He ByaeT TecTa, 3T0 03HAYAET, YTO NUPOr
roTOB.

I'IMpor O4Y€eHb CUJIbHO ona-
AAEeT BO BpeMA OXNaXXAeHNA
nocne BbiNne4ykn

Monpobyiite cHM3MTL TeMnepaTypy Ha 10 °C 1 ewe pa3 npouuTaiite
MHCTPYKLIMIO MO NPUTOTOBNEHMIO 61104, B YaCTHOCTH pa3fen, OTHOCS-
WMiCs K NpaBunaM MexaHuveckoi o6pabotku (3ameca) TecTa.

I'IMpor noaHANCA TONbKO
B cepeauHe, rae ero Bbicota
Bbille YEM NO Kpagam

He cMa3biBaiiTe XX1poM 6opTUKM pazbeMHOM GOPMbI A8 BbINEUKH.

Mupor cBepxy CAULLKOM
TEMHbIN

MocTaBbTe NUPOT Ha 60Nee HU3KMI YPOBEHD UK CHU3LTE TEMMEPATYpy
(3TO MOXeT NPUBECTU K YBENUYEHNIO BDEMEHM MPUTOTOBNEHUS)

Mupor canwkom cyxow

YBenuubte Temnepatypy Ha 10 °C (3T0 MOXeT MpUBECTU K YMEHbLUEHUIO
BPEMEHM NPUroTOBNEHMS)

Bbineyka BbIFSAUT rOTOBOM,
HO BHYTPU UMEET C/INLLKOM
BbICOKYH B1IaXXHOCTb

CHu3bTe Temnepatypy Ha 10 °C (370 MOXeT NPUBECTU K YBENUYEHUID
BPEMEHM NPUTOTOB/IEHNS) U eLle pa3 NpoBepbTe MHHOPMALMIO, YKa3aH-
Hyto B peLienTe

Bbineuka noapymsiHMBaeTcs
HepaBHOMEpHO

CHu3bTe Temnepatypy Ha 10 °C (370 MOXeT NpUBECTU K YBENUYEHUIO
BpPeMeHU NpUroToBneHus)
Bbinekaiite B pexxume «BepxHUit U HUKHWI HAarpeB» Ha OLLHOM YPOBHe.

Mupor nnoxo noapyMsaHMBa-
€TCs CHU3Y

MoMecTuTe NUPOT Ha OAMH YPOBEHb BHU3

Ecnu Bbl BbinekaeTe oAHO-
BPEMEHHO Ha HECKOMbKUX
YpOBHsiX. Ha oaHOM ypoBHe
BbINEYKa NOJy4YaeTcs TeM-
Hee, YeM Ha LpyroMm.

[1ns BbINEKAHUS HA HECKONIbKMX YPOBHAX 0653aTe/IbHO UCMOb3yiiTe
PEXWM C BEHTUNSILMEN U U3BNEKANTE NPOTUBHM NO MEPE FTOTOBHOCTU.
Bbineyka Ha 0/HOBPEMEHHO YCTaHOB/IEHHbIX NPOTUBHAX He 0b6s3aTeNb-
HO OyZeT roToBa B OJHO U TO e BpeMsi.
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PYCCKUWN

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

Bo Bpems BbinekaHus 06-
pasyeTcs KOHAeHcaT

Map obpasyeTcs B NpoLLecce BbINEYKMU U MPUFOTOBAEHMUS NULLM U, KK
MpaBwUIO, BbIXOAMUT U3 LyXOBOrO WKada BMECTe C NOTOKOM OX/axaa-
toLLLero BO3a4yxa. ITOT Nap MOXeT KOHAEHCMPOBATLCS HA PA3NIUYHbIX
MOBEPXHOCTAX LyXOBOrO WKada uau pasoM ¢ HUM, 06pasys Kaniu
BOZbl. 3TO GU3MUECKMIA NPOLLECC, KOTOPbIA HE MOXET BbITb MONHOCTbIO
NpefoTBpaLLEH.

Kakyto nocyny MOXHO uc-
noNb30BaTh AJsl BbINEYKU?

[ins BbINEUKM MOXKET NPUMEHSTLCS Nto6ast KaponpoyHas nocyaa.

He pekomeHAayeTCs MCMONb30BaTb NOCYAY C aIIOMUHUEBBIMU AETANAMM,
KOTOpble HEMOCPELCTBEHHO COMPMKACAKOTCS C NULLEBLIMU MPOLYKTAMMU,
0CODEHHO eC/iM OHU KuCable.

O6ecneybTe NJIOTHOE NPUNEraHUE KPbILLKK U KOHTEMHEPA.

Kak ucnonbsyetcs GyHKuUMS
rpunsa?

Pasorpelite nyxoBoii WKad B Te4eHME 5 MUHYT U 3aTEM NOMECTUT
Mpwv ncnonb3oBaHMKM NOOOrO pexxuma rpuns Asepb AyxXoBoro wkada
[O/MKHA BbITh 3aKpbiTa. He ncnonb3yiite AyxoBoW WKad C OTKPbITOM
[IBEpbIO, 33 UCK/IOYEHMEM TexX C/lyyaeBs, KOr4a BaM HeobXoAnMo 3a-
rPYy3uTb MNWU U3BNEYL NPOAYKTbI MW NPOBEPUTL CTENEHb FOTOBHOCTU
6n1104a. € NPOAYKTbI HA YPOBEHb, YKa3aHHbIN B AAHHON MHCTPYKLMU.

Kak nonaepxvBaTb LyXoBOW
WwKadbl B YMCTOTE BO BPEMS
NpUroTOBIEHNS Ha rpune?

Mpu ncnonb3osaHMK Nt06Oro pexxmma rpuns ABepb AyX0BOro wkada
[loMmkHa 6biTb 3aKpbITa. He ncnonb3ayiite AyxoBoW WKag C OTKPbLITON
[IBEPbIO, 33 UCKIOYEHMEM Tex Cy4aes, Koraa BaM Heobxoammo 3a-
rPy3uTb AU U3BNEYL NPOAYKTbI MM NPOBEPUTL CTEMNEHb FOTOBHOCTH
6nona.

HarpeBatenbHbli aneMeHT
BO BCEX PEXMMAX rpuns
nepuoAnYECcKM BKIOYAETCS
1 BbIK/IOYAETCS.

3T0 HOpMasbHbIN PeXKM paboTbl, KOTOPbIA 3aBUCHUT OT HACTPOMKK
Temneparypbl.

Kak paccuutath v BbIGpaTh
HACTPOMKM LlyXOBKM, ECNIN
BEC KapKOro He yKasaH

B peuenTe?

Bbi6epuTe HacTpoOWiKK, COOTBETCTBYHOLLME ONPEAENEHHOMY BECY XKaPKO-
ro, U HEMHOIO U3MEHWUTE BpeMS.

YT06bl ONpenenuTb TeMnepaTtypy BHYTPU Msica MO BO3MOXHOCTM UC-
noNb3yinTe TepMOLLY.

OCTOpOXHO BCTaBbTE TEPMOLLYM B MSICO B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMEN
KOMMaHUU-U3roTOBUTENS

Y6enuTech B TOM, YTO rOI0OBKA TEPMOLLYNA HAXOAUTCS B CcEpeauHe
CaMOW KpYMHOM 4acTh (Kycka) MsCca, HO He PSAOM C KOCTbIO UM OT-
BEPCTUEM.

Y1o npousoigert, ecnun

B npouecce BbINevykn nnm
MpUroTOB/IEHUS B YXOBOM
wKady Ha NPOAYKT HaUTb
KMOKOCTb?

KUAKOCTb 3aKMMUT M HAYHET NOSBAATLCA Nap (3TO 06bIYHbIN Pu3nye-
CKWI npouecc).

Cobntopaiite 0CTOPOXHOCTb, MOCKObKY Nap ropsayunii. s nonyvyeHuns
[ONONHUTENBHOM MHGOPMaLMKM CM. TakKe pasaen «Bo Bpems Bbineka-
HUs 06pasyeTcs KoHAeHcaT». Ecnm nakocTb COAepPXKUT CNUpT, TO Npo-
LLlecc KuneHus 6yaeT NpouCXoAnTb MHTEHCUBHEE U MOXET NPUBECTU

K MOsIBNEHWIO NnaMeHn B paboyeit kamepe. Bo BpeMs Takux nNpoL.eccos
[IBepb AyX0BOrO Wkada cneayeT AepxaTb 3aKpbITON. BHUMaTENbHO KOH-
TPONMPYWTE NPOLLECC BbINEYKM UK NpurotoneHns 6noga. OTkpbiBai-
Te IBepb 04eHb OCTOPOXHO M TONIbKO NPU HEOBXOAUMOCTU.
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A CTAHOAPTHbIE PELLEMNTbI

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

HarpeB C BEHTUNS-
TOpPOM

Ypo- Bpemsa
BbIMEYKA (MUPOIN) ®dopma B Pexxum Temn. °C B MUHYTax
(BMCKBMTVI-I)bIIZ nupor Kga- ;I'pan,muMpHHblﬁ 7
NpoCTOi) KBafpaTHOM BEPXHUI U HMKHUIA
dOopMbl %%awsﬂ 2 Har%es C BEHTUNSA- 170 50
p TOpoM
BUCKBUTHbIM Nupor KBa- TpaAULMOHHBbIN
(npocToi) KBagpaTHOM fnpaTHas 1 (BepXHMI M HWKHUIA) | 140 70
dOopMbl dopma Harpes
BlgbCKBl/ITHbIIZ nupor _ K il—pa,DMLI,MVOHHbII‘;I 7
¢ hpyKTamMu Kpyrnoin pyrnas BEPXHUI U HUKHUIA
dopmbl dopma 1 Harpes C BEHTUNSA- 150 50
TOpOM
BUCKBUTHbINM Nupor _ TpaOULMOHHbIN
¢ ppyKTamMu Ha ﬁpo- Eg;’g“ 1 (gepxrmﬁ W HWKHUIA) | 140 70
TUBHE Harpes
MadduHbl C M3toMOM ®opma TpaZMUMOHHBIN mn —19:00
NPOXKEBOM MUPOT, ona mMagp- | 2 BEPXHUM U HUXKHUIA 220 p. H. A
(ap por) q)MHOBqJ f-iar%es ) Bp.np.— 11:00
[yrenbxynd (apoxxe- n TpaAMUMOHHbBIN .
5 potu- > o Mp. H.— 11:00
BOW 1 BEPXHUM U HUXKHUN 150 Y
) BEHb f-iaFDEB ) Bp. np. — 60:00
MadduHbl ®opma TpaAULMOHHBIN n 830
onamadp- |1 (BEpXHMI M HKHKUIA) | 160 p-H. — 020
(puHOB Harpes Bp. np. — 30:00
MadduHbl TpaaMLUMOHHbIN
e mnoqpmgda— 1 (BperHIAFi M HWKHWA) | 45 Mp. H.— 8:30
A Harpes C BEHTUNS- Bp. np. — 30:00
dunHoB TOpOM
S16104HbIV NUpPOT (BPOX- TpaZMUMOHHbIN
>KeBOM) Ha NPOTUBHE Mpotu- 1 (BEPXHMI M HUKHUI) | 161 Mp. H.— 10:00
BEHb Harpes C BEHTUNA- Bp.np.—42:30
TOpoM
BUcKBUTHbBIM NMpor Pasb- TpaZMUMOHHbBIN _ o
Ha Boge (6 auu) eMHas 1 (BEPXHMI M HWXHMIA) | 160 Eplfl' _94‘7’1(.)00
dopma Harpes p-np- ’
BuckeuTHLIM Nupor Pasb- TpaAMUMOHHbBIN _ 0o
Ha Boze (4 si1La) eMHas 1 (BepXHMIt M HWXHMIT) | 160 Epn"' _92%900
dopma Harpes p-np. :
BuckBUTHBINM Nupor Pasb- 1 TpaZMLMOHHBIN 160 35
Ha Boje emMHas (BEPXHMI M HMXKHWIA)
dopma Harpes
SA6n04HbIN Nupor (apox- | MpoTu- 2 TpaAULMOHHBIN 150 Mp. H.— 8:00
>KeBOM) Ha NpOTUBHE BEHb (BEPXHMI U HUKHWIA) Bp.np.—42:00
Harpes C BEHTUNS-
TOpoM
Xana MpoTu- 2 TpaAULMOHHBbIN 150 40
nneteHas BEHb (BEPXHMI M HMKHWIA)
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PYKOBOACTBO MOJIb3OBATEJIA PYCCKUN
BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg
Ypo- Bpemsa
BbIMEYKA (MUPOIN) ®dopma e Pexum Temn. °C B MUHYTax
TpaaULMOHHbIN
He6onbwwe nuporn 20 | MpoTuseHs | 2 (BEPXHMI M HMKHWIA) 150 36
Harpes
TpafMUMOHHBIN Mp. H.— 10:00
Hebonbwue nuporn 40 | MpoTuseHs | 2+4 (BEPXHUI U HUXKHWIA) 150 Bp.np.—
Harpes 34:0
TpaoMuMOHHbIA Mp.H.— 8:00
a";gig:eggﬁ';ame MpoTtuBeHs | 2 LBaer%élgMM U HWXKHUIA) 150 %861 .-
TpaZMUMOHHBIN Mp.H.— 8:00
MecoyHoe neyeHbe MpoTtuBeHs | 2 (BEPXHMI M HUKHWIA) 170 Bg. np.—
Harpes 13:0
[TecoyHoe neyeHbe TpaAULMOHHbIN n — 0820
Ha 2 ypOBHSAX BEPXHUI U HUXKHUI p-H. :
yp MpoTtuBeHb | 2+4 &ar%es C BeHTUNS- ) 160 ?E(IJ-I .—
TOpoM :
BaHunbHoOe neveHbe TpafMUMOHHBIN Mp. H.— 8:00
MpoTtuBeHs | 2 (BEPXHMI U HUXKHWIA) 160 BB.n .-
Harpes 10:0
BaHunbHoe neyeHbe TpaAMUMOHHbBIN n .
1t o p.H.— 8:00
BEPXHUI 1 HWXKHUIA _
MpotuBeHb | 2+4 (Harpes ¢ BEHTHNA- ) | 150 %2(51 .
TOpoM :
Ypo- ° Bpems B Mu-
XJIEB ®dopma e Pexum Temn. °C HyTax
. KBapgpart- 1 TpaAMUMOHHbIA 170 Mp.H.— 9:20
ESQE'p”a?ﬂSS goErMT,YK”) Has popma &Baer%)égw Y HUKHWI) gBE 61 .=
KBagpat- 1 TpaAUUMOHHbIN 170 Mp.H.— 12:00
Benbiit xneb (1 kr Mykun) | Has dopma (BEPXHMI U HUKHWIA) BE. np. —
KBafpaTHOM1 (opMbl Harpes C BEHTUNS- 45:0
TOpoM
Cexas nuuua (ToHkas) | MpoTtueeHs | 2 TpaAULUMOHHbIN 170 Mp.H.— 9:30
(BEPXHMI U HUKHWIA) Bp.np.—
Harpes 21:0
Ceexas nuuua (tonctas) | MpotueeHs | 2 TpaAMUMOHHbBIN 170 Mp. H.— 10:00
(BEPXHMI M HMKHWIA) BE. np.—
Harpes 45:0
Ceexas nuuua (toncras) | MNpotueeHs | 2 TpafMUMOHHBIN 170 Mp. H.— 8:00
(BEPXHUI U HUXKHUI) Bg. np.—
Harpes C BEHTUNS- 41:0
TOpoM
Xneb MpotueeHb | 1 TpaAUUMOHHbIN 190 Mp.H.— 09:00
(BEPXHMI U HUKHWIA) BB. np. —
Harpes 30:0
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PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

Bpems B Mu-
MACo ®opma YpoBeHb Pexxum Temn. °C P HyTax
HexxHas roBsxbs [BOMHON rpunb
Bblpe3ka 1,6 kr Mpotueetb | 2 C BEHTUNATOPOM 180 55
MscHow pynet (1 kr TpaAMUMOHHbBIN
msca) MpotueeHs | 1 (BEPXHMIA N HWXK- 180 75
HWI) HarpeB
Kypuua (1 kr) 2 — pe- [lB0iiHO
LweTka BOMHOW rpunb
Mpotuserb | 17~ npo- C BeHmnﬂTngM 180 50
TUBEHb
Peiba (2,5 kr) TpaAUUMOHHbIN
MpoTtuBeHb | 2 (BEPXHMIA N HUXK- 170 70
HWM) HarpeB
Pebpa TpaaUUMOHHbIN
MpoTueeHs | 3 (BEPXHMIA U HWXK- 120 85
HWI) HarpeB
CsuHas wes (1,2 kr) TpaZMUMOHHBIN
MpotueeHs | 1 (BEPXHMIA M HWXK- 160 82
HWM) HarpeB
Kypuua (1,7 kr) 2 — pe- T -
PaAMLMOHHbIN
MpoTuBeHb Lluef';apo_ (BEPXHMIA U HUX- 180 78
TUBEHb HWI) HarpeB

A MCMbITAHUE PEXXUMOB NMPUTOTOBJIEHNA COTNTACHO

EN 60350-1
Anu-
[Lononuurtenn- Tenb- Mpensapu-
PELLEENT Hble NpuHaa- F oC YpoBeHb HOCTb TeNbHbIi
NeXXHOCTU (MuHY- HarpeB
Thbl)
BucksutHOE PasbemHas
NUPOXHOE dopma @ 26 cM E 170 ! 30-35 Her
bucksutHOE PasbemHas
160 1 30-35 H
NUpOoXHoe ¢dopma o 26 cm e
He6onbwoi nupor | 1 npotuBeHb 150 2 30-40 [a
He6onbwoii nupor | 1 npoTuBeHb i 150 2 40-50 [a
He6onbwoi nupor | 2 npoTuBHS 150 2n4 30-35 [a
CbIpHbIVi nupor PasbemHas
1 1 70- H
(un3KenK) dopma @ 26 cM 50 0-80 e
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PYKOBOACTBO MOJIb3OBATEJIA PYCCKUN
BcTpoeHHbIV ayxoBou wWkad
. Pa3zbemHasn
SA6n0YHbIN Nupor bopma o 20 cm E 170 1 80-85 Het
o PasbemHas
SA6n04HbIV npor bopma o 20 cm 160 1 70-80 Het
Xneb6 1 npotuBeHb E 210 1 30-35 Na
Xneb6 1 npotuBeHb 190 1 30-35 Na
TocTbl PeweTtka Makc. | 5 6-8 Oa 5 MuH
Kyouia PeweTka 1 npo- 180 PeweTka 2 75-80 fla
YPHL TMBEHb MpotuBeHb 1

1. Mpy NpUroToBNEHMU KypULLbl Hauu-
HalTe ee roToBWTb TaK, YTOGbI CMMHHAs
YacTb pacnonaranacb CHM3y, a yepes 30
MWH. MepeBepHUTE KypuLy

2. Micnonb3yiTe TEMHYIO MaTOBYK (op-
My, MOMECTUTE ee Ha peLueTky

3. Mi3BnekanTe NpoTMBHWM B TOT MOMEHT,
korga 6ntoao 6yaeT roToBo, AaXKe ecsu
elle He MOAOLWIIO K KOHLY 3aJaHHoe
BpEMS NPUrOTOBNEHUSI.

4. BoibupainTte 6onee HU3Ky0 Temnepa-
TYpy ¥ NpOBEpSINTE YepE3 MUHUMASTbHOE
BpeMS$, yKa3aHHoe B Tabnuue.

5. Mpu wmcnonb3oBaHmMmM noggoHa Ang
cbopa XMOKOCTeM M COKOB, KamatloLimx
C NPOAYKTOB, pa3MeLLeHHbIX Ha pelleT-
Ke, B peXXMMe MpUroTOBNEHUS Ha rpune,
NpOTMBEHb CeflyeT YCTaHOBWUTb Ha Ypo-
BeHb 1 M HanNoNHUTb HEGONbLIMM KONU-
4eCcTBOM BOApbI.

6. Kotnetbl ons 6yprepos cnepyeT nepe-
BOpAyMBaTb MO UCTEYEHUMU 2/3 OT non-
HOro BPEMEHU MPUTOTOBNAEHUS.

/\ SHEPrO3®®EKTUBHOCTD
COTNACHO EN 60350-1

[prMuKTE BO BHUMaHME CEeAYHOLLYIO UH-
dopmMaumio:

1. U3aMepeHns npoBOAsTCS B pexume
JKO (ECO) c uenbto onpenenexHus naH-
HbIX OTHOCWUTENbHO peXuMa MNpUHYAU-
TeNbHOW NOoJayM BO34yXxa M Knacca co-
OTBETCTBUS.

2. UI3aMepeHns npoBOAsTCS B pexXuMme
«BepxHWIt 1 HUXKHWUIA HarpeB» Ans onpe-
[eneHns AaHHbIX OTHOCUTENbHO Tpaau-
LIMOHHOrO pexwuMma.

3. Bo Bpems n3mepeHuit B pabouent ka-
Mepe HaxoAsTCS TONbKO HENOCPeACTBEH-
HO HeobxoAuMble  [OMONHWUTENbHbIE
npuHagnexHoctu. Bce octanbHbie npu-
HaNEXHOCTU LLOMKHbI ObITb U3BNEYEHDI.
4. [lyxoBo# wkad ycTaHaBNMBAETCS, KaK
OMMUCaHO B UHCTPYKLMK MO YCTAaHOBKE, U
pa3MeLLaeTcs B LLeHTpe KYXOHHOro Mo-
nyns.
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5. lns npoBeneHus u3MepeHus He-
06X0AMMO 3aKpbiTb ABEpb, AAXe eCcnu
kKabenb HapyllaeT repMeTU4HOCTb Npo-
Knagku BO BpeMs wm3MepeHus. YTtobbl
rapaHTMpOBaTb OTCYTCTBME HEraTUBHbIX
NOCNeACTBUI, CBA3AHHbIX C HApyLleHU-
€M repMeTUYHOCTH, B CBSA3MU C MOJYYEH-
HbIMU [laHHbIMU 3HEPro3MPEeKTUBHOCTH,
HeobXO0AMMO TMOTHO 3aKpbiTb [ABEpb
BO BpeMs u3MepeHusa. Ons obecneve-
HWUS FepMETUYHOCTM NPOKNALKM MOXKET
notpeboBaTbCs MCMOMb30BaHME [0MON-

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

HWUTENbHOro NpucnocobneHuns, Kak B Obi-
TOBBIX YC/TOBUSIX, KOTAA HU OZLUH U3 Kabe-
Nel He HapyLwaeT repMeTUYHOCTb.

6. OnpeneneHne obbema pabouer Ka-
Mepbl BbINONHSETCS AN pexuma «Pas-
MOpaXXMBaHWE», Kak ONUCaHO Ha cTp. 14.
Ona obecneveHns 3PpdeKTUBHOrO UC-
nonb30BaHMS AyxoBoro wkada Bce Ao-
NOJIHUTENbHbIE NMPUHALNEXHOCTU, BKIHO-
yas OOKOBble peLleTKH, OOMKHbI ObITb
CHATbI (M3BNEYEHDI).

A NMPUTOTOBJNIEHUE B 9KO-PEXUME

B pexunme OKO (ECO) HarpeB oCyLLEeCTBNSETCS HUXHUM U KOMbLLEBbIM HarpeBaTens-
MW. DTOT pexuM obecneymBaeT 3KOHOMUIO SHEPTUM BO BPEMS NMPUTOTOBEHUS MULLM.

MPOTPAMMBbI HononHutenbHble npuHaa- | °C YpoBeHb | AnutensHoctb | lMNpea-
JIEXHOCTH (MUHYTBI) Bapu-
TeNbHbIN
Harpes
Xana 1 npoTuBeHb 180 1 45-50 Het
Xapkoe 3 cBuHMHbI | 1 npoTMBEHb 200 1 80-85 Het
BuwwHeBbIi TOPT Kpyrnas dopma 200 1 55-60 Het
foBsxuit pocTond 1 npoTuBeHb 200 1 80-85 Het
(1,3 kr)
MnpoxHble PeweTka 1 cteknsHHas 180 1 55-60 Het
dopma
KapTodenbHas 3a- Pewetka u kpyrnas ¢opma | 180 1 65-70 Het
nekaHka
Na3aHbs PeweTka 1 creknsHHas 180 1 75-80 Het
dopma
CbIpHbIiA Nupor PasvemHas dopma @ 20 cm | 160 1 80-90 Het

¥ Mpumeyanue

Bce pexunmbl paboTbl yxoBoro wkada, onucaHHble Ha cTp. 8 1 14, 9BNat0TCS OCHOB-

HbIMMU €ro hyHKUMSIMU
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BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

A TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKNU

(EC 65/2014 U EC 66/2014)

PYCCKUWN

Mopenb

HT 612-Black

HomMuHanbHoe HanpaXxeHune

220-240 B nepem. Toka

HoMuHanbHag yacToTa 50-60 Iy,
MouwHocTb 3,2 KBt

Macca pyxoBoro wkada 32 kr
Konunuectso paboumnx kamep 1

MNcTouHuk Tenna JneKTpuYecTso
MonesHbii 06bEM 72 n

MoTpebnsiemas MOLHOCTb, paboyas Kame-
pa (TpaAuLMOHHbBIN (BEPXHUA U HUKHWUIA)
Harpes)

1,06 kBT4 / umkn

MNoTpebnsgemas MoOLWHOCTb, paboyas kame-
pa (NpUHyaMTeNbHAg Nofaya BO3ayxa)

0,69 kBtu / umkn

no D)

NHoekc 3HeproaddekTnBHOCTH, pabouyas | 81,9
Kamepa
Knacc 3HeproaddektmBHocTM (0T At+++ | A+
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BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

CEPUHbIA HOMEP:

Mecsy,

XXXXXXXXXXX

!

lon

Usrotosurenn:
O™ 3HA xu Xaycrepate TM6X
Motcpamep cTp, 92 10785 bepnuH

3aBoabi-(puauanbl U3roToBUTENS:
Teka MHpyctpuan, CA
ABpa Manyen Pogpuryes Aiiyco N266 50012 3aparosa McnaHus

[yaHrooHr Mupea KoHcymep dnektpuk MaHydaktypuHr Ko., /114,

N2.19,hct Canne Poap berpxunao ToyH LWyHae OAuctpmkt @owaH lyaHraoHr
528311 Kura#

Umnoprep:

000 «2m-[xun Pycnangy», 141400
r. XuMku, yn. bytakoso, 4.4

(dupma-npousBoauTeNb 0CTaBASAET 3a 060/ NPaBO HA BHeCEHUE
M3MEHEHUIi B KOHCTPYKLMIO, KOMIJIEKTALMIO M An3aitH Npubopos.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

A YCNOBUA TAPAHTUMUHOTO OBC/TY)XUBAHMUA.

BHuMaTenbHO 03HaKoMbTECH C ycnosusasMu rapaHTMﬁHOFO OGC.HY)KMBaHMSI.

M3roToBMTeNb OCTaBNSET 33 COOOM NPaBO BHOCUTb M3MEHEHMS B KOHCTPYKLMIO, KOMMNEKTALMIO
WK TEXHONOTMIO U3rOTOB/IEHMS], TAKOBbIE M3MEHEHUS HE BNEKYT 0053aTeNbCTB N0 U3MEHEHUIO
MAW  YNYYLIEHUIO paHee BbINYLWEHHbIX u3aenuid. YKasaHHble W3MeHeHWs MoryT ObiTb
npov3BeneHbl 6e3 NpeaBapuUTENbHOrO YBELOMIEHMS.

M3rotoBuTenem TexHuku Mapku «Kuppersberg» yctaHoBneH cpok ciyx6bl 10 (mecatb) net
Ha KpYMHyl ObITOBYK TEXHWKY : ra3oBble U KOMOWHMPOBAHHbIE MAUTHI, AyXOBble LIKadbI,
3NeKTpUYeckne 1 ra3oBble BapOUHble MOBEPXHOCTU, XONOANIbHOE 060pYA0BaHNE, CTUPANbHbIE
MaLLWHbI, CyWwnNbHble 6apabaHbl, NOCYAOMOEYHble MaLUWHbI, TAPOBAPKU, KYXOHHbIE BbITSXKM),
npu cobnofeHnn NpaBun 3KCNyaTauum U NPUMEHEHUN ee B BbITOBbIX LEeNsX.

[laHHbIE CPOKM UCUMCNAIOTCA C AATbl U3FOTOBAEHUS U3AENNS.

MpaBuna 6e3onacHoro M 3QQPEKTUBHOrO MCMNONb30BAHUS W3N0XKEHbl B MHCTpyKUMM no
akcnnyataumun. Mo MCTeYeHUM YCTAHOBNEHHOTO CPOKa CNYXObl WM3roToBUTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 33 6€30MaCHOCTb M3aenus.

Ha Bclo 6biToByl0 TexHMKy Mapku «Kuppersberg» rapaHTUiHbIA CpoK cocTasnsetr 24
(aBapuaTtb YeTbipe) Mecaua. [apaHTUIAHBIA CPOK UCUMCNAETCS CO AHA 3aKIOYEHUS [OroBopa
KyNinM-Npoaxu Mnpu HaanymMu KaccoBOro M/MNM TOBApHO-KAaCCOBOTO Yeka, Mpu OTCYTCTBUM
[OKYMEHTOB 0 mnokynke cornacHo n.2 ¢r.19 30300 rapaHTUiHbIA CPOK UCUMCNSETCS C AaTbl
M3roTOB/NIEHUS U3AENUS.

[anHas TapaHTMs peiicTBUTeNnbHa TONMbKO Ha Tepputopum  Poccuiickon  Depepaumu,
Pecnybnukn Benapycb, Pecnybnuku KasaxcraH. [apaHTus pacnpocTpaHsieTcs TOMbKO Ha
O0PULMANbHO NOCTaBNEHHbIE U3AeNKns, CepTUDMLMPOBAHHbIE AN YKA3aHHbIX CTPaH, a TaKXe Ha
OpPUTMHANbHbIE KOMMAEKTYIOLME M COCTaBHbIE YaCTU AAHHbIX U3AENUNA.

Ha Tepputopun Apyrux roCynapctB rapaHTUiiHbIA CPOK YCTAHABAMBAETCS B COOTBETCTBUU C
BHYTPEHHMM 3aKOHOLATEe/IbCTBOM.

1. [aHHasg rapaHTMs pacnpoCTPaHAETCS TONMbKO Ha M34enus, UCNOoNb3yemble B JIMYHbIX,
CeMeWMHbIX UM AOMALUHWUX LeNsix, He CBA3aHHbIX C NpeanpUHUMATENbCKON AeaTeNbHOCTbHO.

2. TapaHTWUIHbIA CPOK Ha KOMMNNEKTYIOWMe U3LeNnus (Takue usfenus, KoTopble MoryT 6biTb
CHSTbl C OCHOBHOIO M3aenus 6e3 NpUMeHeHUs Kakux-mMbo MHCTPYMEHTOB, @ UMEHHO, ALLMKM,
MOJKK, PELLETKU, KOP3UHbI, HACAAKM, TPYOKM, LUNAHTU UK Apyrue nogobHble KOMNIEKTYoLWwue)
cocTaBnseT 6 (LecTb) MecsLeB C MOMEHTa NPOAAXM OCHOBHOMO U34eNMsa MarasvHOM.

3. lapaHTUIHBIA CPOK Ha HOBble KOMMEKTYKLWME U COCTAaBHble YacCTW, YCTAHOB/IEHHbIE B
usaenue, B3aMeH BblWeALINX U3 CTPOS, NPU rapaHTUAHOM peMOHTe, paBeH CPOKY rapaHTUM Ha
nsaenne n 3aKaH4YMBaETCS OAHOBPEMEHHO C OKOHYAHMEM FapaHTUMHOIO CpoKa M3aenus.

4. [apaHTUIMHBIA CPOK Ha 371€MEHTbI OCBELLEHMS, 1aMnbl COCTaBnsgeT 15 gHel ¢ AaTbl MOKYNKK
npubopa.
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BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

5. [apaHTUIiHbINM PeMOHT BbINoOHsAETCS 6ecnnaTHO aBTOPU30BaHHBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM HA
[lOMY Yy NoTpebuTens unn B MacTepCcKoi No YCMOTPEHUIO CEPBUCHOIO LIEHTPA.

6. Mpexae 4yeM BbI3BaTb CMELMANUCTAa CEPBUCHOTO LIEHTPA, BHUMATENIbHO MpoyuTaiTe
MHCTPYKLMIO MO 3KCNAyaTauuu usgenus. Ecnim nspenne ucnpasHo, To 3a CEPBUCHBIM LLEHTPOM
0CTaéTtca npaBo TpeboBaTh OT [oTpebutens Bo3MeLLeHMs CTOMMOCTU CEPBUCHbBIX MEPONPUATUIA
33 JIOXKHbI BbI30B.

7. Ina OCyLLeCTBNEHWUS TEXHUYECKOro OBCNMYXMBAHUS WM peMOHTa u3aenus, notpebutento
HeobxoaMMo obecneunTb AOCTYM COTPYAHWMKY ABTOPU30BAHHONO CEPBMCHOMO LEHTpa K
u3genuio (B TOM Yncie BCTpanBaeMomMmy).

8. MNpeTeH3nn no KavyecTBy OCHOBHOMO M3Aenus, ero KOMMAEKTYKLWMX U COCTaBHbIX YacTen
NPUHMUMALOTCS NPU YCNOBUM, YTO HEAOCTATKM OOHApYXXeHbl B TeYEHWE FapaHTUIMHbIX CPOKOB,
YCTAHOBNEHHbIX COOTBETCTBEHHO HAa OCHOBHOE M3[enue, ero KOMMIEKTYILWMNe U COCTaBHble
yactu. lpeTeH3nn paccMaTpuBalOTCS MOCAe TOMbKO MOCAe NpefBapUTENbHOM MPOBEPKM
KayecTBa MU3aenus npeacTaBuTesieM aBTOPU30BaHHOMO CEPBUCHOIO LIEHTPa.

9. Bo n3bexaHue BO3MOXHbIX HelOpPa3yMeHUii, COXPaHsATe B TEYEHUWU FApaHTUIMHOMO CpoKa
U30enus LOKYMeHTbI, Mpunaraemble Npu npoaae (KacCoBbli /MY TOBAPHbIN YeK, UHCTPYKLLMIO
no 3KCnayaTaumu).

10. U3roToBUTeNb He HeceT KakoW-nMbo OTBETCTBEHHOCTM 3a /060K BO3MOXHbIN YyLiepo,
HaHeCeHHbIV noTpebuTento, B cyyasx HecobnoaeHns TpeboBaHuit M3roToBuTens, ykaszaHHbIX
B AHHOM rapaHTUMHOM AOKYMEHTE U MHCTPYKLMM MO IKCMTyaTaLmK.

UsrotoButennb He HeceT rapaHTMﬁHble obs3aTenbcTea B cnepyrowmx cnydaax:

1. TlpM BO3HMKHOBEHMM HELOCTATKOB, BbI3BaHHbIX HecobnooeHWeM npunaraemMon K
M3LENUI0  MHCTPYKUMM MO  3KCMayaTauuu, HEnpaBWIbHOM YCTAaHOBKOW, XpaHeHWEM
WK TPaHCMOPTMPOBKOM M3aenus, HebpeXHbiM 0OpalleHMeM WM NAOXMM  YXOLOM,
HenpaBW/bHbIM UCMONb30BAHMEM, BK/IKOYAS NEPErpyskKy.

2. Wcnonb3oBaHug u3pnenus  ANS NPeanpuHUMATENbCKOW MM NpodeccroHanbHOM
LesTenbHoCTy.

3. He cobniogeHns notpebutenem npaBun NMOAKMOYEHUS M MOHTaXa M3AENUS, YCTAaHOBKM
[OMONIHUTENbHBIX 3N1EMEHTOB Ha M3AEeNUM, NPensaTCTBYOWMX AO0CTYMY Cneuuanmncra K
npubopy AN NpoBeAeHUS CEPBUCHBIX MEPOMPUATUA.

4. Ha wu3penus, KoTopble NOABEPraanCb PEMOHTY, pa3bopke WM  KOHCTPYKTUBHbBIM
M3MeHEHWSM, KOTOpble MOBNEKNIM OTKa3 B paboTe u3aenus, HEYNMOAHOMOYEHHbIMU Ha
TO NIMUAMM WM OpraHM3auMsIMU He SBASIOWMMWUCSA aBTOPU30BAHHBIMM CEPBUCHBIMU
LieHTpamu. Tak XKe ecnu yaaneHsl, He pa3bopunBbl MM M3MEHEHBI 3aBOLCKME HAKNENKN C
yKa3aHWMeM MOAENU, NPOAYKTOBOro M CEPUIMHOIO HOMepa U3aenus.

5. TloBpexaeHni TEXHUKM MU HApYLIEHWUIA ee HOPMaNlbHOM paboTbl, KOTOPblE Bbi3BaHbl He
3aBUCALLMMM OT NPOM3BOAMUTENS MPUYMHAMM, TAKMMMU KaK HECTabUbHOCTb NapaMeTpoB
aNneKTpoceT (YCTAaHOBNEHHbIX rOCYAApPCTBEHHbIMM cTaHaapTamn [OCT 13109-97),
SIBNIEHUS NPUPOAbI U CTUXUIAHbIE BeACcTBUS, NOXap, AOMALUHUE XXUBOTHbIE U HACEKOMbIE,
nonagaHue BHYyTPb U341 NOCTOPOHHMX MPELMETOB, XUAKOCTEN, U APYrMMU NOAOOHbIMM
MpUYMHAMMU.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

MMoBpexaeHns TeXHWKM WNM  HapylleHui ee HOopManbHOM paboTbl, BbI3BAHHbIX
CBEPXHOPMATUBHbIMU OTK/IOHEHUSMU NApaMETPOB 3/1EKTPO-, Fa30- MU BOLOCHAOXEHNS
OT HOMUHANbHbIX 3HaYEeHUIA.

BHelHMe v BHYTpPeHHWe 3arpsi3HeHus, LapanuHbl, TPELLMHbI, BMSTUHbI, NOTEPTOCTU M
npoyMe MexaHUYecKue MOBPEXAEHWs, MOBPEXAEHNUS CTEKNSHHbIX AeTanei, BK4as
paspyLlleHuns, NOBPEXAEHUS CTEKNIOKEPAMMKK, M3MEHEHWs LBETa CTEKNOKepaMUKM B
30HaX KOH(OPOK, LlapanuHbl, BO3HMKLIME B MPOLLECCe IKCMIyaTaLmm.

Mcnonb3oBaHWe mocyabl HE COOTBETCTBYHOLIEro TUNa M pa3Mepa, PeKOMeHA0BaHHOIO
M3roTOBMTENEM COIMMACHO MHCTPYKLMM MO 3KCNyaTaLmm.

Ha wyMbl 1 3Bykn paboTbl 31eKTpo060PYA0BAHNS MHAYKLMOHHbIX U INEKTPUYECKUX MITUT,
[axe B BbIK/IOYEHHOM COCTOSIHMM, TAK Xe Ha LYM MJaMeHW, U3LaBaeMblid ra3oBbIMU
KOH(OpKaMMm.

MoBpexaeHns [neTanei, KOTOpble MpOM3OWAM B pe3ynbTaTe eCTeCTBEHHOrO M3HOCA,
BK/IIOYas pacxofHble MaTtepuanbl, TakMe Kak : Nammbl, SN1EMeHTbl MUTaHWSA, GUIBLTPbI,
MOHTaXHble U YNNOTHUTENbHbIE 3/1EMEHTbI, COEAUHUTENbHbIE 3N1eKTpokabenu, pasbembl,
WAAHTU, UNLTPbI, aHTUBO3BPATHbIE K/IAaNaHbl, METANIIMYECKME U CTEKNSIHHbIE MPOTUBHMY,
peLeTKu, Aep>KaTenu NpOTUBHEN M PELLETOK, TENEeCKONUYeCKne HanpaBnsioLLme, Tapenky,
6nt08a, pyYkM M KHOMKM YNpaBneHUs, peLleTkn MuT, COCTaBHble YacTU KOH(MOPOK u
[LOMONHUTENbHbIX aKCecCyapoB.

O6pa3oBaHMg Ha HarpeBaTesbHbIX 3NeMeHTax M36bITOYHOro €10 HAKUMKW, npu
MOBbILIEHHOW XeCTKOCTM BOAbl HeobxoamMMa 0bpaboTka COOTBETCTBYHOLWMMU COCTaBAMM.
MonanaHus Bo BHYTpeHHWe paboune 0O6bEMbI M3Aenns NOCTOPOHHUX NPELMETOB, MENKUX
feTanei ofexapbl NN OCTaTKOB MULLM.

MexaHn4yecknx NoBpexAeHWin nsnenms notpedbuteneM (BMSTUHBbI, LApanuHbl, TPELLMHBI,
CKOMbl U T.4.)

MoTepu TOBapHOro BMAA U3AENUS B CNeACTBME BO3AENCTBUS XMMUYECKMX BELLECTB.
[nuTenbHbIX TepMUYECKMX BO3AENCTBUAX U A PYTMX NOAOOHBIX NOBPEXAEHNSAX, BOSHUKLLIMX
B MpoLecce aKcnayaTauuun. Bpems npurotoBneHms nuium He AOMKHO NpeBbiwaTh 6onee 3
4aCoB HeMpepbIBHOIO BK/OYEHUS KOH(OPOK.

Ha paboTbl no ycTaHOBKe, pEryiMpoBKe, 4YMCTKE W3[EeNus, 3aMeHe PacXOAHbIX
MaTepuanoB U NPOYUI YXOL, 33 U3AeNNeM, OTOBOPEHHDIN B MHCTPYKLMM MO IKCMTyaTaLmm
(neproanyeckoe 06CNyKMBAHME).

[lBvKeHMS xnapareHTa BHYTPU XONOAMUIBHUKA, MOPO3UMbHUKA, KOTOPbIA MOXET M3aaBaTb
KpaTKOBPEMEHHble LWYMbl (CBWUCT, 3BYK MNepeTeKalowwei XMOKOCTU WU T.4.), Laxe npu
OTK/IIO4YEHHOM KOMMPEeCccope, 4To He aBnseTcs fedekToM, Tak e He aBnsetcs fedekTom
MOTPECKMBaHME COCTaBHbIX YacTei Npubopa B pe3ynsTaTe TeMnepaTypHbIX AedopMaLmid.
XapakTepHble 3BYKM BKIIOYEHWUS KOMMPECCOpPa M aBTOMATMKW SBASKOTCS HOPMasbHbIMU
3BykamMu npu pabote 3nekTpoobopynoBaHus npubopa. [Onsg  XONOAMNBHWMKOB,
060pyn0BaHHbIX YCTPOMCTBOM [NS1 NPUrOTOBNEHMS NbAa (NeforeHepaTtopoMm), Npu He
MCMONb30BaHMM YCTPOWMCTBA AN NMPUrOTOBNEHUS NbAa (NeforeHepaTopa) B TEYEHWM
7 pHelt n Bonee, ob6g3aTenbHO TpebyeTcs OTKAOYATh GYHKLMIO MPUrOTOBAEHMS NbAa,
0cB0OOAMTb €MKOCTb OT paHee MpUroTOBMIEHHOrO Nibaa. Bo wm3bexaHue conHevHoro
ynsTpadMoneToBoro 1 TeMNepaTypHOro BO3M4EWCTBUS HA KOPMYC XONOAMNIbHMKA, MECTO
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcTpoeHHbIN ayxoBom wKadg

AN YCTaHOBKM XONOAMIbHUKA AOMKHO ObiTb 3alLMLIEHO OT NPSMOro MonajaHus
CONIHEYHOrO CBETA Ha Npubop.
YcTaHOBKa M NOAK/IIOYEHUE KPYMHOI GbITOBOIM TEXHUKM, BKNOUAs BCTPaUBAEMYio GbITOBYIO
TEXHUKY.

1. 1ns yCTaHOBKM M NMOAKNIOYEHWUS U3AENUIA NPOU3BOAUTENb pekoMeHayeT Bam obpatutbes
B aBTOPM30BaHHbIE CEPBMUCHbIE LIEHTPbI. Bbl MOXeTe BOCMONb30BaTLCA yCayraMu NtobbIx
LpYrux KBanM®ULMPOBAHHBIX CMELMANNCTOB MMEeLWMX CepTUdUKAT Ha OKasaHue
nofo6HbIX yCnyr.

2. [epep ycTaHOBKOM, MCMONb30BaHMEM 0053aTeNbHO BHUMATENbHO NpoYyTMTe MHCTPYKLMIO
Mo 3KCnayaTaumn.

3. Onnata paboT nNo ycTaHOBKE M MOAKIIOYEHWMIO M3AENUS MPOMCXOAMT MO MPENCKYpaHTy
CEepBMCHOrO LieHTpa.

4.  M3rotoBuTenb He HeCET KakoM-TMBO OTBETCTBEHHOCTM 3a N06OK yuiepd, HaHECEHHbIN
UMYLLECTBY TPaXAaH BCNEACTBME YCTAaHOBKM M MOAK/IOYEHMS, HE COOTBETCTBYHOLLMX
TpeboBaHMAM, yKa3aHHbIM B MHCTPYKUMM MO 3KCMIyaTauMuM WM NPOU3BEAEHHbIX He
YNOHOMOYEHHbIMW Ha TO IMLLAMMU.

5. B cnyyae HapyweHuit TpeboBaHuii M3rotoBuTENs no yCTaHOBKE WM MOAKI/IIOYEHMIO,
OTBETCTBEHHOCTb 3a NMPUUYMHEHHDIN ylepb HeceT MU0 UM OpraHu3aLus, NpoBOAMBLIEE
paboTbl MO YCTaHOBKE M MOLK/IOYEHMIO.

6. [a3oBas H6bITOBas TEXHMKA NOAKIIHOYAETCS TOMbKO CMELMANCTOM, UMEIOLLMM NIULLEH3MNIO U
[LOMyCK Ha paboTbl € ra3oBbiM 060pyAoBaHMeM. [apaHTHIiHOE 1 CepBUCHOE 06CNyXMBaHWE
OCYLLECTBASETCS TOMbKO MPU HANMYMKM OTMETKM B MacnopTe U3Aenns 0 NOAKIYEHUU UK
[LOKYMEHTa yNOJIHOMOYEHHOM OpraHn3aLmmn o NOAK/YEHNU ra30BOro 060pyaoBaHMS.

7. V3penus, uMelolwMe TPEXKOHTAKTHYIO CETEBYK BWIIKY, 0053aTenbHO AOMKHO ObiTb
333eMJIeHO.

8. [lo BceM BOMpocaM TEXHMYECKOro OOCNYKMBAHWS WM MpPUOOpPETEHUS OPUrMHANBHbBIX
pacxoAHbIX MaTepuanoB M akceccyapoB Bbl mMoxeTe o6paliaTbCs B aBTOPU30BaHHbIE
CepBUCHblE  LEHTpbl, MHPOPMaLMs MO  CEPBUCHOMY OOCNYXMBaHWIO — U34enui
«Kuppersberg» ykasaHa Ha caiiTe usrotosutens : www.kuppersberg.ru
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KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHUXKKA

MOJAEJ1b

TN U3penna

CEPUAHbIA HOMEP

JATA NPOAAXM

YBaxkaembii [okynartennb !

Bbnaropapum Bac 3a Bbi6op npogykumm komnaHum KUPPERSBERG.
HacTtoawmm, komnaHua KUPPERSBERG noateepxgaeT, uto nprnobpeTéHHas
Bamu TexHMKa n3rotoBneHa 13 BbICOKOKaYeCTBEHHbIX MaTepuanos npu
NOBbILLIEHHOM KOHTPOJIE KauecTBa NPOAYKL MM 1 OTBEYAET BCEM TEXHNYECKNM
TEXHUYECKM N SKONOTMYECKUM KPUTEPUAM, MPeAbABIAEMbIM K JOMaLUHEN
ObITOBOW TEXHVIKE.

[aHHbIl TOBap cepTndurLmpoBaH Ha Tepputopun Poccuiickon Oegepavmm.
MpounssoauTtenb 06sa3yeTca obecneynTb 6eCnNaTHbIN rapaHTUHbIA PEMOHT B
TeyeHue BCero rapaHTUNHOroO CpoKa.

TpeboBaHWA NOTpebuTens, COOTBETCTBYOLWME 3aKkoHoaaTenbcTey PO, moryT
6bITb NpeabABEHbl B TeueHne 24 mecAues ¢ [aTbl NpoAakun n3genus npu
YCNOBUW, YTO HEJOCTaTKN B MPOAYKLUN HE BO3HUKIM BCIeACTBME HapyLLEHNA
nokynaTesiem Npasusl NOIb30BaHWA, TPAHCNOPTUPOBKIY, XPAaHEHUA N UHbIX
[eNCTBMI NONb30BaTeNa UM TPETbUX NNL, U 06CTOATENbCTB
HenpeoAoNNMON Cuibl (MoXap, NpupoaHas Katactpoda 1 T.4.).

FapaHTWIIHOE 0BCNYXKMBAHNE OCYLLEeCTBAETCA B YNOHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOpr130BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KauyecTBO, CPOKM PEMOHTa HeCyT YNOTHOMOYEHHble CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HewncnpaBHble getanu 1 y3nbl TEXHUKM B rapaHTUAHbIA Neprog 3aMeHATCA
notpebuTenio Ha HoBble 6e3B03Me3[HO.
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000 «KYMNNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUIiHOE 1 NocnerapaHTuinHoe obcnyxrBaHve, Mpoaaka
3anacHbIx YacTe no Mockse n MockoBckon obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropayen nunun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM O1a Bcex pernoHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropsYein MIMHNN:

noHeaenbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 fo 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNNCOK aBTOPM30BaHHbIX cepBUCHbIX LieHTpoB KUPPERBERG Bbl
MOXeTe HalTu Ha oduumanbHOM canTe www.kuppersberg.ru

CBEJEHUA O PEMOHTAX

PemoHT N1

[lata obpalueHuns Jlata peMoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb

PemoHT N22

[lata obpatueHus [lata pemoHTa HewncnpaBHoctb BbinonxeHHas pabota 3anacHas Yactb

PemoHT N3

[lata obpalueHus [lata pemoHTa HeuncnpasHoctb BbinonxeHHas pabota 3anacHas YacTb
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FAPAHTUAHBIA CEPTUOUKAT

O6paTtute oco6oe BHMMaHue!

Bce ycnoBua rapaHTun perynupyiotca AencTByowmumM 3akoHoaaTenbcteom PO.

[apaHTUiiHble 06A3aTeNbCTBA HE PACMPOCTPAHAITCA Ha TEXHWKY C HEMCNPABHOCTAMM, BOSHUKLIMMU BCIEACTBYE

HapyLLeHUA TEXHONOTNYeCKNX TpeboBaHMI, ONMCaHHbIX B IHCTPYKLMUW MO SKCnyaTaLuuu, B TOM Yyncne:

— HeCTabnIbHOCTN NapamMeTPOB MEKTPOCETH, ycTaHoBeHHbIX TOCT 13109-87, a TakKe HECTabMNbHOCTN YPOBHA
[naBneHus rasa, cornacHo FOCT P50696-2006;

— HeCTabnbHOCTV BOAOMPOBOAHON CETU, yCTaHOBEHHbIX CHIMM 2.04.02-84;

— Ha TEXHVIKY, NCTONb3yeMyH0 OT LieNlel, OTIMUHbIX OT GbITOBOrO MONb30BaHWA, a TAKXKeE TEXHNKY, YCTaHOBNEHHYIO B
opraHy3aumax no6oro Tuna co6CTBEHHOCTH;

— NPV HaNMYKUN CNEeAOB MEXaHUYECKMX MOBPEXAEHWNI (TPELLMHbI, CKOSbI, LapanyiHbl U Np.), CBA3aHHbIX C NPUYKHO
obpatyeHuns;

— NPV HaNMYUN CNEeAOB HECAHKLIMOHMPOBAHHOTO BCKPbITUA U HEKBaNNGULIMPOBAHHOrO PEMOHTa TPETbUMU L aMU
(33 MCKIIOYEHEM 0COBbIX CyYaeB, MPefyCMOTPEHHbIX AENCTBYIOWMUM 3aKoHOAATENBCTBOM PD);

— NPV HECOOTBETCTBMM fJaHHbIX O TeXHUKE B CePBUCHOI KHIXKKE N Ha OPUrMHANBbHOW HaKnenKe (LWnnbae) Ha uspgenuu;

— NPV HENPABWIbHOM NOAKIKOYEHNN U3[eNNA, NoNagaHnn BHYTPb 134ennA NOCTOPOHHUX NpeaMeToB, MeNKnx
fetaneil U GparmeHToB OAEXAbl UV OCTAaTKOB MULLK;

— Npwv nonagaHnn Ha BHyTPeHHWE y37bl U AeTann n3aenmna noCTOPOHHNX )KI/IF[KOCTeI;I, HaCeKOMbIX U Npu Hann4nn
CNeAoB UX KN3HeAeATeNbHOCTH;

— BCNeACTBME 06pa30BaHUA Ha SNIeMeHTax U3enuna N36bITOYHOTO CI0A HAKUMM AN VHBIX OTIOXKEHUIA, BbI3BaHHbIX
MOBbILLEHHOW XECTKOCTbIO BOAbI;

— Npyi 06Hapy>KeHUW BO3AENCTBIA Ha BHYTPEHHWE 1 BHELLHWE NeMEHTbI U3JeNNA arPeCcCUBHbBIX XMMUYECKUX
BELLIECTB, a TaKXKe TEPMUYECKOTO BO3AENCTBISA ;

— B CJlyyae, eCiv U3fienine Ha MOMEHT BU3KTa YNOSIHOMOUYEHHO cepBucHo cny»6bl KUPPERSBERG 6bi10 B
TEXHWNYECKU NCMNPAaBHOM COCTOAHUN

KUPPERSBERG

Mopgenb

CepuiiHbiin Ne

Data
KUPPERSBERG

Mogenb

CepuiiHbiin N°
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KUPPERSBERG
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Data
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TOBap nony4un 6e3 I'IOBpe)KAeHVII;I ' I'IpeTeH?Mlh K BHELWHeMY By N KOMMNEKTHOCTU He Meto

(®amunns, uma n noanuce Motpebutens)

C ycnoBuaAmMU rapaHTuiiHblix obsa3atenbcte KUPPERSBERG o3HakomneH u cornaceH. lNonHas,
Heobxofunmas, focToBepHas nHpopmauma o ToBape, VsrotoButene, MpoaasLe MHOI NoslyyeHa

(®amunua, uma n noanucs Motpebutens)

CBEAEHMA Ob YCTAHOBKE

3anonHALTCA NMLOM, OCyLIeCTBIBLIEM NOAKIoUeH e (YCTaHOBKY)

[ata noaknioueHna ®Oamunus, Uma cneunanucta, HanmeroBaHve opraHusauuy, Mognucb cneunanucra,
(ycTaHOBKM) NpPOBOAVBLIErO NOAKIOYEHNE BbINOJIHMBLLE NOAKNIOYEHNE NPOBOAVBLUErO NOAKIOYEHNE

BHumanme: KUPPERSBERG HacToATeNIbHO peKoMeHAyeT A0BePATb NOAKNIoUeH e (ycTaHOBKY) NprnobpeTéHHoro Tosapa crieumanuctam ABTOpHU30BaHHOTO
cepsucHoro yeHtpa KUPPERSBERG. Mpu nogkntouernn nsgenusa yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTuiiHbiii CPOK ncuncnsaetca ¢ [latbl NogKaoyeHns
(ycTaHOBKM) n3aenus, HO He Gonee 3 MecALes ¢ aatbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBNC» ana Mocksbl n MockoBcKoii obnactu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 o 18-00. Onnata paGoT MO NOAKIIOUEHMIO U HACTPOIKE U3AENNA OCYLECTBAAETCA Ha OCHOBAHMI NPEVCKYPaHTa NAaTHbIX YCIyr OpraH13aumm,
ocyljecTBAAIOLLEN NOAKIOYEHME. VI3roToBUTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a Yiijep6 MMYLLECTBY 1 30POBbIO TPaX/jaH, BO3HUKLIVIA B CBA3M C

WMPOBaHHBIM NOAK n3aenua TPeTbUMM TMLaMu. B ciyyae BO3HNKHOBEHUA NONOMKM N3[eNna BCeACTBME ONMCAHHBIX BbILLE NPUYKH,
OTBETCTBEHHOCTb 3a NPUUNHERHBIN Yi1lep6 NoTpebuTeNio, a Takxke 3a BOCCTaHOB/IEHNE PaGOTOCNOCOGHOCTI U3eNNA, HECET LD, OCYLIECTBAABIIeE
noaKnioueHue. fazosble BapoUHbIe MaHesu 1 AyXOBKiA MOTYT GbiTb YCTaHOB/IEHbI TONIbKO CEPTUGNLIMPOBAHHBIM CMIELIMANCTOM, MEIOLLM COOTBETCTBYIOL{N
AOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 MpoBefeHne paboT no rasoBomy 060pyAoBaHio. fapaHTUIHOE 06CYKMBaHME OCYLLECTBIAETCA TOMbKO MPU HANNUMK OTMETKN
Opl’aHVBBLlI/IM, yﬂOﬂHOMO‘-IEHHOVI Ha npoBejeHne Takoro poga pa6oT.

KUPPERSBERG
CepBuc-L4eHTp

.1.0.,

noanuco

[Marta pemoHTa

KUPPERSBERG
CepBuC-LieHTp

.10,

noanucs

[Aarta pemoHTa

KUPPERSBERG
CepBuc-ueHTp

®©.1.0.,
noannucb
[Aata pemoHTa
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BHUMAHMUE!
FTAPAHTUWAHDBIW TAJIOH HAXOAMUTCS
BHYTPU HACTOSILLEFO PYKOBO/ACTBA.
NMPOU3BOAMUTENDb HACTOSATE/IbHO
PEKOMEHAYET COXPAHATb HACTOSLLEE
PYKOBO/ACTBO B TEYEHUE BCETIO
CPOKA MONIb30BAHUA U3AENUEM.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru




