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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Dieses Gerat ist zum Mischen flussiger bzw. halbfester Lebensmittel,
zum Zerkleinern / Hacken von rohem Obst und Gemuse, zum
Purieren von Speisen und zum Zerkleinern von tiefgefrorenen
Lebensmitteln (z. B. Obst) oder Eiswurfeln geeignet. Das Gerat darf
nicht zur Verarbeitung von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden
benutzt werden. Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen,
weiteren Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maoglich. Das
Gerat nur mit zugelassenen Originalteilen und -zubehor benutzen.
Niemals die Zubehorteile fur andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenrdumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung

des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus. Dieses Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben. Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten und durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen
nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen
nicht durch Kinder vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, dirfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefiuhrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlief3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

m Geréat nicht auf oder in die Nahe heiflder Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heiRen Teilen in
Berlhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.



de Wichtige Sicherheitshinweise

m Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat
nicht mit feuchten Handen benutzen.

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

m Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

m Nie in den aufgesetzten Mixer greifen. Immer mit komplett
zusammengesetztem Mixer und immer mit aufgesetztem Deckel
arbeiten! Mixbecher nur bei ausgeschaltetem Gerat und bei
Stillstand des Antriebs abnehmen oder aufsetzen. Nach dem
Ausschalten lauft das Messer noch kurze Zeit nach.

m Immer mit komplett zusammengesetztem Universalzerkleinerer
arbeiten! Universalzerkleinerer nur bei ausgeschaltetem Gerat und
bei Stillstand des Antriebs abnehmen oder aufsetzen.

/\ Verbriihungsgefahr!

m Beim Verarbeiten von heilem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter
im Deckel aus. Den Deckel wahrend der Arbeit immer mit einer
Hand festhalten. Dabei nicht Uber die Nachfull6ffnung greifen!

m Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende Flussigkeit in den
Mixbecher einflllen.

m Vorsicht beim Einfullen heil3er Flussigkeiten in das Gerat, da
plotzlich heilRer Dampf austreten kann.

/\ Ersticku ngsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

m Darauf achten, dass sich keine Fremdkérper im Mixbecher
befinden. Nicht mit Gegenstanden (z.B. Messer, Loéffel) im
Mixbecher hantieren. Ausschlie3lich den mitgelieferten Stopfer bei
aufgesetztem Deckel verwenden!

m Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nicht
im Leerlauf betreiben.

/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem

Nichtgebrauch unbedingt grundlich reinigen. =» ,Reinigen und

Pflegen siehe Seite 9
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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Das Gerat lasst sich nur einschalten, wenn
der Mixbecher bis zum Anschlag fest
gedreht wurde.

Abschaltautomatik

Das Gerat schaltet automatisch ab, wenn
der Mixbecher versehentlich wahrend der
Arbeit gelést wurde.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbsténdig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Mégliche Ursachen:

— sehr groRe Verarbeitungsmengen,

— zu lange Nutzungsdauer.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines

Sicherheitssystems siehe ,Hilfe bei
Stérungen®.

Sicherheitssysteme de

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
1 Motorblock
2 Drehschalter mit Leuchtring
Der Leuchtring blinkt langsam, wenn
das Gerat betriebsbereit ist (on). Der
Leuchtring leuchtet dauerhaft, wenn das
Gerat in Betrieb ist. Schnelles Blinken
signalisiert Fehler (siehe ,Hilfe bei
Stérungen®).
a MMB43..:
0/off = Stopp
on = Gerat eingeschaltet
1 = Niedrigste Arbeitsdrehzahl
5 = Hochste Arbeitsdrehzahl
b MMB64..:
0/off = Stopp
on = Gerat eingeschaltet
min = Niedrigste Arbeitsdrehzahl
max = Hochste Arbeitsdrehzahl
Pulse = Pulsschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Dauer festhalten
¢ MMB65.. :
0/off = Stopp
on = Gerat eingeschaltet
min = Niedrigste Arbeitsdrehzahl
max = Hochste Arbeitsdrehzahl
3 Schnellwahl-Tasten
Tasten mit Voreinstellungen flr optimale

Ergebnisse.

Je nach Modell:

B = Zum Zerkleinern von Eiswdrfeln
(Crushed-Eis). Taste 1x kurz
betatigen.

& = Zum Herstellen von Mix-

getranken und Smoothies.
Taste 1x kurz betatigen. Fir ein
noch feineres Ergebnis, Taste
ein zweites Mal betatigen.
= Zum Zerkleinern im Universal-
zerkleinerer. Taste 1x kurz
betatigen.
Pulse = Pulsschaltung mit hchster
Drehzahl. Taste fir gewtiinschte
Dauer festhalten.
Tabelle Bild [€ beachten!

1o\



de Bedienen

Nach Betéatigung der Schnellwahl-Tasten

B/ 1D\ I1auft das voreingestellte

Programm ab. Um das Programm

vorzeitig zu beenden, eine beliebige

Schnellwahl-Taste betatigen oder den

Drehschalter auf 0/off drehen.

Kabelaufwicklung

Antrieb

Messerhalter mit Mixer-/

Zerkleinerungsmesser und Dichtung

Wird fiir den Mixbecher und den

Universalzerkleinerer-Becher

verwendet.

7 Mixbecher aus Borsilikat-Glas
Besonders hitzebestandig, erlaubt auch
die Verarbeitung sehr heisser Zutaten.
Deckel mit Nachfiill6ffnung
Messbecher mit Skala (max. 50 ml)

0 Smoothie-Einsatz*

Zur Verarbeitung von Frichten

und weiteren Zutaten zu Saften

und Smoothies. Der Einsatz sorgt
dafiir, dass Kerne und andere feste
Bestandteile herausgefiltert werden und
nicht in die Getranke gelangen.

11 Universalzerkleinerer-Becher*

12 Stopfer

Um Zutaten, die am Rand kleben oder
sich schlecht mixen lassen, in Richtung
Mixmesser zu schieben.

* Nicht bei allen Modellen.

(=235, I -3

= ©

Bedienen

Vorbereiten

m  Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
»Reinigen und Pflegen*.

m  Motorblock auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

m Kabel bis zur benétigten Léange
abwickeln.

Mixer

Der Mixer ist geeignet zum

— Mischen und Schaumen von
Flussigkeiten,

— Zerkleinern und Hacken von
rohem Obst, GemiUse, Nissen und
Schokolade,

— Pdrieren von Suppen, gekochtem Obst
und Gemdse,

— Zubereiten von Mayonnaisen und
Solen.

Das Gerat ist geeignet fur die Verarbeitung
folgender Mengen:

Feste Lebensmittel 100 g
Flissigkeiten max. 1,51
HeilRe oder schaumende

S max. 0,51
Flissigkeiten

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixbecher greifen.

Immer mit komplett zusammengesetztem

Mixer und immer mit aufgesetztem

Deckel arbeiten! Mixbecher nur bei

ausgeschaltetem Gerat und bei Stillstand

des Antriebs abnehmen oder aufsetzen.

Nach dem Ausschalten lauft das Messer

noch kurze Zeit nach.

A\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiflem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter hei3e oder schdumende
Flussigkeit in den Mixbecher einfiillen.

Achtung!

Mixer niemals leer betreiben. Immer mit

komplett zusammengesetztem Gerat

arbeiten. Mixbecher beim Aufsetzen auf den

Motorblock bis zum Anschlag festdrehen.

Bild [&

m  Mixbecher mit dem Boden nach oben
abstellen.

m Dichtung auf den Messerhalter
auflegen. Darauf achten, dass die
Dichtung korrekt aufliegt.



Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht

richtig aufgelegt wurde, kann Flussigkeit

auslaufen.

m  Messerhalter am Griff erfassen und in
den Mixbecher einsetzen.

Form der Teile beachten (Bild [E-2a)!

m  Griff umlegen (Bild [B-2b). Dabei
wird der Messerhalter im Mixbecher
verriegelt.

m  Mixbecher umdrehen.

m  Mixbecher auf den Antrieb am
Motorblock aufsetzen. Pfeil am
Mixbecher zeigt auf Punkt am
Motorblock.

m  Mixbecher durch Drehung im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
befestigen.

m Zutaten einflllen.

m Deckel aufsetzen und bis zum Anschlag
hinunterdriicken.

m  Messbecher in Nachfulléffnung
einsetzen.

m Netzstecker einstecken.

Gerat einschalten: Drehschalter auf on.

m Drehschalter auf die gewlinschte
Arbeitsdrehzahl einstellen.

oder

m  Gewilnschte Schnellwahl-Taste
(i oder S ) betitigen.

m Deckel wahrend des Mixens am
Rand festhalten. Nicht tber die
Nachfulléffnung greifen!

Empfehlungen fiir die Arbeitsdrehzahl

Herstellen von Mayonnaise | MIN/MAX*
Suppen MAX
Smoothies & IMAX
rohes Obst und Gemuse MAX
Cocktails, Milchshakes %fIMAX
gefrorene Zutaten MAX
Eiswiirfel B/Pulse
sehr harte Zutaten Pulse

* MIN = Niedrigste Arbeitsdrehzahl
MAX = Hochste Arbeitsdrehzahl

Bedienen de

Zutaten nachfiillen

m Drehschalter auf 0/off stellen.

Entweder

m Deckel abnehmen.

m Zutaten nachfiillen.

oder

m  Messbecher herausnehmen.

m FlUssigkeiten und feste (kleinere)
Zutaten durch die Nachfill6ffnung im
Deckel einfillen.

m Gerat wieder einschalten.

Stopfer verwenden

/\ Verletzungsgefahr!
Stopfer niemals ohne aufgesetzten Deckel
verwenden!

Bild 3

m Messbecher abnehmen.

m Den mitgelieferten Stopfer in die
Offnung setzen.

m Zutaten mit dem Stopfer in Richtung
Mixmesser schieben. Dazu den Stopfer
an den Ecken und Wé&nden des
Mixbechers entlang flhren.

m Danach den Stopfer sofort wieder
entnehmen. Messbecher in
Nachfilléffnung einsetzen.

Hinweis: Durch Verwendung des Stopfers
kann die Qualitat des Mixergebnisses
deutlich verbessert werden.

Arbeiten mit dem

Smoothie-Einsatz

Mit diesem Einsatz gelingt die Herstellung

von Smoothies aus frischen Friichten,

Milch, Sojamilch, Joghurt und Saften

besonders leicht.

Bild

m  Mixer wie zuvor beschrieben
vorbereiten.

m  Nach dem Aufsetzen und Festdrehen
des Mixbechers wird der Smoothie-
Einsatz in den Mixbecher eingesetzt.

m Deckel aufsetzen und bis zum Anschlag
hinunterdricken.

m Netzstecker einstecken.



de Bedienen

m Zutaten durch die Nachfull6ffnung in den
Mixbecher geben, Obst gegebenfalls
vorher zerkleinern.

Achtung!

Grolde, harte Bestandteile nicht in den

Mixbecher geben, z.B. Kerne von Avocados

oder Pflaumen.

m Messbecher in Nachfllléffnung
einsetzen.

m Gerat einschalten.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Mixbecher durch Drehung gegen den
Uhrzeigersinn abnehmen.

m Deckel vom Mixbecher abnehmen.

m Mixbecher entleeren.

Hinweis fiir den Smoothie-Einsatz:
Messbecher aus den Deckel herausnehmen
und in den Smoothie-Einsatz stecken. So
wird verhindert, dass feste Bestandteile aus
dem Einsatz in das Getrank fallen.
m  Mixbecher umdrehen und mit der
Offnung nach unten abstellen.
m Messerhalter entnehmen.
Dazu den Griff nach oben klappen und
den Messerhalter herausziehen.
m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Universalzerkleinerer

zum Zerkleinern kleinerer Mengen von
Fleisch, Hartkase, Zwiebeln, Petersilie,
Knoblauch, Obst und Gemise.

Tabelle Bild [€ beachten!

Das Zerkleinern von Kaffeebohnen,
Pfefferkornern, Zucker, Mohn und
Meerrettich ist nicht zuldssig.

Hinweis: Wenn der Universalzerkleinerer
nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann
dieser Uber den Kundendienst bestellt
werden (Bestell-Nr. 12007111).

/\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!
Universalzerkleinerer nur bei
ausgeschaltetem Gerat und bei Stillstand
des Antriebs abnehmen oder aufsetzen.
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Bild [

m Universalzerkleinerer-Becher mit der
Offnung nach oben abstellen.

m Zu zerkleinernde Lebensmittel in den
Universalzerkleinerer einfiillen.

m Dichtung auf den Messerhalter
auflegen. Darauf achten, dass die
Dichtung korrekt aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschéadigt ist oder nicht

richtig aufgelegt wurde, kann Flussigkeit

auslaufen.

m Messerhalter am Griff erfassen und
in den Universalzerkleinerer-Becher
einsetzen. Form der Teile beachten
(Bild [1-2)!

m  Griff umlegen (Bild [8]-3). Dabei wird der

Messerhalter im Universalzerkleinerer-

Becher verriegelt.

Universalzerkleinerer-Becher umdrehen.

m Universalzerkleinerer-Becher auf den
Antrieb am Motorblock aufsetzen. Pfeil
am Universalzerkleinerer-Becher zeigt
auf Punkt am Motorblock.

m Universalzerkleinerer-Becher durch
Drehung im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag befestigen.

m Gerat einschalten: Drehschalter auf on.

m Drehschalter auf Pulse drehen und
festhalten.

oder

m Gewiinschte Schnellwahl-Taste (/g
oder Pulse, je nach Modell) betatigen.

Hinweis: Je langer das Gerat eingeschaltet
bleibt, desto feiner wird das Schnittgut.

Bei Krautern kann das gewinschte
Zerkleinerungsergebnis schon nach sehr
kurzer Einschaltzeit erreicht sein.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Universalzerkleinerer-Becher durch
Drehung gegen den Uhrzeigersinn
abnehmen.

m Universalzerkleinerer-Becher umdrehen.



m Messerhalter entnehmen. Dazu den
Griff nach oben klappen und den
Messerhalter herausziehen.

m Universalzerkleinerer-Becher entleeren.

m Reste der zerkleinerten Lebensmittel mit
geeignetem Hilfsmittel (z. B. Loffel) aus
dem Becher entfernen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

Das Gerat ist wartungsfrei!

Grundliche Reinigung gewahrleistet eine
lange Haltbarkeit. Eine Ubersicht zur
Reinigung der Einzelteile kdnnen Sie
Bild [d entnehmen.

/\ Stromschlaggefahr!

Motorblock niemals in Wasser tauchen und

nie unter flieRendes Wasser halten und

nicht in der Spilmaschine reinigen.

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden. Oberflachen kénnen beschadigt

werden.

Tipps:

— Teile am besten sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Rickstédnde
nicht an, und der Kunststoff wird nicht
angegriffen (z.B. durch atherische Ole
in Gewdrzen).

— Bei der Verarbeitung von z.B. Méhren
und Rotkohl entstehen Verfarbungen
an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden
kdénnen.

Motorblock reinigen

m Netzstecker ziehen.

m Motorblock feucht abwischen. Bei
Bedarf etwas Spiilmittel benutzen.

m AnschlieRend trockenreiben.

Reinigen und Pflegen de

Messerhalter reinigen

/A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Mixermesser nicht mit bloRen Handen
beriihren. Zum Reinigen Blrste benutzen.
Messerhalter nicht in der Spiilmaschine,
sondern unter flieBendem Wasser mit einer
Bdrste reinigen. Nicht im Wasser liegen
lassen! Dichtung zur Reinigung abnehmen.

Mixer reinigen

Mixbecher, Smoothie-Einsatz, Deckel und
Messbecher sind spllmaschinenfest.

Tipp: Etwas Wasser mit Spilmittel in den
aufgesetzten Mixbecher geben. Fir wenige
Sekunden auf Stufe Pulse stellen. Wasser
ausschutten und Mixbecher mit klarem
Wasser ausspllen.

Universalzerkleiner reinigen

Der Universalzerkleinerer-Becher ist
spllmaschinenfest.

Hilfe bei Storungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
ziehen.

Wichtiger Hinweis

Der Leuchtring am Drehschalter blinkt

schnell,

— wenn der Mixbecher bzw. Universal-
zerkleinerer-Becher nicht richtig
aufgesetzt wurde,

— wenn der Mixbecher bzw. Universal-
zerkleinerer-Becher wahrend des
Betriebes geldst wird,

— wenn der Motor wegen einer
Uberlastung wéhrend des Betriebs
stehenbleibt.

Stoérung:

Mixer lauft nicht an oder Gerat schaltet

wahrend des Betriebes ab.

Mégliche Ursache:

Das Gerat wurde Uberlastet (z. B. Werkzeug
durch ein Lebensmittel blockiert) und die
elektronische Sicherung hat ausgeldst.



de Rezepte

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Ursache der Uberlastung beseitigen.
m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Mogliche Ursache:
Mixbecher bzw. Universalzerkleinerer-
Becher hat sich gelost.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m  Mixer bzw. Universalzerkleinerer-Becher
richtig aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht
beseitigen lassen, wenden Sie sich
bitte an den Kundendienst (siehe
Kundendienstadressen am Ende dieser
Heftes).

Rezepte

Generelle Hinweise:

Feste Zutaten erst mit der halben Menge an
Flissigkeit mixen und danach die restliche
Flissigkeit zugeben.

Bei Zubereitung von Smoothies nach dem
Entleeren des Mixbechers diesen erneut
aufsetzen und kurz auf hochste Stufe
schalten um die restliche Flissigkeit zu
erhalten.

Mayonnaise

Hinweis: Im Mixer kann

Mayonnaise nur aus ganzen Eiern

zubereitet werden.

Grundrezept:

- 1Ei

— 15 g Essig oder Zitronensaft

— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

- 250ml Ol

Zutaten mussen die gleiche Temperatur

haben.

m  Mixer auf niedrige Drehzahl schalten.

m Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden bei
niedriger Drehzahl vermischen.
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m  Mixer auf hochste Stufe schalten, das
Ol durch den Trichter gieRen und ca.
2 Minuten mixen.

HeiRe Schokolade

— 50-75 g gefrorene
Blockschokolade

— Yl heiflde Milch

— Schlagsahne und Schokoraspel nach
Wunsch

m Blockschokolade in Stiicke (ca. 1 cm)
schneiden und im Mixer bei héchster
Drehzahl vollstéandig zerkleinern.

m  Mixer ausschalten und die Milch durch
den Trichter zugeben.

m 1 Minute bei hdchster Drehzahl mixen.

m Heille Schokolade in Glaser fiillen und
nach Wunsch mit geschlagener Sahne
und Schokoraspel servieren.

Bananen-Eis-Shake
— 2-3 Bananen (ca. 300 g)
— 2-3 geh. EL Vanilleeis
oder Zitroneneis
(80-100 g)
— 2 Packchen Vanillezucker
— % | Milch
m Alle Zutaten in den Mixbecher geben.
m Schnellwahl-Taste §f betétigen.
oder
m 1 Minute bei héchster Drehzahl mixen.

Tipp: Dieses Rezept gelingt auch mit
Smoothie-Einsatz.

Friichte-Becher

— 250 g gefrorene Friichte
(z.B. Erdbeeren,
Banane, Orange, Apfel)

— 50-100 g Zucker

— 500 ml kaltes Wasser

— Eis nach Wunsch

m Friichte schalen und in Stlicke
schneiden.

m Frische Frichte vor der
Weiterverarbeitung gefrieren.

m Alle Zutaten (auBer Eis) in den
Mixbecher geben.



m Schnellwahl-Taste & betatigen.

oder

m 1 Minute bei hochster Drehzahl mixen.
m Evtl. zusammen mit dem Eis servieren.

Sportler-Cocktail

— 2-3 Orangen (ca. 600 g)

— 1-2 Zitronen (ca. 150 g)

— V-1 EL Zucker oder
Honig

— Val Apfelsaft

— Vil Mineralwasser

— evtl. Eiswurfel

m Orangen und Zitronen schalen, in
Stlicke schneiden.

m Alle Zutaten (auler Apfelsaft und Mineral-
wasser) in den Mixbecher geben.

m Schnellwahl-Taste & betatigen.

oder

m 1 Minute bei hdchster Drehzahl mixen.

m Apfelsaft und Mineralwasser zugeben.

m  Kurz mixen, bis das Getrank
aufgeschaumt ist.

m Cocktail in Glaser geben und nach
Wunsch mit Eiswdrfeln servieren.

Griiner Smoothie

— 1 griner Apfel
(ca. 100 g)

— Saft einer Zitrone
(ca. 20 g)

— 20 g Grlnkohl

— 10 g Stangensellerie

— 10 g Korianderblatter

— 10 g Leinsamen

— 1 g gemahlenen Zimt

— 250 g gekihltes Wasser

m Apfel, Stangensellerie und Griinkohl in
Stiicke schneiden.

m Etwas von dem Wasser in den
Mixbecher geben.

m Alle festen Zutaten in den Smoothie-
Einsatz flllen und mit Wasser aufflllen.

m Schnellwahl-Taste & betatigen.

oder

m Auf Stufe Pulse flir 60 Sekunden mixen.

Tipp: Dieses Rezept gelingt auch ohne
Smoothie-Einsatz.

Rezepte de

Trauben-Smoothie

— 250 g grune
Weintrauben

— 25 gjunger Spinat

— 100 g gefrorene Bananenstiicke

— 200 ml kalter griiner Tee
(geeignet fur Kinder)

m Etwas von dem Tee in den Mixbecher
geben.

m Trauben, Spinat und Bananenstiicke
in den Smoothie-Einsatz fillen und mit
dem restlichen Tee auffillen.

m Schnellwahl-Taste § betatigen.

oder

m Bei hochster Drehzahl mixen, bis der
Smoothie fertig ist.

Rote Griitze

— 400 g Fruchte (entkernte
Sauerkirschen, Himbeeren,
Johannisbeeren, Erdbeeren,
Brombeeren)

— 100 ml Sauerkirschsaft

— 100 ml Rotwein

— 80 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 2 EL Zitronensaft

— 1 Msp. Nelken (gemahlen)

— 1 Prise Zimt (gemahlen)

— 8 Blatt Gelatine

m Gelatine in kaltem Wasser ca.
10 Minuten einweichen.

m Alle Zutaten (auRer Gelatine)
aufkochen.

m Die Gelatine ausdriicken und in der
Mikrowelle schmelzen, nicht kochen.

m Heilde Frichte und Gelatine bei
niedriger Drehzahl ca. 1 Minute mixen.

m  Gritze in kalt ausgespluilte Schéalchen
fallen und kaltstellen.

Es darf maximal 500 ml heiBe Fliissigkeit
im Mixbecher verarbeitet werden!

Tipp: Rote Griitze schmeckt mit
geschlagener Sahne oder Vanillesauce.
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Basilikum-Pesto

— 10 g Pinienkerne

— 3 g Knoblauch

- 5gSalz

— 40 g Parmesan-Kase

— 10 g frischer Basilikum

— 70g Olivenodl

m Pinienkerne, Knoblauch, Salz und
Parmesankase in den Glas-Behalter
geben und mit dem Messerhalter
verschliefden.

m Auf Stufe Pulse fiir 15 Sekunden
zerkleinern.

m Basilikum und Olivendl zugeben und
alles fiir 10 Sekunden auf Stufe Pulse
vermischen.

Kurbls-Suppe
600 g gelbfleischiger Kurbis

— 200 g Kartoffeln

— 11 Gemisebrihe

— 2 Zwiebeln

— 2 Knoblauchzehen

— Gemabhlener Pfeffer und Salz

— 30 g Butter

— 2 Essloffel Olivendl extra vergine

— 5-6 Blatt Basilikum

— 2-3 Blatt Salbei

— 1 2weig Petersilie

— 1 Zweig Thymian

— 1 Zweig Majoran

— Vi Teelodffel Zimt gemahlen

— Geriebener Parmesan nach Geschmack

m Den Kurbis in Spalten schneiden und
Schale und Kerne entfernen. Kurbis in
kleine Stlicke schneiden.

m Die Kartoffeln schalen und ebenfalls in
kleine Stlicke schneiden.

m Die Zwiebeln schélen, fein hacken und
in einer Pfanne mit Butter, Olivendl und
gehacktem Knoblauch sanft anbraten.

m  Kirbis- und Kartoffelstiicke hinzufiigen
und unter Rihren weich diinsten. Nach
und nach die Gemusebrihe hinzufligen
und die zu einem Straul3chen
gebundenen Krauter dazugeben.
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m  FUr etwa 25-30 Minuten bei schwacher
Hitze kdcheln lassen und bei Bedarf
weitere Bruhe zufligen.

m Das Krauter-StrauRchen
herausnehmen.

m Mit Salz und Pfeffer abschmecken, mit
einer Prise Zimt und einem Schuss
Olivendl extra vergine verfeinern.

m Jeweils 500 ml der Suppe in den
Mixbecher geben und purieren.

Es darf maximal 500 ml heiBe Flussigkeit
im Mixbecher verarbeitet werden!

m  Zum Servieren mit fein geriebenem
Parmesan bestreuen.

Mohrensuppe mit

Kreuzkiimmel

— 780 g Méhren

— 720 ml Wasser

— 1 TL Kreuzkiimmel

— Salz und Pfeffer

m Die Mohren in Wiirfel schneiden
(ca. 15x15 mm).

m Die Mohren und das Wasser in den
Mixbecher geben.

m FUr Sekunden bei maximaler Geschwin-
digkeit mixen.

m Die Mischung in einen Kochtopf geben
und den Kreuzkiimmel dazugeben.

m Alles fur 30 Minuten kochen. Sie
kdnnen wahrend des Kochens Wasser
dazugeben, wenn die Suppe diinner
gewunscht wird.

m  Mit Salz und Pfeffer abschmecken.



Entsorgung

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
ﬁ umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit guiltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

de
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en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use.

This appliance is suitable for mixing liquid or semi-solid food, for
cutting or chopping raw fruit and vegetables, for puréeing food and
for chopping frozen food (such as fruit) or for crushing ice cubes.
The appliance must not be used for processing other substances

or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance with
approved genuine parts and accessories. Never use the accessory
parts for other appliances. Only use the appliance indoors at room
temperature and up to 2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance to
someone else. If the instructions for correct use of the appliance are
not observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage will
be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use

of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Do not let children
play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the dishwasher.
Do not steam-clean the appliance. Do not use the appliance with
damp hands.
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Important safety information en

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

/\ Risk of injury!

m Care should be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

m Before replacing accessories or additional parts which move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected
from the power supply.

m Never place fingers in the attached blender. Never operate
the appliance without a completely assembled blender or attached
lid! Do not remove or attach blender jug until the appliance has
been switched off and the drive has come to a standstill. When the
appliance has been switched off, the blade continues running for a
short time.

m Always work with a completely assembled universal cutter! Do
not remove or attach universal cutter until the appliance has been
switched off and the drive has come to a standsitill.

/\ Risk of scalding!

m If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
You should always use one hand to hold the lid firmly in place
while you work, but don’t place your hand over the filling opening!

m Pour a maximum 0.5 litres of hot or frothing liquid into the
blender jug.

m Care shall be taken while filling hot liquids in the appliance, as
suddenly hot steam may escape.

/\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

/\ Caution!

m Check that there are no foreign objects in the blender jug. Do
not insert objects (e.g. knives, spoons) into the jug. Only use the
pusher provided with the lid on!

m We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate
at no-load.

/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or

after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

servicing” see page 19
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en Safety systems

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our web page.
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Safety systems
Start lock-out

The appliance cannot be switched on until
the blender jug has been turned firmly into
place.

Automatic disconnection

The appliance switches off automatically
if the blender jug accidentally becomes
detached during operation.

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload pro-
tection feature has been activated. Possible
causes:

— very large amounts of ingredients,

— appliance operated too long.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.
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Overview

Please fold out the illustrated pages.
1 Motor block
2 Rotary switch with illuminated ring
The illuminated ring flashes slowly when
the appliance is ready for use (on).
The illuminated ring is lit continuously
when the appliance is in operation.
Rapid flashing signals a fault (see
“Troubleshooting”).
a MMB43..:
0/off = Stop
on = Appliance switched on
1 = Lowest operating speed
5 = Highest operating speed

b MMB64..:
0/off = Stop
on = Appliance switched on
min = Lowest operating speed
max = Highest operating speed
Pulse = pulse circuit at maximum
speed, hold down switch for required
duration

¢ MMB65.. :

0/off = Stop
on = Appliance switched on
min = Lowest operating speed
max = Highest operating speed
3 Quick-selection buttons
Preset buttons for optimum results.
For some models:
B = for crushing ice cubes (crushed
ice). Press button 1x briefly.
= For making mixed drinks
and smoothies. Press button
1x briefly.
For an even more delicate
result, press the button a
second time.
= For cutting ingredients in the
universal cutter. Press button
1x briefly.

Pulse = Pulse circuit at maximum
speed. Hold down button for
required duration.

Pay attention to Figure [€!

Jo\



When the quick-selection buttons
B/ 1)\ have been pressed, the
preset programme runs. To end the
programme early, press any quick-
selection button or turn the rotary
switch to 0/off.
4 Cord store
Drive
Blade holder with blender / cutting
blade and seal
Is used for the blender jug and the
universal cutter jug.
7 Blender jug made of borosilicate
glass
Especially heat-resistant, even very hot
ingredients can be processed.
Lid with feed tube
Measuring cup with scale (max. 50 ml)
0 Smoothie insert*
For the preparation of fruits and other
ingredients into juices and smoothies.
The insert ensures that pips and other
solid ingredients are filtered out and do
not get into the drinks.
11 Universal cutter jug*
12 Pusher
To push ingredients that either stick to
the edge or do not blend well towards
the blender knife.
* Not all models.

o O,

= ©

Operation

Preparation

m Before operating the appliance
and accessories for the first time,
clean thoroughly; see “Cleaning and
servicing”.

m Place motor block on smooth, stable
and clean base.

= Unwind the cable to the required length.

Operation en

Blender

The blender is suitable for

— blending and frothing liquids,

— cutting and chopping raw fruit,
vegetables, nuts and chocolate,

— puréeing soups, cooked fruit and
vegetables,

— preparing mayonnaise and sauces.

The appliance is suitable for preparing the
following quantities:

Solid food 100 g
Liquids max. 1.51
Hot or frothing liquids max. 0.5 1

A\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!
Never place fingers in the attached blender
jug. Never operate the appliance without a
completely assembled blender or attached
lid! Do not remove or attach blender jug
until the appliance has been switched off
and the drive has come to a standstill.
When the appliance has been switched off,
the blade continues running briefly.

A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes

through the funnel in the lid. Pour maximum

0.5 litres of hot or frothing liquid into the

blender jug.

Warning!

Never operate an empty blender. Always

work with a completely assembled

appliance. Screw the blender jug fully

onto the motor block.

Fig. &

m Put blender jug down with the base
face up.

m Place seal on the blade holder. Ensure
that the seal is positioned correctly.

Important information

If the seal is damaged or not correctly

positioned, liquid may run out.

m  Grip blade holder by the handle and
insert into the blender jug.
Note shape of the parts (Fig. [E1-2a)!

m  Move handle (Fig. [E-2b). This locks the
blade holder in the blender jug.
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en Operation

m Turn blender jug over.

m Attach blender jug to the drive on the
motor block. Arrow on the blender jug
points towards the dot on the motor
block.

m Attach blender jug by turning it all the
way clockwise.

m Add ingredients.

m Putlid on and press down all the way.
Insert measuring cup into feed tube.

m Insert the mains plug.

m Switch on the appliance: set the rotary
switch to on.

m Turn rotary switch to the required
operating speed.

m Press required quick-selection button

(i or §).
m  Grip the edge of the lid while operating
the blender. Do not grip the feed tube!

Recommended operating speed

Making mayonnaise MIN/MAX*
Soups MAX
Smoothies & IMAX
Raw fruit and vegetables MAX
Cocktails, Milkshakes %fIMAX
Frozen ingredients MAX

Ice cubes B/Pulse
Very hard ingredients Pulse

* MIN = Lowest operating speed
MAX = Highest operating speed

Add more ingredients

m Set the rotary switch to 0/off.
Either

= Remove lid.

= Add more ingredients.

or

m Take out measuring cup.

= Add liquids and solid (fairly small) ingre-

dients through the feed tube in the lid.
m  Switch on appliance again.
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Using the pusher

A\ Risk of injury!

Never use the pusher without the lid

attached!

Fig. 3

m Take out measuring cup.

m Place the pusher provided into the
opening.

m Push the ingredients with the pusher
towards the blender knife by guiding the
pusher along the corners and sides of
the blending jug.

m Then remove the pusher again
immediately. Insert measuring cup into
feed tube.

Note: Using the pusher can considerably
improve the quality of the blending result.

Working with the smoothie insert
With this insert it is particularly easy to
make smoothies made of fresh fruits, milk,
soya milk, yoghurt and juices.

Fig.

m Prepare blender as described above.

m After attaching and screwing on the
blender jug, the smoothie insert is
inserted into the blender jug.

m Putlid on and press down all the way.

Insert the mains plug.

m Put ingredients through the feed tube
into the blender jug; chop up fruit
beforehand if required.

Warning!

Do not put large, hard ingredients in the

blender jug, e.g. stones from avocados or

plums.

m Insert measuring cup into feed tube.

= Switch on the appliance.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

m  Remove the blender jug by rotating it in
an anti-clockwise direction.

m Take the lid off the blender jug.

m Empty blender jug.



Instructions for the smoothie insert:
Take measuring cup out of the lid and plug
into the smoothie insert. This prevents
integral components from falling out of the
insert into the drink.

m Turn blender jug over and put down with
the opening face down.

m Remove blade holder. To do this, fold
the handle upwards and pull out the
blade holder.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Universal cutter

for cutting smaller quantities of meat, hard

cheese, onions, parsley, garlic, fruit and

vegetables.

Pay attention to Figure [€]!

It is not permitted to cut coffee beans,

pepper corns, sugar, poppy seeds and

horseradish.

Note: If the universal cutter is not included
with the blender, it can be ordered from
customer service (order no. 12007111).

/\ Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Do not remove or attach universal cutter

until the appliance has been switched off

and the drive has come to a standstill.

Fig. B

m Put down universal cutter jug with the
opening face up.

m Add food, which is to be cut, in the
universal cutter.

m Place seal on the blade holder. Ensure
that the seal is positioned correctly.

Important information

If the seal is damaged or not correctly posi-

tioned, liquid may run out.

m Grip blade holder by the handle and
insert into the universal cutter jug.
Note shape of the parts (Fig. [8]-2)!

m  Move handle (Fig. [B-3). This locks the
blade holder in the universal cutter jug.

m Turn universal cutter jug over.

Cleaning and servicing en

m Place universal cutter jug on the drive
on the motor block. Arrow on the univer-
sal cutter jug points towards the dot on
the motor block.

m Attach universal cutter jug by turning it
all the way clockwise.

m  Switch on the appliance: set the rotary
switch to on.

m Turn rotary switch to Pulse and hold.

or

m Press required quickselection button
(JB\ or Pulse, depending on model).

Note: The longer the appliance remains
switched on, the finer the ingredients are
cut. In the case of herbs the required cutting
result can be achieved very quickly after
switching the appliance on.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

= Remove universal cutter jug by turning
it anti-clockwise.

m Turn universal cutter jug over.

m  Remove blade holder. To do this, fold
the handle upwards and pull out the
blade holder.

= Empty universal cutter jug.

m  Remove the rest of the chopped food
from the jug using a suitable implement
(e.g. spoon).

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

The appliance requires no maintenance!
Thorough cleaning guarantees a long
service life. An overview of cleaning the
individual parts can be found in Fig. [d.
A\ Risk of electric shock!

Never immerse the motor block in water
and never hold under running water and do
not clean in the dishwasher.

Warning!

Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.
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en Troubleshooting

Tips:

— Preferably clean the parts immediately
after use. This will prevent residue from
drying on and attacking the plastic
(e.g. by essential oils in herbs).

— If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the motor block

m Remove mains plug.

m  Wipe motor block with a damp cloth. If
required, use a little detergent.

m  Then wipe dry.

Cleaning blade holder

A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare
hands. Clean them with a brush.

Do not clean blade holder in the dishwasher,
but under running water using a brush. Do

not leave in water! Remove seal for cleaning.

Cleaning the blender

The blender jug, smoothie insert, lid and
measuring cup are dishwasher-safe.

Tip: Pour a little water and washing-up liquid
into the attached blender. Switch to setting
Pulse for several seconds. Pour out the
water and rinse the blender with clean water.

Cleaning the universal cutter

The universal cutter jug is not
dishwasher-safe.

Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the

mains plug.

Important information

The illuminated ring on the rotary switch

flashes rapidly

— if the blender jug or universal cutter jug
has not been attached properly,

— if the blender jug or universal cutter jug
becomes detached during operation,

— if the motor stops during operation due
to an overload.
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Fault:
Blender does not start or appliance
switches off during operation.

Possible cause:

The appliance was overloaded (e.g. tool
jammed by food) and the electronic fuse
has tripped.

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

m Eliminate the cause of the overload.
m Switch the appliance on again.

Possible cause:
Blender jug or universal cutter jug has
become detached.

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

m  Correctly attach blender jug or universal
cutter jug and screw on all the way.

m Switch the appliance on again.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service (see customer
service addresses at the end of this
booklet).

Recipes

General notes:

First mix the solid ingredients with half the
amount of liquid, then add the remainder of
the liquid.

When preparing smoothies, place the
mixing beaker back into position after drain-
ing it and briefly switch on the highest level
in order to obtain the remaining liquid.

Mayonnaise

Note: Mayonnaise can be prepared
in the blender with whole eggs only.
Basic recipe:

- legg

15 g vinegar or lemon juice

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

— 250 ml oil

Ingredients must be at the same
temperature.



m Switch on the blender at low speed.

m Process the ingredients (except the oil)
at low speed for several seconds.

m  Switch the blender to maximum speed,
slowly pour the oil through the funnel
and blend for approx. 2 minutes.

Hot chocolate

— 50-75 g frozen cooking
chocolate

— Yl hot milk

— Whipped cream and grated chocolate as
required

m Cut the cooking chocolate into pieces
(approx. 1 cm) and chop up completely
in the blender at maximum speed.

m Switch off the blender and add the milk
through the funnel.

m Blend for 1 minute at maximum speed.

m Pour the hot chocolate into glasses and
serve with whipped cream and grated
chocolate as required.

Banana ice shake

— 2-3 bananas (ca. 300 g)

— 2-3 heaped tbs. vanilla
or lemon ice cream
(80-100 g)

— 2 packets of vanilla sugar

— Y Imilk

m Put all ingredients in the blender jug.

m Press quick-selection button & .

m Blend for 1 minute at maximum speed.
Tip: This recipe will work even with the
smoothie insert.
Fruit sundae
— 250 g frozen fruit

(e.g. strawberries,

banana, orange, apple)
— 50-100 g sugar
— 500 ml cold water
— lce as required
m Peel fruit and cut into pieces
m Freeze fresh fruits before subjecting
them to further processing.

Recipes en

m Put all ingredients (except the ice) in the
blender jug.
m Press quick-selection button & .

or

m Blend for 1 minute at maximum speed.

m Serve with the ice cream

Sportsman’s cocktail

— 2-3 oranges (ca 600 g)

— 1-2lemons (ca 150 g)

— Y21 tbs. sugar or honey

— Yal apple juice

— Yl mineral water

— lce cube as required

m Peel the oranges and apples, cut into
pieces

m Put all ingredients (except the apple
juice and mineral water) in the blender
jug.
Press quick-selection button & .

Blend for 1 minute at maximum speed.
Add the apple juice and mineral water
Blend briefly until the drink is frothy.
Pour the cocktail into glasses and serve
as required with ice cubes

Green smoothie
— 1 green apple (ca. 100 g)
— Juice of one lemon

(approx. 20 g)

— 20 gkale

— 10 g celery

— 10 g coriander leaves

— 10 glinseeds

— 1 g ground cinnamon

250 g cooled water

Cut apple, celery and kale into pieces.

Put a little of the water in the blender

jug.

m Put all solid ingredients in the smoothie
insert and top up with water.

m Press quick-selection button & .

or

m Blend for 60 seconds on setting Pulse.

Tip: This recipe will work even without the
smoothie insert.
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Recipes

Grape smoothie

or

250 g green grapes

25 g baby spinach

100 g frozen banana

pieces

200 ml cold green tea

(suitable for children)

Put a little of the tea in the blender jug.
Put grapes, spinach and banana pieces
in the smoothie insert and top up with
the remaining tea.

Press quick-selection button &/ .

Blend at maximum speed until the
smoothie is ready.

Red fruit pudding

400 g fruit (pitted sour cherries,
raspberries, black/red currants,
strawberries, blackberries)

100 ml sour cherry juice

100 ml red wine

80 g sugar

1 packet of vanilla sugar

2 tbs. lemon juice

1 pinch of cloves (ground)

1 pinch of cinnamon (ground)

8 gelatine leaves

Soak the gelatine in cold water for
approx. 10 minutes

Bring all the ingredients (except the
gelatine) to the boll

Dry the gelatine and melt in the micro-
wave, but do not cook

Blend the hot fruit and gelatine at
medium speed for approx. 1 minute.
Pour the red fruit pudding into small
bowls rinsed out with cold water and
refrigerate

Do not process more than 500 ml of hot
liquid in the blender jug!

Tip: Red fruit pudding tastes good with
whipped cream or vanilla sauce.
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Basil pesto

10 g pine nuts

3 g garlic

5 g salt

40 g Parmesan cheese

10 g fresh basil

70 g olive oil

Put pine nuts, garlic, salt and Parmesan
cheese in the glass container and close
with the blade holder.

Grind for 15 seconds on setting Pulse.
Add basil and olive oil and mix
everything for 10 seconds on setting
Pulse.

Pumpkin soup

600 g yellow-flesh pumpkin

200 g potatoes

1| vegetable stock

2 onions

2 garlic cloves

Ground pepper and salt

30 g butter

2 tablespoons of extra virgin olive oil
5-6 basil leaves

2-3 sage leaves

1 sprig of parsley

1 sprig of thyme

1 sprig of marjoram

a teaspoon of ground cinnamon
Grated Parmesan to taste

Cut the pumpkin into slices and remove
peel and pips. Cut pumpkin into small
pieces.

Peel the potatoes and also cut into small
pieces.

Peel the onions, chop finely and fry
gently in a frying pan with butter, olive oil
and chopped garlic.

Add pumpkin and potato pieces and
steam until soft, stirring continuously.
Gradually pour in the vegetable stock
and add the bouquet garni.

Leave to simmer for approx.

25-30 minutes on a low heat and add
more stock if required.

Take out the bouquet garni.



m Add salt and pepper to taste, finish off
with a pinch of cinnamon and a dash of
extra virgin olive oil.

m  Pour 500 ml of the soup at a time into
the blender jug and puree.

Do not process more than 500 ml of hot

liquid in the blender jug!

m Serve with finely grated Parmesan.

Carrot soup with cumin

— 780 g carrots

— 720 ml water

— 1 tsp cumin

— Salt and pepper

m Dice the carrots (approx. 15x15 mm).

m Pour the carrots and the water into the
blender jug.

m  Mix for a few seconds at maximum speed.

m Pour the mixture into a saucepan and
add the cumin.

m  Cook everything for 30 minutes. You can
add water while cooking if you would
like the soup to be thinner.

m Season with salt and pepper.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
E mentally-friendly manner. This
=mm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Disposal en

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées de
service normales.

Cet appareil convient pour mélanger les produits alimentaires liquides
et mi-durs, a broyer / hacher les fruits et Iégumes crus, a réduire les
préparations en purée et pour broyer les produits alimentaires surgelés
(les fruits par exemple) ou les glagons. L'appareil ne doit pas servir a
transformer d’autres substances ou objets. D’autres applications sont
possibles a condition d'utiliser d’autres accessoires homologués par le
fabricant. Utiliser I'appareil uniquement avec des piéces et accessoires
d’origine homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a
d’autres appareils. Utiliser I'appareil uniquement dans des piéces
intérieures a température ambiante et jusqu’a 2000 m d’altitude.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les instructions
qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil change de
propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect des instructions
permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage le fabricant de
toute responsabilité envers les dommages qui pourraient en résulter.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation sdre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne pas
leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil
que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre
service apres-vente est habilité a réparer I'appareil, comme par
exemple, procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation
endommage.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours I'appareil
pendant son fonctionnement!
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Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brilants et ne
pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas
utiliser 'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement.

Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place. Travailler
toujours avec un mixeur enti€rement monté et son couvercle en
place! Ne retirer et ne poser le bol mixeur qu’aprés avoir éteint
'appareil et que I'entrainement s’est immobilisé. Aprés avoir éteint
I'appareil, les lames continuent de tourner pendant un instant.
Travailler toujours avec le broyeur universel assemblé au complet!
Ne retirer et ne poser le broyeur universel qu'aprés avoir éteint
'appareil et que I'entrainement s’est immobilisé.

/\ Risque de brilures!

Lors de la préparation d’aliments mélangés trés chauds, de la
vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Pendant
le travail, toujours tenir fermement le couvercle d’'une main.

Ce faisant, ne jamais introduire les doigts dans l'orifice d’ajout!
Verser, dans le bol mixeur, au maximum 0,5 litre de liquide chaud
ou moussant.

Prudence au moment de verser des liquides trés chauds dans
I'appareil, car de la vapeur brilante pourrait en jaillir subitement.

A Risque d’asphyxie!
Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.
/\ Attention!

Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans le bol
mixeur. Ne pas introduire d’objets (p. ex. couteau, cuillére) dans le
bol mixeur. Utiliser exclusivement le pilon poussoir fourni!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner
'appareil a vide.
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/\ Important!
Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprés
une longue durée sans utilisation. =% « Nettoyage et entretien » voir

page 30

Vous venez d’acheter ce nouvel appa-
reil Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Vous trouverez sur notre
site web plus d’informations sur nos
produits.
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Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement
L’appareil ne peut s’allumer que si le bol
mixeur a été tourné a fond jusqu’a la butée.

Coupure automatique

L’appareil s’éteint automatiquement si le bol
mixeur a été détaché par mégarde pendant
le travail.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection
anti-surcharge s’est activée.

Causes possibles:

— Trop fortes quantités d’aliments,

— Trop longue durée d'’utilisation.

Pour savoir comment procéder si
le systéme de sécurité s’active, voir
«Dérangements et remédes ».
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Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
1 Bloc-moteur
2 Interrupteur rotatif a anneaux lumineux

L’anneau lumineux clignote lentement

lorsque I'appareil est prét (on). L'anneau

reste constamment allumé pendant

le fonctionnement de I'appareil. Un

clignotement rapide signale un défaut

(voir « Problemes et remedes »).

a MMBA43..:

0/off = Arrét

on = Appareil allumé

1 = Vitesse de travail la plus basse

5 = Vitesse de travail la plus élevée

b MMB64..:

0/off = Arrét

on = Appareil allumé

min = Vitesse de travail la plus basse

max = Vitesse de travail la plus élevée

Pulse = Marche momentanée a la plus

haute vitesse ; retenez le sélecteur

pendant la durée souhaitée
¢ MMBG65.. :

0/off = Arrét

on = Appareil allumé

min = Vitesse de travail la plus basse

max = Vitesse de travail la plus élevée

3 Touches de sélection rapide

Touches préréglées, pour des résultats

optimaux.

Selon le modeéle:

B = Pour broyer des glagons
(glace pilée). Actionnez la
touche 1 fois brievement.

%f = Pour préparer des boissons et
smoothies Actionnez la touche
1 fois brievement.

Pour obtenir un résultat encore
plus fin, appuyez une seconde
fois sur la touche.



5

= Pour broyer dans le broyeur
universel. Actionnez la touche
1 fois brievement.
Pulse = Marche momentanée a la plus
haute vitesse. Appuyez sur
la touche pendant la durée
souhaitée.
Tenez compte du tableau a la figure [€!
Aprés avoir actionné les touches
B/ 1)3\ de sélection rapide, le pro-
gramme préréglé s’exécute. Pour mettre
fin prématurément au programme,
actionnez une touche quelconque de
sélection rapide ou amenez le sélecteur
rotatif sur 0/off.
4 Enroulage du céable
Entrainement
Porte-lame avec couteau mixeur /
couteau broyeur et joint
Est utilisé pour le bol mixeur et le bol du
broyeur universel.
7 Bol mixeur en verre borosilicaté
Particulierement résistant a la chaleur,
permet aussi de traiter des ingrédients
trés chauds.
Couvercle avec orifice d’ajout
Gobelet de dosage gradué
(50 ml max.)
10 Insert pour smoothie*
Pour préparer des jus et smoothies a
partir de fruits et d’autres ingrédients.
Linsert veille a filtrer les pépins et
d’autres corps solides, et a empécher
qu’ils pénétrent dans les boissons.
11 Gobelet du broyeur universel*
12 Pilon poussoir
Pour pousser les ingrédients qui collent
en périphérie ou se laissent mal mixer
en direction de la lame du mixeur.
* Selon le modeéle.

o O,
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Utilisation

Préparatifs

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyez soigneusement I'appareil
et ses accessoires, voir le chapitre
intitulé « Nettoyage et entretien».

m Posez le bloc moteur sur une surface
lisse, stable et propre.

m Déroulez le cordon d’alimentation
jusqu’a la longueur voulue.

Mixeur

Le mixeur convient aux taches suivantes:

— Mixer et faire mousser les liquides.

— Broyer et hacher les fruits crus, les
légumes, les noix et le chocolat.

— Réduire en purée les soupes, les fruits
et légumes cuits.

— Préparer des mayonnaises et des
sauces.

L'appareil est destiné aux quantités
suivantes:

Aliments solides 100 g
Liquides 1,5 I max.
Liquides brdlants ou 0.5 max.
moussants

A\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes / ’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le bol

mixeur mis en place! Travaillez toujours

avec un mixeur entierement monté et son
couvercle en place. Ne retirez ou posez le
bol mixeur qu’apres avoir éteint I'appareil et
que I'entrainement s’est immobilisé. Apres
avoir éteint I'appareil, les lames continuent
de tourner pendant un instant.

A\ Risque de bralure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménagé dans le couvercle. Dans le

bol mixeur, versez au maximum 0,5 litre de
liquide trés chaud ou moussant.
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Attention!

Ne faites pas tourner le mixeur a vide.
Travaillez toujours avec I'appareil entie-
rement monté. Posez le bol mixeur sur le
bloc moteur et tournez-le a fond jusqu’a la
butée.

Figure [E

m Déposez le bol mixeur avec le fond du
bol tourné vers le haut.

m Posez le joint sur le porte-lame. Veillez
a ce que le joint soit correctement en
applique.

Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'il n’a pas

été correctement posé, du liquide risque de

couler.

m Saisissez le porte-lame par la poignée
et placez-le dans le bol mixeur. Respec-
tez la forme des piéces (fig. [1-2a)!

m Repliez la poignée (fig. [(1-2b). Cela a
pour effet de verrouiller le porte-lame
dans le bol mixeur.

m Retournez le bol mixeur.

m Posez le bol mixeur sur le mécanisme
d’entrainement sur le bloc moteur. La
fleche sur le bol mixeur regarde le point
sur le bloc moteur.

m Fixez le bol mixeur en le tournant dans
le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

m Mettez le couvercle en place et enfon-
cezle jusqu’a la butée. Introduisez le
gobelet gradué dans l'orifice d’ajout.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m  Allumez l'appareil : Positionnez le
bouton rotatif sur on.

m Réglez le sélecteur rotatif sur la vitesse
de travail voulue.

m Actionnez la touche de sélection rapide
souhaitée (B ou G ).

m Pendant le mixage, maintenez le
couvercle par les bords. Ne placez pas
les doigts au-dessus de 'ouverture pour
ajout.
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Recommandations pour la vitesse de
travail

Faire de la mayonnaise MIN/MAX*
Soupes MAX
Smoothies & IMAX
Fruits et légumes crus MAX
Cocktails, milk-shakes & IMAX
Ingrédients gelés MAX
Glagons B/Pulse
Ingrédients trés durs Pulse

* MIN = Vitesse de travail la plus basse
MAX = Vitesse de travail la plus élevée

Rajouter des ingrédients

m  Amenez linterrupteur rotatif sur la
position 0/off.

Soit

m Enlevez le couvercle.

m  Rajouter des ingrédients.

ou

m Retirez le gobelet gradué.

m Par lorifice d’ajout, introduisez des
liquides et des ingrédients fermes
(de petite taille).

m  Rallumez I'appareil.

Utiliser le pilon poussoir

/\ Risques de blessures!
Ne jamais utiliser le pilon poussoir sans
couvercle!

Figure @

m Retirez le gobelet gradué.

m Insérer le pilon poussoir fourni dans
I'orifice.

m Pousser les ingrédients avec le pilon
poussoir en direction de la lame. Pour
cela, faire glisser le pilon poussoir dans
les coins et le long des parois du bol
mixeur.

m Ensuite, retirer le pilon poussoir. Intro-
duisez le gobelet gradué dans ['orifice
d’'ajout.

Remarque: I'utilisation du pilon poussoir

peut améliorer considérablement le résultat

de mixage.



Travailler avec I’accessoire pour

smoothies

Avec cet accessoire, la préparation des

smoothies avec des fruits frais, du lait, lait

de soja, yaourt et de jus réussit particuliere-
ment bien.

Figure

m Préparez le mixeur comme décrit
précédemment.

m  Aprés avoir posé le bol mixeur et I'avoir
tourné a fond, introduisez I'insert pour
smoothie dans le bol mixeur.

m Mettez le couvercle en place et enfon-
cezle jusqu’a la butée.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Versez les ingrédients par I'orifice
d’ajout.

Attention!

N’introduisez pas de gros ingrédients durs

dans le bol mixeur, par exemple des noyaux

d’avocat ou de prune.

m Introduisez le gobelet gradué dans
I'orifice d’ajout.

m  Allumez I'appareil.

Apreés le travail

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Retirez le bol mixeur en tournant en
sens inverse des aiguilles d’'une montre.

m Retirez le couvercle du bol mixeur.

m Videz le bol mixeur.

Remarque pour 'accessoire a smoothie:
Retirez le gobelet gradué du couvercle et
introduisez-le dans I'accessoire a smoothie.
Cela empéche les ingrédients solides de
traverser I'accessoire et de tomber dans la
boisson.

m Tournez le bol mixeur et déposez-le
avec l'orifice tourné vers le bas.

m Retirez le porte-lame. Pour ce faire,
dépliez la poignée vers le haut et
extrayez le porte-lame.

m Nettoyez toutes les pieces, voir « Net-
toyage et entretien».

Utilisation fr

Broyeur universel

pour broyer de petites quantités de viande,
de fromage dur, d’oignons, de persil, d’ail,
de fruits et Iégumes.

Tenez compte du tableau a la figure [€!
Le broyage de grains de café, de grains de
poivre, de sucre, de graines de pavot et de
raifort n’est pas admis.

Remarque: Si le broyeur universel n’a pas
été livré d’origine, vous pouvez le comman-
der aupres du service apres-vente (n° de
réf. 12007111).

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / ’entrainement en
rotation!

Ne retirez ou posez le broyeur universel

qu’apres avoir éteint 'appareil et que

I'entrainement s’est immobilisé.

Figure []

m Déposez le gobelet du broyeur universel
avec l'orifice tourné vers le haut

m Dans le broyeur universel, versez les
aliments a broyer.

m Posez le joint sur le porte-lame. Veillez
a ce que le joint soit correctement en
applique.

Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'’il n’a pas

été correctement posé, du liquide risque de

couler.

m Saisissez le porte-lame par la poignée
et mettez-le en place dans le gobelet du
broyeur universel. Respectez la forme
des pieces (fig. B1-2)!

m Repliez la poignée (fig. 1]-3). Ce geste
verrouille le porte-lame dans le gobelet
du broyeur universel.

m Retournez le gobelet du broyeur
universel.

m Posez le gobelet du broyeur universel
sur le mécanisme d’entrainement sur le
bloc moteur. La fleche sur le gobelet du
broyeur universel regarde le point sur le
bloc moteur.

m Fixez le gobelet du broyeur universel en
le tournant dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.
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m Allumez I'appareil : Positionnez le
bouton rotatif sur on.

m  Amenez le sélecteur rotatif sur Pulse et
maintenez-le en position.

ou

m Actionnez la touche de sélection rapide
souhaitée (/g\ ou Pulse, selon le
modele).

Remarque: Plus I'appareil reste allumé
longtemps et plus les aliments sont broyés
fins. Avec les herbes culinaires, le résultat
de broyage souhaité peut étre atteint au
bout d’'une période de fonctionnement trés
courte.

Apreés le travail

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Retirez le gobelet du broyeur universel
en tournant en sens inverse des
aiguilles d’'une montre.

m Retournez le gobelet du broyeur
universel.

m Retirez le porte-lame. Pour ce faire,
dépliez la poignée vers le haut et
extrayez le porte-lame.

m Videz le gobelet du broyeur universel.

m Avec un accessoire approprié (une cuil-
lere par exemple), retirez les produits
alimentaires broyés du gobelet.

m Nettoyez toutes les pieces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien

L’appareil ne nécessite aucun entretien!
Un nettoyage soigné garantit une longue
durée d'utilisation. Vous trouverez un
apergu du nettoyage des piéces détachées
dans la figure [@.

A Risque d’électrocution!
Ne plongez jamais le bloc moteur dans
I'eau, ne le nettoyez jamais sous I'eau du

robinet et ne le passez pas au lavevaisselle.
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Attention!
N’utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’endommager les surfaces.

Astuces:

— Nettoyez les piéces de préférence
immédiatement aprés utilisation. Ceci
empéche les résidus de sécher dedans
et d’attaquer le plastique (par exemple
par les huiles essentielles présentes
dans les épices).

— Lors du traitement de carottes et de
chou rouge par exemple, les piéces en
plastique changent de couleur; vous
pourrez supprimer cette coloration avec
quelques gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyer le bloc moteur

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez le bloc moteur avec un essuie-
tout humide. Si nécessaire, ajoutez un
peu de produit a vaisselle.

m Ensuite, séchez-le en frottant avec un
essuie-tout sec.

Nettoyer le porte-lame

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues. Pour nettoyer, utilisez une

brosse.

Ne lavez pas le porte-lame au lave-vais-

selle, mais avec une brosse sous I'eau du

robinet. Ne le laissez pas séjourner dans

I'eau! Pour le nettoyage, retirez le joint.

Nettoyer le mixeur

Le bol mixeur, 'accessoire a smoothie,

le couvercle et le gobelet gradué vont au
lave-vaisselle

Un conseil : dans le mixeur en place,
versez un peu d’eau additionnée de produit
a vaisselle. Réglez I'entrailnement pendant
quelques secondes sur la position Pulse.
Jetez ensuite I'eau puis rincez le mixeur a
I'eau claire.

Nettoyage du broyeur universel

Le gobelet du broyeur universel passe au
lave-vaisselle.
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Dérangements et remedes

/\ Risque de blessures!
Avant de supprimer un dérangement, débran-
chez la fiche méle de la prise de courant.

Remarque importante

L’anneau lumineux du sélecteur clignote

rapidement,

— sile bol mixeur et/ou le gobelet
du broyeur universel n’a pas été
correctement mis en place,

— sile bol mixeur et/ou le gobelet du
broyeur universel se détachent pendant
I'utilisation,

— si pendant le fonctionnement le moteur
cesse de tourner en raison d’une
surcharge.

Dérangement:
L'appareil ne démarre pas ou il s’éteint
pendant le fonctionnement.

Cause possible:

L'appareil a subi une surcharge (par
exemple un accessoire a été brutalement
stoppé par un produit alimentaire) et le
fusible électronique a disjoncté.

Remeéde:

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m  Supprimez la cause de la surcharge.

m Remettez I'appareil en service.

Cause possible:
Le bol mixeur et/ou le gobelet du broyeur
universel s’est détaché.

Remeéde:

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Posez correctement le bol mixeur et /
ou le gobelet du broyeur universel et
tournez a fond jusqu’a la butée.

m Remettez I'appareil en service.

Remarque importante

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service aprés-vente (voir les
adresses du service apres-vente a la fin de
la présente.

Recettes

Remarques générales:

Mélangez d’abord les ingrédients fermes
avec la moitié du liquide, puis ajoutez le
reste du liquide.

Pour préparer des smoothies, remettez le
bol mixeur en place apreés 'avoir vidé et
mixez brievement en utilisant la vitesse la
plus élevée pour extraire le reste de liquide.

Mayonnaise

Remarque: avec le mixeur, vous
pouvez préparer la mayonnaise uni-
quement avec des oeufs entiers.

Recette de base:

— 1 oeuf

— 15 g de vinaigre ou de jus de citron

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

— 250 ml d’huile

Les ingrédients doivent tous étre a la méme

température.

m Enclenchez le mixeur sur une vitesse
basse.

m Pendant quelques secondes, mélangez
les ingrédients (sauf I'huile) en utilisant
une vitesse basse.

m Réglez le mixeur sur la puissance la
plus élevée, versez I'huile par
I’entonnoir puis mixez pendant
2 minutes environ.

Chocolat chaud

— 50-75 g de chocolat de ménage
en morceaux glacé

— % de lait tres chaud

— Creme fouettée et copeaux de chocolat
selon le godt

m Coupez la tablette de chocolat en
morceaux (1 cm env.), puis broyez-le
complétement dans le mixeur réglé sur
la vitesse la plus élevée.

m FEteignez le mixeur puis versez le lait par
I’entonnoir.

m Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.
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Recettes

Versez le chocolat chaud dans des
verres, puis servez avec de la creme
fouettée et des copeaux de chocolat,
selon le godt.

Milk-shake a la
banane

ou

2 ou 3 bananes

(env. 300 g)

2 ou 3 cuilleres a soupe bombées de
glace a la vanille ou au citron (80-100 g)
2 sachet de sucre vanillé

Y2 | de lait

Versez tous les ingrédients dans le bol
mixeur.

Actionnez la touche de sélection

rapide &

Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

Un conseil : cette recette réussit aussi avec
I'accessoire a smoothie.

Cocktail de fruits

32

250 g de fruits conge-

lés (par exemple des

fraises, bananes,

oranges, pommes)

50 a 100 g de sucre

500 ml d’eau froide

Glace selon le goGt

Pelez les fruits puis coupez-les en
morceaux.

Congelez les fruits frais avant de les
travailler.

Versez tous les ingrédients (sauf la
glace) dans le bol mixeur.
Actionnez la touche de sélection

rapide

Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

Servez, en accompagnant éventuelle-
ment de glace.

Cocktail du sportif

ou

2 ou 3 oranges

(env. 600 g)

1 ou 2 citrons

(env. 150 g)

une demi ou une cuillere a

soupe de sucre ou de miel

250 ml de jus de pomme

250 ml d’eau minérale

Des glagons selon le goat

Pelez les oranges et les citrons;
coupezles en morceaux.

Versez tous les ingrédients (sauf le jus
de pommes et 'eau minérale) dans le
bol mixeur.

Actionnez la touche de sélection

rapide &

Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

Ajoutez le jus de pomme et I'eau
minérale.

Mixez pendant un instant pour que la
boisson devienne mousseuse.

Versez le cocktail dans des verres, et
servez avec des glagons selon le godt.

Smoothie vert

1 pomme verte

(env. 100 g)

Jus d’'un citron

(env. 20 g)

20 g de chou vert

10 g de céleri branche

10 g de feuilles de coriandre

10glin

1 g de cannelle en poudre

250 g d’eau glacée

Coupez la pomme, le céleri-branche et
le chou vert en morceaux.

Versez un peu d’eau minérale dans le
bol mixeur.

Versez tous les ingrédients fermes dans
I'accessoire a smoothie puis finissez de
remplir avec I'eau.



m Actionnez la touche de sélection
rapide &

ou

m Mixez pendant 60 secondes sur la
vitesse Pulse.

Un conseil : cette recette réussit aussi sans
accessoire a smoothie.

Smoothie aux raisins

— 250 g de raisins verts

— 25 gde jeunes pousses
d’épinards

— 100 g de morceaux de banane congelés

— 200 ml de thé vert froid (adapté aux
enfants)

m \ersez un peu de thé dans le bol mixeur.

m Dans l'accessoire a smoothie, mettez
les raisins, les épinards et les morceaux
de banane, puis finissez de remplir avec
le thé restant.

m Actionnez la touche de sélection
rapide

ou

m Mélangez a la plus haute vitesse jusqu’a
ce que le smoothie soit prét.

Compote de fruits rouges

— 400 g de fruits (griottes
dénoyautées, framboises, gro-
seilles, cassis, fraises, mures)

— 100 ml de jus de griottes

— 100 ml de vin rouge

— 80 gde sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 2 cuilléeres a soupe de jus de citron

— 1 clou de girofle (moulu)

— 1 pincée de cannelle (moulue)

— 8 feuilles de gélatine

m Faites ramollir la gélatine dans de 'eau
froide pendant 10 minutes environ.

m Portez a ébullition tous les ingrédients
(sauf la gélatine).

m Pressez la gélatine puis faites-la fondre
au micro-ondes, sans la faire cuire.

m En utilisant une vitesse moyenne, mixez
les fruits chauds et la gélatine pendant
une minute environ.

m Versez la compote dans des coupes
passées sous l'eau froide puis mettez-
les au frais.

Recettes fr

Il ne faut jamais traiter plus de 500 ml
de liquide chaud a la fois dans le bol
mixeur.

Un conseil: la compote de fruits rouges est
délicieuse accompagnée de creme fouettée
ou de creme a la vanille.

Pistou au basilic

— 10 g de pignons

— 3gall

— 5gdesel

— 40 g de parmesan

— 10 g de basilic frais

— 70 g d’huile d’olive

m Mettez les pignons, l'ail, le sel et le
parmesan dans le récipient en verre et
obturez-le avec le porte-lame.

m Broyez pendant 15 secondes sur la
vitesse Pulse.

m Ajoutez le basilic et I'huile d’olive et
mélangez le tout pendant 10 secondes
a la vitesse Pulse.

Soupe de courge

— 600 g de courge a chair jaune

— 200 g de pommes de terre

— 1 1de bouillon de Iégume

— 2oignons

— 2 gousses dail

— Poivre moulu et sel

— 30 g de beurre

— 2 c. asoupe d’huile d’olive extra vierge

— 5-6 feuilles de basilic

— 2-3feuilles de sauge

— 1 branche de persil

— 1 branche de thym

— 1 branche de marjolaine

— Yac. acafé de de cannelle moulue

— Parmesan rapé selon vos golts

m Découpez la courge en tranches puis
retirez la peau et les graines. Découpez
les tranches de courge en petits
morceaux.

m Epluchez les pommes de terre et décou-
pez-les également en petits morceaux.

m Pelez les oignons, hachez-les finement
et saisissez-les en douceur avec le
beurre, I'huile d’olive et I'ail hacheé.
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m Rajoutez les morceaux de courge et de
pomme de terre, puis faites-les blondir
tout en remuant. Peu a peu, rajoutez
le bouillon de légumes ainsi que les
herbes culinaires liées en bouquet.

m Laissez mijoter a feu doux pendant 25 a
30 minutes, rajoutez du bouillon suivant
besoin.

m Retirez le bouquet d’herbes culinaires.

m Rectifiez le golt avec du sel et du
poivre, affinez-le avec une pincée
de cannelle et un filet d’huile d’olive
extra-vierge.

m Versez 500 ml de la soupe dans le bol
mixeur et réduisez-la en purée.

Il ne faut jamais traiter plus de 500 mi
de liquide chaud a la fois dans le bol
mixeur.

m Servez cette soupe aprés avoir saupou-
dré un peu de parmesan dessus.

Soupe de carottes

au cumin

— 780 g de carottes

— 720 ml d’eau

— 1c.c. de cumin

— Sel, poivre

m Couper les carottes en dés
(d’env. 15 x 15 mm).

m Placer les carottes dans le bol mixeur et
verser I'eau.

m  Mixer pendant quelques secondes a la
vitesse maximale.

m Verser la préparation dans un faitout
puis ajouter le cumin.

m Faire cuire le tout pendant 30 minutes.
Vous pouvez ajouter de I'eau pendant
la cuisson si vous souhaitez une soupe
moins épaisse.

m Saler et poivrer.
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Mise au rebut
Eliminez I'emballage en respectant

Ef 'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per 'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Questo apparecchio € adatto per miscelare alimenti liquidi o
semisolidi, per sminuzzare/tritare frutta e verdura cruda, per frullare
e passare alimenti e per sminuzzare alimenti surgelati (ad es. frutta)
o tritare cubetti di ghiaccio. L’apparecchio non deve essere utilizzato
per lavorare altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili

se si utilizzano ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare
I'apparecchio solo con gli accessori e i ricambi originali approvati.
Non utilizzare mai le parti degli accessori con altri apparecchi.
Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e conservarle!
Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le presenti istruzioni.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude la responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta
psichiche, sensoriali o mentali 0 con conoscenze e/o esperienza
insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte o siano
state istruite sull'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano compreso

i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono essere
tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione e non
devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non devono giocare con
'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a cura dell’'utente non
devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al fine
di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come ad es. la
sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere eseguite
solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre 'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.
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it Importanti avvertenze di sicurezza

m Non immergere mai 'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare 'apparecchio con
le mani bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

/\ Pericolo di lesioni!

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla corrente.

m Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato. Lavorare
sempre con il frullatore completamente montato e sempre con
il coperchio applicato! Rimuovere o applicare il bicchiere frullatore
solo ad apparecchio spento e ingranaggio fermo. Dopo lo
spegnimento la lama continua a girare per qualche istante.

m Lavorare sempre con il mini-tritatutto completamente montato!
Rimuovere o applicare il mini-tritatutto solo ad apparecchio spento
e ingranaggio fermo.

/\ Pericolo di scottature!

m Durante la lavorazione di alimenti molto caldi, dall'imbuto nel
coperchio esce vapore. Durante il funzionamento tenere sempre |l
coperchio con una mano, senza perd metterla sopra 'apertura di
aggiunta ingredienti!

m Introdurre nel bicchiere frullatore massimo 0,5 litri di liquido se &
molto caldo o sviluppa schiuma.

m Prestare attenzione quando si versano liquidi molto caldi
nell’apparecchio, poiché pud fuoriuscire improvvisamente vapore
ad elevata temperatura.

/A Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

m Prestare attenzione che non si trovino corpi estranei nel bicchiere
frullatore. Non inserire e utilizzare oggetti (ad es. coltelli, cucchiai)
nel bicchiere frullatore. Utilizzare solo il pestello fornito in dotazione
con il coperchio applicato!

m Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio.

A Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un

lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 40
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Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione
L'apparecchio puo essere acceso solo se
il bicchiere frullatore € stato ruotato fino
all’arresto.

Spegnimento automatico
L'apparecchio si spegne automaticamente
se durante il lavoro il bicchiere frullatore si &
inavvertitamente sbloccato.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante I'uso il motore si spegne auto-
maticamente, si & attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Cause possibili:

— quantita di alimenti eccessive,

— durata d’uso troppo lunga.

Per il comportamento in caso di attivazione
di un sistema di sicurezza vedi “Rimedio in
caso di guasto”.

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.

1 Blocco motore

2 Manopola con anello luminoso
Quando I'apparecchio & pronto per il
funzionamento (on) I'anello luminoso
lampeggia lentamente. L'anello
luminoso & continuamente acceso
quando I'apparecchio € in funzione.
Il lampeggio veloce segnala guasti
(vedi “Aiuto in caso di guasti”).

(=203, I N

Sistemi di sicurezza it

MMB43.. :

0/off = arresto

on = apparecchio acceso

1 = minima velocita di lavoro

5 = massima velocita di lavoro

MMB64.. :

0/off = arresto

on = apparecchio acceso

min = minima velocita di lavoro

max = massima velocita di lavoro

Pulse = funzionamento Pulse alla

massima velocita, tenere fermo

l'interruttore per il tempo desiderato

MMB65.. :

0/off = arresto

on = apparecchio acceso

min = minima velocita di lavoro

max = massima velocita di lavoro

Pulsanti di scelta rapida

Pulsanti preimpostati per risultati ottimali.

A seconda del modello:

] = Per frantumare cubetti di
ghiaccio (Crushed-Ice).
Premere brevemente 1 volta il
pulsante.

= Per preparare cocktail e
smoothie. Premere brevemente
1 volta il pulsante. Per un risul-
tato ancora piu fine, premere |l
pulsante una seconda volta.

= Per tritare nel mini-tritatutto.
Premere brevemente 1 volta
il pulsante.

Pulse = Funzionamento Pulse alla

massima velocita. Mantenere
il pulsante premuto per il tempo
desiderato.

Guardare la figura [€ della tabella!

Premendo i pulsanti di scelta rapida

¥/& 1D\ si esegue il programma

impostato. Per terminare anzi tempo

il programma premere un pulsante di

scelta rapida qualsiasi oppure ruotare la

manopola su 0/off.

Avvolgitore cavo

Ingranaggio

Portalama con lama frullatore /

di triturazione e guarnizione

Da utilizzare per il bicchiere frullatore ed

il bicchiere minitritatutto.

&

12\
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it Uso

7 Bicchiere frullatore in vetro
borosilicato
Particolarmente resistente ad alte tem-
perature, permette anche la lavorazione
di ingredienti ad elevata temperatura.
Coperchio con apertura di aggiunta
Misurino con scala (max. 50 ml)
0 Inserto smoothie*
Per preparare succhi e smoothies da
frutta ed altri ingredienti. L'inserto fa in
modo che noccioli ed altri componenti
solidi siano filtrati e non giungano nelle
bevande.
11 Bicchiere mini tritatutto*
12 Pestello
Per spingere verso la lama di miscela-
zione gli ingredienti che si attaccano al
bordo o sono difficili da lavorare.
*Non in tutti i modelli.

= O

Uso

Preparazione

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
“Pulizia e cura”.

m Mettere il blocco motore su una superfi-
cie piana, resistente e pulita.

m Svolgere il cavo fino alla lunghezza
desiderata.

Frullatore

Il frullatore € idoneo per

— miscelare e lavorare a schiuma liquidi,

— sminuzzare e tritare frutta cruda,
verdura, noci e cioccolato,

— fare pure di minestre, frutta e verdure
cotte,

— preparare maionese e salse.

Il frullatore € idoneo per lavorare le quantita

seguenti:

Alimenti solidi 100 g
Liquidi max. 1,51
Liquidi boIIer)tl o liquidi che max. 0.5 |
formano schiuma

38

A\ Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel bicchiere
frullatore applicato! Lavorare sempre con il
frullatore completamente montato e sempre
con il coperchio applicato! Rimuovere o
applicare il bicchiere frullatore solo ad
apparecchio spento e ingranaggio fermo.
Dopo avere spento I'apparecchio la lama
continua brevemente la sua rotazione.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore.
Introdurre nel bicchiere frullatore massimo
0,5 litri di liquido bollente o che sviluppa
schiuma.

Attenzione!

Non fare mai girare a vuoto il frullatore.

Lavorare sempre con I'apparecchio com-

pletamente montato. Applicare il bicchiere

frullatore sul blocco motore ruotandolo fino

all'arresto.

Figura [

m Deporre il bicchiere frullatore capovolto.

m Mettere la guarnizione sul portalama.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la

guarnizione & danneggiata o non é stata

applicata correttamente.

m Afferrare il portalama sulla maniglia e
inserirlo nel bicchiere frullatore. Atten-
zione alla forma dei pezzi (figura [E1-2a)!

m Ribaltare la maniglia (figura [3-2b).
Con ci¢ il portalama viene bloccato nel
bicchiere frullatore.

m Capovolgere il bicchiere frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore
sull'ingranaggio del blocco motore. La
freccia sul bicchiere frullatore indica il
punto sul blocco motore.

m Fissare il bicchiere frullatore mediante
rotazione in senso orario fino all’arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

m Applicare il coperchio e premerlo in
basso fino all'arresto. Inserire dosatore
nell’apertura di aggiunta ingredienti.

m Inserire la spina.



m Accendere I'apparecchio: Ruotare il
selettore su on.

m Regolare la manopola sulla velocita di
lavoro desiderata.

oppure

m Premere il pulsante di scelta rapida
(B o &) desiderato.

m Durante il funzionamento mantenere il
coperchio fermo sul bordo Non afferrarlo
sull’apertura d’aggiunta ingredienti!

Consigli per la velocita di lavoro

fare maionese MIN/MAX*
minestre MAX
Smoothies & IMAX
frutta e verdura cruda MAX
cocktail, frappe & IMAX
ingredienti congelati MAX
cubetti di ghiaccio ¥/Pulse
ingredienti molto duri Pulse

* MIN = minima velocita di lavoro
MAX = massima velocita di lavoro

Aggiungere ingredienti

m Ruotare la manopola su 0/off.

m  Rimuovere il coperchio.

m Aggiungere gli ingredienti.

oppure

m Estrarre il dosatore

m Introdurre i liquidi e gli ingredienti
(piccoli) solidi attraverso I'apertura di
aggiunta nel coperchio.

m Accendere di nuovo I'apparecchio.

Utilizzo del pestello

/A Pericolo di lesioni!

Non utilizzare mai il pestello senza il
coperchio!

Figura[d

m Estrarre il dosatore.

m Inserire il pestello fornito in dotazione
nell’apertura.

m Spingere gli ingredienti verso la lama di
miscelazione con il pestello, facendolo
passare negli angoli e sulle pareti del
bicchiere frullatore.

= Quindi togliere subito il pestello. Inserire
dosatore nell’apertura di aggiunta
ingredienti.

Uso it

Nota: l'utilizzo del pestello pud migliorare
considerevolmente la qualita del risultato
della lavorazione.

Lavoro con I'inserto smoothie
Con questo inserto riesce molto facile la
preparazione di smoothies con frutta fresca,
latte, latte di soia, yogurt e succhi.

Figura

m Preparare il frullatore come sopra
descritto.

m Dopo avere applicato e bloccato
mediante rotazione il bicchiere frullatore,
inserire I'inserto smoothie nel bicchiere
frullatore.

m Applicare il coperchio e premerlo in
basso fino all’arresto.

m Inserire la spina.

m Introdurre gli ingredienti nel bicchiere
frullatore attraverso I'apertura di
aggiunta ingredienti, eventualmente
prima sminuzzare la frutta.

Attenzione!

Non introdurre nel bicchiere frullatore parti

grandi, dure, ad es. noccioli di avocado o

prugne.

m Inserire dosatore nell’apertura di
aggiunta ingredienti.

m Accendere I'apparecchio.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Rimuovere il bicchiere frullatore
mediante rotazione in senso antiorario.

m Staccare il coperchio dal bicchiere
frullatore.

m Vuotare il bicchiere frullatore.

Avvertenza per I'inserto smoothie:

Estrarre il dosatore dal coperchio ed inse-

rirlo nellinserto smoothie. Siimpedisce cosi

il passaggio di componenti solidi dall'inserto

nella bevanda.

m Capovolgere il bicchiere frullatore e
deporlo con l'apertura rivolta in basso.

m  Rimuovere il portalama. A tal fine solle-
vare la maniglia ed estrarre il portalama.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.
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it Pulizia e cura

Mini tritatutto

per sminuzzare piccole quantita di carne,
formaggio duro, cipolle, prezzemolo, aglio,
frutta e verdura.

Guardare la figura [ della tabella!

Non tritare caffé in grani, grani di pepe,
zucchero, semi di papavero e rafano.

Avvertenza: Se il mini tritatutto non e
compreso nella fornitura, pud essere
ordinato tramite il servizio assistenza clienti
(codice di ord. N° 12007111).

/\ Pericolo di ferite a causa di lame

taglienti / ingranaggio in rotazione!
Rimuovere o applicare il mini-tritatutto
solo ad apparecchio spento e ingranaggio
fermo.

Figura [3]

m Deporre il bicchiere mini-tritatutto con
I'apertura rivolta in alto.

m Introdurre nel mini-tritatutto gli alimenti
da tritare.

m Mettere la guarnizione sul portalama.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la

guarnizione € danneggiata o non ¢ stata

applicata correttamente.

m Afferrare il portalama sulla maniglia e
inserirlo nel bicchiere mini-tritatutto.
Attenzione alla forma dei pezzi
(figura [1]-2)!

m Ribaltare la maniglia (figura [(]-3).

Con cio il portalama viene bloccato nel
bicchiere mini-tritatutto.

m Ribaltare il bicchiere mini-tritatutto.

m Applicare il bicchiere mini-tritatutto
sullingranaggio del blocco motore. La
freccia sul bicchiere mini-tritatutto indica
il punto sul blocco motore.

m Fissare il bicchiere mini-tritatutto mediante
rotazione in senso orario fino allarresto.

m Accendere I'apparecchio: Ruotare il
selettore su on.
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m Ruotare e mantenere la manopola su
Pulse.

oppure

m Premere il pulsante di scelta rapida
desiderato (/g\ o Pulse, a seconda del
modello).

Nota: Quanto piu a lungo I'apparecchio
resta acceso, tanto piu fine diventa I'alimento
tritato. Per le erbe aromatiche il risultato
desiderato pud essere gia raggiunto dopo un
tempo di accensione brevissimo.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m  Rimuovere il bicchiere mini-tritatutto
mediante rotazione in senso antiorario.

m Ribaltare il bicchiere mini-tritatutto.

m  Rimuovere il portalama. A tal fine solle-
vare la maniglia ed estrarre il portalama.

m Vuotare il bicchiere mini-tritatutto.

m  Rimuovere dal bicchiere i resti degli ali-
menti sminuzzati con un mezzo idoneo
(ad es. cucchiaio).

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Pulizia e cura

L'apparecchio non ha bisogno di
manutenzione!

Una pulizia accurata garantisce una lunga
durata. Per una panoramica del lavaggio
dei singoli pezzi si rimanda alla figura [d.

/\ Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai in acqua il blocco
motore, non metterlo sotto acqua corrente e
non lavarlo nella lavastoviglie.

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili

danni alle superfici.

Consigli:

— Pulire le parti preferibilmente subito dopo
l'uso. Cosi facendo non si attaccano
residui e la plastica non viene corrosa (per
es. da oli eterici contenuti nelle spezie).

— Nella lavorazione per es. di cavolo
rosso e carote, sulle parti di plastica si
formano macchie colorate, che possono
essere rimosse con qualche goccia di
olio alimentare.



Pulizia del blocco motore

m Staccare la spina.

m Pulire il blocco motore con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare.

Pulizia del portalama

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non lavare il portalama nella lavastoviglie,
bensi con una spazzola sotto acqua
corrente.

Non lavare il portalama nella lavastoviglie,
bensi con una spazzola sotto acqua cor-
rente. Non lasciare in ammollo in acqua!
Per la pulizia rimuovere la guarnizione.

Pulire il frullatore

Bicchiere frullatore, inserto smoothie, coper-
chio e dosatore sono lavabili in lavastoviglie.
Consiglio: versare nel frullatore appli-

cato un poco di acqua con detersivo per
stoviglie. Accendere il frullatore per pochi
secondi alla velocita Pulse. Versare I'acqua
e sciacquare il bicchiere frullatore con
acqua pulita.

Pulizia del mini tritatutto
Il bicchiere mini-tritatutto & lavabile in
lavastoviglie.

Rimedio in caso di guasti

A\ Pericolo di ferite!
Prima di eliminare un guasto estrarre la
spina di alimentazione.

Avvertenza importante

L'anello luminoso della manopola lampeg-

gia veloce,

— se il bicchiere frullatore o il bicchiere
mini-tritatutto non & stato applicato
correttamente,

— se il bicchiere frullatore o il bicchiere
mini-tritatutto si sblocca durante il
funzionamento,

— se il motore durante il funzionamento si
ferma a causa di un sovraccarico.

Guasto:
L’apparecchio non si avvia o si spegne
durante il funzionamento.

Rimedio in caso di guasti it

Causa possibile:

L’apparecchio & stato sovraccaricato (ad
es. utensile bloccato da un alimento) e si &
attivata la sicurezza elettronica.

Rimedio:

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Eliminare la causa del sovraccarico.

m  Rimettere I'apparecchio in funzione.

Causa possibile:

Il bicchiere frullatore o il bicchiere mini-trita-

tutto si € sbloccato.

Rimedio:

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Applicare correttamente il bicchiere
frullatore o il bicchiere mini-tritatutto e
bloccarlo ruotandolo fino all’arresto.

m Rimettere 'apparecchio in funzione.

Avvertenza importante

Se questo non bastasse per eliminare il
malfunzionamento, preghiamo di rivolgersi
al servizio assistenza clienti (vedi indirizzi
alla fine di questo fascicolo).

Ricette

Note generali:

Inizialmente miscelare gli ingredienti solidi
usando solo meta del liquido, dopodiché
aggiungere il liquido rimanente.

Nel preparare gli smoothie, dopo avere
svuotato il bicchiere frullatore, reinserirlo
e commutare alla massima velocita per
raccogliere il liquido rimanente.

Maionese

Avvertenza: la maionese pud
essere preparata nel frullatore solo
con uova intere.

Ricetta base:

— 1uovo

— 15 g di aceto o succo di limone

— 1 pizzico sale

— 1 pizzico di zucchero

— 250 ml olio

Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.
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it Ricette

m Accendere il frullatore a bassa velocita.

m Frullare gli ingredienti (tranne l'olio) per
alcuni secondi a bassa velocita.

m  Commutare il frullatore alla massima
velocita, versare I'olio attraverso
I'imbuto e frullare per ca. 2 minuti.

Cioccolata calda
50-75 g cioccolato in pezzi
surgelato

— Y| latte molto caldo

— Panna montata e cioccolato grattugiato
a volonta

m Spezzettare i pezzi di cioccolato
(ca. 1 cm) e sminuzzare completamente
nel frullatore alla velocita massima.

m  Spegnere il frullatore ed aggiungere il
latte attraverso I'imbuto.
massima.

m \Versare la cioccolata calda in tazze e
servirla, a richiesta, con panna montata

Shake di banane

e gelato

— 2-3 banane (ca. 300 g)
gelato alla vaniglia o gelato al limone
(80-100 g)

— 2 bustina zucchero vanigliato

m Introdurre tutti gli ingredienti nel bic-
chiere frullatore.

m Premere il pulsante di scelta rapida §f .

m  Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

Suggerimento: questa ricetta pud essere

Frullato di frutta

mista

— 250 g frutta secca
arance, mele)

— 50-100 g zucchero

— 500 ml acqua freddo

m Frullare per 1 minuto alla velocita
e cioccolato grattugiato.

— 2-3 cucchiai colml di

— Yl dilatte

oppure

preparata anche con I'inserto smoothie.
(per es.: fragole, banane,

— Ghiaccio a volonta
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m Sbucciare la frutta e tagliarla a pezzetti.

m Surgelare la frutta fresca prima di
lavorarla.

m Introdurre tutti gli ingredienti (tranne il
ghiaccio) nel bicchiere frullatore.

m Premere il pulsante di scelta rapida §f .

oppure

m Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

m Servire eventualmente con ghiaccio.

Cocktail dello

sportivo

— 2-3 arance (ca. 600 g)

— 1-2 limoni (ca. 150 g)

— %-1 cucchiaio di zucchero o miele

— Yalsucco di mele

— Yalacqua minerale

— eventualmente cubetti di ghiaccio

m  Sbucciare le arance ed i limoni e tagliarli
a pezzi

m Introdurre tutti gli ingredienti (tranne |l
succo di mela e 'acqua minerale) nel
bicchiere frullatore.

m Premere il pulsante di scelta rapida §f .

oppure

m Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

m Aggiungere il succo di mele e 'acqua
minerale.

m Frullare brevemente finché la bevanda
forma schiuma.

m Versare il cocktail in bicchieri e servirlo,
a richiesta con cubetti di ghiaccio.

Smoothie verde

— 1 mela verde (ca. 100 g)

— Succo di un limone
(ca. 20 g)

— 20 g cavolo riccio

— 10 g sedano a coste

— 10 g foglie di coriandolo

— 10 gsemidilino

— 1 g cannella macinata

— 250 g acqua raffreddata

m Tagliare in pezzi il sedano a coste ed il
cavolo riccio.

m Introdurre una parte dell’acqua nel
bicchiere frullatore.



m Introdurre tutti gli ingredienti solidi
nell'inserto smoothie e riempire con
acqua.

m Premere il pulsante di scelta rapida %f

oppure

m Frullare per 60 secondi alla velocita
Pulse.

Consiglio: questa ricetta riesce bene

anche senza inserto smoothie.

Smoothie di uva

— 250 g uva bianca

— 25 g spinaci teneri

— 100 g pezzetti di banana
surgelati

— 200 ml di té verde freddo
(adatto per i bambini)

m Introdurre una parte del té nel bicchiere
frullatore.

m Introdurre uva, spinaci e pezzetti di
banana nell'inserto smoothie e riempire
con il resto del te.

m Premere il pulsante di scelta rapida §f .

oppure

m Frullare alla massima velocita, finché lo
smoothie non € pronto.

Dessert di frutti

— 400 g frutta (amarene
snocciolate, lamponi, ribes,
fragole, more)

— 100 ml succo di amarena

— 100 ml vino rosso

— 80 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato

— 2 cucchiai succo di limone

— 1 punta di coltello di garofano
(macinato)

— 1 pizzico di cannella (macinata)

— 8 fogli di gelatina

= Ammorbidire la gelatina per ca.

10 minuti in acqua fredda

m Portare ad ebollizione tutti gli ingredienti
(tranne la gelatina).

m Spremere la gelatina e fonderla nel
forno a microonde, senza farla bollire.

m Frullare i frutti caldi e la gelatina per
ca. 1 minuto a velocita media.

m Versare il dessert di frutti in ciotoline

sciacquate a freddo e conservare in frigo.

Ricette it

Nel bicchiere frullatore & consentito
lavorare massimo 500 ml liquido
bollente!

Consiglio: il dessert di frutti € gustoso con
panna montata o salsa di vaniglia.

Pesto di basilico

— 10 g pinoli

— 3gaglio

— b5gsale

— 40 g parmigiano

— 10 g basilico fresco

— 70 g olio dioliva

m Introdurre pinoli, aglio, sale e parmi-
giano nel bicchiere in vetro e chiudere
con il portalama.

m  Sminuzzare per 15 secondi alla velocita
Pulse.

m Aggiungere basilico e olio di oliva e
miscelare il tutto per 10 secondi alla
velocita Pulse.

Minestra di zucca

— 600 g zucca a pasta gialla

— 200 g patate

— 11 brodo vegetale

— 2cipolle

— 2 spicchi d’aglio

— Pepe macinato e sale

— 304gburro

— 2 cucchiai di olio di oliva extra vergine

— 5-6 foglie di basilico

— 2-3 foglie di salvia

— 1 rametto di prezzemolo

— 1 rametto di timo

— 1 rametto di maggiorana

— Ya cucchiaino di cannella

— Parmigiano grattugiato a proprio gusto

m Tagliare la zucca e asportare la buccia
ed i semi. Spezzettare la zucca.

m Sbucciare le patate e tagliare anche
queste a pezzettini.

m Sbucciare le cipolle, tritarle finemente e
rosolarle brevemente in una padella con
burro, olio di oliva e aglio tritato.

m  Aggiungere i pezzetti di zucca e di
patata e cuocere a fuoco lento mesco-
lando. Aggiungere un poco per volta il
brodo vegetale e poi le erbe aromatiche
legate in un mazzetto.
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it Smaltimento

m Lasciare cuocere per circa 25-30 minuti
a fuoco lento e, se necessario, aggiun-
gere altro brodo.

m Estrarre il mazzetto di erbe aromatiche.

m Insaporire con sale e pepe, raffinare il
gusto con un pizzico di cannella ed una
spruzzata di olio di oliva extra vergine.

m Introdurre nel bicchiere frullatore 500 ml
di zuppa per volta e frullare a puré.

Nel bicchiere frullatore & consentito

lavorare massimo 500 ml liquido

bollente!

m Per servire cospargere con parmigiano
finemente grattugiato.

Zuppa di carote con

cumino

— 780 gr carote

— 720 ml acqua

— 1 cucchiaino di cumino

— sale e pepe

m Tagliare le carote a dadini
(ca. 15x15 mm).

m Inserire le carote e I'acqua nel bicchiere
frullatore.

m Frullare alla massima velocita per alcuni
secondi.

m Versare la miscela in una pentola e
aggiungere il cumino.

m Cuocere il tutto per 30 minuti. Durante
la cottura & possibile aggiungere dell’ac-
qua per rendere la zuppa piu lenta.

m Insaporire con sale e pepe.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.
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Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Dit apparaat is geschikt voor het mengen van vloeibare en halfvaste
levensmiddelen, het fijnmaken/hakken van rauw fruit en rauwe
groente, voor het pureren van gerechten en voor het fijnmaken

van diepvries levensmiddelen (bijv. fruit) of ijsblokjes. Het apparaat
mag niet worden gebruikt om andere substanties of voorwerpen te
verwerken. Bij gebruik van door de fabrikant goedgekeurde andere
accessoires zijn aanvullende toepassingen mogelijk. Het apparaat
uitsluitend met goedgekeurde originele onderdelen en accessoires
gebruiken. De toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken.
Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en tot
2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van de
aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de fabrikant
niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien

zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze Service.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

m Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

m Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de vaatwasser
doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige
handen gebruiken.

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

m Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.

m Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet.

m Grijp niet in de aangebrachte mixer. Altijd met compleet
samengebouwde mixer en met aangebracht deksel werken!
Mixkom alleen verwijderen of aanbrengen wanneer het apparaat is
uitgeschakeld en de aandrijving stilstaat. Na uitschakeling blijft het
mes nog korte tijd lopen.

m Altijld werken met een compleet samengebouwde universele
fijnsnijder! Universele fijnsnijder alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer het apparaat is uitgeschakeld en de aandrijving stilstaat.

/\ Risico van brandwonden!

m Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de
trechter in het deksel. Het deksel tijdens het gebruik altijd met
een hand vasthouden. Daarbij de hand niet boven de vulopening
houden!

m Maximaal 0,5 liter hete of schuimende vloeistof in de mixkom doen.

m Wees voorzichtig bij het vullen van het apparaat met hete
vloeistoffen, omdat er plotseling hete stoom kan vrijkomen.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

/\ Attentie!

m Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de mixkom
bevinden. Niet met voorwerpen (bijv. messen, lepels) in de mixkom
komen. Uitsluitend de bijgevoegde stopper bij het gesloten deksel
gebruiken!

m Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast
laten lopen.
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/\ Belangrijk!

Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en onderhoud” zie

pagina 51

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Het apparaat kan alleen worden ingescha-
keld wanneer de mixkom tot de aanslag is
vastgedraaid.

Automatische uitschakeling
Het apparaat schakelt automatisch uit
wanneer de mixkom per ongeluk wordt
losgemaakt tijdens het gebruik.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijldens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Mogelijke oorzaken:

— zeer grote verwerkingshoeveelheden,
— te lange gebruiksduur.

Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie ,Hulp bij
storingen”.

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.
1 Motorblok
2 Draaischakelaar met lichtring
De lichtring knippert langzaam wanneer
het apparaat is klaar voor gebruik (on).
De lichtring brandt continu wanneer
het apparaat in bedrijf is. Snel knip-
peren geeft een fout aan (zie ,Hulp bij
storingen”).
a MMBA43..:
0/off = Stop
on = Apparaat inschakelen
1 = laagste toerental
5 = hoogste toerental
b MMB64..:
0/off = Stop
on = Apparaat inschakelen
min = laagste toerental
max = hoogste toerental
Pulse = pulsschakeling op hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste tijd vasthouden
¢ MMBG65.. :
0/off = Stop
on = Apparaat inschakelen
min = laagste toerental
max = hoogste toerental
3 Snelkeuzetoetsen
Toetsen met standaardinstellingen voor
optimale resultaten.
Afhankelijk van het model:

B = Voor het fijnmaken van ijsblok-
jes (crushed ijs). Toets 1x kort
indrukken.

& = Voor het maken van mixdran-

ken en smoothies. Toets 1x kort
indrukken. Bedien de toets voor
de tweede keer voor een nog
fijner resultaat.
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5

= Voor het fijnmaken in de uni-
versele fijnsnijder. Toets 1x kort
indrukken.

Pulse = Pulsschakeling op hoogste
toerental. Toets gedurende de
gewenste tijd vasthouden.

Tabel afbeelding [€ in acht nemen!

Na indrukken van de snelkeuzetoetsen

B/ 1)3\ gaat het vooraf ingestelde

programma lopen. Om het programma

voortijdig te beéindigen, drukt u op een

willekeurige snelkeuzetoets of draait u

de draaischakelaar op 0/off.

4 Snoerhouder

Aandrijving

Meshouder met mixer- / fijnmaakmes
en afdichting

Wordt gebruikt voor de mixkom en de
kom van de universele fijnsnijder.

7 Mixkom van borosilicaatglas
Bijzonder hittebestendig, ook zeer hete
ingrediénten kunnen worden verwerkt.
Deksel met vulopening

Maatbeker met schaalverdeling
(max. 50 ml)

10 Smoothie-inzetstuk*

Voor het verwerken van vruchten en

andere ingrediénten tot sapjes en

smoothies. Het inzetstuk zorgt ervoor
dat pitten en andere vaste bestanddelen
uitgefilterd worden en niet in de drank
terechtkomen.

11 Universele fijnsnijderbeker*

12 Stopper

Voor het naar de mixermessen schuiven

van ingrediénten die aan de rand zijn

blijven kleven of slecht worden gemixt.
* Niet bij alle modellen.

o O,

©

Bedienen

Voorbereiden

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

m Het motorblok op een vlakke, stevige en
schone ondergrond plaatsen.

m Kabel tot de benodigde lengte
afwikkelen.
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Mixer

De mixer is geschikt voor

— mixen en kloppen van vloeistoffen,

— fijnmaken en hakken van ongekookt
fruit, groente, noten en chocolade,

— pureren van soep, gekookt fruit en
gekookte groente,

— bereiden van mayonaise en sausen.

Het apparaat is geschikt voor verwerking
van de volgende hoeveelheden:

vaste levensmiddelen 100 g
vloeistoffen max. 1,51
hete of schuimende

i max. 0,51
vloeistoffen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!
Nooit in de aangebrachte mixkom grijpen.

Altijd met compleet samengebouwde
mixer en met aangebracht deksel werken!
Mixkom alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer het apparaat is uitgeschakeld en
de aandrijving stilstaat. Na uitschakeling
blijft het mes nog korte tijd lopen.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende vloei-
stof in de mixkom doen.

Attentie!

De mixer niet zonder ingrediénten gebrui-
ken. Altijd met het compleet samenge-
bouwde apparaat werken. Mixkom bij het
aanbrengen op het motorblok tot aan de
aanslag vastdraaien.

Afb. 3

= Mixkom met de bodem omhoog
neerzetten.

m Afdichting aanbrengen op de meshou-
der. Ervoor zorgen dat de afdichting
goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.



m  Meshouder bij de handgreep vast-
pakken en in de mixkom aanbrengen.
Op de vorm van de onderdelen letten
(afb. [-2a)!

m Handgreep omzetten (afb. [E-2b).
Hierdoor wordt de meshouder
vergrendeld in de mixkom.

= Mixkom omdraaien.

m  Mixkom op de aandrijving op het motor-
blok plaatsen. De pijl op de mixkom wijst
naar de stip op het motorblok.

m  Mixkom vastzetten door deze tot de
aanslag met de klok mee te draaien.

m De ingrediénten toevoegen.

m Deksel aanbrengen en tot de aanslag
omlaag drukken. Maatbeker in de vulo-
pening plaatsen.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Apparaat inschakelen: Draaischakelaar
op on.

m Draaischakelaar instellen op het
gewenste toerental.

m Gewenste snelkeuzetoets (i of G )
indrukken.

m Deksel tijdens het mixen aan de rand
vasthouden. Niet in de vulopening
grijpen!

Adviezen voor het toerental

maken van mayonaise MIN/MAX*
soepen MAX
smoothies & IMAX
rauw fruit en rauwe groente | MAX
cocktails, milkshakes & IMAX
bevroren ingrediénten MAX
ijsblokjes ¥/Pulse
zeer harde ingrediénten Pulse

* MIN = laagste toerental
MAX = hoogste toerental

Ingrediénten toevoegen

m Draaischakelaar op 0/off zetten.
Of

m Deksel verwijderen.

m Ingrediénten toevoegen.

of

m Maatbeker eruit nemen.

Bedienen nl

m Vloeistoffen en vaste (kleinere) ingredi-
enten toevoegen door de vulopening in
het deksel.

m Apparaat weer inschakelen.

Stopper gebruiken

/\ Gevaar voor letsel!
De stopper nooit gebruiken als het deksel
niet aangebracht is!

Afb. 3

m Maatbeker eruit nemen.

m De bijgevoegde stopper in de opening
aanbrengen.

m Ingrediénten met de stopper in de
richting van de mixermessen schuiven.
Hiervoor de stopper langs de hoeken en
wanden van de mixkom leiden.

m Daarna de stopper direct weer ver-
wijderen. Maatbeker in de vulopening
plaatsen.

Aanwijzing: met behulp van de stopper kan
de kwaliteit van het mixresultaat aanzienlijk
worden verbeterd.

Werken met het
smoothie-inzetstuk

Met dit inzetstuk kunt u eenvoudig
smoothies maken van verse vruchten, melk,
sojamelk, yoghurt en sappen.

Afb.

m De mixer voorbereiden zoals hierboven
beschreven.

m Na het aanbrengen en vastdraaien van
de mixkom plaatst u het smoothieinzet-
stuk in de mixkom.

m Deksel aanbrengen en tot de aanslag
omlaag drukken.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Ingrediénten via de vulopening in de
mixkom doen, fruit eventueel eerst
kleiner maken.

Attentie!

Grote, harde bestanddelen niet in de

mixkom doen, bijv. pitten van avocado’s of

pruimen.

m Maatbeker in de vulopening plaatsen.

m Apparaat inschakelen.
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Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

= Mixkom verwijderen door deze tegen de
klok in te draaien.

m Deksel verwijderen van de mixkom.

m  Mixkom leegmaken.

Aanwijzing voor het smoothie-inzetstuk:
Maatbeker uit het deksel nemen en in het
smoothie-inzetstuk steken. Zo voorkomt u
dat er vaste bestanddelen uit het inzetstuk
in de drank vallen.

m  Mixkom omdraaien en met de opening
naar onderen neerzetten.

m Meshouder verwijderen. Daartoe de
handgreep omhoog klappen en de
meshouder eruit trekken.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Universele fijnsnijder

voor het fijnmaken van kleine hoeveelheden
vlees, harde kaas, uien, peterselie,
knoflook,

groenten en fruit.

Tabel afbeelding [€] in acht nemen!

Het fijnmaken van koffiebonen,
peperkorrels,

suiker, maanzaad en mierikswortel is niet
toegestaan.

N.B.: Als de universele fijnsnijder niet
standaard bij het apparaat geleverd wordt,
kunt u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 12007111).

/\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!

Universele fijnsnijder alleen verwijderen of

aanbrengen wanneer het apparaat is uitge-

schakeld en de aandrijving stilstaat.

Afb. 3]

m De kom van de universele fijnsnijder
met de opening naar boven neerzetten.

m De kleiner te maken levensmiddelen in
de universele fijnsnijder doen.

m Afdichting aanbrengen op de meshou-
der. Ervoor zorgen dat de afdichting
goed ligt.
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Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.

m  Meshouder bij de handgreep vastpak-
ken en in de kom van de universele
fijnsnijder aanbrengen. Op de vorm van
de onderdelen letten (afb. [11-2)!

m Handgreep omzetten (afb. [8]-3). Hier-
door wordt de meshouder vergrendeld
in de kom van de universele fijnsnijder.

m  Kom van de universele fijnsnijder
omdraaien.

= Kom van de universele fijnsnijder op de
aandrijving op het motorblok plaatsen.
De pijl op de kom van de universele
fijnsnijder wijst naar de stip op het
motorblok.

m  Kom van de universele fijnsnijder vast-
zetten door deze tot de aanslag met de
klok mee te draaien.

m Apparaat inschakelen: Draaischakelaar
op on.

m Draaischakelaar op Pulse zetten en
vasthouden.

of

m Bedien de gewenste snelkeuzetoets
(JB\ of Pulse, afhankelijk van het
model).

N.B.: Hoe langer het apparaat ingeschakeld
blijft, hoe fijner de levensmiddelen worden
gesneden. Bij kruiden kan de gewenste
mate van fijnheid al na een zeer korte
inschakeltijd bereikt zijn.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

s Kom van de universele fijnsnijder
verwijderen door deze tegen de klok in
te draaien.

s Kom van de universele fijnsnijder
omdraaien.

m  Meshouder verwijderen. Daartoe de
handgreep omhoog klappen en de
meshouder eruit trekken.

s Kom van de universele fijnsnijder
leegmaken.



m Rest van de fijngemaakte levensmid-
delen met geschikte hulpmiddelen
(bijv. een lepel) uit de kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

Het apparaat behoeft geen verzorging!
Grondige reiniging zorgt voor een lange
levensduur. In afbeelding [d vindt u een
overzicht van de reiniging van de verschil-
lende onderdelen.

/\ Gevaar van een elektrische schok!
Het motorblok niet in water dompelen, niet
onder stromend water houden en niet in de
afwasautomaat reinigen.

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken. De oppervlakken kunnen

beschadigd raken.

Tips:

— De onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Resten kunnen dan
niet aankoeken en de kunststof wordt
niet aangetast (b.v. door etherische olie
in kruiden).

— Bij het verwerken van bijv. wortels en
rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen
met een beetje slaolie.

Motorblok reinigen

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m  Motorblok schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna droogwrijven.

Meshouder reinigen

A Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.
Gebruik voor het reinigen een borstel.
Meshouder niet reinigen in de afwasauto-
maat, maar met een borstel onder stromend
water. Niet in het water laten liggen! Afdich-
ting ter reiniging verwijderen.

Reiniging en onderhoud nl

Mixer reinigen

Mixkom, smoothie-inzetstuk, deksel

en maatbeker zijn geschikt voor de
afwasautomaat.

Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel
in de aangebrachte mixer. Enkele seconden
instellen op de stand Pulse. Daarna het
water verwijderen en de mixer met schoon
water uitspoelen.

Universele fijnsnijder reinigen
De kom van de universele fijnsnijder is
geschikt voor de afwasautomaat.

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat

u storingen verhelpt.

Belangrijke aanwijzing

De lichtring van de draaischakelaar knippert

snel,

— wanneer de mixkom of de kom van
de universele fijnsnijder niet goed is
aangebracht,

— wanneer de mixkom of de kom van de
universele fijnsnijder wordt losgemaakt
tijdens het gebruik,

— wanneer de motor tijdens het gebruik stil
blijft staan wegens overbelasting.

Storing:

Het apparaat gaat niet lopen of het appa-

raat schakelt uit tijdens het gebruik.

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is overbelast geraakt (bijv.

een hulpstuk is geblokkeerd door het

levensmiddel) en de elektronische zekering

is geactiveerd.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Oorzaak van de overbelasting
verhelpen.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Mogelijke oorzaak:
Mixkom of kom van de universele fijnsnijder
is losgeraakt.
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Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m  Mixkom of kom van de universele
fijnsnijder goed aanbrengen en tot de
aanslag vastdraaien.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

u de storing niet kunt verhelpen (zie klan-

tenserviceadressen achterin dit boekje).

Recepten

Algemene opmerkingen

Vaste ingrediénten eerste met de helft van
de vloeistof mixen en vervolgens de reste-
rende vloeistof toevoegen.

Bij het bereiden van smoothies dient u de
mixkom er na het leegmaken opnieuw op te
zetten en kort op het hoogste toerental te
schakelen om de resterende vloeistof te
verkrijgen.

Mayonaise

N.B.: In de mixer kan alleen mayo-

naise uit hele eieren worden bereid.

Basisrecept:

- 1ei

— 15 g azijn of citroensap

— 1 snufje zout

— 1 beetje suiker

— 250 ml olie

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-

tuur hebben.

m  Mixer op een laag toerental schakelen.

m Ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op een laag toerental.

m Mixer op het hoogste toerental scha-
kelen, de olie in de trechter gieten en
ca. 2 minuten mixen.

Hete chocolade

— 50-75 g bevroren blokchocolade

— %I hete melk

— slagroom en chocoladevlokken
naar wens

m Chocoladeblok in stukken van ca. 1 cm
snijden en op het hoogste toerental
fijnmaken in de mixer.
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m Mixer uitschakelen en de melk toevoe-
gen via de trechter.

= 1 minuut mixen op het hoogste
toerental.

m Hete chocolade in glazen doen en naar
wens serveren met geklopte room en
chocoladevlokken.

Bananen-ijs-shake
— 2-3 bananen (ca. 300 g)
— 2-3 volle eetlepels
vanille-ijs of citroenijs.
(80-100 g)
— 2 pakje vanillesuiker
— Y Imelk
m Alle ingrediénten in de mixkom doen.
m Snelkeuzetoets & indrukken.

= 1 minuut mixen op het hoogste
toerental.

Tip: dit recept lukt ook met het
smoothie-inzetstuk.

Vruchtenmix

— 250 g bevroren vruchten
(bijv. aardbeien, banaan,
sinaasappel, appel)

— 50-100 g suiker

— 500 ml koud water

— ljs naar wens

m Fruit schillen en in stukken snijden.

m Verse vruchten voor de verdere verwer-
king invriezen.

m Alle ingrediénten (behalve ijs) in de
mixkom doen.

m  Snelkeuzetoets & indrukken.

m 1 minuut mixen op het hoogste
toerental.
m Eventueel samen met het ijs serveren.

Sportcocktail
— 2-3 sinaasappels
(ca. 600 g)
— 1-2 citroenen (ca. 150 g)
— -1 eetlepel suiker of honing
— Vil appelsap
— Y| mineraalwater
— eventueel ijsblokjes



m Sinaasappels en citroenen schillen en in
stukken snijden.

m Alle ingrediénten (behalve appelsap en
mineraalwater) in de mixkom doen.

m Snelkeuzetoets & indrukken.

oder

= 1 minuut mixen op het hoogste toerental.

m Appelsap en mineraalwater toevoegen.

m  Kort mixen tot de drank schuimt.

m De cocktail in glazen doen en naar wens
serveren met ijsblokjes.

Groene smoothie

— 1 groene appel
(ca. 100 g)

— Sap van 1 citroen
(ca. 20 g)

— 20 g groene kool

— 10 g bleekselderij

— 10 g korianderblaadjes

— 10 g lijnzaad

— 1 ggemalen kaneel

— 250 g gekoeld water

m  Appel, bleekselderij en boerenkool in
stukken snijden.

m Een beetje van het water in de mixkom
doen.

m Alle vaste ingrediénten in het smoothi-
einzetstuk doen en vullen met water.

m Snelkeuzetoets & indrukken.

of

m 60 seconden mixen op stand Pulse.

Tip: Dit recept lukt ook zonder
smoothieinzetstuk.

Druivensmoothie

— 250 g groene wijndruiven

— 25 gjonge spinazie

— 100 g bevroren
banaanstukken

— 200 ml koude groene thee
(geschikt voor kinderen)

m Een beetje van de thee in de mixkom
doen.

m Druiven, spinazie en banaanstukken in
het smoothie-inzetstuk doen en aanvul-
len met de resterende thee.

Recepten nl

m Snelkeuzetoets & indrukken.

of

= Mixen op het hoogste toerental tot de
smoothie klaar is.

Watergruwel

— 400 g fruit (ontpitte zure kersen,
frambozen, rode bessen, aard-
beien, bramen)

— 100 ml sap van zure kersen

— 100 ml rode wijn

— 80 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 2 eetlepels citroensap

— 1 mespuntje gemalen kruidnagelen

— snufje gemalen kaneel

— 8 blaadjes gelatine

m Gelatine ca. 10 minuten laten weken in
koud water.

m Alle ingrediénten (behalve de gelatine)
aan de kook brengen.

m De gelatine uitpersen en in de magne-
tron smelten, niet koken.

m Hete vruchten en gelatine ca. 1 minuut
mixen op een laag toerental.

m De watergruwel in met koud water
gespoelde kommen doen en in de
koelkast zetten.

In de mixkom mag maximaal 500 ml hete

vloeistof worden verwerkt!

Tip: Watergruwel is lekker met geklopte

room of vanillesaus.

Basilicumpesto

— 10 g pijnboompitten

— 3 g knoflook

— 5gzout

— 40 g parmezaankaas

— 10 g verse basilicum

— 70 g olijfolie

m Pijnboompitten, knoflook, zout en par-
mezaankaas in de glazen kom doen en
afsluiten met de meshouder.

m 15 seconden malen op stand Pulse.

m Basilicum en olijfolie toevoegen en alles
10 seconden mixen op stand Pulse.
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Pompoensoep

— 600 g pompoen met geel
vruchtvlees

— 200 g aardappels

— 11 groentebouillon

— 2uien

— 2 teentjes knoflook

— Gemalen peper en zout

— 30 g boter

— 2 eetlepels olijfolie extra vergine

— 5-6 basilicumblaadjes

— 2-3 salieblaadjes

— 1 takje peterselie

— 1 takje tijm

— 1 takje majoraan

— Yatheelepel gemalen kaneel

— Geraspte parmezaan naar smaak

m De pompoen in stukken snijden en
schil en pitten verwijderen. Pompoen in
kleine stukken snijden.

m De aardappels schillen en ook in kleine
stukken snijden.

m De uien pellen, fijnhakken en zachtjes
bakken in een pan met boter, olijfolie en
fijngehakte knoflook.

m Pompoen- en aardappelstukken toevoe-
gen en al roerend zacht stoven. Beetje
bij beetje het vocht van de groenten
toevoegen en de tot een bosje samen-
gebonden kruiden erbij doen.

m  Ongeveer 25-30 minuten laten koken
op een laag vuur en indien nodig meer
groentevocht toevoegen.

m Het bosje kruiden eruit nemen.

m  Op smaak brengen met zout en peper,
extra verfijnen met een snufje kaneel en
een scheutje olijfolie.

m Per keer 500 ml van de soep in de
mixkom doen en pureren.

In de mixkom mag maximaal 500 ml hete

vloeistof worden verwerkt!

m Voor het serveren met geraspte parme-
zaan bestrooien.
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Wortelsoep met komijn

— 780 g wortel

— 720 ml water

— 1t komijn

— zout en peper

m De wortels in stukjes snijden
(ca. 15x15 mm).

m De wortels en het water in de mengbe-
ker doen.

m Enkele seconden op maximale snelheid
mixen.

m Het mengsel in een kookpan doen en de
komijn toevoegen.

m  Alles 30 minuten laten koken. Wanneer
u de soep wat dunner wilt hebben,
kunt u wat water toevoegen tijdens het
koken.

m  Op smaak brengen met peper en zout.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
E milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider,
som er almindelige i husholdningen. Dette apparat er beregnet til at
blande flydende og halvfaste fgdevarer, finhakke/hakke ra frugt og
grgntsager, purere madvarer og finhakke dybfrosne fadevarer (f.eks.
frugt) eller isterninger. Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde andre
genstande eller substanser. Bruges andre af producenten tilladte
tilbehgrsdele, er andre anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet
med tilladte originale dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene

til andre apparater. Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved
stuetemperatur og maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Lees brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et sikkert
sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning vedleegges.
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en mang-
lende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug

af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal veere
utilgeengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet

er ikke legetgj for barn. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke
foretages af bagrn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan fjernbe-
tienes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele
eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes
i opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige haender.

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres og
i tilfaelde af fejl.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade!

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar beholderen
temmes og ved renggringen.

m For udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der beveeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stramnettet.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender. Laget skal altid
veere pa, nar blenderen er i gang! Tag kun blenderbaegeret af, og
seet det kun pa, nar apparatet er slukket, og drevet star helt stille.
Apparatet karer kort efter, at den er slukket.

m Minihakkeren skal altid veere samlet helt, nar der arbejdes med
den! Tag kun minihakkeren af, og seet den kun pa, nar apparatet er
slukket, og drevet star helt stille.

/\ Fare for skoldning!

m Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Hold altid fast pa laget med en hand under
arbejdet. Hold ikke fingrene hen over pafyldningsabningen!

m Kom maks. 0,5 liter varm eller skummende vaeske i blenderbzegeret.

m Veer forsigtig, nar der fyldes varme vaesker ned i apparatet,
da varm damp pludselig kan slippe ud.

/\ Fare for kvaelning!
Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

/\ 0BS!

m Sorg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i blenderbaegeret.
Anvend ikke genstande (f.eks. knive eller skeer) inde i
blenderbaegeret. Brug udelukkende den medleverede stopper i
forbindelse med det pasatte lag!

m Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa leenge fadevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

A\ Vigtigt!

Renger altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere tid,

hvor det ikke har veeret i brug. =» "Rengearing og pleje” se side 60

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra |ndhold
firmaet Bosch. Yderligere informationer

om vores produkter finder du pé vores Bestemmelsesm%ssig brug ..................... 55
internetside. Vigtige sikkerhedshenvisninger ................ 55
Sikkerhedssystemer ...........cccccevveeinnenn. 57
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Hjeelp i tilfeelde af fejl ... 61
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Sikkerhedssystemer
Indkoblingssikring

Apparatet kan kun teendes, hvis
blenderbaegeret er drejet fast indtil stop.

Frakoblingsautomatik

Apparatet slukker automatisk, hvis
blenderbeegeret tilfeeldigt er blevet Igsnet
under arbejdet.

Overbelastningssikring

Slukker motoren af sig selv under brug,
er overbelastningsbeskyttelsen aktiveret.
Mulige arsager:

— meget store forarbejdningsmaengder,
— for lang brugstid.

Om opfersel ved aktivering af et af
sikkerhedssystemerne se ,Hjeelp i tilfaelde
af fejl”.

Overblik

Fold billedsiderne ud.

1 Motorblok

2 Drejekontakt med lysring
Lysringen blinker langsomt, nar

apparatet er klar til brug (on). Lysringen

lyser konstant, nar apparatet er i brug.
Hurtig blinkning signaliserer fejl (se
"Hjeelp i tilfeelde af fejl”).

a MMB43..:
0/off = stop
on = apparat teendt
1 = laveste arbejdsomdrejningstal
5 = hgjeste arbejdsomdrejningstal

b MMB64..:
0/off = stop
on = apparat teendt
min = laveste arbejdsomdrejningstal
max = hgjeste arbejdsomdrejningstal
Pulse = pulskobling med hgjeste
omdrejningstal, kontakt holdes fast til
gnsket varighed

¢ MMBS6S.. :
0/off = stop
on = apparat teendt
min = laveste arbejdsomdrejningstal
max = hgjeste arbejdsomdrejningstal

oG bh

= © o

11
12

Sikkerhedssystemer da

Lynvalg-taster

Taster med forindstillinger til optimale

resultater.

Ikke alle modeller:

B = Til hakning af isterninger
(crushed-ice). Betjen tasten
kort 1x.

& = Til fremstilling af blandede
drikkevarer og smoothies.
Betjen tasten kort 1x. Tryk pa
knappen en gang mere for at fa
et endnu finere resultat.

JB\ = Til smahakning i minihakker.
Betjen tasten kort 1x.

Pulse = Pulskobling med hgjeste
omdrejningstal. Hold tasten fast
i den gnskede tid.

Bemeerk tabel i figur [€!

Efter betjening af lynvalg-tasterne

¥/& 1/3\ kerer det forindstillede

program. Programmet afsluttes for tiden

ved at betjene en vilkarlig lynvalg-taste
eller dreje drejekontakten hen pa 0/off.

Kabelopvikling

Drev

Knivholder med blender- /

smahakningskniv og pakning

Bruges til blenderbeegeret og

minihakker-bzegeret.

Blenderbaeger af borsilikat-glas

Seerlig varmeresistent, kan ogsa bruges

til at blande meget varme ingredienser.

Lag med pafyldningsabning

Malebaeger med skala (maks. 50 ml)

Smoothie-indsats*

Til forarbejdning af frugter og andre

ingredienser til saft og smoothies.

Indsatsen sarger for, at kerner og andre

faste bestanddele filtreres vaek og ikke

kommer i drikkevarerne.

Minihakker-baeger*

Stopper

Til at skubbe de ingredienser i retning af

blenderkniven, der klaeber fast i kanten,

eller som er vanskelige at blende.

* Ikke pa alle modeller.
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da Betjening

Betjening

Forberedelse

m Renger apparat og tilbehgr grundigt,
for de tages i brug ferste gang, se
,Rengaring og pleje“.

m Stil motorblokken pa et glat, stabilt og
rent underlag.

m Vikl kablet ud i den gnskede lzengde.

Blender

Blenderen er egnet il

blending og skumning af veesker,

— smahakning og hakning af ra frugt,
grontsager, ngdder og chokolade,
purering af supper, kogt frugt og grent,
tilberedning af mayonnaise og sovs.

Apparatet er egnet til forarbejdning af
fglgende maengder:

Faste fodevarer 100 g
Vaesker maks. 1,5 |
Varme eller skummende maks. 0,5 |
vaesker

/\ Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!
Stik aldrig fingrene ned i det pasatte
blenderbaeger. Der ma kun arbejdes med
blenderen, nar den er helt samlet, og altid
med pasat lag! Blenderbasgeret ma kun
tages af eller saettes pa, nar apparatet er
slukket, og drevet star stille. Kniven kgrer
kort efter, at apparatet er slukket.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fgdevarer
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende vaeske i blenderbaegeret.

OBS!

Brug aldri blenderen, hvis den er tom.

Der ma kun arbejdes med apparatet, nar
det er helt samlet. Ved paseetning pa
motorblokken drej blenderbaegeret fast indtil
stop.
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Billede [(

m Stil blenderbaegeret fra med bunden
opad.

m Laeg pakningen pa knivholderen. Sgrg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan vaeske lgbe ud.

m Hold fat i knivholderens greb og saet den
ind i blenderbasgeret. Overhold delenes
form (billede [F-2a)!

m  Flyt grebet (billede [-2b). | denne
forbindelse Iases knivholderen i
blenderbaegeret.

m Drej blenderbsegeret om.

m Seet blenderbaegeret pa drevet pa
motorblokken. Pilen pa blenderbaegeret
peger hen mod punktet pa
motorblokken.

m Fastger blenderbaegeret ved at dreje det
til hgjre indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.

m Saet laget pa og tryk det ned
indtil stop. Saet malebeegeret i
pafyldningsabningen.

m  Seaet netstikket i.

Apparat teendes: Drejekontakt pa on.

m Stil drejekontakten pa det gnskede
arbejdsomdrejningstal.

eller

m Betjen den gnskede lynvalg-taste
(& eller § ).

m Hold laget fast i kanten, nar der
blendes. Stik ikke fingrene hen over
pafyldningsabningen!

Anbefalinger til arbejdsomdrejningstallet

Fremstilling af mayonnaise | MIN/MAX*
Supper MAX
Smoothies & IMAX
Ra frugt og grant MAX
Cocktails, milkshakes %}FIMAX
Frossede ingredienser MAX
Isterninger B/Pulse
Meget harde ingredienser Pulse

* MIN = laveste arbejdsomdrejningstal
MAX = hgjeste arbejdsomdrejningstal



Pafyldning af flere ingredienser
m Stil drejekontakt pa 0/off.
Enten

m Tag laget af.

m Pafyld flere ingredienser.

eller

m Tag malebaegeret ud.

m Fyld veesker og faste (mindre)
ingredienser gennem
pafyldningsabningen i laget.

m Taend for apparatet igen.

Anvendelse af stopper

/\ Fare for at komme til skade!
Anvend aldrig stopperen uden pasat lag!

Billede [3

m Tag malebaegeret ud.

m Szt den medleverede stopper ind i
abningen.

m Skub ingredienserne med stopperen
i retning af blenderkniven. Fer dertil
stopperen pa langs i blenderbaegerets
hjgrner og sider.

m Tag derefter straks stopperen ud igen.
Saet malebaegeret i pafyldningsabningen.

Bemaerk: Blenderesultatets kvalitet kan

forbedres betydeligt ved at anvende

stopperen.

Arbejde med smoothie-indsatsen
Denne indsats gor det seerligt nemt at lave
smoothies af friske frugter, meelk, sojamaelk,
yoghurt og safter.

Billede

m Forbered blenderen som beskrevet
ovenfor.

m Nar blenderbaegeret er sat pa og drejet
fast, seettes smoothie-indsatsen ind i
blenderbaegeret.

m Seet laget pa og tryk det ned indtil stop.

Saet netstikket i.

m  Kom ingredienser gennem
pafyldningsabningen i blenderbaegeret,
hak evt. frugt i mindre stykker forinden.

Betjening da

OBS!

Kom ikke store, harde bestanddele i

blenderbaegeret f.eks. kerner fra avokadoer

eller blommer.

m Szt malebaegeret i
pafyldningsabningen.

m Taend for apparatet.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m  Treek netstikket ud.

m Tag blenderbaegeret af ved at dreje det
mod venstre.

m Tag laget af blenderbaegeret.

m  Tgm blenderbageret.

Henvisning til smoothie-indsatsen:

Tag malebaegeret ud af laget og saet det

ind i smoothie-indsatsen. P4 den made

forhindres det, at faste bestanddele falder

ud af indsatsen og ned i drikken.

m Drej blenderbsegeret om og stil det med
abningen nedad.

m Tag knivholderen ud. Klap hertil grebet
opad og treek knivholderen ud.

m  Renggr alle dele, se ,Renggring og
pleje”.

Minihakker

til sm&hakning af mindre maengder kad,
hard ost, lag, persille, hvidlgg, frugt og
grent.

Bemeerk tabel i figur [€]!

Smahakning af kaffebanner, peberkorn,
sukker, birkes og peberrod er ikke tilladt.
Henvisning: Hvis minihakkeren ikke
medfelger, kan den bestilles hos
kundeservice (best.-nr. 12007111).

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Minihakkeren ma kun tages af eller saettes

pa, nar apparatet er slukket, og drevet star

stille.

Billede 3]

m Stil minihakker-baegeret fra med
abningen opad.

m Fyld fedevarerne, der skal smahakkes,
i minihakkeren.

m Laeg pakningen pé knivholderen. Sgrg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.
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da Renggring og pleje

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt p&, kan vaeske Igbe ud.

m Hold fat i knivholderens greb og saet
den ind i minihakker-baegeret. Overhold
delenes form (billede [3]-2)!

m Flyt grebet (billede [1]-3). | denne
forbindelse lases knivholderen i
minihakker-baegeret.

m Drej minihakker-bsegeret om.

m Saet minihakker-baegeret pa
drevet pa motorblokken. Pilen pa
minihakkerbeegeret peger hen mod
punktet pa motorblokken.

m Fastggr minihakker-beaegeret ved at
dreje det til hgjre indtil stop.

m Apparat teendes: drejekontakt pa on.

m Drej drejekontakten hen pa Pulse og
hold den fast.

eller

m Brug den gnskede valgknap (/g\ eller
Pulse, afhaengigt af model).

Henvisning: Jo laengere apparatet
forbliver taendt, desto finere bliver det der
skaeres. Ved krydderurter kan det gnskede
hakkeresultat veere naet allerede efter
meget kort teendetid.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m  Traek netstikket ud.

m Tag minihakker-baegeret af ved at dreje
det mod venstre.

m Drej minihakker-baegeret om.

m Tag knivholderen ud. Klap grebet opad
og traek knivholderen ud.

m  Tom minihakker-beegeret.

m Fjern rester af de smahakkede
fgdevarer med et egnet hjaelpemiddel
(f.eks. en ske) fra baegeret.

m Renggr alle dele, se ,Renggring og
pleje“.
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Renggring og pleje

Apparatet er vedligeholdelsesfrit!

Grundig renggring sikrer lang holdbarhed.
En oversigt over renggring af de enkelte
dele fremgar af billede Billede [3.

A\ Fare for elektrisk stad!

Dyp aldrig motorblokken i vand, hold den
aldrig ind under rindende vand og seet den
ikke i opvaskemaskinen.

OBS!

Benyt ingen skurende renggringsmidler.

Overfladerne kan beskadiges.

Tips:

— Det anbefales at renggre delene straks
efter brug. Saledes tarrer madrester
ikke ind, og kunststoffet angribes ikke
(f.eks. af aeteriske olier i krydderier).

— Ved forarbejdning af f.eks gulergdder
og redkal opstar der misfarvninger pa
plastdelene, som kan fijernes med nogle
draber spiseolie.

Rengering af motorblok

m  Traek netstikket ud.

m  Tor motorblokken af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

m  Tor den herefter tor.

Renggring av knivholder

A\ Kvastelsesfare som falge af

skarpe knive!
Bergr ikke blenderknivene med de bare
haender. Benyt en bearste til rengaring.
Seet ikke knivholderen i opvaskemaskinen,
men renggr den under rindende vand med
en bgrste. Ma ikke blive liggende i vand!
Tag pakningen af til rengering.

Rengoring af blender

Blenderbaeger, smoothie-indsats, lag og
malebaeger kan saettes i opvaskemaskinen.
Tip: Kom en smule vand med
opvaskemiddel i det pasatte blenderbaeger.
Stil drejekontakten i et par sekunder

pa trin Pulse. Heeld vandet ud og skyl
blenderbaegeret med rent vand.



Renggring af minihakkeren
Minihakker-baegeret kan saettes i
opvaskemaskinen.

Hjaelp i tilfeelde af fejl

A\ Kvastelsesfare!

Forinden en fejl afhjeelpes skal netstikket

traekkes ud.

Vigtig henvisning

Lysrlngen pa drejekontakten blinker hurtigt,
hvis blenderbaeger hhv.
minihakkerbaegeret ikke er sat rigtigt pa,

— hvis blenderbaegeret hhv.
minihakkerbaegeret har Igsnet sig under
brug,

— hvis motoren bliver stdende under brug
pa grund af overbelastning.

Fejl:

Apparatet gar ikke i gang, eller apparatet
slukker under brug.

Mulig arsag:

Apparatet er blevet overbelastet (f.eks.
redskab er blevet blokeret af fadevarer) og
den elektroniske sikring er udlgst.
Afhjeelpning:

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m  Afhjeelp arsagen til overbelastningen.
m Tag apparatet i brug igen.

Mulig arsag:

Blenderbaegeret hhv. minihakker-baegeret

har Igsnet sig.

Afhjzelpning:

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m Seet blenderbaegeret hhv.
minihakkerbaegeret rigtigt pa og drej det
fast indtil stop.

m Tag apparatet i brug igen.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,
bedes du kontakte kundeservice (se
kundeserviceadresser bag i dette haefte).

Hjeelp i tilfeelde af fejl da

Opskrifter

Generelle henvisninger:

Bland ferst de faste ingredienser med
halvdelen af vaesken, og tilsaet derefter
resten af vaesken.

Ved tilberedning af smoothies monteres
blenderen igen, nar den er blevet temt, og
indstilles til hgjeste trin for at fa resten af
vaesken.

Mayonnaise

Henvisning: blenderen ka

mayonnaise kun tilberedes af hele

&g.

Grundopskrift:

- 1Teeg

15 g eddike eller citronsaft

1 knivspids salt

— 1 knivspids sukker

— 250 ml olie

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

m Stil blenderen pa laveste omdrejningstal.

m Bland ingredienserne (undtagen
olie) i nogle sekunder pa laveste
omdrejningstal.

m Stil blenderen pa hgjeste hastighed.
Heeld langsomt olien gennem hullet i
tragten, og bland mayonnaisen i
ca. 2 minutter.

Varm chokolade

— 50-75 g frossen blokchokolade

— %l varm meaelk

— piskeflade og revet chokolade
efter gnske

m Stil blenderen pa laveste omdrejningstal.

m Bland ingredienserne (undtagen
olie) i nogle sekunder pa laveste
omdrejningstal.

m Stil blenderen pa hgjeste trin heeld olien
gennem i tragten og bland det hele i
blenderen ca. 1 minut.
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da Opskrifter

Banan-is-shake

— 2-3 bananer (ca. 300 g)

— 2-3 toppede spsk
vanilleis eller citronis
(80-100 g)

— 2 pakke vanillesukker

- Y2l malk

m  Kom alle ingredienserne i
blenderbaegeret.

m Betjen lynvalg-tasten S .

eller

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

Tip: Denne opskrift kan ogsa laves med
smoothie-indsats.

Frugtkompot
250 g frossede frugter
(f.eks. jordbeer, banan,
appelsin, aeble)

— 50-100 g sukker

— 500 ml koldt vand

— is efter gnske

m Skreel frugterne og skeer dem i stykker.

m Friske frugter skal fryses for
forarbejdning.

m Kom alle ingredienserne (undtagen is) i
blenderbaegeret.

m Betjen lynvalg-tasten & .

eller

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

m Serveres evt. sammen med is..

Sportscocktall
2-3 appelsiner
(ca. 600 g)

— 1-2 citroner (ca. 150 g)

— V-1 spsk sukker eller honning

— Yl seblesaft

— V4l mineralvand

— evt. isterninger

m Skreel appelsinerne og citronerne og
skeer dem i stykker.

m  Kom alle ingredienserne (undtagen
&blesaft og mineralvand) i
blenderbaegeret.
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m Betjen lynvalg-tasten & .

eller

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

m Tilseet eeblesaften og mineralvandet.

m Bland det hele kort i blenderen, til
drikken skummer.

m  Kom cocktailen i glas og servér med
isterninger efter gnske.

Gron smoothie

— 1 grent aeble (ca. 100 g)

— saft af en citron
(ca. 20 g)

— 20 g grenkal

— 10 g bladselleri

— 10 g korianderblade

— 109 herfra

— 1 g malet kanel

— 250 g kglet vand

m Skeer &eble, bladselleri og grenkal i
stykker.

m Kom lidt af vandet i blenderbzaegeret.

m Kom alle faste ingredienser i
smoothieindsatsen og fyld op med vand.

m Betjen lynvalg-tasten & .

eller

m Bland i blenderen pa trin Pulse i
60 sekunder.

Tip: Denne opskrift lykkes ogsa fint uden
smoothie-indsats.

Drue-smoothie

— 250 g grenne vindruer

— 25 g ung spinat

— 100 g frosne
bananstykker

— 200 ml kold gren te (egnet til barn)

m  Kom noget af teen i blenderbzegeret.

m  Kom druer, spinat og bananstykker i
smoothie-indsatsen og haeld resten af
teeni.

m Betjen lynvalg-tasten & .

eller

m Bland i blenderen med hgjeste
omdrejningstal, til smoothien er feerdig.



Redgred

— 400 g frugt (kirsebeer uden
sten, hindbeer, ribs, jordbeer,
brombeer)

— 100 ml usg@det kirsebeersaft

— 100 ml rgdvin

— 80 g sukker

— 1 pakke vanillesukker

— 2 spsk citronsaft

— 1 knivspids nelliker (pulver)

— 1 knivspids kanel (pulver)

— 8 blad husblas

m Laeg husblassen i blgd i koldt vand i
ca. 10 minutter.

m Kom alle ingredienserne (undtagen
husblas) i en gryde og giv dem et
opkog.

m Tryk vandet ud af husblassen og lad
den smelte i mikrobglgeovnen, ma ikke
koge.

m Bland varme frugter og husblas i
blenderen ved lavt omdrejningstal i ca.
1 minut.

m Fyld greden i sma skal, som skal veere
skyllet i koldt vand, og stil dem koldt.

Der ma maks. forarbejdes 500 ml varm

vaeske pa en gang i blenderbageret!

Tip: Radgraden smager godt med

piskeflade eller vanillesovs.

Basilikumpesto

— 10 g pinjekerner

— 3 g hvidlag

— b5gsalt

— 40 g parmesanost

— 10 g frisk basilikum

— 70 g olivenolie

m Kom pinjekerner, hvidlgg, salt og
parmesanost i glasbeholderen og luk
den med knivholderen.

m  Smahak pa trin Pulse i 15 sekunder.

m Tilseet basilikum og olivenolie og bland
det hele i 10 sekunder pa trin Pulse.

Opskrifter da

Graeskarsuppe

— 600 g gulkgdet graeskar

— 200 g kartofler

— 11 grentsagsbouillon

- 2lag

— 2 fed hvidlag

— malet peber og salt

— 30gsmer

— 2 spiseskeer olivenolie extra vergine

— 5-6 blad basilikum

— 2-3 blad salvie

— 1 buket persille

— 1 buket timian

— 1 buket majoran

— Yateske malet kanel

— revet parmesanost efter smag

m  Skeer greeskaren i spalter og fiern
skrael og kerne. Skeer graeskaren i sma
stykker.

m Skreel kartoflerne og skeer dem ogsa i
sma stykker.

m Skreel lagene, hak dem fint og steg dem
ved smag varme i en pande med smgr,
olivenolie og hakket hvidlag.

m  Kom greeskar- og kartoffelstykkerne i og
lad det hele stege let, mens der rgres i
det. Tilseet farst grentsagsbouillon lidt
ad gangen og sa krydderurterne, der
skal veere bundet til en lille buket.

m Lad det hele koge ved svag varme i
ca. 25-30 minutter, tilsaet mer bouillon
efter behov.

m Tag buketten med krydderurter ud.

= Smag til med salt og peber og tilsaet
en knivspids kanel og et lille staenk
olivenolie extra vergine.

= Kom 500 ml af suppen i blenderbaegeret
og purér det.

Der ma maks. forarbejdes 500 ml varm

vaske pa en gang i blenderbageret!

m Servér suppen med fint revet
parmesanost.
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Bortskaffelse

Gulerodssuppe med

spidskommen

— 780 g gulergdder

— 720 ml vand

— 1 tsk. spidskommen

— Salt og peber

m Skeer gulergdderne i tern
(ca. 15x15 mm).

m Kom gulergdderne og vandet ned i
blenderbaegeret.

m Blend i nogle sekunder pa maksimal
hastighed.

= Kom blandingen ned i en gryde, og
tilsaet spidskommen.

m Lad det hele koge i 30 minutter. Under
kogningen kan der tilseettes vand, hvis
suppen gnskes tyndere.

m Smag til med salt og peber.

Bortskaffelse

)i

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa neermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfgrt indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Dette apparatet er egnet for blanding av flytende, hhv. halvfaste
matvarer, kutting/hakking av ra frukt og grennsaker og mosing av mat
og kutting av dypfrosne varer (f.eks. frukt) eller isbiter. Apparatet ma
ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er godkjent av produsenten,

er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun brukes
med godkjente originaldeler og -tilbehgr. Tilbehgrsdelene ma aldri
brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker
bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet.
Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingsledningen. De ma
ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjaering og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren. La aldri stramkabelen komme i
bergring med varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjeres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du temmer
beholderen og under rengjaring.

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk.

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren. Du ma kun arbeide med
sammensatt mikser og nar lokket er satt godt fast! Miksebegeret
ma kun tas av og settes pa nar apparatet er slatt av og drevet star
stille. Etter utkoplingen fortsetter kniven a ga en kort tid.

m Det ma alltid arbeides med komplett sammensatt universalkutter!
Universalkutteren ma kun settes pa og tas av nar apparatet er slatt
av og drevet star stille.

/\ Fare for skolding!

m Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut
gjennom trakten i lokket. Lokket ma alltid holdes fast med en hand
under arbeidet. Hold da ikke handen over pafyllingsapningen!

m Fyll pa maksimalt 0,5 liter varm eller skummende vaeske i
miksebegeret.

m Veer forsiktig nar du fyller pa varme veesker i apparatet, det kan
plutselig slippes ut varm damp.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

m Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i
miksebegeret. Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver, skjeer) inn i
miksebegeret. Bruk kun den stgteren som fulgte med i leveransen
0og med pasatt lokk!

m Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes
pa tomgang.

A\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjere apparatet grundig etter

hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=» "Rengjaring og pleie” se side 70
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Hjertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra Bosch. Videre informasjo-
ner om vare produkter finner du pa var
nettside.
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Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Apparatet lar seg kun slas pa nar miksebe-
geret er skrudd fast til anslag.

Utkoblingsautomatikk

Apparatet slas automatisk av dersom mik-
sebegeret ved en feiltakelse lgsner under
arbeidet.

Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg selyv,
er overbelastningsvernet aktivert. Mulige
arsaker:

— meget store arbeidsmengder,

— for lang driftstid.

Hvordan du gar fram dersom et av sikker-
hetssystemene er aktivert, se “Hjelp ved
feil”.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.

1 Motorblokk

2 Dreiebryter med lysring
Lysringen blinker langsomt nar appara-
tet er driftsberedt (on). Lysringen lyser
vedvarende nar apparatet er i drift.
En hurtig blinking signaliserer en feil
(se ,hjelp ved feil“).

[0S, BF -

Sikkerhetssystemer no

MMB43.. :

0/off = Stopp

on = Apparatet er slatt pa

1 = Laveste arbeidsturtall

5 = Hoyeste arbeidsturtall
MMB64.. :

0/off = Stopp

on = Apparatet er slatt pa

min = Laveste arbeidsturtall

max = Hgyeste arbeidsturtall
Pulse = Pulskobling med hgyeste
turtall, bryteren holdes fast for gnsket tid
MMBS65.. :

0/off = Stopp

on = Apparatet er slatt pa

min = Laveste arbeidsturtall

max = Hgyeste arbeidsturtall
Hurtigvalg-taster

Taster med fgrinnstillinger for optimale
resultater.

Alt etter modell:

B = For knusing av isbiter
(crushedice). Tasten betjenes
1x kort.

& = For a fremstille miksete drikker

og smoothies. Tasten betjenes
1x kort. Trykk en gang til pa
tasten for a fa et enda finere
resultat.

JB\ = For kutting i universalkutter.
Tasten betjenes 1x kort.

Pulse = Pulskobling med hgyeste
turtall. Tasten holdes fast for
gnsket tid.

Veer oppmerksom pa tabellen i bilde [€!

Etter betjening av hurtigvalg-tastene

@/%f/f@, starter det programmet som

ble innstilt pa forhand. For & kunne

avslutte programmet for tiden, betjenes

en hvilken som helst hurtigvalg-taste

eller dreiebryteren dreies pa 0/off.

Kabeloppvikling

Drev

Knivholder med mikser- /

kuttekniv og pakning

Blir brukt for miksebegeret og begeret

pa universalkutteren.
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no Betjening

7 Miksebeger av borsilikat glass
Seerlig solid overfor varme, tillater
ogsa bearbeiding av meget varme
ingredienser.

Lokk med pafyllingsapning
Malebeger med skala (maks. 50 ml)

0 Smoothie innsats*

For bearbeiding av frukt og andre ingre-
dienser til saft og smoothies. Innsatsen
sgrger for at kjerner og andre faste
bestanddeler blir filtrert bort og ikke
havner i drikken.

11 Beger pa universalkutter®

12 Stoter

For & skyve ingrediensere som kleber
pa kanten eller vanskelig lar seg mikse
mot miksekniven.

* lkke ved alle modeller.

= © 0

Betjening

Forberedning

m  Apparatet og tilbehgret ma rengjores
grundig fer farste gangs bruk, se
“Rengjgring og pleie”.

m  Motorblokken stilles pa et glatt, stabilt
og rent underlag.

m Kabelen vikles ut til ngdvendig lengde.

Mikser

Mikseren er egnet for

— blanding og skumming av vaesker,

— kutting og hakking av ra frukt, grennsa-
ker, ngtter og sjokolade,

— mosing av supper, kokt frukt og
gregnnsaker,

— lage majones og sauser.

Veaer oppmerksom pa tabellen i bilde [€!
Henvisning: Dersom universalkutteren ikke
er med ved leveringen, kan denne bestilles
via kundeservice (best. nr. 12007111).
Apparatet er egnet for bearbeiding av fal-
gende mengder:

Faste matvarer 100 g

Veesker maks. 1,51

Varme eller skummende vaesker |[maks. 0,5 |
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/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i den pasatte mik-
seren. Det ma alltid arbeides med komplett
sammensatt mikser og alltid med pasatt
lokk! Miksebegeret ma kun tas av eller
settes pa nar apparatet er slatt av og drevet
star stille. Etter utkoblingen gar kniven etter
i kort tid.

A\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme miksepro-
dukter, kommer det damp ut igjennom
trakten i lokket. Det ma maksimailt fylles
0,5 liter varm eller skummende vaeske i
miksebegeret.

Obs!

Mikseren ma aldri brukes nar den er
tom. Det ma alltid arbeides med komplett
sammensatt apparat. Ved pasetting av
miksebegeret pa motorblokken skrus det
fast til anslag.

Bilde [3

m  Miksebegeret stilles opp med
bunnen opp.

m Pakningen legges pa knivholderen.
Pass pa at pakningen ligger skikkelig pa.

Viktige henvisninger

Dersom pakningen er skadet, eller ikke er

lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m Knivholderen holdes fast i handtaket og
settes inn i miksebegeret. Ta hensyn til
formen pa delene (bilde [[-2a)!

m Handtaket legges om (bilde [E-2b).
Herved blir knivholderen last fast i
miksebegeret.

m  Miksebegeret dreies om.

m Miksebegeret settes pa drevet til motor-
blokken. Pilen pa miksebegeret peker
pa punktet ved motorblokken.

m Miksebegeret festes ved a dreie det
i klokkens retning til anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

m Lokket settes pa og trykkes ned
til anslag. Malebegeret settes inn
i pafyllingsapningen.

m Stopselet stikkes inn.

m Apparatet slas pa: Dreiebryteren settes
pa on.



m Dreiebryteren settes pa det anskede
arbeidsturtallet.

eller

m Den gnskede hurtigvalg-tasten
(& eller &) betjenes.

m Lokket holdes fast ved kanten under
miksingen. Det ma ikke gripes over
pafyllingsapningen!

Anbefalinger for arbeidsturtallet

Lage majones MIN/MAX*
Supper MAX
Smoothies & IMAX
Ra frukt og grennsaker MAX
Cocktails, milkshakes %fIMAX
Frosne ingredienser MAX
Isbiter B/Pulse
Meget harde ingredienser Pulse

* MIN = Laveste arbeidsturtall
MAX = Hgyeste arbeidsturtall

Pafylling av ingredienser

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

Enten

m Lokket tas av.

m Ingrediensene fylles pa.

eller

m  Malebegeret tas ut.

m Veesker og faste (mindre) ingredienser
fylles pa igjennom pafyllingsapningen i
lokket.

m Apparatet slas pa igjen.

Bruk av steteren

/\ Fare for skade!
Du ma aldri bruke steteren uten pasatt lokk!

Bilde [4

m Malebegeret tas ut.

m Sett den inkluderte stateren inn i
apningen.

m Skyv ingrediensene mot misekniven
med steteren. Far da steteren langs
hjgrnene og veggene i miksebegeret.

m Ta deretter straks stateren ut igjen. Male-
begeret settes inn i pafyllingsapningen.

Merk: Ved a bruke steteren kan kvaliteten

pa mikseresultatet tydelig forbedres.

Betjening no

Arbeide med smoothie innsatsen
Med denne innsatsen lykkes seerlig lett
framstillingen av smoothies av fersk frukt,
melk, sojamelk, yoghurt og saft.

Bilde

m  Mikseren forberedes som beskrevet
ovenfor.

m Etter pasetting og fastskruing av mikse-
begeret blir smoothie innsatsen satt inn i
miksebegeret.

m Lokket settes pa og trykkes ned til
anslag.

m Stopselet stikkes inn.

m Ingrediensene legges igjennom pafyl-
lingsapningen i miksebegeret, frukt ma
evt. kuttes opp i sma biter farst.

Obs!

Store, harde biter ma ikke fylles pa i mikse-

begeret, f. eks. steiner fra avocados eller

plommer.

m Malebegeret settes inn i
pafyllingsapningen.

m Apparatet slas pa.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stepselet trekkes ut.

m Miksebegeret tas av ved a dreie det
imot klokkens retning.

m Lokket tas av miksebegeret.

m  Miksebegeret tammes.

Henvisning for smoothie innsats:
Malebegeret tas ut av lokket og settes inn
i smoothie innsatsen. Slik forhindres det at
faste bestanddeler kan falle av innsatsen
ned i drikken.

m  Miksebegeret dreies om og stilles opp
med apningen ned.

m Khnivholderen tas ut. For dette klaffes
handtaket oppover og knivholderen
trekkes ut.

m Alle delene rengjgres, se “Rengjaring
og pleie”.

Universalkutter

for kutting av sma mengder kjgtt, hard ost,
lgk, persille, hvitlgk, frukt og grennsaker.
Veer oppmerksom pa tabellen i bilde [€!
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no Rengjgring og pleie

Kutting av kaffebgnner, pepperkorn, sukker,
valmuefrg og pepperrot er ikke tillatt.

Henvisning: Dersom universalkutteren ikke
er med ved leveringen, kan denne bestilles
via kundeservice (best. nr. 12007111).

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe

kniver / roterende drev!
Universalkutteren ma kun settes pa eller tas
av nar apparatet er slatt av og drevet star
stille.

Bilde [1]

m Begeret pa universalkutteren stilles opp
med apningen opp.

m Matvarene som skal kuttes opp fylles
ned i universalkutteren.

m Pakningen legges pa knivholderen. Pass
pa at pakningen ligger skikkelig pa.

Viktige henvisninger

Dersom pakningen er skadet, eller ikke er

lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m  Knivholderen holdes fast i handtaket
og settes inn i begeret pa universalkut-
teren. Ta hensyn til formen pa delene
(bilde [1-2)!

m Handtaket legges om (bilde []-3).
Herved blir knivholderen last fast i
begeret pa universalkutteren.

m Begeret pa universalkutteren dreies om.

m Begeret pa universalkutteren settes pa
drevet til motorblokken. Pilen pa begeret
pa universalkutteren viser mot punktet
pa motorblokken.

m Begeret pa universalkutteren festes
fast ved a dreie det i klokkens retning til
anslag.

m Apparatet slas pa: dreiebryteren pa on.

m Dreiebryteren dreies pa Pulse og
holdes fast.

eller

m Trykk pa gnsket hurtigvalgtast (/3\, eller
Pulse, avhengig av modell).

Henvisning: Jo lenger apparatet forblir
paslatt, desto finere blir det som skjaeres.
Ved urter kan det gnskede kutteresultatet
allerede vaere nadd etter meget kort
innkoblingstid.
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Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stagpselet trekkes ut.

m Begeret pa universalkutteren tas av ved
a dreie det imot klokkens retning.

m Begeret pa universalkutteren dreies om.

m Knivholderen tas ut. For dette klaffes
handtaket oppover og knivholderen
trekkes ut.

m Begeret pa universalkutteren tammes.

m Rester av de kuttede matvarene fjernes
med egnet hjelpemiddel (f.eks. skje) fra
begeret.

m Alle delene rengjgres, se “Rengjgring
og pleie”.

Rengjoring og pleie

Apparatet er vedlikeholdsfritt!

En grundig rengjering sikrer en lang hold-
barhet. Pa bildet [d finner du en oversikt
over rengjgring av de enkelte delene.

/\ Fare for stramstot!

Motorblokken ma aldri dyppes ned i vann
og aldri holdes under rennende vann og
ikke rengjares i oppvaskmaskin.

Obs!

Det mé ikke brukes skurende rengjgrings-

midler. Overflatene kan bli skadet.

Tips:

— Delene begr helst rengjgres straks etter
bruk. Restene tgrker da ikke inn og
kunststoffet blir ikke angrepet (f.eks. ved
eteriske oljer i krydder).

— Ved bearbeiding av f.eks. gulrgtter
eller redkal oppstar det misfarginger pa
kunststoffdelene som kan fijernes med
noen draper matolje.

Rengjering av motorblokken

m Stepselet trekkes ut.

m  Motorblokken tarkes av med en
fuktig klut. Etter behov brukes litt
oppvaskmiddel.

m Deretter ma den tagrkes av.



Rengjering av knivholderen

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare

hender. For rengjgring ma det brukes en

barste.

Knivholderen ma ikke rengjares i oppvask-

maskin, men under rennende vann og med

en bgrste. Ma ikke bli liggende i vannet!

Pakningen tas av for rengjgring.

Rengjoring av mikseren
Miksebeger, smoothie innsats, lokk og
malebeger kan vaskes i oppvaskmaskin.
Tips: Litt vann med oppvaskmiddel fylles i
det pasatte miksebegeret. Apparatet settes
i f& sekunder pa trinn Pulse. Vannet helles
av og miksebegeret skylles med klart vann.

Rengjering av universalkutteren
Begeret pa universalkutteren kan vaskes
i oppvaskmaskin.

Hjelp ved feil
/\ Fare for skade!

Feor feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.

Viktig henvisning

Lysrlngen pa dreiebryteren blinker hurtig
dersom miksebegeret hhv. begeret pa
universalkutteren ikke er satt riktig pa,

— dersom miksebegeret hhv. begeret pa

universalkutteren er Igsnet under driften,

— dersom motoren blir stdende stille pa
grunn av overbelastning under driften.

Feil:
Apparatet starter ikke eller apparatet slas
av under driften.

Mulig arsak:

Apparatet er blitt overbelastet (f.eks. verk-
toyet er blitt blokkert av matvarer) og den
elektroniske sikringen er utlgst.

Utbedring:

m Dreiebryteren settes pa 0/off.
Stapselet trekkes ut.

Arsaken til overbelastningen fjernes.
Apparatet tas i bruk igjen.

Hjelp ved feil no

Mulig arsak:
Miksebegeret hhv. begeret pa universalkut-
teren er lgsnet.

Utbedring:

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m  Miksebegeret hhv. begeret pa univers-
alkutteren settes riktig pa og dreies fast
til anslag.

m Apparatet tas i drift igjen.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette
viset, ma du henvende deg til kundeservice
(se adressene for kundeservice pa slutten
av dette heftet).

Oppskrifter

Generelle merknader:

Bland faste ingredienser farst med halv
mengde vaeske. Ha deretter i resten av
vaesken.

Under tilberedning av smoothies ma mikse-
begeret settes pa igjen etter at det er tamt.
Koble deretter inn hgyeste trinn en kort
stund for a fa ut den resterende vaesken.

Majones

Henvisning: | denne mikseren kan

det kun lages majones av hele egg.

Grunnoppskrift:

- Tlegg

15 g eddik eller sitronsaft

1 klype salt

1 klype sukker

— 250 ml olje

Ingrediensene skal ha samme temperatur.

m  Mikseren slas pa lavt turtall.

m Alle ingrediensene (unntatt oljen)
blandes sammen i noen sekunder pa
lavt turtall.

m Sl& mikseren over pa hgyeste trinn. La
oljen renne igjennom trakten og miks i
ca. 2 minutter.
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Oppskrifter

Varm sjokolade

50-75 g frosset kokesjokolade

Y | varm melk

stivpisket kremflgte og

sjokoladerasp

alt etter gnske

Kokesjokoladen skjeeres i stykker

(ca. 1 cm) og kuttes fullstendig i mikse-
ren pa hgyeste turtall.

Mikseren slas av og melken tilsettes
igiennom trakten.

Det hele mikses pa hgyeste turtall i

1 minutt.

Den varme sjokoladen fylles i glass og
serveres alt etter gnske med stivpisket
kremflgte og med sjokoladerasp..

Bananis-shake

2-3 bananer (ca. 300 g)
2-3 toppete ss vaniljeis
eller sitronis (80-100 g)
2 pakker vaniljesukker
Y2 | melk

Alle ingrediensene legges i miksebegeret.

Hutigvalg-tasten & betjenes.

eller

Det hele mikses pa heyeste turtall i
1 minutt.

Tips: Denne oppskriften blir ogsa vellykket
med bruk av smoothie.

Fruktbeger

250 g frossen frukt

(f.eks. jordbeer, banan,

appelsin, eple)

50-100 g sukker

500 ml kaldt vann

is etter gnske

Fruktene skrelles og skjaeres i stykker.
Frys fersk frukt far du bearbeider den
videre.

Alle ingrediensene (unntatt is) legges i
miksebegeret.

Hutigvalg-tasten §f betjenes.

eller
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Det hele mikses pa hgyeste turtall i
1 minutt.
Serveres evt. sammen med is.

Sportscocktail

2-3 appelsiner (ca. 600 g)

1-2 sitroner (ca. 150 g)

¥2-1 ss sukker eller

honning

Ya | eplesaft

Ya | mineralvann (f.eks. “Farris”)

evt. isbiter

Appelsinene og sitronene skrelles og
skjeeres i stykker.

Alle ingrediensene (unntatt eplesaft og
mineralvann) legges i miksebegeret.
Hutigvalg-tasten & betjenes.

eller

Det hele mikses pa hagyeste turtall i

1 minutt.

Eplesaften og mineralvannet tilsettes.
Det hele mikses kort inntil drikken
skummer.

Cocktailen helles i glass og serveres
etter gsnske med isbiter.

Grgnn smoothie

1 grent eple (ca. 100 g)

saft av en sitron

(ca. 20 g)

20 g grennkal

10 g stangselleri

10 g korianderblader

10 g linfrg

1 g malt kanel

250 g avkjglt vann

Eplet, stangselleri og grannkal skjeeres
i stykker.

Litt vann fylles pa i miksebegeret.
Alle de faste ingrediensene fylles pa i
smoothie innsatsen og fylles opp med
vann.

Hutigvalg-tasten §f betjenes.

eller

Det hele mikses sammen pa trinn Pulse
i 60 sekunder.

Tips: Denne oppskriften lykkes ogsa uten
smoothie innsats.



Drue-smoothie

— 250 g grgnne druer

— 25 gung spinat

— 100 g frosne stykker
banan

— 200 ml kald grenn te (egnet for barn)

m Litt te helles i miksebegeret.

m Druer, spinat og stykker med banan
fylles pa i smoothie innsatsen og fylles
opp med resten av teen.

m Hutigvalg-tasten §f betjenes.

eller

m Det hele mikses pa hgyeste turtall, inntil
smoothie er ferdig.

Redgret

— 400 g frukt (kirsebaer uten stein,
bringebaer, solbeer, jordbeer,
bjernebeer)

— 100 ml kirsebeersaft

— 100 ml rgdvin

— 80 g sukker

— 1 pakke vaniljesukker

— 2 ss sitronsaft

— 1 knivsodd nellik (malt)

— 1 klype kanel (malt)

— 8 blad gelatin

m  Gelatinen ma myke seg opp i kaldt vann
i ca. 10 minutter.

m Alle ingrediensene (unntatt gelatinen)
kokes opp.

m  Gelatinen trykkes ut og smeltes i mikro-
balgen, ma ikke kokes.

m Den varme frukten og gelatinen mikses
ved middels turtall i ca. 1 minutt.

m Groten fylles i kaldt skyllete skaler og
stilles pa et kaldt sted.

Det ma maksimalt bearbeides 500 mi

varm vaeske i miksebegeret!

Tips: Radgrat smaker godt med stivpisket

kremflgte eller vaniljesaus.

Oppskrifter no

Basilikum pesto

— 10 g pinjekjerner

— 3 g hvitlgk

— bgsalt

— 40 g parmesan ost

— 10 g fersk basilikum

— 70 g olivenolje

m Pinjekjerner, hvitlgk, salt og parmesan
ost legges ned i glassbeholderen og
lukkes med knivholderen.

m Det hele hakkes pa trinn Pulse i
15 sekunder.

m Basilikum og olivenolje tilsettes og alt
blandes i 10 sekunder pa trinn Pulse.

Gresskar suppe

— 600 g gresskar med gult kjgtt

— 200 g poteter

— 11grennsaskbuljong

- 2lgk

— 2 fedd med hvitlgk

— Malt pepper og salt

— 30gsmear

— 2 spiseskjeer olivenolje “extra vergine”

— 5-6 blad basilikum

— 2-3 blad salvie

— 1 bunt persille

— 1 kvast timian

— 1 kvast merian

— Yateskje malt kanel

— Revet parmesan ost alt etter smak

m  Gresskaret skjeeres i bater og kjernene
og skallet fiernes. Gresskaret skjeeres i
sma stykker.

m Potetene skrelles og skjeeres ogsa i sma
stykker.

m Loken skrelles, hakkes fint og stekkes
forsiktig i pannen med smer, olivenolje
og hakket hvitlgk.

m Stykker med gresskar og poteter
tilsettes og rgres rundt til det hele er
myk kokt. Litt etter litt fylles det opp med
grennsakbuljong og en liten sammen-
bundet bukett med urtene tilsettes.

m La det hele koke ved svak varme i
ca. 25-30 minutter, om ngdvendig kan
det fylles pa litt mere buljong.
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no Avfallshandtering

m Buketten med urtene tas ut.

m Smakkes til med salt og pepper, det
hele kan avrundes med en knivsodd
kanel og litt olivenolje “extra vergine”.

m Hhv. 500 ml suppe helles i miksebegeret
0g moses.

Det ma maksimalt bearbeides 500 mli

varm vaeske i miksebegeret!

m For servering strges det fint revet
parmesan ost over.

Gulrotsuppe med

spisskummen

— 780 g gulrgtter

— 720 ml vann

— 1 ts spisskummen

— salt og pepper

m Skjeer gulrgttene i terninger
(ca. 15x15 mm).

m Ha gulrgttene og vannet i mikserskalen.

m  Miks i noen sekunder ved maksimal
hastighet.

m Ha blandingen i en kasserolle og tilsett
spisskummen.

m La alt koke i 30 minutter. Du kan tilsette
mer vann under kokingen, dersom du
gnsker en tynnere suppe.

m  Smak til med salt og pepper.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.
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Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.



Anvandning for avsett andamal sv

Anvandning for avsett andamal

Apparaten ar bara avsedd for privat anvandning i hemmiljo.

Anvand apparaten endast for att bearbeta sddana mangder som

ar normala i ett hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.
Denna produkt ar lamplig for att blanda flytande resp. halvfasta
livsmedel, for att finférdela/hacka farsk frukt och gronsaker, for att
puréa matratter och for att finfordela djupfrysta livsmedel (t.ex. frukt)
eller isbitar. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehérsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden maéjliga. Apparaten
far bara anvandas med godkanda originaldelar och originaltilbehor.
Anvand aldrig tillbehérsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Lat aldrig
natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa kanter.

m Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengdring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.
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sv Viktiga sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen.

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stdnga av apparaten och ta ut
natkabeln ur uttaget.

m Stick aldrig in fingrarna i mixern nar den ar pasatt! Nar du arbetar
med mixern ska den alltid vara komplett inopsatt och locket ska
vara pasatt! Du far bara ta av eller satta pa mixerbagaren nar
apparaten ar avstangd och drivningen star stilla. Kniven fortsatter
rotera en kort stund sedan du stangt av motorn.

m Minihackaren maste alltid vara komplett ihopsatt nar du arbetar
med den! Du far bara ta av eller satta pa minihackaren om
apparaten ar avstangd och drivningen star stilla.

/\ Risk for skallning!

m Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Hall alltid fast locket med ena handen under
arbetet. Hall inte handen direkt ovanfor pafyliningsdéppningen!

m Fyll pa mixerbagaren med hogst 0,5 liter het eller skummande
vatska.

m Var forsiktig nar du fyller pa varma vatskor i apparaten. eftersom
het anga plotsligt kan spruta ut.

/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

A Varning!

m Se noga till att det inte finns nagra frammande féremal i
mixerbagaren. Stick inte in nagra féremal (t.ex. knivar eller skedar)
i mixerbagaren. Anvand enbart den medféljande pamataren nar
locket ar pasatt!

m Virekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid
an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten
ga pa tomgang.

A\ Viktigt!

Du maste rengdra apparaten noggrant efter varje anvandning och om

den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring och skétsel”

se sidan 80
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Vi gratulerar dig till ditt nya inkdp av en
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter hittar du pa var hemsida
pa Internet.
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Sdkerhetssystem
Sakerhetssparr

Apparaten gar bara att starta nar mixerba-
garen vridits fast till stoppet.

Automatisk avstangning
Apparaten stangs av automatiskt om mixer-
bagaren av misstag lossas under arbetet.

Overbelastningsskydd

Om motorn stangs av under anvandning
av sig sjalvt, har dverbelastningsskyddet
aktiverats. Mojliga orsaker:

— mycket stora bearbetningsmangder,
— alltfér lang anvandningstid.

Se "Réad vid fel” om hur du ska géra nar
nagot av sakerhetssystemen aktiveras.

Kort oversikt

Vik ut bildsidorna.

1 Motorstativ

2 Stromvred med lysande ring
Den lysande ringen blinkar langsamt nar
apparaten ar klar att anvanda (on). Den
lysande ringen lyser kontinuerlig nar
apparaten ar i drift. Snabbt blinkande
signalerar att nagot ar fel (se "Rad
vid fel”).

o O b

Sakerhetssystem sv

MMB43.. :

0/off = stop

on = apparaten ar paslagen

1 = lagsta arbetsvarvtal

5 = hogsta arbetsvarvtal

MMB64.. :

0/off = stop

on = apparaten ar paslagen

min = |agsta arbetsvarvtal

max = hégsta arbetsvarvtal

Pulse = pulslage pa hogsta varvtal, hall
fast vredet under 6nskad tidslangd
MMBS65.. :

0/off = stop

on = apparaten ar paslagen

min = |agsta arbetsvarvtal

max = hdgsta arbetsvarvtal
Snabbvalsknappar

Knappar med forinstallningar for opti-
mala resultat.

Beroende pa modell:

= For att finfordela isbitar
(crushed ice). Tryck 1x kort pa
knappen.
= For att blanda drycker och goéra
smoothies. Tryck 1x kort pa
knappen. Tryck en gang till pa
knappen om du vill ha ett annu
finare resultat.
JB\ = Foér att finférdela med minihack-
aren. Tryck 1x kort pa knappen.
Pulse = Pulslage pa hogsta varvtal. Hall
fast knappen under dnskad
tidslangd.
Folj tabellen i figur [€]!
Sedan du tryckt pa snabbvalsknapparna
B/& 1/3\ borjar det forinstallda pro-
grammet. Om du vill avsluta program-
met i fortid, tryck pa valfri snabbvalsk-
napp eller vrid stromvredet till 0/off.
Kabelupprullning
Drivuttag
Knivhallare med mixer-/
finfordelningskniv och tatning
Anvands for mixerbagaren och bagaren
till minihackaren.
Mixerbagare av borsilikatglas
Synnerligen varmetalig, aven mycket
heta ingredienser kan bearbetas.

&
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sv Anvandning

Lock med pafyliningséppning
Matbagare med skala (max. 50 ml)
0 Smoothie-insats*
For att bearbeta frukter och ytterligare
ingredienser till juicer och smoothies.
Insatsen ser till att krnor och andra
fasta bestandsdelar filtreras bort och
inte hamnar i dryckerna.
11 Bégare till minihackaren*
12 Pamatare
For att skjuta ingredienser som klibbar
fast vid kanten eller &r svara att mixa
i riktning mot mixerkniven.
* Inte pa alla modeller.

= © 0

Anvandning

Forberedning

m Apparatet og tilbehgret ma rengjores
grundig fer ferste gangs bruk, se “Ren-
gjering og pleie”.

m  Motorblokken stilles pa et glatt, stabilt
og rent underlag.

m Kabelen vikles ut til ngdvendig lengde.

Mixer

Mixern ar lamplig for att

— blanda och skumma upp vatskor,

— finférdela och hacka ra frukt och raa
grénsaker, nétter och choklad,

— puréa soppor, kokt frukt och kokta
gronsaker,

— go6ra majonnas och saser.

Apparaten ar lamplig for att bearbeta fol-
jande mangder:

Fasta livsmedel 100 g
Vatskor max. 1,51
Heta eller skummande vatskor | max. 0,5 |

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Stick aldrig ned fingrarna i i den pasatta

mixerbagaren. Arbeta endast nar mixern

ar helt ihopmonterad och alltid med pasatt

lock! Lossa eller satt fast mixerbagaren

endast nar apparaten ar avstangd och driv-

uttaget star stilla. Kniven fortsatter rotera en

kort stund sedan apparaten stangts av.
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A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten i
locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller
skummande vatska i mixerbagaren.

Var forsiktig!

Starta aldrig en tom mixer. Arbeta endast

nar apparaten ar helt ihopmonterad. Vrid

fast mixerbagaren till stoppet nar den satts

pa motorstativet.

Figur &

m Vand mixerbagaren upp och ned.

m Placera tatningen pa knivhallaren. Kont-
rollera att tatningen ligger pa ratt satt.

Viktiga anvisningar

Om tatningen ar skadad eller inte placerats

pa ratt satt kan vatska rinna ut.

m Fatta knivhallaren i handtaget och satt in
den i mixerbagaren. Observera formen
av detaljerna (Figur [E-2a)!

m  Fall ned handtaget (Figur [5-2b). Darmed
lases knivhallaren fast i mixerbagaren.

m Vand pa mixerbagaren.

m Satt mixerbagaren pa drivuttaget pa
motorstativet. Pilen pa mixerbagaren
ska peka mot punkten pa motorstativet.

m Fast mixerbagaren genom att vrida den
medurs till stoppet.

m Fyll pa ingredienserna.

m Satt pa locket och tryck det nedat
till stoppet. Satt matbagaren i
pafyliningsdppningen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Sla pa apparaten: stromvredet pa on.

m Vrid stromvredet till dnskat
arbetsvarvtal.

eller

m  Tryck pa dnskad snabbvalsknapp
(& eller § ).

m Hall fast locket i kanten nar det
mixas. Hall inte handen dver
pafyliningséppningen!



Rekommendationer for arbetsvarvtal

Gora majonnas MIN/MAX*
Soppor MAX
Smoothies & IMAX
Ra frukt och rda gronsaker | MAX
Cocktails, milkshakes & IMAX
Frysta ingredienser MAX
Isbitar B/Pulse
Mycket harda ingredienser | Pulse

*MIN = |agsta arbetsvarvtal
MAX = hdgsta arbetsvarvtal

Fylla pa med mera ingredienser

m  Vrid strémvredet till 0/off.

Antingen

m Lossa locket.

m Fyll pa med mera ingredienser.

eller

m Ta ut matbagaren.

m Fyll pa vatskor och fasta (sma) ingre-
dienser genom pafyliningséppningen i
locket.

m Sla pa apparaten igen.

Anvandning av pamataren

/\ Risk foér personskador!

Anvand aldrig pamataren nar locket inte ar

pasatt!

Figur @

m Ta ut matbagaren.

m Satt in den medfdljande pamataren i
oppningen.

m Skjut ingredienserna mot mixerknivarna
med pamataren. For darvid pamataren
langs mixerbagarens hérn och vaggar.

m Ta sedan omedelbart ut pamataren. Satt
matbagaren i pafyliningséppningen.

Anm.: Om du anvander pamataren kan du

forbattra mixresultatets kvalitet avsevart.

Anvandning sv

Anvanda smoothie-insatsen
Med denna insats gar det synnerligen latt
att géra smoothies av farsk frukt, mjolk,
sojamjolk, joghurt och juicer.

Figur

m Fdrbereda mixern som tidigare
beskrivits.

m  Nar mixerbagaren satts pa och vridits
fast satts smoothie-insatsen in i
mixerbagaren.

m Satt pa locket och tryck det nedat till
stoppet.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Hall ingredienserna genom pafyllining-
sOppningen i mixerbagaren, skar vid
behov frukter i mindre bitar forst.

Var forsiktig!

Hall inte stora, harda bestandsdelar i mix-
erbagaren, t.ex. kdrnorna i avocados eller
plommon.

m Satt matbagaren i pafyliningséppningen.
m Sla pa apparaten.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixerbagaren genom att vrida
den moturs.

m Lossa locket fran mixerbagaren.

m  TOom mixerbagaren.

Anvisning om smoothie-insatsen:

Ta ut matbagaren ur locket och satt in den

i smoothie-insatsen. Pa sa vis hindras fasta

bestandsdelar i insatsen fran att falla ned

i drycken.

m Vand mixerbagaren och stéll den med
Oppningen nedat.

m Ta ut knivhallaren. For detta fall upp
handtaget och dra ut knivhallaren.

m Rengor alla delar, se "Rengdéring och
skotsel”.
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sv Rengdring och skétsel

Minihackare

for att finfordela mindre mangder kott,
hard ost, gul 16k, persilja, vitlok, frukt och
gronsaker.

Folj tabellen i figur [€!

Finférdelning av kaffebénor, pepparkorn,
socker, vallmofron och pepparrot ar inte
tillaten.

Obs: Om minihackaren inte féljer med
leveransen kan den bestéllas via kundtjanst
(best.nr. 12007111).

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Lossa eller satt fast minihackaren endast

nar apparaten ar avstangd och drivuttaget

star stilla.

Figur 1]

m Stall minihackarens bagare med 6pp-
ningen uppat.

m  Fyll pa de livsmedel som ska finférdelas
i minihackaren.

m Placera tatningen pa knivhallaren. Kont-
rollera att tatningen ligger pa ratt satt.

Viktiga anvisningar
Om tatningen ar skadad eller inte placerats
pa ratt satt kan vatska rinna ut.

m Fatta knivhallaren i handtaget och satt in
den i minihackarens bagare. Observera
formen av detaljerna (Figur [3]-2)!

m Fall ned handtaget (Figur [-3). Darmed
lases knivhallaren fast i minihackarens
bagare.

m Vand pa minihackarens bagare.

m Satt minihackarens bagare pa drivutta-
get pa motorstativet. Pilen pa minihack-
arens bagare ska peka mot punkten pa
motorstativet.

m Fast minihackarens bagare genom att
vrida den medurs till stoppet.

m Sla pa apparaten: strémvredet pa on.

m Vrid stromvredet till Pulse och hall fast
det.

eller

m Tryck pa énskad snabbvalsknapp (/g
eller Pulse allt efter modellen).
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Obs: Ju langre apparaten forblir paslagen,
desto mera finférdelat blir skivgodset. For
kryddor kan det dnskade finférdelningsre-
sultatet vara uppnatt redan efter mycket
kort gangtid.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Lossa minihackarens bagare genom att
vrida den moturs.

m Vand pa minihackarens bagare.

m Ta ut knivhallaren. For detta fall upp
handtaget och dra ut knivhallaren.

= TOm minihackarens bagare.

m Avlagsna rester av de forfinfordelade
livsmedlen ur bagaren med hjalp av
lampligt hjalpmedel (t.ex. en sked).

m Rengor alla delar, se "Rengéring och
skotsel”.

Rengodring och skotsel

Apparaten ar underhallsfri!

Grundlig rengdring garanterar lang hallbar-
het. En Oversikt Over hur de enskilda detal-
jerna ska rengoras framgar av Figur [d.

A\ Risk for elektriska stotar!

Doppa aldrig motorstativet i vatten och hall
det aldrig under rinnande vatten och rengér
det inte i diskmaskin.

Var forsiktig!

Anvand inga repande rengdringsmedel.

Apparatens ytor kan skadas.

Tips:

— Rengor helst delarna genast efter
anvandning. Da fastnar inget och
plasten blir inte angripen (t.ex. av ete-
riska oljor i kryddor).

— Vid bearbetning av t.ex. mordtter och
rodkal uppstar missfargningar pa plast-
detaljer som kan avlagsnas med nagra
droppar matolja.

Rengora motorstativet

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Torka av motorstativet med fuktig trasa.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

m Torka darefter ordentligt torrt.



Rengora knivhallaren

/\ Risk for skada pga vassa knivar!

Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.
Anvand en borste for rengoring.

Rengor inte knivhallaren i diskmaskin utan
under rinnande vatten med en borste. Lat
den inte ligga i bl6t! Lossa tatningen for
rengdring.

Rengo6ra mixern

Mixerbagaren, smoothie-insatsen, locket
och matbagaren kan regoéras i diskmaskin.
Tip: Hall lite vatten med diskmedel i den
pasatta mixern. Vrid vredet till Iage Pulse
under nagra sekunder. Hall sedan bort
vattnet och skdlj ur mixern med rent vatten.

Rengoéra minihackaren
Minihackarens bagare kan rengéras i
diskmaskin.

Rad vid fel

/\ Risk for skada!

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan

du forsoOker atgarda ett fel.

Viktig anvisning

Den lysande ringen runt strémvredet blinkar

snabbt,

— om du inte satt pa mixerbagaren resp
minihackarens bagare pa ratt satt,

— om mixerbagaren resp minihackarens
bagare lossnat under arbetet,

— om motorn stannar pa grund av dverbe-
lastning under arbetet.

Fel:
Mixern startar inte eller apparaten sténgs av
under arbetet.

Mojlig orsak:

Apparaten har blivit éverbelastad (t.ex.
blockeras ett verktyg av nagot livsmedel)
och den elektroniska sakringen har utlosts.
Atgard:

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Fjarn orsaken till dverbelastningen.

m Starta ater apparaten.

Rad vid fel sV

Mojlig orsak:

Mixerbagaren resp minihackarens bagare

har lossnat.

Atgird:

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Satt pa mixerbagaren resp minihacka-
rens bagare pa ratt satt och vrid fast den
till stoppet.

m Starta ater apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis,
vand dig till kundtjanst (se adresser till
kundtjanst i slutet av detta hafte).

Recept

Allméanna observera:

Blanda forst de fasta ingredienserna med
halva mangden vatska och tillsatt sedan
resten av vatskan.

Om du ska gora smoothies efter att du har
tomt mixerbagaren satter du tillbaka den
och later den ga kortvarigt med hogsta
varvtal sa att du far ut resten av vatskan.

Majonnas
Obs! | denna mixer kan endast
majonnas pa hela &gg goras.

Grundrecept:

- 1agg

15 g attika eller citronsaft

1 krm salt

— 1 krm socker

— 250 ml matolja

Alla ingredienser maste ha samma

temperatur.

m Stall mixern pa lagt varvtal.

m Blanda ihop ingredienserna (utom
matoljan) under nagra sekunder med
lagt varvtal.

m  Stall mixern pa hogsta varvtal, hall oljan
genom tratten och mixa i ungefar
2 minuter.

Varm choklad

— 50-75 g fryst blockchoklad

— %1 het mjolk

— vispgradde och chokladrasp
enligt dnskemal
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sV Recept

m Skar blockchokladen i bitar (ca. 1 cm)
och finférdela dem i mixern pa hogsta
varvtal.
genom tratten.

= Mixa 1 minut med hdgsta varvtal.

m Hall upp den heta chokladen pa glas
gradde och chokladrasp.

Shake pa banan

och glass

— 2-3 ragade msk vanilj-
glass eller citronglass (80-100 g)

— 2 pkt vaniljsocker

m Hall alla ingredienser i mixerbagaren.

m  Tryck pa snabbvalsknappen%f.

eller

Tips: Det har receptet lyckas ocksa bra

med smoothieinsatsen.

Fruktbagare
(t.ex. jordgubbar,
bananer, apelsiner,
applen)

— 500 ml kallt vatten

— is enligt dnskemal

m Skala frukterna och skar dem i bitar.
bearbetningen.

m Hall alla ingredienser (utom isbitarna) i
mixerbagaren.

eller

=  Mixa 1 minut med hdgsta varvtal.

m Servera ev. tillsammans med isen.

— 2-3 apelsiner (ca. 600 g)

— 1-2 citroner (ca. 150 g)

— V-1 msk socker eller

— Vil appeljuice

— Vil mineralvatten

— ev. isbitar

m Staéng av mixern och tillsatt mjélken
och servera enligt 5nskemal med vispad
— 2-3 bananer (ca. 300 g)
— Y I mjolk
m  Mixa 1 minut med hégsta varvtal.
250 g fryst frukt
— 50-100 g socker
m  Frys in farsk frukt fore den fortsatta
m Tryck pa snabbvalsknappen%.
Sportcocktail @ @
honung
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m Skala apelsinerna och citronerna och
skar dem i bitar.

m Hall alla ingredienser (utom appeljuicen
och mineralvattnet) i mixerbagaren.

m  Tryck pa snabbvalsknappen%f.

eller

= Mixa 1 minut med hogsta varvtal.

Tillsatt appeljuice och mineralvatten.

Mixa kort tills drycken blivit skummig.

Hall upp cocktailen pa glas och servera

enligt dnskemal med isbitar.

Gron smoothie
— 1 gront apple (ca. 100 g)
— saft fran en citron

(ca. 20 g)
— 20 g gronkal
— 10 g stjalkselleri
— 10 g korianderblad
— 10glinfré
— 1 g mald kanel
— 250 g kallt vatten
m Skar applet, stjalksellerin och gronkalen
i bitar.
Hall lite av vattnet i mixerbagaren.
Fyll alla fasta ingredienser i smoothiein-
satsen och hall pa allt vatten.
m  Tryck pa snabbvalsknappen%r.

eller

m Mixa i lAge Pulse under 60 sekunder.

Tips: Det har receptet lyckas bra dven utan

smoothie-insatsen.

Vindruvssmoothie

— 250 g gréna vindruvor

— 25 g babyspenat

— 100 g fryst banan skuren
i bitar

— 200 ml kallt gront te (Iampligt for barn)

m Hall lite av teet i mixerbagaren.

m Fyll vindruvorna, spenaten och banan-
bitarna i smoothie-insatsen och hall pa
resten av teet.

m Tryck pa snabbvalsknappen&f .

eller

m  Mixa med hogsta varvtal tills smoothien

ar fardig.



Sa

ftpudding

400 g frukt (urkadrnade korsbar,
hallon, vinbar, jordgubbar,

bjérnbar)

100 ml kdrsbarssaft

100 ml rédvin

80 g socker

1 pkt vaniljsocker

2 msk citronsaft

1 knivsudd nejlikor (malda)

1 krm kanel (mald)

8 gelatinblad

Blotlagg gelatinet ca 10 min i kallt
vatten.

Koka upp alla ingredienser (utom
gelatinet).

Krama vattnet ur gelatinet och smalt det
i mikrovagsugn, koka inte.

Mixa de heta frukterna och gelatinet
med lagt varvtal ca 1 minut.

Hall upp saftpudding i sma skalar
skdljda i kallt vatten och stall dem kallt.

Det far bearbetas maximalt 500 ml het
vatska at gangen i mixerbagaren!

Tip

s: Saftpuddingen smakar bra tillsam-

mans med vispad gradde eller vaniljsas.
Basilika-pesto

10 g pinjendtskarnor

3 g vitlok

5 g salt

40 g parmesanost

10 g farsk basilika

70 g olivolja

Lagg pinjendtskarnor, vitlok, salt och
parmesanost i glasbehallaren och las
den med knivhallaren.

Finférdela i lage Pulse i 15 sekunder.
Tillsatt basilika och olivolja och blanda
allti 10 sekunder i lage Pulse.

Recept sV

Pumpasoppa

— 600 g pumpa med gult fruktkott

— 200 g potatis

— 11 grénsaksbuljong

— 2gullék

— 2 vitloksklyftor

— mald peppar och salt

— 30 g smor

— 2 matskedar olivolja extra vergine

— 5-6 basilikablad

— 2-3 salviablad

— 1 persiljekvist

— 1 timjankvist

— 1 mejramkvist

— Vitesked mald kanel

— riven parmesan efter tycke och smak

m Skiva pumpan, avlagsna skalet och
karnorna. Skar pumpan i mindre bitar.

m Skala potatisarna och skar aven demi
mindre bitar.

m Skala den gula I6ken, finhacka den och
bryn den latt i en stekpanna med smoér,
olivolja och hackad vitlok.

m Tillsatt pumpa- och potatisbitarna och
lat dem koka under omrérning tills de
ar mjuka. Tillsatt gronsaksbuljongen sa
smaningom och lagg i 6rterna som du
férst bundit ihop till en liten bukett.

m Lat sjuda under omkring 25-30 minuter
pa svag varme och tillsatt vid behov
ytterligare buljong.

m Ta ut drtbuketten.

m Smaka av med salt och peppar, avsluta
med en nypa kanel och en skvatt olivolja
extra vergine.

m Halli 500 ml av soppan i mixerbagaren
och puréa den.

Det far bearbetas maximalt 500 ml het

vatska at gangen i mixerbéagaren!

m Stro finriven parmesan pa soppan fére
servering.
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sv Avfallshantering

Morotssoppa med

spiskummin

— 780 g mordtter

— 720 ml vatten

— 1 tesked spiskummin

— salt och peppar

m  Skar morétterna i tarningar
(cirka 15x15 mm).

m Hall morétterna och vattnet i
mixerbagaren.

m Mixa nagra sekunder med maximal
hastighet.

m Hall blandningen i en kastrull och tillsatt
spiskumminet.

m  Koka allting i 30 minuter. Om du vill ha
en tunnare soppa kan du tillsatta mer
vatten under kokningen.

m  Smaka av med salt och peppar.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett

ﬁ miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
ilmoitetun ajan.

Tama laite soveltuu nestemaisten ja puolikovien ruoka-ainesten
sekoittamiseen, raakojen hedelmien ja vihannesten hienontamiseen
ja pilkkomiseen, ruokien soseuttamiseen ja pakasteiden (esim.
hedelmien, marjojen) tai jaapalojen hienontamiseen. Laitetta ei

saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden
valmistajan hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa

sitda myds muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan
hyvaksyttyja valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan
kayta muille laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siind olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana myos
tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan, valmistaja ei
ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset

taikka kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa

tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo

heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja

kaytosta aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai laheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita astianpesuko-
neessa. Al kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa ja
puhdistaessasi laitetta.

m Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa.

m Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisalle. Kayta
tehosekoitinta vain, kun kaikki sen osat ja kansi ovat paikoillaan!
Kiinnita tai irrota kulho vain, kun laite on kytketty pois toiminnasta
ja toiminta on pysahtynyt. Kun laite kytketaan pois toiminnasta,
tera pyorii viela jonkin aikaa.

m Kayta minileikkuria vain, kun kaikki sen osat ovat paikoilleen
kiinnitettyna! Kiinnita tai irrota minileikkuri vain, kun laite on kytketty
pois toiminnasta ja toiminta on pysahtynyt.

/\ Palovammojen vaara!

m Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya, kun
sekoitetaan kuumia aineksia. Pida kayton aikana kannesta aina
kiinni yhdella kadella. Ala koske tayttoaukkoon!

m Lisaa lasikulhoon enintaan 0,5 litraa kuumaa tai vaahtoavaa
nestetta.

m Varo, kun lisdat kuumia nesteita laitteeseen. Laitteesta saattaa
tulla kuumaa hoyrya.

__A Tukehtumisvaara!

Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A\ Huomio! )

m Varmista, ettei sekoituskulhossa ole ylimaaraisia kappaleita. Ala
tyonna sekoituskulhoon esineita (esim. veitsia, lusikoita). Kayta
aina oheista syottopaininta ja pida kansi palkallaan'

m Al4 j&ta laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

A\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =% “Puhdistus”

katso sivu 90
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Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja
Laitteen voi kdynnistaa vain, kun kulho on
kaannetty kiinni vasteeseen asti.

Automaattinen virrankatkaisu
Virta katkeaa laitteesta automaattisesti, jos
kulho irtoaa vahingossa kayton aikana.

Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kayton aikana
itsestaan pois paalta, on ylikuormitussuoja
aktivoitunut. Mahdollisia syita:

— liian suuret tayttémaarat,

— liian pitka kayttdaika.

Katso kappaleesta "Toimenpiteita kaytto-
hairididen varalle” miten on toimittava, jos
turvajarjestelma aktivoituu.

Laitteen osat

Kaanna esiin kuvasivut.

1 Moottoriosa

2 Valitsin, jossa on valorengas
Valorengas vilkkuu hitaasti, kun laite
on kayttdvalmis (on). Valorengas palaa
jatkuvasti, kun laite on toiminnassa.
Nopeasti vilkkuva valo on merkki viasta
(katso "Toimenpiteita kayttohairididen
varalle®).

Turvajarjestelmat fi

a MMB43..:
0/off = seis
on = laite on kytketty toimintaan
1 = alhaisin kayttdnopeus
2 = suurin kaytténopeus
MMB64.. :
0/off = seis
on = laite on kytketty toimintaan
min = alhaisin kayttdnopeus
max = suurin kayttbnopeus
Pulse = pitoasento, suurin nopeus, pida
valitsin painettuna haluamasi ajan
b MMB65.. :
0/off = seis
on = laite on kytketty toimintaan
min = alhaisin kayttdnopeus
max = suurin kayttbnopeus
3 Pikavalitsimet
Esiasetukset sisaltavilla valitsimilla saat
optimaaliset lopputulokset.
Mallista riippuen:

B = Jaapalojen murskaaminen
(jddmurska). Paina valitsinta
1x lyhyesti.

& = Juomien ja smoothien valmis-

tus. Paina valitsinta 1x lyhyesti.
Jos haluat hienomman lopputu-
loksen, paina painiketta toisen
kerran.
JB\ = Hienontaminen minileikkurissa.
Paina valitsinta 1x lyhyesti.
Pulse = Pitoasento, laite toimii suurim-
malla nopeudella. Pida valitsin
painettuna haluamasi ajan.
Ota huomioon kuvan [€ taulukko!
Kun painat pikavalitsinta g/ //g\,
siihen asetettu ohjelma kaynnistyy.
Kun haluat keskeyttda ohjelman aikai-
semmin, paina jotain pikavalitsinta tai
kaanna valitsin asentoon 0/off.
4 Johdon kelaus
Kayttoliitanta
Terdosan kannatin, jossa on sekoi-
tus-/hienonnustera ja tiiviste
Kaytetaan tehosekoittimen ja minileikku-
rin kulhossa.
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fi Kayttd

7 Kulho borosilikaattilasia
Erittain hyvin kuumuutta kestava
lasilaatu, mahdollistaa hyvin kuumien
aineiden kasittelyn.
Kansi, jossa on tayttoaukko
Mitta-astia (max. 50 ml)
0 Smoothie-lisdosa *
Valmistaa mehut ja smoothiet hedel-
mistd, marjoista ja muista aineista.
Lisdosa erottelee pois siemenet ja muut
kovat ainekset estaen niiden paasyn
juomiin.
11 Minileikkurin kulho*
12 Syoéttopainin
Reunaan tarttuneiden tai huonosti
sekoittuvien aineksien siirtamiseen
sekoitusteraa kohti.
* Ei kaikissa malleissa.

= ©

Kaytto

Esivalmistelut

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

m Aseta moottoriosa sileélle, kiintealle ja
puhtaalle tyttasolle.

m Kelaa johto tarvittavaan pituuteen.

Tehosekoitin

Tehosekoitin soveltuu

— nesteiden sekoittamiseen ja
vaahdottamiseen,

— raakojen hedelmien / marjojen, kasvis-
ten, pahkindiden ja suklaan hienontami-
seen ja rouhimiseen,

— keittojen, keitettyjen hedelmien / marjo-
jen ja kasvisten soseuttamiseen,

— majoneesin ja kastikkeiden
valmistamiseen.

Laite soveltuu seuraavien maarien
kasittelemiseen:

Kiinteat elintarvikkeet 100 g
Nesteet max. 1,51
Kuumat tai kuohuvat nesteet |max. 0,51
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/\ Varo terivaa teraa / pyorivaa kayt-
toakselia loukkaantumisvaara!
Al3 laita sormia paikalleen kiinnitettyyn
kulhoon! Kayta tehosekoitinta vain kun
kaikki sen osat ja kansi ovat paikoillaan!
Kiinnita tai irrota kulho vain, kun laite on
kytketty pois toiminnasta ja toiminta on
pysahtynyt. Kun laite kytketaan pois toimin-
nasta, tera pyorii viela jonkin aikaa.

/\ Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
héyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Lisda kulhoon kuumia tai vaahtoavia nes-
teitd enintaan 0,5 litraa.

Huom.!

Ala kayta tehosekoitinta tyhjana. Kayta
laitetta vain, kun kaikki sen osat ovat pai-
koillaan. Kaanna kulho vasteeseen asti, kun
asetat sen moottoriosan paalle.

Kuva [

m Aseta kulho tydtasolle pohja yldspain.

m  Kiinnita tiiviste paikoilleen teraosan
kannattimeen. Varmista, etta tiiviste on
kunnolla paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Aseta terdosa kulhoon pitamalla kiinni
terdosan kannattimen kahvasta.
Huomioi osien muoto (kuva [E1-2a)!

m K&anna kahva alas (kuva [E-2b).
Samalla terdosan kannatin lukittuu
kulhoon.

m  Kaanna kulho ylésalaisin.

m  Aseta kulho moottoriosan liitdnnan
paalle. Kulhon nuoli ja moottoriosan
nuoli kohdakkain.

m  Kiinnita kulho kaantamalla myoéta
paivaan vasteeseen asti.

m Tayta ainekset.

m Aseta kansi paikalleen ja paina alaspain
vasteeseen asti. Aseta mitta-astia
paikalleen tayttdaukkoon.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m  Kaynnista kone: kdanna valitsin asen-
toon on.



m Valitse haluamasi kaytténopeus
valitsimesta.

tai

m Paina haluamaasi pikavalitsinta
(F tai §).

m Pida kiinni kannen reunasta sekoittami-
sen aikana. Ala pista sormia téyttéaukon
paalle!

Kayttonopeussuositukset

majoneesin valmistamiseen | MIN/MAX*
Keitot MAX
Smoothies & IMAX
Eﬁ::r’::écﬁlmat, marjat ja MAX
Cocktailit, pirteldt & IMAX
Jaiset aineet MAX
Jaskuutiot B/Pulse
Hyvin kovat aineet Pulse

* MIN = alhaisin kayttdnopeus
MAX = suurin kayttdnopeus

Ainesten lisdaminen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.
Joko

m Irrota kansi.

m Lisaa ainekset.

m Poista mitta-astia.

m Lisaa nesteet ja kovat (pienemmat)
aineet kannessa olevan tayttdaukon
kautta.

m Kaynnista laite uudelleen.

Syo6ttopainimen kaytto

/\ Loukkaantumisvaara!
Ala koskaan kayta syéttdpaininta ilman
kantta!

Kuva 3@

m Poista mitta-astia.

m Laita laitteen mukana toimitettu syotto-
painin aukkoon.

m Tyonna aineksia syé6ttdpainimella sekoi-
tusteraa kohti. Kuljeta syottopaininta
kulhon reunoja pitkin.

m Taman jalkeen poista syo6ttdpainin
heti. Aseta mitta-astia paikalleen
tayttéaukkoon.

Kaytts  fi

Huomautus: Syéttdpainimen kaytto voi
huomattavasti parantaa sekoitustulosta.

Smoothie-lisdosan kaytto

Talla lisdosalla smoothien valmistus tuo-
reista hedelmistd, marjoista, maidosta, soi-
jamaidosta, jogurtista ja mehuista onnistuu
erittdin helposti.

Kuva

m Tee tehosekoittimen alkuvalmistelut
kuten edella neuvotaan.

m  Kun tehosekoittimen kulho on paikoil-
laan ja kdannetty kiinni, aseta smoothie-
lisdosa kulhoon.

m Aseta kansi paikalleen ja paina alaspéain
vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Lisaa aineet kulhoon tayttéaukon kautta,
pienenna hedelmat tarvittaessa.

Huom.!

Al3 laita kulhoon isompia kovia aineita,

esim. avokadon tai luumun kivia.

m Aseta mitta-astia paikalleen
tayttéaukkoon.

m  Kaynnista laite.

Kayton jalkeen

Aseta valitsin asentoon 0/off.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota kulho kdantamalla vastapaivaan.
Ota kansi pois kulhosta.

m  Tyhjenna kulho.

Smoothie-lisdosaa koskeva ohje:
Poista mitta-astia kannesta ja kiinnita se
smoothie-lisdosaan. Nain estat kovien
ainesten putoamisen lisdosasta juoman
joukkoon.
m  Kaanna kulho ylésalaisin ja aseta se
tyotasolle aukkopuoli alaspain.
m Poista terdosa.
Kaanna kahva ensin ylds ja irrota
terdosa.
m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

89



fi Puhdistus

Minileikkuri

hienontaa pienempia maaria lihaa, kovaa
juustoa, sipuleita, persiljaa, valkosipuleita,
hedelmia ja vihanneksia.

Ota huomioon kuvan [ taulukko!
Kahvipapujen, pippureiden, sokerin, unikon-
siementen ja piparjuuren hienontaminen ei
ole sallittua.

Ohje: Jos minileikkuri ei kuulu vakiova-
rusteisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta
(tilaus nro 12007111).

/\ Varo terivaa teraa / pyorivaa kayt-
toakselia loukkaantumisvaara!

Kiinnita tai irrota minileikkuri vain, kun laite

on kytketty pois toiminnasta ja toiminta on

pysahtynyt.

Kuva [3]

m Aseta minileikkurin kulho ty6tasolle
aukkopuoli yléspain.

m Mittaa hienonnettavat elintarvikkeet
minileikkuriin.

m Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosan
kannattimeen. Varmista, etta tiiviste on
kunnolla paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Aseta terdosa minileikkurin kulhoon pita-
malla kiinni terdosan kannattimen kah-
vasta. Huomioi osien muoto (kuva [8]-2)!

m  Kaanna kahva alas (kuva []-3). Samalla
terdosan kannatin lukittuu minileikkurin
kulhoon.

m  Kaanna minileikkurin kulho ylésalaisin.
m Aseta minileikkurin kulho moottoriosan
litannan paalle. Minileikkurin kulhon

nuoli ja moottoriosan nuoli kohdakkain.
= Kiinnita minileikkurin kulho kaantamalla
kulhoa my6ta paivaan vasteeseen asti.

m  Kaynnista kone: Kaanna valitsin asen-
toon on.

m Kaanna valitsin asentoon Pulse ja pida
painettuna.

tai

m Paina haluamaasi pikavalitsinta (mallista
riippuen J@\ tai Pulse).
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Ohje: Mita kauemmin laite on kaynnistet-

tyna, sitda hienomman lopputuloksen saat.

Kun hienonnat yrtteja, lopputulos saattaa

olla haluamasi jo erittain lyhyen paallaolo-

ajan jalkeen.

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota minileikkurin kulho kaantamalla
vastapaivaan.

m  K&anna minileikkurin kulho yldsalaisin.

m Poista terdosa. Kdanna kahva ensin
yl6s ja irrota teraosa.

m  Tyhjenna minileikkurin kulho.

m Poista jaljelle jaaneet ainekset kulhosta
sopivalla apuvalineella (esim. lusikalla).

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Puhdistus

Laite on huoltovapaal!

Huolellinen puhdistus varmistaa, etta laite
pysyy pitkdan hyvakuntoisena. Katso
kuvasta [d, miten eri osat puhdistetaan.

"A Sahkoiskun vaara!
Ala upota moottoriosaa veteen tai pese sita
juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Huom.!

Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Vinkkeja:

— Puhdista osat heti kayton jalkeen. Silloin
jaljelle jaaneet ainekset eivat kuivu kiinni
eivatka muoviosat vahingoitu (esim.
yrteissa olevien eteeristen dljyjen takia).

— Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varia, jonka voit
poistaa muutamalla tipalla ruokadljya.

Moottoriosan puhdistus

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi moottoriosa puhtaaksi koste-
alla pyyhkeella. Kayta tarvittaessa
hieman kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta.

m  Kuivaa huolella.



Teraosan puhdistus

A\ Varo teriviai teras —
ploukkaantumisvaara!

Ala koske tehosekoittimen teréan paljain

kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Ala pese terdosaa astianpesukoneessa,

vaan harjaa se puhtaaksi juoksevan veden

alla. Al3 jata likoamaan veteen. Irrota tiiviste

puhdistamista varten.

Tehosekoittimen puhdistus
Kulhon, smoothie-lisdosan, kannen ja mit-
taastian voit pesta astianpesukoneessa.
Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn teho-
sekoittimeen vahan vettd, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kéynnistd muutamaksi sekunniksi nopeu-
delle Pulse. Kaada pesuvesi pois ja huuh-
tele tehosekoitin puhtaalla vedella.

Minileikkurin puhdistus
Minileikkurin kulhon voit pesta
astianpesukoneessa.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/\ Loukkaantumisvaara!

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen

hairién poistamista.

Tarkea ohje

Valitsimen valorengas vilkkuu nopeasti,

— kun tehosekoittimen tai minileikkurin
kulho ei ole oikein paikoillaan,

— kun tehosekoittimen tai minileikkurin
kulho I18ystyy kaytdn aikana,

— kun moottori pysahtyy kayton aikana
ylikuormituksen johdosta.

Hairio:

Tehosekoitin ei kdynnisty tai kytkeytyy pois

toiminnasta kayton aikana.

Mahdollinen syy:

Laite on ylikuormittunut (esim. varuste on
juuttunut kiinni elintarvikkeeseen) ja elektro-
ninen turvakytkin on lauennut.

Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle fi

Toimenpide:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Korjaa ylikuormituksen aiheuttanut syy.
m  Kaynnista laite uudelleen.

Mahdollinen syy:

Tehosekoittimen tai minileikkurin kulho on

I8ystynyt.

Toimenpide:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta tehosekoittimen tai minileikkurin
kulho oikein paikoilleen ja kdanna kiinni
vasteeseen asti.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Tarkea ohje

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota
yhteys huoltopalveluun (katso huoltoliikkei-
den osoitteet vihkon lopusta).

Ruokaohjeet

Yleisia ohjeita:

Sekoita kiinteat ainekset ensin puoleen
nestemaaraan ja lisaa sitten jaljellad oleva
neste.

Smoothien valmistuksessa aseta tyhjenta-
masi tehosekoittimen kulho viela kerran pai-
kalleen ja kytke se hetkeksi maksimiteholle.
Nain saat lopun nesteen irtoamaan.

Majoneesi

Ohje: Majoneesin voi valmistaa
tehosekoittimessa vain kokonaisista
kananmunista.

Perusohje:

— 1 muna

— 15 g etikkaa tai sitruunanmehua

— ripaus suolaa

— ripaus sokeria

— 2,5dldljya

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia

m  Kytke tehosekoitin alhaiselle
kierrosnopeudelle.
Sekoita kaikkia aineksia (paitsi
Oljya) muutama sekunti alhaisella
kierrosnopeudella.

m Kytke kone maksiminopeudelle, kaada
Oljya hitaasti suppilon kautta ja sekoita
noin 2 minuuttia.
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Ruokaohjeet

Kuuma suklaajuoma

50-75 g pakastettua

taloussuklaata

Y | kuumaa maitoa

vispikermaa ja suklaarouhetta
haluttaessa

Leikkaa taloussuklaa noin sentin
kokoisiksi paloiksi ja hienonna tehose-
koittimessa maksimi nopeudella.

Kytke tehosekoitin pois paalta ja kaada
maito suppilon lapi.

Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

Annostele kuuma suklaa laseihin ja tar-
joile haluttaessa kermavaahdon ja suk-
laarouheen kanssa.

Banaanipirtelo

2-3 banaania (n. 300 g)

2-3 rkl vanilja- tai sitruu-
najaateloa (80-100 g)

2 tl vaniljasokeria

2 | maitoa

Mittaa kaikki aineet kulhoon.
Paina pikavalitsinta & .

Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

Vihje: TAman reseptin valmistus onnistuu
myo6s Smoothie-lisdosalla.

Marjainen

hedelmahyve

250 g jaisia marjoja tai

hedelmia (esim.: mansi-

koita, banaani, appelsiini, omena)
50-100 g sokeria

5 dl kylmaa vetta

jaatelda haluttaessa

Kuori ja paloittele hedelmat.
Pakasta tuoreet hedelmat ennen niiden
kasittelya.

Mittaa kulhoon kaikki aineet
(paitsi jaatelod).

Paina pikavalitsinta S .

Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.
Tarjoile haluttaessa jaatelon kanssa.

Urheilijan sportti-
cocktail

2-3 appelsiinia (n. 600 g)

1-2 sitruunaa (n.150 g)

¥2-1 rkl sokeria tai hunajaa

“a | omenamehua

Ya | kivennaisvetta

mahd. jaapaloja

Kuori ja paloittele appelsiinit ja sitruunat.
Mittaa kulhoon kaikki aineet (paitsi
omenamehu ja kivennaisvesi).

Paina pikavalitsinta & .

Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

Lisdad omenamehu ja kivennaisvesi.
Sekoita hetken aikaa, kunnes juoma
vaahtoaa.

Annostele juoma laseihin ja tarjoile
haluttaessa jaapalojen kanssa.

Vihread smoothie

n
tai
| |

1 vihred omena

(n. 100 g)

Yhden sitruunan mehua

(n. 20 g)

20 g lehtikaalia

10 g varsiselleria

10 g korianterin lehtia

10 g pellava

1 g jauhettua kanelia

250 g jaahdytettya vetta
Paloittele omena, varsiselleri ja
lehtikaali.

Lisda kulhoon vahan vetta.
Mittaa kaikki kiinteat aineet Smoothieli-
saosaan ja lisaa loput vedesta.
Paina pikavalitsinta & .

Sekoita 60 sekuntia nopeudella Pulse.

Vinkki: Ohje onnistuu myés ilman
Smoothielisdosaa.

Viinirypalesmoothie

250 g vihreita

viinirypaleita

25 g nuorta pinaattia

100 g jaisia banaanipaloja
200 ml kylmaa vihreaa teeta
(sopii lapsille)



tai

Lisda kulhoon vahan teeta.
Mittaa Smoothie-lisaosaan viinirypaleet,

pinaatti ja banaanipalat ja lisda joukkoon

loput teesta.
Paina pikavalitsinta .

Sekoita suurimmalla nopeudella, kunnes

smoothie on valmista.

Marjakiisseli

400 g marjoja (kivettomia

kirsikoita, vadelmia, herukoita,
mansikoita, karhunvatukoita)

1 dl kirsikkamehua

1 dl punaviinia

80 g sokeria

1 tl vaniljasokeria

2 rkl sitruunamehua

ripaus neilikkaa (jauhettua)

ripaus kanelia (jauhettua)

8 liivatelehtea

Pane liivatelehdet likoamaan kylmaan
veteen noin 10 minuutiksi.

Kiehauta kaikki ainekset (paitsi
livatelehdet).

Purista liivatteet kuiviksi ja sulata
mikrossa, ala keita.

Sekoita kuumia marjoja ja liivatelehtia
keskivalin nopeudella noin minuutti.
Annostele kiisseli kylmalla vedella
huuhdeltuihin annostelumaljoihin ja vie
kylmaan.

Kulhossa saa kasitella kerrallaan enin-
taan 500 ml kuumia nesteita!

Ohje: Marjakiisseli maistuu kermavaahdon
tai vaniljakastikkeen kanssa.

Basilikapesto

10 g pinjansiemenia

3 g valkosipuli

5 g suolaa

40 g parmesaanijuustoa

10 g tuoretta basilikaa

70 g oliividljya

Mittaa pinjansiemenet, valkosipuli, suola
ja parmesaanijuusto lasiastiaan ja sulje
astia terdosalla.

Hienonna 15 sekuntia nopeudella Pulse.
Lisda basilika ja oliividljy ja sekoita
kaikkia aineksia 10 sekuntia nopeudella
Pulse.

Ruokaohjeet fi

Kurpitsakeitto

600 g keltamaltoista kurpitsaa

200 g perunoita

1| kasvislienta

2 sipulit

2 valkosipulin kyntta

Jauhettua pippuria ja suolaa

30 g voita

2 rkl extra vergine -oliividljya

5-6 basilikanlehtea

2-3 salvianlehtea

1 persiljanoksa

1 timjaminoksa

1 meiraminoksa

Ya 1l jauhettua kanelia

Raastettua parmesaania maun mukaan
Leikkaa kurpitsa lohkoiksi ja poista kuori
ja siemenet. Paloittele kurpitsalohkot
pienemmiksi paloiksi.

Kuori perunat ja paloittele my6s ne
pienemmiksi.

Kuori sipulit, silppua hienoksi ja kuullota
hetki paistinpannulla silputun valkosipu-
lin kanssa voissa ja oliivioljyssa.

Lisda mukaan kurpitsa- ja perunapalat
ja hauduta sekoittaen pehmeiksi. Lisaa
joukkoon kimpuksi sidotut yrtit ja vahitel-
len kasvislienta.

Anna kiehua hiljalleen miedolla
[ammolla noin 25-30 minuuttia ja lisada
tarvittaessa lienta.

Poista yrttikimppu.

Mausta suolalla ja pippurilla, ripauksella
kanelia ja viimeistele lorauksella extra
vergine oliividljya.

Mittaa kulhoon kerrallaan 500 ml keittoa
ja soseuta.

Kulhossa saa kasitella kerrallaan enin-
tdan 500 ml kuumia nesteita!

Tarjoile hienoksi raastetun parmesaanin
kera.
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Jatehuolto

Roomankuminalla
maustettu porkkanakeitto

780 g porkkanoita
720 ml vetta

1 tl roomankuminaa
Suolaa ja pippuria

m Leikkaa porkkanat kuutioiksi
(n. 15x15 mm).

m Laita porkkanat ja vesi kulhoon.

m Sekoita muutama sekunti
maksiminopeudella.

m Kaada seos kattilaan ja lisaa
roomankumina.

m  Keitd 30 minuuttia. Voit lisata keittami-
sen aikana vetta, jos haluat keitosta
ohuemman.

m Mausta suolalla ja pippurilla.

Jatehuolto

lisesti. Taman laitteen merkinta

E Havita pakkaus ymparistoystaval-

mmm  perustuu kytettyji sahko- ja

elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myodntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso domeéstico.

El presente aparato es adecuado para mezclar alimentos liquidos

y semiliquidos, picar fruta y hortalizas crudas, triturar alimentos

para hacer purés o picar alimentos congelados (por ejemplo, fruta)

o cubitos de hielo. El aparato no debera usarse para procesar

otros tipos de alimentos o productos. Siempre que se empleen los
accesorios especificos homologados por el fabricante, el aparato
podra usarse para otras aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato
solo con piezas y accesorios originales autorizados. No utilizar nunca
los accesorios para otros aparatos. Utilizar el aparato sélo en recintos
interiores y a temperatura ambiente y no utilizarlo por encima de los
2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas instruc-
ciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no asume
ninguna responsabilidad por posibles danos resultantes del incumpli-
miento de las instrucciones relativas al uso correcto del aparato. Este
aparato puede ser manejado por personas con facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de experiencia y/o
de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido instruidas
acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los peligros
resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados del
aparato y del cable de alimentacién, y ademas no deben manejar el
aparato. Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados por nifos.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectary usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion
o el propio aparato presenten dafios visibles. Para evitar riesgos,
el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio de un cable de
alimentacion danado) por nuestro servicio de asistencia técnica.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté funcionando!

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. €j., placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.
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es Indicaciones de seguridad importantes

m No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavaijillas. No utilizar limpiadoras de vapor. No usar el aparato
con las manos humedas.

m El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes
del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

m Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

m Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de la
red eléctrica.

m No introducir nunca las manos en la batidora montada. jTrabajar
siempre con la batidora completa montada y con la tapa colocada!
Retirar o montar la jarra batidora solo estando el aparato desco-
nectado y el accionamiento del mismo completamente parado.
Tras desconectarlo, la cuchilla continua funcionando durante unos
instantes.

m jTrabajar siempre con la picadora universal armada! Retirar o
montar la picadora universal solo estando el aparato desconectado
y el accionamiento del mismo completamente parado.

/\ iPeligro de quemaduras!

m Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Sujetar
la tapa siempre con una mano durante el trabajo. jNo sujetar
la tapa pasando la mano por encima de la abertura para anadir
ingredientes!

m Llenar como maximo 0,5 litros de liquidos calientes o espumantes
en la jarra batidora.

m Prestar atencion al llenar liquidos calientes en el aparato, dado
que puede salir vapor caliente de repente.

/\ iPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

jAtencion!

m Asegurarse de que no haya cuerpos extrafos en el vaso de la
batidora. No introducir objetos (p. €j., cuchillo, cuchara) en el vaso
de la batidora. jUtilizar solo el empujador suministrado con el
aparato con la tapa puesta!

m Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo absolu-
tamente indispensable para elaborar los alimentos. No usar el
aparato en seco, sin alimentos.
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/\ ilmportante!

Indicaciones de seguridad importantes es

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Cuidados y limpieza» véase la pagina 101

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. Mas informa-
ciones sobre nuestros productos las
podra hallar en nuestra pagina web.

indice

Uso conforme a lo prescrito...................... 95
Indicaciones de seguridad importantes....95
Sistemas de seguridad.............ccccceeeinns
Descripcion del aparato
Manejo del aparato............

Cuidados y limpieza ..........cccccceeeviveennnee.
Localizacion de averias
Recetas .......coooveevieiinnnnn.

Eliminacion .........ccccooiiiiii
Garantia......ccccooeeiiiie

Sistemas de seguridad

Seguro de conexién

El aparato solo se puede conectar si la jarra
batidora se ha encajado correctamente,
girdndola hasta el tope.

Desconexion automatica

El aparato se desconecta automaticamente
en caso de que la jarra batidora montada
se suelte fortuitamente del mismo durante
el trabajo.

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor

automaticamente durante el trabajo con el

aparato, ello es debido a la activacion de la

proteccién contra sobrecarga. Esto puede

tener diversas causas:

— aque se han agregado unas cantidades
de alimentos excesivas,

— aun funcionamiento excesivamente
prolongado del aparato.

Para conocer los detalles sobre el compor-
tamiento del aparato en caso de activarse
uno de los sistemas de seguridad, debera
consultarse el capitulo «Localizacion de
averias».

Descripcién del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con las

ilustraciones.

1 Unidad basica (bloque motor)

2 Mando giratorio con anillo luminoso
El anillo luminoso parpadea lentamente
cuando el aparato esta en disposicion
de funcionamiento (on). El anillo lumi-
noso se ilumina de modo permanente
cuando el aparato esta funcionando.
El parpadeo rapido del anillo luminoso
indica que se ha producido una averia
(véase el capitulo «Localizaciéon de
averiasy).

a MMBA43..:
0/off = Parada
on = El aparato esta conectado
1 = Minimo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo lenta
5 = Maximo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo rapida

b MMB64..:
0/off = Parada
on = El aparato esta conectado
min = Minimo numero de revoluciones
— velocidad de trabajo lenta
max = Maximo numero de revoluciones
— velocidad de trabajo rapida
Pulse = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo niumero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano)
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es Manejo del aparato

¢ MMBS65.. :

0/off = Parada

on = El aparato esta conectado

min = Minimo nimero de revoluciones

— velocidad de trabajo lenta

max = Maximo nimero de revoluciones

— velocidad de trabajo rapida

3 Teclas de seleccion rapida

Teclas preajustadas para unos resulta-

dos optimos.

Segun modelo:

B = Para picar cubitos de hielo

(hielo picado). Pulsar la tecla
1 vez brevemente.

%f = Para preparar cocteles o batidos
de frutas. Pulsar la tecla 1 vez
brevemente. Para un resultado
todavia mejor, pulsar la tecla
una segunda vez.

= Para picar con la picadora

universal. Pulsar la tecla 1 vez
brevemente.

Pulse = Accionamiento momentaneo
con el maximo numero de revo-
luciones. Hay que mantenerla
accionada con la mano durante
todo el proceso.

iObservar la figura [€!

Al accionar una de las teclas de selec-

cion rapida @/ //3\ se desarrolla el

programa preajustado en la misma.

Para concluir anticipadamente el pro-

grama de una tecla de seleccién rapida,

accionar una tecla de seleccioén rapida
cualquiera o colocar el mando giratorio
en la posicion «0/off ».

Recogecable

Accionamiento

Portacuchillas con cuchilla batidora /

picadoray junta

Se emplea con la jarra batidora o el

recipiente de la picadora universal.

7 Jarra batidora de silicato de boro

Jarra particularmente resistente a

las altas temperaturas, por lo que se

pueden elaborar en la misma ingredien-

tes en ebullicion sin que el vidrio salte.

8 Tapa con boca de llenado

5

oG s
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9 Vaso graduado con escala
(max. 50 ml)

10 Accesorio para batidos*
Para preparar zumos y batidos de frutas
y otros ingredientes. El accesorio filtra
las pepitas o granos y otros componen-
tes solidos, evitando que acceden al
zumo o batido.

11 Vaso del accesorio picador universal*

12 Empujador
Para empujar los ingredientes adheridos
en el borde o dificiles de mezclar hacia
la cuchilla de mezcla.

* No disponible en todos los modelos.

Manejo del aparato

Preparativos

m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto tambien
el capitulo «Limpiezay.

m Colocar la unidad bésica (bloque motor)
sobre una superficie de trabajo lisa,
nivelada y limpia.

m Desenrollar el cable de conexion en la
longitud que se vaya a necesitar.

Mixer

La batidora es apropiada para

— mezclary batir liquidos

— triturar y picar frutas crudas, verdura,
nueces y chocolate

— hacer purés de verduras o frutas
cocidas

— preparar mayonesas Yy salsas.

La batidora es apropiada para elaborar

las siguientes cantidades de alimentos
liquidos:

Alimentos sélidos 100 g
Alimentos liquidos max. 1,51
L|qU|_d’os calientes o con pro- méx. 0.5 |
pensién a forma espuma



/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el accionamiento
giratorio!

No introducir nunca las manos en la jarra

batidora estando ésta colocada en el

aparato. jTrabajar siempre con la batidora
completa montada! jTrabajar siempre con
la tapa colocada! Retirar o montar la jarra
batidora solo estando el aparato desconec-
tado y el accionamiento del mismo comple-
tamente parado. Tenga presente que tras
desconectar el aparato, la cuchilla continda
funcionando durante unos instantes.

/\ iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en

la batidora, puede escapar vapor caliente a

través del embudo en la tapa. Llenar como

maximo 0,5 litros de liquidos calientes o

espumantes en la jarra batidora.

jAtencion!

iNo hacer funcionar nunca la batidora en

vacio! Trabajar siempre con el aparato

completamente montado. Al colocar la

jarra batidora sobre el bloque motor, girarla

siempre completamente hasta el tope.

Fig. @

m Colocar la jarra batidora con el fondo
hacia arriba.

m Montar la junta sobre el portacuchillas.
iCerciorarse del asiento correcto de la
junta!

Advertencias importantes

Si la junta estuviera defectuosa o no se

hubiera colocado correctamente, pueden

producirse fugas de liquido durante el
trabajo.

m Sujetar el portacuchillas por el asa 'y
colocarlo en la jarra batidora.
iPrestar atencion a la forma de las
piezas (Fig. [(-2a)!

m Abatir el asa (Fig. [£1-2b). De este modo
se bloquea el portacuchillas en la jarra
batidora.

m Dar la vuelta a la jarra batidora.

m Colocar la jarra batidora sobre el accio-
namiento en el bloque motor. La flecha
en la jarra batidora muestra hacia la
marca (punto) en el bloque motor.

Manejo del aparato es

m Fijar a tope la jarra batidora girandola
a la derecha (sentido de marcha de las
agujas de reloj).

m Poner los ingredientes en la jarra batidora.

m Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope.

m Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope.

m Colocar el vaso graduado en la abertura
para incorporar alimentos de la tapa.

m Conectar el aparato: Colocar el mando
giratorio en la posicién on.

m Ajustar con el mando giratorio la veloci-
dad de trabajo deseada.

m Accionar la tecla de seleccion rapida
(«B» o «G ») deseada.

m jNo sujetar la tapa pasando la mano por
encima de la abertura para incorporar
alimentos! jNo introducir nunca las
manos a través de la abertura de carga
de los alimentos!

Velocidades de trabajo recomendadas

Preparar mayonesas MIN/MAX*
Sopas MAX
Batidos & IMAX
Fruta y verdura cruda MAX
Cocteles, batidos de leche | §f IMAX
Ingredientes congelados MAX
Cubitos de hielo B/Pulse
Ingredientes muy duros Pulse

* MIN = Minimo nimero de revoluciones —
velocidad de trabajo lenta
MAX = Maximo nimero de revoluciones —
velocidad de trabajo rapida

Agregar o reponer ingredientes

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

O bien

m Retirar la tapa.

Agregar o reponer ingredientes.

Retirar el vaso graduado.

Agregar liquidos e ingredientes solidos
(de pequefio tamario) a través de la aber-
tura para incorporar alimentos de la tapa.
m Conectar el aparato nuevamente.

H EOBnNm
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es Manejo del aparato

Uso del empujador

A iPeligro de lesiones!
iNo utilizar nunca el empujador si la tapa no
esta puesta!

Figurad

m Retirar el vaso graduado.

m Colocar el empujador suministrado con
el aparato en la abertura.

m  Empujar los ingredientes hacia la
cuchilla de mezcla con el empujador.
Para ello, pasar el empujador por las
esquinas y las paredes del vaso de la
batidora.

m A continuacion, retirar de inmediato el
empujador. Colocar el vaso graduado
en la abertura para incorporar alimentos
de la tapa.

Nota: La calidad de la mezcla resultante
puede mejorar mucho con el uso del
empujador.

Trabajar con el accesorio para

batidos de fruta

Con este accesorio se pueden preparar

sabrosos batidos de fruta fresca, leche, leche

de soja, yogur y zumos con gran facilidad.

Fig.

m Preparar la jarra batidora tal como se
describe mas arriba y montarla sobre el
bloque motor.

m Tras montar y bloquear la jarra batidora
sobre la unidad basica, se coloca
el accesorio para batidos en la jarra
batidora.

m Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope.

m Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente.

m Incorporar los ingredientes a través de
la abertura para agregar ingredientes.
En caso necesario, triturar previamente
las frutas.

jAtencion!

iNo incorporar semillas o huesos de ali-

mentos de gran tamafo y dureza, como por

ejemplo los huesos de los aguacates o las
ciruelas a la jarra batidora!
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m Colocar el vaso graduado en la abertura
para incorporar alimentos de la tapa.
m Conectar el aparato.

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posi-
cion 0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la jarra batidora girandola hacia
la izquierda (sentido de marcha contra-
rio al de las agujas del reloj).

m Retirar la tapa de la jarra.

m Vaciar la jarra batidora en un recipiente
adecuado.

Advertencia relativa al accesorio para
batidos de frutas:
Retirar el vaso graduado de la tapa y enca-
jarlo en el accesorio para batidos de frutas.
De este modo se evita que las particulas
solidas puedan acceder desde el accesorio
al batido que se desea preparar.
m Dar la vuelta a la jarra batidora y colo-
carla con la abertura hacia abajo.
m Retirar el portacuchillas.
Abatir a tal efecto el asa hacia arriba
y extraer el portacuchillas.
m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados
y limpiezay.

Accesorio picador universal

Para triturar o picar pequefias cantidades
de carne, queso curado, cebollas, perejil,
ajo, fruta y verdura.

iObservar la figura [€!

iNo picar granos de café ni de pimienta,
terrones de azucar, semillas de adormidera
y nabos!

Advertencia: En caso de no estar incluido
el picador universal en el equipo de serie
de su aparato, lo puede adquirir como
accesorio opcional en el Servicio de Asis-
tencia Técnica (n° de pedido 12007111).



/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el acciona-
miento giratorio!

Montar o desmontar siempre la picadora

universal con el aparato desconectado y el

accionamiento mismo parado.

Fig. B

m Colocar el recipiente de la picadora
universal con la abertura hacia arriba,

m Incorporar los alimentos que se deseen
picar a la picadora universal.

m Montar la junta sobre el portacuchillas.
iCerciorarse del asiento correcto de la
junta!

Advertencias importantes

Si la junta estuviera defectuosa o no se
hubiera colocado correctamente, pueden
producirse fugas de liquido durante el trabajo.

m Sujetar el portacuchillas por el asa y
colocarlo en el recipiente de la picadora
universal. jPrestar atencién a la forma
de las piezas (Fig. B1-2)!

m Abatir el asa (Fig. -3). De este modo
se bloquea el portacuchillas en el reci-
piente de la picadora universal.

m Dar la vuelta al recipiente de la picadora
universal.

m Colocar el recipiente e la picadora
universal sobre el accionamiento de la
unidad basica (bloque motor). La flecha
del recipiente de la picadora universal
muestra hacia la marca (punto) de la
unidad basica (bloque motor).

m Bloquear el recipiente de la picadora
universal en su posicion girandolo hacia
la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.

m Conectar el aparato. Colocar el mando
giratorio en la posicion «ony.

m Colocar el mando giratorio en la
posicion «Pulse» y mantenerlo en dicha
posicion.

m Pulsar la tecla de seleccion rapida
deseada (/g\ o Pulse, en funcion del
modelo).

Cuidados y limpieza es

Consejo practico: Cuanto mas tiempo fun-
cione el aparato, mas finamente se trituran
o pican los alimentos. En el caso de las
hierbas finas, el grado de picado deseado
se puede alcanzar al cabo de un breve
periodo de funcionamiento de la maquina.

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posi-
cion 0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar el recipiente de la picadora
universal girandolo a hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj).

m Dar la vuelta al recipiente de la picadora
universal.

m Retirar el portacuchillas. Abatir a tal
efecto el asa hacia arriba y extraer el
portacuchillas.

m Vaciar el recipiente de la picadora
universal.

m Retirar los restos de los alimentos
picados del vaso con ayuda de un util
adecuado (por ejemplo una cuchara).

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Cuidados y limpieza

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico!

Una limpieza a fondo es la garantia de una
larga vida util de la maquina. En la figura
se muestra un cuadro sindptico relativo al
modo de lavado adecuado de las distintas
piezas y componentes del aparato.

A jPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la unidad basica
(bloque motor) en el agua ni mantenerla
debajo del chorro de agua del grifo o lavarla
en el lavavajillas!

jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.
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es Localizacién de averias

Sugerencias:

— Limpiar las piezas y componentes direc-
tamente tras concluir su uso. De este
modo no quedan adheridos restos de
alimentos y el plastico no esta expuesto
a la accion agresiva de agentes tales
como aceites aromaticos o especias.

— Al rallar zanahorias, lombardas o pro-
ductos similares, se acumula sobre las
piezas de plastico una capa de color
rojizo. Esta capa se puede eliminar apli-
cando varias gotas de aceite comestible
y frotando con un pafio.

Limpiar la unidad basica

(bloque motor)

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar el cuerpo exterior de la unidad
basica con un pafio humedo. En caso
necesario, agregar un poco de lavavaji-
llas manual.

m Secarla a continuacion.

Limpiar el portacuchillas

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos. Usar siempre un cepillo

para limpiar la cuchilla.

No lavar el portacuchillas en el lavavajillas,

sino bajo el chorro de agua del grifo con

ayuda de un cepillo. jNo dejarla en el agua!

Retirar la junta para lavarla.

Limpiar la batidora

La jarra batidora, el accesorio para batidos
y el vaso graduado se pueden lavar en el
lavavaijillas.

Consejo practico: Poner algo de lavavaiji-
llas manual en la jarra batidora montada en
el bloque motor. Colocar el mando giratorio
durante unos segundos en la posicion
«Pulse». Verter el agua y de la jarra 'y
aclarar con agua limpia.

Limpiar el accesorio picador
universal

El recipiente de la picadora universal se
puede lavar en el lavavajillas.

102

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia importante

El anillo luminoso parpadea rapidamente

— cuando no se ha colocado correcta-
mente la jarra batidora o el recipiente de
la picadora universal,

— cuando la jarra batidora o el recipiente
de la picadora universal se sueltan del
aparato durante el funcionamiento de
éste.

— cuando el motor se para durante
su funcionamiento a causa de una
sobrecarga.

Averia:
El aparato no se conecta o se desconecta
durante su funcionamiento.

Posible causa:

El aparato ha sufrido una sobrecarga (por
ejemplo al quedar bloqueado un accesorio
durante el procesamiento de un alimento) y
se ha activado el fusible electrénico.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la posi-
cion 0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Eliminar la causa de la sobrecarga.

m Volver a poner en marcha el aparato.

Posible causa:
La jarra batidora o el recipiente de la pica-
dora universal se han soltado.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la posi-
cion 0/off.

m Colocar correctamente la jarra batidora
o el recipiente de la picadora universal y
bloquearlos hasta el tope.

m Volver a poner en marcha el aparato.



Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
debera ponerse en contacto con el Servicio
de Asistencia Técnica Oficial de la marca
(las direcciones figuran al final del presente
manual de instrucciones).

Recetas

Indicaciones generales:

Mezclar los ingredientes solidos primero
con la mitad del liquido y, a continuacion,
afadir el resto del liquido.

Cuando se preparen batidos, después de
vaciar la jarra batidora, volver a colocarla y
llevar brevemente el mando selector a la
posicion de maxima velocidad para obtener
el resto de liquido.

Mayonesa

jAtencion! jEn la batidora, las
mayonesas solo se pueden elaborar
con huevos enteros!

Receta basica:

— 1 huevo

— 15 g de vinagre o zumo de limén

— 1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar

— 250 ml de aceite

Todos los ingredientes deberan tener la

misma temperatura.

m Seleccionar una velocidad de trabajo
lenta.

m Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante unos segundos a una
velocidad de trabajo lenta.

m Colocar el mando selector en la posi-
cion de maxima velocidad de trabajo,
incorporar el aceite a través del embudo
y batir durante unos 2 minutos.

Batido de chocolate

— 50-75 g de chocolate puro
congelado

— Y litro de leche caliente

— Nata montada y virutas de chocolate,
segun el gusto personal

Recetas es

m Cortar el chocolate en trozos de aprox.
1 cm. Poner el chocolate en la jarra 'y
ajustar la maxima velocidad de trabajo.
Triturar el chocolate completamente.

m Desconectar la batidora. Agregar la
leche caliente a través del embudo.

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

personal.
— 2-3 cucharadas soperas
— 500 ml de leche

m Verter el chocolate caliente en los vasos
y servirlo con nata montada y raspadu-
Batido de platano
— 2-3 platanos
colmadas de helado de vainilla o limén
(80-100 g)
m Poner todos los ingredientes en la jarra
batidora.

ras de chocolate segun el gusto
(aprox. 300 g)

— 2 sobrecito de azucar de vainilla

m Pulsar la tecla de seleccion rapida §f .

o

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.
Consejo: Esta receta también sale bien
con el accesorio para batidos.
Copa de frutas
— 250 gramos de fruta
congelada (por ejemplo
fresas, platano, naranja,
manzana)
— 50-100 gramos de azucar
— 500 ml de agua fria
— Helado al gusto personal
m Pelar las frutas y cortarlas en trozos.
m Congelar las frutas frescas antes de
batirlas.
m Poner todos los ingredientes (excepto el
helado) en la jarra batidora.
m Pulsar la tecla de seleccion rapida §f .
m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

m Servirse conjuntamente con el helado,
si se desea.
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Céctel para

deportistas

— 2-3 naranjas
(aprox. 600 g)

— 1-2 limones (aprox. 150 g)

— ¥-1 cucharada sopera de azucar o miel

— Yalitro de jugo de manzana

— Y litro de agua mineral

— cubitos de hielo en caso de desearlo

m Pelar las naranjas y los limones. Cortar-
las en trozos.

m Poner todos los ingredientes (excepto el
jugo de manzana y el agua mineral) en
la jarra batidora.

m Pulsar la tecla de seleccion rapida S .

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

m Agregar el jugo de manzana y el agua
mineral.

m Batir brevemente hasta formar espuma.

m Verter el céctel en los vasos y servirlo
con cubitos de hielo en caso de
desearlo.

Batido verde

— 1 manzana verde
(aprox. 100 gramos)

— Elzumo de un limén
(aprox. 20 gramos)

— 20 gramos de col rizada

— 10 gramos de apio verde

— 10 gramos de hojas de cilantro

— 10 g semillas de lino

— 1 gramos de canela molida

— 250 gramos de agua del frigorifico

m Cortar la manzana, el apio verde y la col
rizada en trozos.

m Poner un poco de agua en la jarra
batidora.

m Poner todos los ingredientes solidos en
el accesorio para batidos. Llenarlo con
el agua.

m Pulsar la tecla de seleccién rapida §f .

o

m Batir durante 60 segundos en la
posicién de trabajo Pulse.

Consejo practico: Esta receta también se
puede preparar sin el accesorio para batidos.
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Batido de uvas

— 250 g ramos de uvas

— 25 gramos de espinacas
jévenes

— 100 gramos de trozos de platano

— congelados

— 200 ml de té verde frio
(adecuado para nifios)

m Poner un poco de té en la jarra batidora,

m Poner las uvas, las espinacas y los
trozos de platano en el accesorio para
batidos. Llenar el té restante en el
accesorio.

m Pulsar la tecla de seleccion rapida §f .

(o]

m Batir con la maxima velocidad de
trabajo, hasta que el batido esté listo..

Jalea de frutas roja

— 400 gramos de frutas (guindas
deshuesadas, frambuesas,
grosellas, fresas, moras)

— 100 ml de jugo de guindas

— 100 ml vino tinto

— 80 gramos de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 2 cucharada sopera de zumo de limén

— 1 pizca de clavo molido

— 1 pizca de canela molida

— 8 laminas de gelatina

m Ablandar las laminas de gelatina
poniéndolas en agua fria durante aprox.
diez minutos.

m Cocer todos los ingredientes, excepto la
gelatina.

m  Exprimir la gelatina y fundirla en el
microondas. jNo cocerla!

m Batir la fruta caliente y la gelatina
durante aprox. 1 minuto a una velocidad
de trabajo lenta.

m Verter la jalea en fuentes pequefias o
platos individuales enjuagados previa-
mente con agua fria. Ponerla a enfriar.

iEn la jarra batidora de pueden proce-

sar como maximo 500 ml de liquidos
calientes!

Sugerencia: La jalea de frutas roja se

puede servir con nata montada o salsa de

vainilla.



Pesto de albahaca

10 gramos de pifiones

3 gajo

5 gramos sal

40 gramos de queso parmesano

10 gramos de albahaca fresca

70 g de aceite de oliva

Poner los pifiones, el ajo, la sal y el
queso en el recipiente de cristal y
cerrarlo con el portacuchillas.
Triturarlos durante 15 segundos en la
posicion de trabajo Pulse.

Agregar la albahaca y el aceite de oliva.
Mezclar todo durante 10 segundos en la
posicién de trabajo Pulse.

Sopa de calabaza

600 gramos de calabaza

amarilla

200 gramos de patatas

11 de caldo vegetal

2 cebollas

2 dientes de ajo

Pimienta molida y sal

30 gramos de mantequilla

2 cucharadas soperas de aceite de oliva
virgen extra

5-6 hojas de albahaca

2-3 hojas de salvia

1 ramita de perejil

1 ramita de tomillo

1 ramita de mejorana

Ya cucharada de las de café de

canela molida

Queso parmesano rallado a gusto
Cortar la calabaza en rodajas; eliminar
la corteza y las pepitas. Cortar la cala-
baza en trozos pequefios.

Pelar las patatas y cortarlas igualmente
en trozos pequenos.

Pelar las cebollas, picarlas finamente y
dorarlas a fuego lento en una sartén con
la mantequilla, el aceite de oliva y el ajo
picado.

Incorporar los trozos de calabaza y
patatas; rehogar sin parar de remover.
Afadir poco a poco el caldo vegetal y
las hierbas aromaticas atadas formando
un ramillete.

Eliminacion es

Cocer a fuego lento durante unos

25-30 minutos, agregando en caso
necesario caldo vegetal.

Retirar el ramillete de hierbas
aromaticas.

Salpimentar al gusto, agregar una pizca
de canela y un chorrito de aceite de oliva,
Poner 500 ml de la sopa en la jarra
batidora y pasarla por el pasapurés.

iEn la jarra batidora de pueden procesar
como maximo 500 ml de liquidos calientes!

Para servir, espolvorear con queso par-
mesano finamente rallado.

Sopa de zanahoria
con comino

780 g de zanahorias

720 ml de agua

1 cucharilla de comino

Sal y pimienta

Cortar las zanahorias en dados
(aprox. 15 x 15 mm).

Introducir las zanahorias y verter el
agua en el vaso de la batidora.
Mezclar durante algunos segundos a
velocidad maxima.

Verter la mezcla en una cacerola y
anadir el comino.

Cocer durante 30 minutos. Puede
afiadir agua durante la coccion si desea
una sopa menos espesa.
Salpimentar.

Eliminacion

)i

Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta
marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos

y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de
24 meses, a partir de la fecha de compra
por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a
causas de fabricacion, asi como la mano
de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado
por el usuario al taller del Servicio Técnico
Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas,
reclamadas después del primer uso, ni
averias producidas por causas ajenas

a la fabricacién o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputa-
bles al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento de las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.
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Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del
usuario y ante el Servicio Autorizado de
Bosch, la fecha de adquisiciéon mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA
que el usuario acompanara con el aparato
cuando ante la eventualidad de una averia
lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizacao normais no uso doméstico.

Este aparelho é adequado para misturar alimentos liquidos ou meio
consistentes, para triturar/picar fruta crua e legumes, para passar
alimentos cozinhados e para triturar alimentos ultracongelados

(p. ex., fruta) ou cubos de gelo. O aparelho ndo pode ser utilizado
para processar outros tipos de objetos ou substancias. S&o possiveis
aplicagbes adicionais mediante utilizacdo de outros acessorios
homologados pelo fabricante. Este aparelho s6 pode ser utilizado
com pegas e acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os
acessorios para outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instru¢des
devem acompanha-lo. A ndo observancia das indicagbes sobre

a utilizacao correta do aparelho exclui uma responsabilidade do
fabricante por danos dai resultantes. Este aparelho pode ser utilizado
por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
limitadas ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, desde que
supervisionadas ou informadas sobre como trabalhar com o aparelho
de forma segura e instruidas sobre os perigos inerentes. O aparelho
e 0 cabo elétrico devem ser mantidos fora do alcance de criangas. As
criangas nao podem brincar com o aparelho. As criangas ndo podem
efetuar a limpeza e manutengao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de
um cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelos nossos
Servigos Técnicos, para se evitarem situagdes de perigo.

m Nunca ligar o aparelho a relogios temporizadores ou a tomadas tele-
comandadas. Vigiar sempre o aparelho durante o funcionamento!

m N&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como, por exemplo, placas de fogao. Nao permitir que
o cabo de alimentagao toque em pecas quentes nem o puxar
sobre arestas vivas.
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Indicacdes de seguranga importantes

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loiga. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e
em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o esvaziamento
do recipiente e durante a limpeza.

Antes de se trocar pecas acessorias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente.

Nunca segurar no misturador, depois de este estar montado.
Trabalhar sempre com o misturador completamente montado e
com a tampa colocada! S¢ retirar ou colocar o copo misturador
com o aparelho desligado e depois de 0 acionamento estar
completamente imobilizado. Depois do aparelho desligado, a
l&mina ainda gira durante algum tempo.

O picador universal s6 deve ser utilizado com todos os seus
componentes montados! So retirar ou colocar o picador universal
com o aparelho desligado e depois de 0 acionamento estar
completamente imobilizado.

/\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor atraves do funil para a tampa. Durante o trabalho, segurar na
tampa com uma das maos, sem tocar na abertura de enchimento!
Deitar no copo misturador, no maximo, 0,5 litros de liquido quente
ou que desenvolva espuma.

Cuidado ao deitar liquidos quentes no aparelho, pois pode
formar-se vapor quente repentinamente.

A Perigo de asfixia!
Nao permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.

A Atencao!

Certifique-se de que nao ha objetos estranhos no copo misturador.
N&o utilizar quaisquer utensilios, p.ex., facas, colheres, no interior
do copo misturador. Utilizar, exclusivamente, o calcador incluido
no fornecimento e com a tampa colocada!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
gue o necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar
em vazio.
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Indicacdes de seguranca importantes pt

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada
utilizagédo ou apds um longo periodo de nao utilizagdo. =» “Limpeza e

manutengdo” ver pagina 113

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na
nossa pagina da Internet podera encon-
trar mais informagdes sobre os nossos
produtos.
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Sistemas de seguranga

Proteccgéao de ligagao

So é possivel ligar o aparelho se o copo
misturador estiver bem apertado até ao
batente.

Sistema automatico de corte

O aparelho desliga-se automaticamente
se 0 copo misturador for inadvertidamente
desapertado durante a sua utilizagao.

Proteccdo contra sobrecarga

Se, durante a utilizagdo, o motor se desligar

sozinho, isso significa que foi activada

a protecgdo contra sobrecarga. Causas

possiveis:

— grande quantidade de alimentos para
processar,

— tempo de funcionamento demasiado
longo.

Como proceder na activagao dum sistema
de seguranga, ver «Ajuda em caso de
anomalias».

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as
ilustracoes.

1 Bloco do motor

2 Selector rotativo com anel luminoso

O anel luminoso pisca lentamente se o

aparelho estiver pronto a ser utilizado

(on). O anel luminoso fica constan-

temente aceso se o aparelho estiver

em funcionamento. Um piscar rapido

sinaliza um erro (ver «Ajuda em caso de
anomaliay).
a MMBA43..:

0/off = Stop

on = aparelho ligado

1 = velocidade minima de trabalho

5 = velocidade maxima de trabalho

b MMB64..:

0/off = Stop

on = aparelho ligado

min = velocidade minima de trabalho

max = velocidade maxima de trabalho

Pulse = aplicagdo da velocidade

maxima, segurar o botao pelo tempo

desejado
¢ MMB65.. :

0/off = Stop

on = aparelho ligado

min = velocidade minima de trabalho

max = velocidade méaxima de trabalho

3 Botoes de seleccédo rapida

Botdes com predefinigbes para obter

resultados ideais.

Dependente do modelo:

B = Para triturar cubos de gelo
(Crushed-Eis). Premir o botéo
brevemente 1x.

& = Para preparar batidos e
smoothies. Premir o botéo bre-
vemente 1x. Para resultados
ainda melhores, premir o botéo
uma segunda vez.
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13\
Premir o botdo brevemente 1x.
Pulse = Aplicagéo da velocidade
maxima. Segurar o botéo pelo
tempo desejado.
Ter em atengéo a tabela da figura [€]!
Depois de se premir os botdes de
seleccdo rapida /% //g\ é executado
o programa predefinido. Para terminar
antecipadamente o programa, premir
qualquer botao de seleccao rapida
ou rodar o selector rotativo para 0/off.
Enrolamento do cabo
Accionamento
Suporte com lamina para misturador /
triturar e vedante
E utilizado para o copo misturador e o
copo do picador universal.
7 Copo misturador de vidro
borosilicato
Especialmente resistente ao calor,
permite a preparagao de ingredientes
muito quentes.
8 Tampa com abertura de enchimento
9 Copo medidor com escala
(max. 50 ml)
10 Pecga para smoothies*
Para preparar sumos e smoothies de
fruta e outros ingredientes. A pega
destina-se a filtrar pevides e outros
componentes solidos, separando-os da
bebida.
11 Copo do picador universal*
12 Calcador
Para empurrar os ingrediente que
aderem a borda ou sdo de dificil mistura
na direcdo da lamina misturadora.
*N&o em todos os modelos.

(23N, BF -

= Para triturar no picador universal.

Utilizacao

Preparacgao

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver capitulo
«Limpeza e manutengéo».

m Colocar o bloco do motor sobre uma
superficie plana, estavel e limpa.

m Desenrolar o cabo até ao comprimento
desejado.
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Misturador

O misturador ¢é ideal para

— Misturar e bater liquidos,

— Triturar e picar fruta crua, legumes,
nozes e chocolate,

— Fazer puré de sopas, de fruta e de

legumes cozidos,

Preparar maioneses e molhos.

O aparelho é proprio para trabalhar as
seguintes quantidades:

Alimentos sélidos 100 g
Liquidos max. 1,51
Liquidos quentes ou que max. 0.5 |
formem espuma ’

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotagao!

Nunca inserir a mao no copo misturador

montado! Trabalhar sempre com o

misturador completamente montado e

com a tampa colocada! Sé retirar ou

colocar o copo misturador com o aparelho
desligado e depois de o accionamento
estar completamente imobilizado. Depois
do aparelho desligado, a lamina ainda gira
durante algum tempo.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifi-

ca-se uma passagem de vapor através do

funil para a tampa. Deitar no copo mistura-

dor, no maximo, 0,5 litros de liquido quente

ou que desenvolva espuma.

Atencgao!

Nunca trabalhar com o misturador vazio.

Trabalhar sempre com o aparelho comple-

tamente montado. o colocar o copo mistu-

rador sobre o bloco do motor, enroscar bem

até ao batente.

Fig.[d

m Pousar o copo misturador com o fundo
virado para cima.

m Colocar o vedante no suporte de
l&mina. Assegurar que o vedante esta
correctamente colocado.



Indicag6es importantes

Se o vedante estiver danificado ou néo

estiver bem colocado, pode derramar

liquido.

m Pegar no suporte de |dmina pela pega e
inseri-lo no copo misturador.

Ter em atencgdo a forma das pecgas
(Fig. [(3-2a)!

m Deitar a pega (Fig. [(-2b). Assim, o
suporte de lamina é bloqueado no copo
misturador.

m Virar o copo misturador.

m Colocar o copo misturador sobre o
accionamento no bloco do motor. A seta
que se encontra no copo misturador fica
virada para o ponto no bloco do motor.

m Fixar o copo misturador, rodando-o0 no
sentido dos ponteiros do reldgio até ao
batente.

m Introduzir os ingredientes.

m Colocar a tampa e pressiona-la até ao
batente.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.

m Ligar a ficha a tomada.

m Ligar o aparelho: Colocar o selector
rotativo em on.

m Regular o selector rotativo para a
velocidade de trabalho desejada.

m Premir o botao de selecgéao rapida
(B ou &) desejado.

m Segurar bem a tampa enquanto o mistu-
rador estiver a trabalhar. Nunca introduzir
os dedos na abertura de enchimento.

Recomendacoées relativas a velocidade
de trabalho

Preparar maioneses MIN/MAX*
Sopas MAX
Smoothies & IMAX
Fruta crua e legumes MAX
Cocktails, milkshakes & IMAX
Ingredientes congelados MAX
Cubos de gelo B/Pulse
Ingredientes muito duros Pulse

* MIN = velocidade minima de trabalho
MAX = velocidade maxima de trabalho

Utilizagao pt

Adicionar ingredientes

m Posicionar o selector em 0/off.

Ou

m Retirar a tampa.

m Adicionar os ingredientes.

ou

m Retirar o copo medidor.

m Adicionar liquidos e ingredientes solidos
(mais pequenos) pela abertura de
enchimento que se encontra na tampa.

m Voltar a ligar o aparelho.

Usar o calcador

/A Perigo de ferimentos!

Nunca usar o calcador sem a tampa

colocada!

Fig. 3

m Retirar o copo medidor.

m Colocar o calcador fornecido na
abertura.

m  Empurrar os ingredientes com o calca-
dor na diregao da lamina misturadora.
Para tal, passar o calcador pelos cantos
e paredes do copo misturador.

m De seqguida, retirar o calcador imedia-
tamente. Inserir o copo medidor na
abertura de enchimento.

Indicagao: A utilizagédo do calcador pode
melhorar notoriamente a qualidade do
resultado de mistura.

Trabalhar com a pecga para

smoothies

Com esta peca é especialmente facil prepa-

rar smoothies de fruta fresca, leite, leite de

soja, iogurte e sumos.

Fig.

m Preparar o misturador conforme ante-
riormente descrito.

m Depois de colocar e apertar o copo
misturador, a pega para smoothies é
inserida no copo misturador.

m Colocar a tampa e pressiona-la até ao
batente.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.

m Ligar a ficha a tomada.
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m Deitar os ingredientes no copo
misturador através da abertura de
enchimento. Se necessario, triturar
primeiro a fruta.

Atencgao!

N&o deitar elementos duros e grandes no

copo misturador, p. ex., carogos de abaca-

tes ou ameixas.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.

m Ligar o aparelho.

Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar o copo misturador, rodando-o no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio.

m Retirar a tampa do misturador.

m Esvaziar o copo misturador.

Nota relativa a peca para smoothies:
Retirar o copo medidor da tampa e inserilo
na pega para smoothies. Assim impede-se
que elementos solidos saiam da pecga e se
misturem na bebida.
m Rodar o copo misturador e pousa-lo
com a abertura para baixo.
m Remover o suporte de lamina.
Para isso, virar a pega para cima e
retirar o suporte de lamina.
m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutengéo».

Picador universal

para triturar quantidades menores de carne,
queijo duro, cebolas, salsa, alho, fruta e
legumes.

Ter em atengédo a tabela da figura [€!
N&o é permitido triturar café em grao,
pimenta em grdo, acucar, sementes de
papoila e rabano picante.

Indicagao: Se o picador universal

nao fizer parte do equipamento de
origem, 0 mesmo pode ser encomen-
dado através da assisténcia técnica é
(n.° de encomenda 12007111).
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A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotagao!

S retirar ou colocar o picador universal

com o aparelho desligado e depois de

0 accionamento estar completamente

imobilizado.

Fig. Bl

m Pousar o copo do picador universal com
a abertura virada para cima.

m Inserir os alimentos a triturar no picador
universal.

m Colocar o vedante no suporte de
ldmina. Assegurar que o vedante esta
correctamente colocado.

Indicag6es importantes

Se o vedante estiver danificado ou ndo

estiver bem colocado, pode derramar

liquido.

m Pegar no suporte de lamina pela pega
e inseri-lo no copo do picador universal.
Ter em atengdo a forma das pecas
(Fig. 11-2)!

m Deitar a pega (Fig. [1]-3). Assim, o
suporte de lamina é bloqueado no copo
do picador universal.

m \irar o copo do picador universal.

m Colocar o copo do picador universal
sobre o accionamento no bloco do
motor. A seta que se encontra no copo
do picador universal fica virada para o
ponto no bloco do motor.

m Fixar o copo do picador universal,
rodando-o no sentido dos ponteiros do
relogio até ao batente.

m Ligar o aparelho: Colocar o selector
rotativo em on.

m Rodar o selector para Pulse e segurar.

ou

m Premir o botao de selecgéao rapida
pretendido (/g\ ou Pulse, dependendo
do modelo).

Indicagao: Quanto mais tempo o aparelho
estiver ligado, mais fino fica o alimento
cortado. No caso de ervas aromaticas, o
resultado desejado pode ser alcangado
num periodo de tempo muito curto.



Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar o copo do picador universal,
rodando-o no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio.

m Virar o copo do picador universal.

m  Remover o suporte de l[amina. Para
isso, virar a pega para cima e retirar o
suporte de lamina.

m Esvaziar o copo do picador universal.

m Remover os restos de alimentos
triturados do copo com o auxilio de
ferramenta adequada (p. ex., colher).

m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutengao».

Limpeza e manutengao

O aparelho ndo carece de manutengao!

A boa limpeza garante uma maior vida util
do aparelho. Consulte a figura [d para
conhecer os detalhes relativos a limpeza de
cada uma das pecas.

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o bloco do motor em
agua, néo coloca-lo sob agua corrente nem
lava-lo na maquina de lavar loiga.
Atencgao!

Nunca mergulhar o bloco do motor em
agua, ndo coloca-lo sob agua corrente nem
lava-lo na maquina de lavar loiga.

Sugestoes:

— O melhor é limpar as pecas imediata-
mente apds a sua utilizagdo. Assim, os
residuos ndo secam e o plastico ndo é
atacado (p. ex. através de 6leos destila-
dos existentes nos condimentos).

— Ao preparar, p. ex., cenouras e couve
roxa, formam-se manchas nas pecas
de plastico, que se eliminam facilmente
com algumas gotas de 6leo alimentar.

Limpar o bloco do motor

m Desligar a ficha da tomada.

m Limpar o bloco do motor com um pano
humido. Se necessario, utilizar um
pouco de detergente da loica.

m De seguida, secar bem com um pano
seco.

Limpeza e manutencao pt

Limpar o suporte de lamina

A Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!

N&o tocar com as méaos na lamina do mistu-

rador. Para a limpeza, utilizar uma escova.

N&o lavar o suporte de lamina na maquina

de lavar loica, mas sim sob agua corrente,

limpando com uma escova. N&o deixar as

ldaminas dentro de agua! Retirar o vedante

para proceder a limpeza.

Limpeza do misturador

O copo misturador, a pega para smoothies,
a tampa e o copo medidor podem ser
lavados na maquina de lavar loica.

Sugestao: Deitar um pouco de agua com
detergente suave no misturador montado.
Regular, durante alguns segundos, a fase
Pulse. Despejar a agua e lavar o mistura-
dor com agua limpa.

Limpar o picador universal
O copo do picador universal pode ir a
maquina de lavar loiga.

Ajuda em caso de anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Indicagao importante!

O anel luminoso do selector rotativo pisca

com rapidez,

— se 0 copo misturador ou o copo do
picador universal ndo tiverem sido cor-
rectamente colocados,

— se o copo misturador ou o copo do
picador universal se tiverem desa-
pertado durante o funcionamento do
aparelho,

— se o motor parar durante o seu funcio-
namento devido a uma sobrecarga.

Anomalia:

O misturador nao comega a funcionar
ou o aparelho desliga-se durante o seu
funcionamento.
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Causa possivel:

O aparelho sofreu uma sobrecarga (p. ex.
a ferramenta esta bloqueada por um
alimento) e o dispositivo electronico foi
activado.

Como remediar:

m Posicionar o selector em 0/off.
Desligar a ficha da tomada.
Eliminar a causa da sobrecarga.
Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Causa possivel:
O copo misturador ou o copo do picador
universal desapertaram-se.

Como remediar:

m Posicionar o selector em 0/off.

m Colocar o copo misturador ou o copo
do picador universal correctamente e
aperta-lo até ao batente.

m \oltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Indicagao importante!

Se nao for possivel eliminar a anomalia,
contactar os servigos técnicos (consultar
os respectivos enderecos no final deste

caderno).

Receitas

Notas gerais:

Misturar primeiro os ingredientes soélidos
com metade do liquido e adicionar depois
o liquido restante.

Na preparagao de smoothies, depois de

esvaziar o copo misturador, coloca-lo nova-

mente e ligar o aparelho durante breves
instantes na poténcia maxima para envol-
ver o restante liquido.

Maionese

Indicagao: No misturador s6 se
pode fazer maioneses com ovos
inteiros.

Receita base:

- 1ovo

15 g de vinagre ou sumo de limao
1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

250 ml de dleo
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Os ingredientes devem estar todos a

mesma temperatura.

m Regular o misturador para uma
velocidade baixa.

m Misturar todos os ingredientes (excepto
0 6leo) durante alguns segundos, com
uma velocidade baixa.

m Regular o misturador para a velocidade
maxima, adicionar o 6leo através do
funil e misturar durante cerca de
2 minutos.

Chocolate quente

— 50-75 g de chocolate em barra
congelado

— Y1 de leite quente

— Natas batidas e raspa de chocolate a
gosto

m Partir a barra de chocolate em pedacos
(cerca de de 1 cm) e triturar completa-
mente no misturador, com a velocidade
maxima.

m Desligar o misturador e adicionar o leite
através do funil.

m Misturar durante 1 minuto, na
velocidade maxima.

m Deitar o chocolate quente em copos e
servir com natas batidas e raspa de
chocolate.

Batido de gelado
de banana
— 2-3 bananas

(cerca de 300 g)

— 2-3 colheres de sopa de gelado de
baunilha ou de limao (80-100 g)

— 2 pacotinhos de agucar baunilhado

— Yl de leite

m Deitar todos os ingredientes no copo
misturador.

m Premir o botédo de selecgéao rapida %f

ou

m  Misturar durante 1 minuto, na
velocidade maxima.

Dica: Esta receita também pode ser
preparada com a pega para smoothies.



Tacga de fruta

— 250 g fruta congelada
(p. ex. morangos,
banana, laranja, maga)

— 50-100 g de acucar

— 500 ml de agua fria

— Gelo a gosto

m Descascar e partir a fruta em pedagos

m Congelar os frutos frescos antes do
processo seguinte.

m Deitar todos os ingredientes (excepto
o gelo) no copo misturador.

m Premir o botdo de selecgao rapida & .

m Misturar durante 1 minuto, na
velocidade maxima.

m Eventualmente, servir juntamente com o
gelo.

Cocktail para
desportistas
— 2-3 laranjas

(cerca de 600 g)

— 1-2 lim&es (cerca de 150 g)

— %-1 colher de sopa de agucar ou de mel

— Yl de sumo de maga

— Y%l de agua mineral

— eventualmente, cubos de gelo

m Descascar e partir as laranjas e os
limées em pedacos.

m Deitar todos os ingredientes (excepto
o0 sumo de maga e a agua mineral) no
copo misturador.

m Premir o botao de selecgéao rapida %f

m Misturar durante 1 minuto, na
velocidade maxima.

m Adicionar o sumo de maga e a agua
mineral.

m Misturar durante algum tempo até que a
bebida tenha criado espuma.

m Deitar o Cocktail em copos e servir com
cubos de gelo a gosto..

Receitas pt

Smoothie verde

ou

1 maga verde

(cerca de 100 g)

Sumo de um liméo

(cerca de 20 g)

20 g de couve galega

10 g de aipo

10 g de folhas de coentros

10 g linhaga

1 g de canela moida

250 g de agua gelada

Cortar a maga, o aipo e a couve galega
em pedagos.

Deitar um pouco da agua no copo
misturador.

Deitar todos os ingredientes soélidos na
pega para smoothies e encher com agua.
Premir o botao de seleccéo rapida §f .

Mexer na fase Pulse durante
60 segundos.

Sugestao: Também é possivel preparar
esta receita sem peca para smoothies.

ou

Smoothie de uva
250 g de uva verde
25 g de espinafres novos

100 g de pedacgos de

banana congelados

200 ml de cha verde (adequado para
criangas) frio

Deitar um pouco do cha no copo
misturador.

Deitar as uvas, os espinafres e os
pedacos de banana na pega para smoo-
thies e encher com o resto do cha.
Premir o botao de selecgéao rapida %f

Misturar a velocidade maxima até o
smoothie ficar pronto.
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Sobremesa vermelha

— 400 g de fruta desencarogada
(ginjas, framboesas, groselhas,
morangos, amoras silvestres)

— 100 ml de sumo de ginja

— 100 ml de vinho tinto

— 80 g de agucar

— 1 pacotinho de agucar baunilhado

— 2 colheres de sopa de sumo de limao

— 1 pitada de cravinho moido

— 1 pitada de canela

— 8 folhas de gelatina

m Demolhar a gelatina em agua fria
durante 10 minutos.

m Deixar ferver todos os ingredientes
(menos a gelatina).

m Espremer a gelatina e p6r a derreter no
micro-ondas, sem cozer.

m Misturar a fruta quente e a gelatina a
uma velocidade baixa durante cerca de
1 minuto.

m Deitar o preparado em tacinhas
passadas por agua fria e coloca-las no
frigorifico.

S6 é permitido preparar, no maximo,

500 ml de liquido quente no copo

misturador!

Sugestao: Esta sobremesa fica bem

também com natas batidas ou molho de

baunilha.

Pesto de manjericao

— 10 g de pinhdes

— 3 galhos

— 5gdesal

— 40 g de queijo parmeséao

— 10 g de manjericéo fresco

— 70 g de cha de azeite

m Deitar os pinhdes, o alho, o sal e 0
queijo parmesao no recipiente de vidro
e fechalo com o suporte de lamina.

m Triturar na fase Pulse durante
15 segundos.

m Adicionar o manjericéo e o azeite e
misturar tudo durante 10 segundos na
fase Pulse.
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Sopa de abdébora

— 600 g de abdbora com
interior amarelo

— 200 g de batatas

— 1 lde caldo de legumes

— 2 cebolas

— 2 dentes de alho

— Pimenta moida e sal

— 30 g de manteiga

— 2 colheres de sopa de azeite
extra virgem

— 5-6 folhas de manjericao

— 2-3 folhas de salva

— 1 molho de salsa

— 1 molho de tomilho

— 1 molho de manjerona

— Vi de colher de cha de canela moida

— Queijo parmesao ralado a gosto

m Cortar a abdbora as fatias, descasca-la
e remover as pevides. Cortar a abébora
em pequenos pedagos.

m Descascar as batatas e também corta-
-las em pequenos pedacos.

m Descascar as cebolas, pica-las miudi-
nhas e refoga-las ligeiramente numa
frigideira com manteiga, azeite e alho
picado.

m Adicionar os pedagos de abdbora
e batata e saltea-los ligeiramente,
mexendo sempre. Adicionar o caldo
de legumes aos poucos e adicionar as
ervas aromaticas atadas num molho.

m Deixar apurar durante cerca de 25 a 30
minutos em lume baixo e, caso neces-
sario, adicionar mais caldo.

m Retirar o molho de ervas aromaticas.

m Temperar com sal e pimenta, uma
pitada de canela e um fio de azeite
extra virgem.

m Deitar 500 ml de sopa no copo mistura-
dor de cada vez e triturar.

S6 é permitido preparar, no maximo,

500 ml de liquido quente no copo

misturador!

m Para servir, polvilhar com queijo parme-
sdo ralado finamente.



Sopa de cenoura com

sementes de cominho

— 780 g de cenouras

— 720 ml de agua

— 1 colher de cha de sementes de
cominho

— Sal e pimenta

m Corte as cenouras aos cubos
(de aprox. 15x15 mm).

m Coloque as cenouras aos cubos junto
com a agua no copo misturador.

m Misture os ingredientes na velocidade
maxima, durante alguns segundos.

m Deite a mistura numa panela e adicione
as sementes de cominho.

m Deixe cozinhar tudo durante 30 minutos.
Se preferir dar uma consisténcia mais
liquida a sopa, va adicionando agua
durante a cozedura.

m Tempere com sal e pimenta.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

E ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgoes.

Eliminagao do aparelho pt

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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Xpon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH n ouokeun TTpoopileTal HOVOo yia TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIa TTOOOTNTEG
Kal XpOVOUG £TTECEPYATiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIAKK XPNHon.

AuTH N ouokeun gival KATAAANAN yia TNV avApEIgn uypwy ) avTioToixa
PEUCTWY TPOYPIHWY, YIO TO KOWIKO/TRIWIPO VWTTWY QPOoUTWYV Kal
AaxQVIKWV, yia TV TTOATOTTOINON Q@aynTWV KABwG Kal yia ToV
TEPAXIOPO KATEWUYHEVWV TPOPIMWV (TT.X. ¢POUTWV) Kal TO BpUPUaATI-
OMO TTayoKUBwV. H ouokeun dev EMTPETTETAI VA XPNOILOTTOINBEI yIa
TNV €TTECEPYATia GAAWVY OUCIWV 1 QVTIKEIWEVWYV. Me Tn xpron Twv
EYKEKPIPMEVWYV OTTO TOV KOTOOKEUQOTH TTEPAITEPW ECAPTAMATWY Eival
OUVATEG TTPOCOETEG EPAPUOYEG. XPNOIPOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO ME
EYKEKPIPEVA, YVNOIA ECAPTAMA KaI TTPOCAPTHMATA. Mn XPNOIKOTIOIEITE
TTOTE TA £APTAMATA VIO AANEG CUOKEUEG. XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN
MOVO O€ E0WTEPIKOUG XWPOUGS, 0€ BEPUOKPATia dwUATIOU KAl O€
UYOUETPO PEXPI 2.000 m TTavw atrd TNV £TMIPAvEIa TG BGAacOoaG.

ZnNMavTIKEG UTTOOEIEEIG ao@aAgiag

Al0BAoTe TIPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE

QUTEG Kal QUAGETE TIG! H cuokeur) Ba TTPETTEN va UVOBEUETAI ATTO

TIG TTAPOUCEG 0dNYieg OTaV TTaPadideTal 0€ Evav AANo XpnoTn. H un

TAPNON TwV 0dNYIWV YIA TN CWOTH XPrON TNG OUCKEUNG ATTOKAEIEI TNV

€UBUVN TOU KOTOOKEUAOTH yIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XpNOIKOTTOINBEI aTTd ATONA JE

TTEPIOPIOPEVEG QPUOIKEG, QIOBNTAPIEG ] TIVEUNATIKEG IKAVOTNTEG 1) ME

QVETTAPKI EPTTEIPIO KAI/I) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTOI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV ACPAAL XPriON TNG CUOKEUNG

Kal £X0OUV KOTAVONOEI TOUG TTIBavVOUG aTTo Tn XPH o TNG CUCKEUNG

KIvOUvoug. Ta TTaidid TTPETTEI VA KPATIOUVTAI JAKPIA ATTO T OUOKEUN

Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO oUVOEDNG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV

TN ouokeun. Ta TTaidid dev ETTITPETTETAI VA TTAICOUV YE T OUOKEUN).

O kaBapIoPOGS Kal n cuvTAPNon atd To XPHOoTn OeV ETTITPETTETAI VO

ekTeAeiTal Ao TTAIdIAN.

A Kivduvog nAekTpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA PE TA OTOIXEIN
oTnV TTVaKida TUTToU. XpNOIKOTIOIEITE TN OUOKEUN POVOo, OTaV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO Kal N oUOKeUr Ogv TTapouaialouv Kapia ¢nuid.
ETmokeuég oTn ouokeur], OTTWG TT1.X. N aAAayr) TOU KATECTPANPEVOU
KaAwdiou oUuvdeoNG OTO DIKTUO TOU PEUMATOG ETTITPETTETAI VO
eKTEAOUVTAI HOVO ATTO TNV UTTNPECIA EEUTTNPEETNONG TTEAATWYV, WOTE
VQ ATTOPEUYOVTAI Ol KiVOUVOL.
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Mn ouvdE£oETE TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVOBIOKOTITEG | O€
TNAEXEIPICOMEVEG TTPICES. MNapaKOAOUBEITE TTAVTOTE TN CUOKEUN KATA
Tn d1dpkela TNG Asiroupyiag!

Mnv TOTTOBETEITE Tr CUOKEUN TTAVW I} KOVTA 0€ TTOAU (EOTEG
ETMQPAVEIES, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KOAWDIO O€ ETTAQPN YE KAUTA AVTIKEIUEVA 1] YNV TO TPARATE TTAVW
aTTd KOPTEPEG AKMEG.

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUN OTO VEPO 1 UNV TV

Badete oT1O TTAUVTAPIO TNIATWYV. M XPNOIUOTTIOINCETE KAVEVAY
atpokaBapioTh. Mn XpNOIYOTTOIEITE TN CUCKEUN WE PPEYUEVA XEPIQ.
H ouokeun et atrd KABe Xprion, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPENONG,
TIPIV aTTO T OUVAPPOAOYNoN, TNV ATTOCUVAPPOAGYNon 1 Tov
KaBapIoud Kal o€ TTEPITITWON OPAAPATOS TTPETTEI VO ATTOOUVOEETAI
TrévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

A\ Kivduvog TpaupaTiopou!

Mpoooxn Katd TNV Epyacia PE Ta KOPTEPG Paxaipla, Katd To ddela-
OMa TOU OYEIOU KAl KATA TOV KABAPIOUO.

Mpiv TNV aAAayn €CopTNUATWY 1 TTPOCAPTANATWY, TA OTTOIx KIVOU-
VTal KOTA TN AEITOUPYIQ, N CUOKEUN TTPETTEI VA OTTEVEPYOTTOINOEI Kl
va aTToouvoEDEi aTTd TO BIKTUO TOU PEUUATOG.

Mn BddeTe Ta X€PIO OOG TTOTE HECA OTO TOTTOBETNUEVO HICEP.
AOUAEUETE TTAVTOTE PE TTAPWGS CUVOPUOAOYNUEVO WIEEP KOl
TTAVTOTE PE TOTTOBETNMEVO TO KATTAKI! TOTTOBETEITE I APaIPEITE TO
OOXEI0 AVAUEIENG HOVO PE ATTEVEPYOTTOINUEVN TN CUOKEUN KOl PE
QKIVNTOTTOINUEVO TO INXAVIONO Kivnong. MeTa Tnv atrevepyoTroinon
TO paxaip! 5akoAoUBEl va dOUAEUE! aKopn yia oUvTopo dIGoTUA.
AouAeUeTe TIAVTOTE PE TTAPWG OUVAPHUOAOYNHEVO KOPTN YEVIKAG
XPAong! AQaIPEITE Kal TOTTOBETEITE TOV KOPTN YEVIKIG XPRong Hovo
ME aTTeEVEQYOTTOINUEVN TN OUOKEUN KOl JE AKIVNTOTTOINUEVO TO

M nxawopo KIVI’]OT]Q

/A Kivduvog Zeparioparog!

m Otav dOUAEUETE KAUTA OVAHEYVUOUEVA TPOPINA, EGEPKETAI OTHOG
atrd TN xodvn o010 KATTAKI. Katd T dIGpKeEIa TNG Epyaciag KpaTaTe
TTAVTOTE TO KATTAKI JE TO Eva XEPI. TauTdxpova PNV TTIAVETE TTAVW
atrd 10 Avolypa CUPTTARPWONG UAIKWV!

MpooBétete TO TTOAU 0,5 AiTpa KAUTO 1 aPpifov uypd OTO BOXEIO
QvAuEIENG.

Mpoooxn Katd TNV TTANPWON KAUTWY UYPWYV TN CUCKEUN, ETTEION
MTTOPEI va dlapuyEl EAPVIKA KAUTOG ATHOG.

A Kivduvog aocpuiiag!
Mnv a@rvete Ta TTaIdIA va TTai(ouV PE Ta UNIKG CUOKEUATIOG.
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A\ TMpoooxn!

m [1pooégre, va pn BpiokeTal Kavéva &Evo owpa 0To doXEIO avauer-
&NS. Mn XpNOIUOTIOIEITE QVTIKEIMEVA (TT.X. MaXaipl, KOUTAGAI) GTO
O0oxXEi0 avAUEIENG. XpNOIUOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO CUPTTOPAdIOO-
MEVO €CApTNUA WONONG PE TOTTOBETNUEVO TTAVW TO KATTAKI!

m 2UVIiOTATOI VO YNV OQrVETE T CUCKEUN TTOTE EVEPYOTTOINKEVN YIA
TTEPICOOTEPO XPOVO, aTTO AUTOV TTOU €ival ATTaPAITNTOS YA TNV
eTeCepyaoia Twv TPOYiIUWV. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG

TPOQIPa (KEv AsiToupyia).
A ZNMUAvVTIKO!

KaBapileTe oTTwodNTTOTE TN CUOKEUN PETA aTTd KABE Xprion f 6T1av n
OUOKEUN TTAPAUEIVEI VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO BIACTNUA axXPNOIKOTTOI-
ntn. = «Kabapiouog kai ppovridoa» BAETE orn aedida 125

ZuyxopnTApIa yia TNV ayopd TnG VEAg
oag oUoKeung atrd Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TA
mpoidvTa pag Ba Bpeite oTNV I0TOOEAIdA
HOG.

Mepiexopeva

Xpnon cUP@Wva PE TO OKOTTO

TTPOOPICHOU ...t e e e 118
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ZUCTAMATA OOQPOAEIOG .. 120
ME HIO HATIC. .o 121
XEIPIOHOG .. eeciiieee et 122
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ZUOTHMOTO Ao @aAgiag

Ac@dAcia Béong o€ Asitoupyia

H ouokeun utropei va evepyotroinBei pévov,
otav 1o TTOTAPI Yigep BIdBWONKE PEXPI TO
TEPUO.

Autéparto cuoThua
ATTEVEPYOTTOINONG

H ouokeun aTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA,
otav 10 TTOTHPI Migep EePIdWOET KaTd AdBog
KATA TN SIGPKEIQ TNG EPYATIaG.

Ac@daAsia UTTEPPOPTWONG

> € TTEPITITWOTN TTOU O KIVNTHPAG OTOUOTAOEI
auTtopaTa KAatd Tn Xprion, TOTE £XEl EVeEP-
yotroinBgi n TpocTacia UTTEPPOPTWONG.
MBavég aitieg:

— TTOAU peyAGAeg TTOCOTNTEG £TTECEPYATIAG,
— TTOAU peydAn didpkeia xprong.

ZXETIKA JE TNV CUUTTEPIPOPA OE TTEPITITWAN
EVEPYOTTOINONG KATTOIOU CUCTANATOG 00®aA-
Aeiag avaTpéCTe OTNV TTAPAYPOPO KAVTIHE-
TWTTIoN BAABWVY.



Me pia paTia

MapakaAeioBe v’ avoifete TIG 0eNidEG YE TIG
€IKOVEG.

1

M1TAoK KivnThpa

2 lMepioTpe@OuEVOG BIAKOTITNG ME

PWTEIVO SOKTUAIO
O @wTeIvog dakTUAIOG avaoofrvel apyd,
&TavV N CUOKEUN €ival £TOIUN yia AgIToup-
yia (on). O @wtelvog daKTUNIOG gival
OUVEXWG AVAPPEVOG, OTAV N CUCKEUN
Bpioketal og Asitoupyia. To ypriyopo avao-
BooBnoua onuaTodoTEi KATTOI0 GQAAUQ
(BA. "AvTigeTwtmion BAawv”).
a MMB43..:
0/off = Ztotr
on = 2UOKEUN EVEPYOTTOINKEVN
1 = XapnAdtepog apiBudg oTpoPwv
epyaoiag
5 = YynAoTepog apiBudg aTpopwv
epyaaiag
b MMB64..:
0/off = Ztomr
on = ZUOKEUN EVEPYOTTOINUEVN
min = XaunAdtepog apiBuodg
OTPOPWV £pyaaiag
max = YwnAdTEPOG apiBudg
OTPOPWV £pyaciag
Pulse = Zeu&n maApou pe Tov
MEYIoTO apIBud OTPOPWYV, KPATATE
TOV JIOKOTITN YIa TNV €MOUUNTH
didpkeia
¢ MMBS6S.. :
0/off = Ztotmr
on = ZUOKEUN EVEPYOTTOINUEVN
min = XaunAdtepog apiBuodg
OTPOPWV £pyaaiag
max = YynAoTepog apiBudg
OTPOPWV £pyaciag
MAAKTpa Taxeiog mIAOYAG
MAAKTPO pe TTPOPPUBHICEIS yia BEATIOTA
atmroTeAéopaTa.
AvdAloya e TO HOVTENO:
= la Tov OpuPPATIONS TTAYOKU-
Bwv (Crushed-Ice). MarAoTe TO
TTAAKTPO 1Xx cUvTOA.

o o bh

10

11
12

Me pia pamé el

&

= Ta TNV TTOPACKEUT] KOKTEIA
ka1 smoothies. MNMarAoTe 10
TIAAKTPO 1x oUvToua. MNa éva
aKOUN AeTTTOTEPO ATTOTEAEO A,
TTATAOTE TO TTARKTPO YIa
deuTePN QOpPd.

= TNa 10 KOWIUO Kal TRIYIPO GToV

KOQTN YEVIKNG Xpriong. MNatioTte
TO TTAAKTPO 1Xx cUVTOA.

Pulse = Ze0¢n mmaApou pe Tov péyioto
apiBué otpopwyv. Kpatdre 1o
TAAKTPO yIa TNV €mMOUPNTA
didpkeia.

Mpooégte Tov TTivaka Eik. [€!

Metd To TTATNUA TWV TTAAKTPWY TOXEIOG

emhoynig B/ 13\ Tpéxe To TpoppuBuI-

opévo TTpoypappa. MNa va Angete Tpdwpa

TO TTPOYPOMMA, TTOTHOTE VA OTTOIOdNTTOTE

TTAAKTPO ypriyopng €TTIAOYNG A yupioTe

TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIaKSTITN oTO 0/0ff.

MepiTUAIgn KaAwdiou

Kivnon

ZUYKPATNON HOXOIPIWV HE Jaxaipl

Hi€ep- | KOTTAG Kal TOIHOUXA

XpnaolpoTrolgital yia To TToTAPI Jigep Kal

TO TTOTH)PI TOU KOPTN YEVIKAG XPHONG.

MoTAp1 pigep a1ré BoploTrupITIKO YUdAi

I181aiTepa avOekTIKG OTN BepPUOTNTA,

EMTPETTEI TNV ETTECEPYATIA TTOAU KAUTWV

UAIKWV.

KaTtrdki ge dvolypa cuumARpwong

UAIKWV

KOtreAAo péTpnong pe KAigaka

(max. 50 ml)

‘Ev@eTo smoothie*

Ma Tnv eTegepyacia epoUTwv Kal GAAWY

UNIKWV o€ Xupoug kal smoothies. To

£€vOeTO PpOVTICel va QIATpApOVTal T KOU-

KoUTOIa Kal Ta AAAO OTEPEA CUCTATIKA,

WOTE VO INV KATOARyouv OTa TTOTA.

Aoxeio TToAUKO@TN*

E¢dpTnpa wénong

MNa va oTTpwYVETE Ta UAIKA, TTOU KOAAOUV

OoTO TTEPIBWPIO A avauelyvuovTal

OUOKOAQ, TTPOG TO Maxaipl AVANEIENG.

Jo\

*Ox1 o€ 6Aa Ta YovTéAQ.
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el XeIpIopog

Xelpiopog

MposToipacia

m [lpiv TNV TTpWTN XpPron KabapileTe KAAG
TN OUOKEUN Kail Ta egapTApara, BA. oTo
KEQAAaIo «KaBapiopudg Kal gpovTiday.

m  TomoBeTrOTE TO PTTAOK KIVNTAPQ
eMAvw o€ Agio, aTaBepod Kal kaBapo
UTTOOTPWHA.

m  =€TUAIETE TO KAAWDIO WG TO ATTAITOUEVO
MrKoG.

Migep

To ulﬁsp gival KatdAAnAo yia
TNV avAUIEN Kal ToV a@pIoud uypwy,

— TO KOWIHO Kal TRIYIPO PPETKWV
@POUTWYV, AOXAVIKWY, KAPUBIWY,
(POUVTOUKIWY KAl GOKOAATAG,

— TNV TTOATOTTOINGN GOUTIAG, BPACHEVWY
@POUTWV Kal AAXQAVIKWY,

— TTOPOOKEUR PayIOVELQG KOl COATOWV.

H ouokeun gival KaTdAANAN yia Tnv eTTegep-

yaoia Twv akoAoUuBwv TTOCOTATWV:

>TEPEG TPOQPIUQ 100 g

Yypd 10 TTOAU 1,5 |
Kautd i agppilovTa uypd TO TTOAU 1,51

/A KivSuvog TpaupaTiopos amé 1o
KOQTEPO paxaipl Tou pigep /
TNV TEPICTPEPOEVN Kivnon!
Mnv TidveTe TTOTE H€CA OTO TOTTOBETNUEVO
ToTAP!I HiCeP. AOUAEUETE TIAVTOTE PE TTARPWG
OuvapPoAOYNUEVO Jigep Kal TTAVTOTE
Me ToTToBeTNEVO TO KOTTAKI! AQaipeite
KQI TOTTOBETEITE TO TTOTAPI PiEEP HOVO UE
QTTEVEPYOTTOINMEVN TN GUOKEUN KAl PE AKIVN-
ToTroINKéVN TNV Kivnon. MeTd Tnv atrevepyo-
TT0inON TO payaipl eEakoAouBei va doulelel
aKOuaA Yo GUVTOUO BIACTNHAL.
A\ KivSuvog Zepatioparog!
Otav SoUAEUETE KOUTA UAIKG, £EEPXETOI
aTpég atmd To Xwvi oTo KATTAKI. PiyveTe
Méoa aTo TTOTAPI Wikep TO TTOAU 0,5 Aitpa
KOUTWV 1 a@pICOVTWY UYPWV.
Mpoooxn!
Mn Aerroupyeite 10 pigep TTOTE AdeI0. AOUAEU-
€TE TTAVTOTE UE TTAAPWG TUVOPHOAOYNUEVN
ouokeun. BidwaoTe To TToTrPI PiEp KaTd TNV
TOTTOBETNGN OTO PTTAOK KIVNTHPG WG TO TEPUA.
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Eikéva [E

m  AT0B£TETE TO TTOTAPI WiEP PE TOV
TTUBPEVa TTPOG T TTAVW.

m  ToTroBeTAOTE TNV TOIMOUXA ETTAVW OTN
OuYKpPATNOoN paxaipiwy. Npocéxete va
gival owoTd ToTroBeTnUéVN N TOIMOUYA.

ZNHAVTIKEG UTTOdEIEEIG

Av n TO1MOUXO €ival KATEGTPAPPEVN 1 OEV

TOTTOBETAONKE CWOTA, UTTOPET va TPEEEI £EW

uypo.

m  [1IGoTE TN CUYKPATNON HAXQIPIWY OTN
Ao Kal TOTTOBETAOTE TNV YETA OTO
TTOTAPI MigeEP.

Mpoo€gTe TN pop@n Kai Tn Béon Twv
pepwv (Eikéva [E-2a)!

m [upioTte TN AafA TTpog TNV avTiBeTn
karteuBuvon (Eikéva [E-2b). ‘ETol acea-
AiCeTal n ouykpdTNON HaXaIPIWY OTO
TTOTHPI MigEP.

m  AvatrodoyupioTe TO TTOTAPI PigeP.

m  TomroBeTrOTE TO TTOTAPI WigEP ETTAVW
oTnV Kivnon oTo PTTAoK Kivntripa. To
BéNog oTo TTOTAPI pigep Beixvel OTnNV
KOUKKi®Q OTO PTTAOK KIVNTAPQ.

B XTEPEWOTE TO TTOTHPI Pigep pE OTPEWN
aTn @opa Twv OEIKTWYV TOU POAOYIOU WG
TO TEPMQ.

m  Piyvete 10 UAIKA.

m  TOTTOBETHOTE TO KATTAKI KAl TTIECTE TO WG
TO TEPHA TTPOG TA KATW.

m  TomoBetr|oTe TO KUTTEAAO PETPNONG OTO
AvolyUa GUUTTARPWONG UAIKWV.

m  Bddete To @ig oTnV Tpida.

m  O£1eTe TN oUOKeUN o€ AciToupyia: Mepi-
OTPEPOUEVOG BIOKOTITNG OTO on.

m  PuBuioTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN
aTov €mBupuNTS apIBud GTPOPWV
epyaaiag.

m [lotAoTe TO €MOUPNTO TTANKTPO TaXEIAG
emhoyng (B n F).

m  Katd Tnv avapign KpaTaTe To KATTaKI
oTtnv akpn. Mnv mavere Tavw améd 1o
Avolyua cUPTTARPWONG UAIKWV!



ZUOoTAOEIG YIa TOV apIiOud OTpOoPWV
gepyaciog

Mapaokeun yaylovédag MIN/MAX*
>0oUTTEG MAX
smoothies & IMAX
PpEoka epouTa Kal Aayavika | MAX
KOKTEIA, MIAKGEIK & IMAX
KOATEWUYHPEVA UNIKA MAX
TTaYGKIQ B/Pulse
TTOAU OKANP& UAIKG Pulse

* MIN = XaunAdTepog apiBudg aTpopwyv
epyoaoiag
MAX = YwnAotepog apiBudg oTpopwv
epyaoiag

ZuuTTARPWON UAIKWV

m PuBpilete TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN
oTo 0/off.

Eite

m  AQQIPECTE TO KOATTAKI.

2UPTTARPWON UAIKWV.

BydaATe £€w TO KUTTEANO PETPNONG.
ZUPTTANPWVETE UYPA Kal OTEPEG
(MIKpOTEPQ) UAIKG péaa aTrd To Avolyua
OUNTTANPWONG UAIKWV OTO KATTAKI.

m  O¢freTe TN oUOKeUN Eava o€ AeiToupyia.

XpAon Tou e§apTApATOG WONONG
A Kivduvog TpaupaTtiopou!

Mn xpnoiyoTroigite 10 £§dpTNUA WONONG
TTOTE XWPIG TOTTOBETNUEVO TO KOTTAKI!

E. 3

m  BydAte £Ew 1O KUTTEANO PETPNONG.

m  BdAte 10 cuptrapadidduevo eEapTnUa
wblnong aTo avoryya.

m ZTTPWETE Ta UAIKG PE TO €€ApTNUO
wenaong Tpog 1o paxaipr avapeigng. I’
auTé 0dnynoTe To e€dpTNUa WONONG OTIG
YWVIEG KAl KOTA MAKOG TWV TOIXWHATWY
TOU doxeiou avaueigne.

m  MeTd agaipéoTe {ava apéowg To €4 p-
TNUa Wnong. ToroBeTAOTE TO KUTTEAAO
METPNONG OTO AVOIYUA CUPTTARPWONG
UAIKWV.

Ymwodei§n: Me mn xprion Tou £€apTriuaTog

wenong utropei va BeATIwOEl onuavTikd n

TTOI6TNTA TOU ATTOTEAEGUATOG HEIENG.

H ESH

XeIpIopog el

Epyacigg pe 10 £évBeTO YIa

smoothie

Me auté T0 £vBeTO ETTITUYXAVETAI IBIAITEPT

€UKoAa n TTapackeur) smoothie atrd ppéoka

@pouTa, yaAa, yadha coyiag, yiaoUupTi Kal

XUMOUG.

Eikéva

m [lpoeToIudoTe TO pigep OTTWG TTEPIYPAPE-
TAI TTPONYOUUEVWG.

m  Metd TnVv ToTroB£TNON KA1 TO BidWpa TOU
TToTNPIoU Wigep ToTroBETEITAI TO £VOETO
smoothie péoa oTo TTOTHPI PigeP.

m  TOTTOBETAOTE TO KATTAKI KAl TTIECTE TO WG
TO TEPUA TTPOG TA KATW.

m Bdadete 1o @ig oTnVv Tpia.

m  BdAte Ta UAIKG péoa aTmo 1o dvolyua
OUMTTANPWONG UAIKWV PJEOT OTO TTOTHPI
Migep, KOWTE EVOEXOUEVWG TA GPOUTO
TTPONYOUUEVWG.

Mpoooxn!

Mn Bdadete Ta peydAa, okAnpa uépn péoa

OTO TTOTAPI MIigEP, TT. X. KOUKOUTOIA aTTd

apokdvTo fj daudoknva.

m  TomoBetAaTE TO KUTTEAAO PETPNONG OTO
dvolyua cUUTTARPWONG UAIKWV.

m  O€ETeTE TN OUOKEUN O€ AIToupyia.

MeTtd Tnv epyacia

m  PuBpilete ToV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN
oto 0/off.

m  Tpafdrte 10 @Ig ammd Tnv TTPIda.

m  AQaipéaTe TO TTOTAPI Wigep, OTPEPOVTAG
TO AVTIBETA TTPOG TN POPA TWV OEIKTWV
TOU poAoyioU.

m  AQQIPEITE TO KATTAKI OTTO TO TTOTHPI TOU
Mi€ep.

m  Ad&idaTe TO TTOTAPI MigEP.

Ymwodeign yia 1o évleto smoothie:

BydATe 10 KUTTEAAO PETPNONG OTTO TO KOTTAKI

Kal TOTTOBETACTE TO OTO £€vBETO smoothie.

‘ET01 eptrodiceTal n TITWON OTEPEWV CUOTATI-

KWV atré 10 £vBeTO y€oa OTO TTOTO.

= AvartrodoyupileTe TO TTOTHPI PigEP Kal TO
ATTOBETETE PE TO AVOIYUA TTPOG TA KATW.
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el XeIpIopog

m  BydATe Tn oUyKPATNON POXAIPIWV.
" auté yupioTe Tn AafnA TTPOG T TTAVW
Kal TPpaBAgTe TN oCUYKPATNON POXAIPILV
TTPOG Ta £EW.

m  KaBapilete 6Aa Ta pépn, BA. «KabBapi-
OMOG Kal @POVTIOa».

Ké@Tng yevikAg xprong

YIO TO KOWIUO PIKPWYV TTOOOTHATWYV KPEATOG,

oKkAnpoU Tuploy, KpePPudIou, paivtavou,

OKOPdOU, PPOUTWYV Kal AOXAVIKWV.

MpooéEte Tov Tivaka Eik. [€!

To KOWIUO KOKKWY KAQE Kal TO TPIYIUO

KOKKWV TTITTEPIOU, {AXapng, TTATTOPOUVOG

Kal XPEVOU OEV ETTITPETTETAI.

Ymoédei§n: Av o KOQTNG YEVIKAG XPriong

O¢ev éxel TTapadodei padi, uTropeite va Tov

TTAPAYYEIAETE HEOW TNG UTTNPEDIA TEXVIKAG

eEUTTNPETNONG TTEAOTWV (KWS. TTapayyeAiag:

12007111).

/A KivSuvog TpaupaTiopos amé 1o
KOQTEPO payaipl Tou pigep /

TNV TTEPICTPEPOPEVN Kivnon!
AQaipeiTe Kal TOTTOBETEITE TOV KOPTN YEVIKAG
XPNONG HOVO PE ATTEVEPYOTTOINUEVN TN
OUOKEUN Kal o€ TTARPN aKIvATOTTOiNON TNG
Kivnong.

Eikéva Bl

m  ATTOBETETE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG
XPONG JE TO AVOIyUa TTPOG TA TTAVW.

m  Pixvete 1a TpO@IUA TTOU TTPOKEITAI VO
KOTToUV Yéoa GTOV KOPTN YEVIKAG XPAONG.

m TomroBeTr|OTE TNV TOIMOUXA ETTAVW OTN
OuUYKPATNON Paxaipiwyv. MNpocéxeTe va
gival owaTd ToTToBEeTNUEVN N TOIPOUXA.

ZnpavTikég utrodEielg

Av n To1poUxXa €ival KATEGTPAUUEVN 1 OgV

TOTTOBETNONKE CWOTA, PTTOPEI va TPEEEI EEw

uypo.

m  [TidoTe TN CUYKPATNON POXAIPIWY OTN
AaBn kal TOTToBETHOTE TNV PECQ OTO
MTTOA TOU KOQTN YEVIKAG Xprong. Mpo-
OECTE TN JOP®NA Kal TN B€0n TWV HEPWIV
(Eikéva [1-2)!

m [upioTe TN AaBn TTpOG TNV avTiBeTn
kateuBuvaon (Eikova [1-3). ‘ETol ao@ai-
ZeTal N oUyKPATNON PAXAIPIWY OTO UTTOA
TOU KOQTN YEVIKAG XPrONG.
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m  AvarrodoyupioTe TO JTTOA TOU KOPTN
YEVIKAG XProng.

m  TOTTOBETHOTE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG
XpPNong emavw oTnv Kivnon oTo PTTAOK
KivnTipa. To BEAOG OTO PTTOA TOU KOPTN
VEVIKAG XPAoNG O€ixVvel GTNV KOUKKIOO
OTO UTTAOK KIVNTAPA.

B 2TEPEWOTE TO UTTOA TOU KOQPTN YEVIKAG
XPoNg HE OTPEWN OTN POPA TWV
OEIKTWYV TOU POAOYIOU WG TO TEPUA.

m  O¢fteTe TN ouoKeur o€ Aeitoupyia: Mepi-
OTPEPOEVOG BIOKOTITNG GTO ON.

B 2TPEYTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
oTOV TTAAUOG Kal KPpATHOTE TOV.

=N

m [larAoTe 10 €mMOUPNTO TTANKTPO YPryo-
png emoyng (JB\ 1y Pulse, avaloya To
MOVTEANO).

Ymodei§n: Ooo mepIcoOTEPO TTAPAUEVEI

EVEPYOTTOINUEVN N OUCKEUR, TOOO WIAOTEPO

gival To KOWIPO/TPIWIPO. Z€ apwHaTIKA

XOPTQ UTTOPEi TO £TTOUPNTO ATTOTEAEC U

KOWIMaTOG va €xel emmiTeuxBei dn PeTd atmo

TTOAU gUvTOuO didoTnua amd Tn Béon o€

AeIToupyia.

MeTd TnV epyacia

m  PuBpilete TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
oto 0/off.

m  TpaBdTte 10 @Ig ammd TNV TTPIda.

m  AQaIpEDTE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG
XPNoNG, OTPEPOVTAG TO AVTIBETA TTPOG
N QOPA& TwV SEIKTWY Tou PoAoyiou.

m  AvatrodoyupioTe TO PTTOA TOU KOPTN
YEVIKNG XPAong.

m  BydAte Tn ouykpdTtnon paxaipiwv. I’
auTd yupioTe TN AaBn TTpog Ta TTavw
Kal TPABRASTE TN OUYKPATNON PaXaIPIWV
TTPOG TA £EW.

m  Ad&IdaTe TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG
Xprong.

m  AQaipéaTe Ta KATAAOITTO TWV KOUMEVWY /
TPIMMEVWY TPOPIMWV PE KATAAANAO
Bonenua (1. X. KOUTAAI) aTTd TO TTOTAPI.

m  KaBapifete 6Aa 1a pépn, BA. «Kabapi-
OMOG Kal @POVTIOa».



KaBapiopég kail @povTida

H ouokeun dev xpeidletal auvtipnon!

O KaA6G KaBapIouog eyyudTal PeydaAn

d1dpkela qwng. Mia yevikn atown yia Tov

KOBapPIoPO TWV ETTIUEPOUG HEPWV UTTOPEITE

va Bpeite otnv Eikéva [E.

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

Mn BuBioeTe TTOTE TO PTTAOK KIVNTAPO PECT

o€ VEPO, UNV TO KPATHOETE TTOTE KATW ATTO

TPEXOUPEVO VEPO OUTE VA TO TTAUVETE OTO

TIAUVTAPIO TTIATWV.

Mpoooxn!

Mn xpnoigotrolgite yéoa kaBapiopou TTou

xapddouv. O empAvEIEG UTTOPOUV VA UTTO-

oTouv POopEG.

ZupBou)\eg
>0G ouvioToUNE va KaBapiCeTe Ta uEPN
apéowg PETA T xpron. 'ETol dev Ba
KOAAAOEI TITTOTO KAl TO TTAACTIKO UAIKO
oev Ba TpooBAnBei (1. X. aTTé T AIBépIa
EAAIO TWV PTTAXOPIKWV).

— Kard v emegepyaaia . X. KAPOTWV
Kal KOKKIVOU Adxavou oxnuarti¢eTal pia
KOKKIVN ETTIOTPWON TTAVW OTA TTAACTIKA
MEPN, N OTToia PTTOPEI VA ATTOPOKPUVOET
ME PEPIKEG OTAYOVEG Aadiou paynTou.

Ka@apiopég MITAoK KivnThpa

m  Tpafdare 1o @I atrd Tnv TTpida.

®m  2KOUTTICETE TO PTTAOK KIVNTApA PE BPEY-
MEvVO TTavi. AV XPEIOOTEI, XPNOIUOTIOIEITE
Aiyo aTToppuUTTaVTIKO TTAUGIMATOG TTIATWV.

m  2Tn OUVEXEIA OKOUTTIOTE TO Va
OTEYVWOEL.

Ka@apiopdg TnG ouyKpdTnong
Haxaipiwyv

A Kivduvog TpaupaTtiopol atré 1o
KOQTEPO paxaipi!

Mnv ayyiCete TO paxaipl Tou pigep Ye Ta

xépla yupva. MNa tov kabapiopd xpnaiyo-

TrolgiTe BoUpTOoq.

Mnv TTAéVETE TN CUYKPATNON PAXAIPIWY OTO

TTAUVTAPIO TTIATWY, AAAG TNV KaBapileTe

KATW a11é TPEXOUNEVO VEPO WE BoupToa.

Mn 10 a@rjvete péoa oe vepd! ApaipéaTe TRV

TOIOUXO YIa TOV KaBapiouo.

KaBapiopdg kal ppovtida el

KaBapiouég Tou pigep

To ToTApI pigep, TO €vBeTO smoothie, TO
KOTTAKI KOl TO KUTTEAAO péTpnong TTAévovTal
OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

ZupBoUAR: XUveTe Aiyo vepO e aTToppu-
TTavTiké p€oa oTo ToTroBeTNEVO Piep. Pub-
pioTe yia Aiya deutepoOAettTa otn Babuida
TTAAPOG. XUOTE TO VEPO KAl EETTAUVTE TO
TTOTAP! Migep e kaBapd vepo.
KaBaplop6g Tou KOQPTN YEVIKAG
xenong

To PTTOA TOU KOQTN YEVIKAG XProng TTAEvETAl
OTO TTAUVTAPIO TNIATWV.

AvTtiyetwtrion BAaBwv

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

Mpiv TNV avTigeTwTion Katolag BAGRNG

Bydalete 10 @IG ATTO TNV TTPICa.

ZnUAvTIKA UTTodEIgn

O @wTteIvdg dAKTUAIOG OTOV TTEPIOTPEPOPEVO

6|a|<o1'rm avaBoofryver ypriyopa,
otav dev €xel TOTTOBETNOEI CWOTA TO
TTOTAPI Hi€Ep A avTioTolXa TO UTTOA TOU
KOQTN YEVIKNG XProng,

— OT1av To TTOTAPI Wigep A avTioToIXa TO
MTTOA TOU KO@TN YEVIKNG XPong &eBIdw-
B¢i kaTd TN AcIToupyia,

— OTav 0 KIVNTAPAG aKivnToTroINBEi Adyw
uTTEPPOPTWONG KaTd TN AsiToupyia.

BAdBn:

H ouokeur dev avdpel ) ofAvel Katé T

AeiToupyia.

MeavA aiTia:

H ouokeun uTTEPPOPTWONKE (TT. X. TO EPYQ-

Aeio gival yTTAOKapIOPEVO OTTO TPOPIYA) KOl

EVEPYOTTOINONKE N NAEKTPOVIKA aT@AAEIQ.

AvTigeTWOTTION:

m  PuBpiCeTe TOV TTEPICTPEPOPEVO DIOKOTITN
oto 0/off.

m  Tpafdrte 10 @Ig ammd Tnv TTPIda.

m  AVTIJETWTTIOTE TNV AITiA TG
uTTEPPOPTWONG.

m  O¢fteTe TN ouoKeun Cava o€ AsiToupyia.

MéavA aitia:

To ToTAPI PiEP 1 AVTIOTOIXO TO PTTOA TOU

KOQTN YEVIKNG XPAoNG &ePIdBWONKE.
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el JuvTayEg

AvTipeTwTION:

m  PubpileTte TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
aTo 0/off.

m  TomroBeTAOTE CWATA TO TTOTAPI PigEP N
QAVTIOTOIXO TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG
XpPNong kai BISWOTE TO WG TO TEPUA.

m  O£TeETE TN OUOKEUN Eava o€ AsiToupyia.

ZnMAvTIKN UTTod€1En

>& TTEPITITWON TTOU BEV PTTOPET VA AVTIME-
TwoTel €101 N BAGRN, TTapakaAoUue va
aTreuBuVOEITE OTNV UTTNPEDIO TEXVIKAG £EU-
mNEETNONG TTEAATWY (BA. oTIg AleuBuvoeig
UTTNPECIWV TEXVIKAG £EUTTNPETNONG TTEAATWV
OTO TEAOG TOU TTAPOVTOG GUAAADIOU).

ZUVTaYEG

levikég utrodeigeilg:

Avapeite Ta OTEPEA UNIKG TTPWTA PE TN MICH
TTO0OTNTA UYPOU Kal JETA TTPOCBEDTE TO
UTTOAOITTO UYPO.

>¢& TTEPITITWON TTOPACKEUNG OPOUBI JETA TO
adelaopa Tou doxeiou avAapEIENG TOTTOBETH-
OTE TO {AVA Kal EVEPYOTTOINOTE OUVTONA
oTnVv uwnAoTepn Babuida, yia va TTAPETE TO
uTTOAOITTO UYPO.

Mayiovéla

Ymodei§n: 210 pifep PTTOpEiTeE VO

ETOINAOETE Paylovela HOVO aTTO

oAOKAnpa afyd.

Baoikn ouvTayn:

- 1apyo

15 yp. &id1 i} Xupdg Agpoviou

1 mpéda aAaT

1 mpéda axapn

— 250 ml AGdI

Ta UAIKG Ba TTPETTEl va €XouV TNV idIa

Bepuokpaaia.

m O£ETeTE TO Pigep o€ AeiToupyia he HIKPO
apIBud aTPOPWV.

m  AVOKATEUETE TA UAIKA (EKTOG OTTO TO
AGdI) yia HEPIKG DEUTEPOAETTTA GE PIKPO
apIBud oTPOPWV.

m EvepyotmoijoTe 10 pigep oTnVv uwnAdTEPN
BaBpida, xuoTe T0 AGdI yéoa atrd Tn
XOdvn Kal avOUEIETE Ta TTEPITTOU 2 AETTTA.
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KauTté pé@nua cokoAdTag

— 50-75 yp. kaTewuyuévn
KouBepToUpa

— Y| eoT6 yaha

— ZavTlyi Kal TPINPEVN GOKOAATA KaTd
TTPOTiUNON

m  KoBete Tn cokoAdTa o€ KOPUdTIa (TTEP.
1 cm) kai TNV TPIRETE KOAG OTO Higep e
TOV MEYOAUTEPO aPIBUS GTPOPWIV.

m  OfTeTe TO Pigep ekTOG AsiToupyiag Kal
PiXVETE TO YAAQ PECA ATTO TO XWVi.

m Avapiyvuete 1 AeTTTd pe Tov geyaAuTePO
apiBud aTPoPWV.

m  Moipddete TNV KAUTA COKOAATA O€
TTOTAPIA Kal TN oepPipeTe kKaTd TTPOTI-
pNon Je oavTiyi Kal TPIMPEVN GOKOAATA.

MIAK-GEIK pTTavAvag

ME TTaywTo

— 2-3 ptmavdveg
(Trep. 300 g)

— 2-3 K.0. TToywTo Bavihia ) Aepovi
(80-100 g)

— 2 @ak. Bavikia

- Y lydha

m  BdATe 6Aa ta UNIKG péoa aTo TTOTAPI
Mi€ep.

m [latAoTe 10 TAAKTPO Tayxeiag
emoyic & .

I~

m  Avapiyvoete 1 AeTTTO YE TOV PHEYAAUTEPO
ap1Bud oTPOPWV.

ZupBouAn: AuTr) n ouvTayr) TTETUXAIVEI

€TTIONG PE TN XPHON ououol.



DpouTOKpPEUA E

TAywro

— 250 g kareyuypéva
@PoUTa (TT. X. PPAOUAEG,
MTTOVAVEG, TTOPTOKAAIA, HAAQ)

— 50-100 g Zaxapn

— 500 ml kpUo vepod

—  TaywTtoé KaTd TPOTiUNGN

m  KaBapilete Ta @poUTa Kal Ta KOBETE O€
KOMMATIA.

= Karawugrte ppéoka gpouTa TIpIV TNV
TTEPAITEPW ETTEEEPYATIAL.

m  BdATte OAa Ta UAIKG (€KTOG ATTO TOV
Tdyo) Yyéoa aTo TTOTAPI WigeP.

m [loTAoTe TO TTAAKTPO TaxEiag
emoync G

m  Avapiyvuete 1 AeTTTO Ye ToV HEYAAUTEPO
apIBud aTPOPWV.

m  2epPRipeTe evOeEXOUEVWG padi Pe TO
TTaywro.

KokTéIA aBAnTwv
2-3 TTopTOKAAIa
(trep. 600 Q)

— 1-2 Aepovia (rep. 150 g)

— V-1 k0. axopn N MENI

— Yl xupdg pniou

— V4l yeTAAAIKO vePO

—  EVOEXOMEVWG TTAYAKIA

m  KaBapilete Ta TTOPTOKAAIA Kal T AepoVIa
Kal Ta KOBETE O€ KOPUATIO.

m  BdAte OAa Ta UAIKG (€KTOG ATTO TOV XUMO
MAAOU Kal TO vEPO) HEGQ OTO TTOTAPI
Miep.

m [loTAoTe TO TTAAKTPO TaxEiag
emioync G

m  Avapiyvuete 1 AeTTTO Pe ToV HEYaAUTEPO
apiBuod oTPOPWV.

m [1pooBéteTe TOV XUUO PARAOU Kai TO vePO.

m OfreTE TO WiEP yIa Aiyo oTn oTIypIdia
AeImoupyia, PEXPI va agpioel To TToTO.

m  XUVETE TO KOKTEIA O€ TTOTHPIA KAl TO O€EP-
Bipete katd TrpoTiunon Pe TTaydakia.

JuvTayég el

Mpdoivo opoubi

— 1 mpdacivo PnAo
(Trep. 100 @)

—  XTHOG evOg Agpoviou
(Trep. 20 g)

— 20 g Aaxavida

— 10 g kKAwvapia géAivo

— 10 g UA\a kOAIavdpou

— 10 g hivapooTropol

— 1 g TpIgpévn KavéAa

— 250 g kpuo vepod

m  Kowte 10 uAAo, Ta KAwvApia g€Aivou Kal
N Aaxavida o€ KOPPATIa.

m  BdAte Aiyo a1m6 10 VEPS PéCa OTO TTOTAPI
Migep.

m  BdAte 6Aa Ta oTeped UAIKG péoa oTO
£€vBeTo Smoothie kal yepioTe T0 pE vEPO.

m [latAoTe 10 TARKTPO Taxeiag
emAoyig &

m  Avapiyvoete 1 AeTTTO YE TOV PHEYAAUTEPO
apIBUo OTPOPWV.

ZupBouAn: H cuvtayr TreTuxaivel €Tmiong

Xwpig £vBeTto Smoothie.

Smoothie pe

oTa@UAIa

— 250 mpdoiva otagpuAia

— 25 g omavdki

— 100 g KaTeWuypEVa KOPUATIO JTTaVAVaG

— 200 ml kpUo Tpaaivn Tadi (KOTAA-

AnAo yia TTaidid)

m BdAte Aiyo o116 TO TOGI p€Ca OTO TTOTAPI
Mi€ep.

m  BdATe Ta oTa@UAIO, TO OTTOVAKI KAl TO
KOMUATIA TNG PTTAaVAVOS JECO OTO £VOETO
Smoothie kal yepioTe TO e TO UTTOAOITTO
TOAI.

m [latAoTe 10 TTAAKTPO Taxeiag
emoyig &

m  Avapi€te pe Tov YéyiaTo apibud

OTPOPWY, PEXPI Va gival £TOINO TO
Smoothie.
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el JuvTayEg

ZeAég e KOKKIVA ppOoUTa

— 400 g gppouTa (Buoaiva xwpig
KOUKOUTOI, @PAUTIOUAL,
PPAYKOOTAPUAAQ, QPAOUAEG,
Batépoupa)

— 100 ml Buooivada

— 100 ml kOkKIvO Kpaoi

- 80 g Zaxapn

— 1 @ak. Bavihia

— 2 K.0. XUp6g Agpoviou

— 1 péda yapipalo (TPINPEVO)

— 1 mpéda kaveAa (TpIPpEVN)

— 8 @UAAa CehaTivn

m  Malakwvete Tn {eAativn o€ KpUO vePO
eTTi mep. 10 AeTrTd.

m Bpdlete 6Aa T UAIKG (6KTOG ATTO TN
Ceharivn).

m  2Tiete Tn CeAartivn Kal TN AILOVETE GTOV
@OUPVO PIKPOKUMUATWY, UNv TN BpdoeTe.

m  Avapi€te Ta KQUTA QPOUTA KAl TN
Cehativn g€ xaunAd apiBud oTpopwy £TTi
ep. 1 AeTTTO.

m  Pixvete 10 {eAE O€ PIKPA PTTOA, TO OTTOIO
EXETE CETTAUVEI TTIPONYOUPEVWG PE KPUO
vePO Kal Ta BAeTe OTO Wuyeio.

ZT0 TOTAPI HiSEp EMITPETETAI VO SOUAE-

pete 10 TTOAU 500 ml kauTou uypoU!

ZupBouAn: O CeAég pe KOKKIVO @poUTa

JTTOpEl VO oepPIpIoTEl e cavTlyi i PE

odAtoa Baviliag.

Méoto BaoiAikoU

— 10 g koukouvapi

— 3 g oképdo

— 5. g akdm

— 40 g Tupi TTappelava

— 10 g @péokog BaTIAIKOG

— 70 g ehaidAado

m BdATe 10 KOUKOUVAPI, TO OKOPSO, TO
aAdTi kal TNV TTappeddva péca oTo
YUGAIVO Boxeio Kal KAEIOTE TO JE TN
OUYKPATNON Paxaipiou.

m  Tpiyte Ta oTn Badpida Pulse yia
15 deuTepOAeTTTa.

m [lpooBéaTe TovV BaciAIkG Kail TO EAQIO-
Aado kai avapiére Ta 6Aa yia 10 deutepod-
AetrTa oTn Babpuida Pulse.
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KoAokuBdéoouTra

— 600 g kiITpivéoapkn KoAokUBa

— 200 g Trardreg

— 11 wpodg Aaxavikwy

— 2 KPEPPUdIa

— 2 okelideg okOpdO

—  Tpiypévo ITTEP! Kal aAdTI

— 30 g BouTtupo

— 2 koutaAiég ooUTTag eCaIPETIKG TTapBEvo

— €AaidAado

— 5-6 @UAAa BacIAIKOG

—  2-3 UANa QaoKOuNnAO

— 1 kKhwvap! paivravog

— 1 kKAwvapi Buudpi

— 1 KAwvdp! pavtdoupdva

—  Ya KOUTOAGKKI KOVEAAQ TPIPPEVN

—  Tpiypévn Toppedava Katd TTpoTiunon

m  KoyTte TNV KOAOKUBa 0€ QETEG KOl aPal-
pEaTe TNV @AOUdA KaI TOUG CTTOPOUG.
KowTe TNV KOAOKUOA O€ PIKPG KOPMUATIA.

m  KabBapioTe TIg TTOTATEG KOl KOWTE TEG
€TTIONG O€ PIKPG KOPUATIOL.

m  KaBapioTe Ta KpeppUdIa, WIAOKOWTE TA
KOl CWTAPETE Ta EAAPPG O€ Eva TNyAavi
ME BoUTUPO, EACIOAODO Kal WIAOKOUUEVO
OKOpdO.

m [lpooBéoTe Ta KOPdTIa TNG KOAOKUBAG
KQI TWV TTATATWY KAl aVOKATEUOVTOG
OUVEXWGS OWTAPETE TA, HEXPI VO JOAQ-
Kwoouv. NpooBéoTe aTadiakd Tov {wuod
AQXQVIKWYV KOl T0 GPWHATIKA XOPTA
Oepéva O€ PATOAKI.

m  AQnoTe va olyoBpdoouV Ta AaXaVIKA yIia
25-30 AeTrTé 0€ XaunAr Bepuokpacia kai
Qv XPEIOOTEI TTPOCBEDTE KI GANO Jwpo.

m  BydATE TO HOTOAKI TWV APWHATIKWV
XOPTWV.

m  KopukeuoTe e aAdTI Kal TIITTEPI, JE HIa
TTPECa KavEAAQ Kal YIa EKAETTTUOUEVN
yeuon TTpooBECTE pIa OTAIA EEAPETIKG
TTapBévo eAaidAado.

m  BdAte kdBe popd 500 ml a1md Tn
ooUuTra péoa oTo TTOTAPI Migep Kal
TTOATOTTOIAOTE.

21O TTOTHPI MIiSEP ETTITPETTETAI VO SOUAE-

weTe 10 TTOAU 500 ml kKauToU uypou!

m [lpiv 10 oepRipiopa TTACTTIOAIOTE PE
WIAOTPIYUEVN TTappelava.



ZoUTra JE KAPOTO KAl

KUMIVO

— 780 yp. kapoéta

— 720 ml vepod

— 1 KOUTOAGKI KUMIVO

— aAdTI Kal TITTEI

m  Koyrte 10 KOPOTA 0€ KUBAKIA
(Trepitrou 15x15 mm).

m  BdATe Ta KopOTQ KAl TO VEPO OTO PTTOA
TOU pigep.

m  AvapeigTe Ta yia Aiya SEUTEPOAETTTA e
TN PEYIOTN TaXUTNTO.

m  BdATe 1O peiypa o€ pia KAToapOAa Kai
TTPOCBEDTE TO KUMIVO.

m  MayeipéwTe Ta 6Aa yia 30 Aetrtd. Mo~
peite kKatd Tn SIGPKEI TOU PAYEIPEUATOG
va TTpooBEceTe vepod, OTav emOUNEITE va
yivel n oouTra 1o apair.

m  KapukeloTe Pe aAdTi Kal TTITTEPL.

Atmréoupon
ATTOpPIYTE TN CUCKEUOTIa e TPOTTO
@IAIKG TTPOG TO TrEPIBAAAOV. AUTH N

mmm  QUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUUQWVA UE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KAl NAEKTPOVIKWV
guokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H o0dnyia Trpokabopilel Ta TTAaicIa yia
Mia aréoupaon Kal agiotroinon Twyv
TTAAIWV CUCGKEUWY PE IaXU 0" OAn TNV
EE. lNa Toug TpATTOUG QTTOKOUIONAG
TToU 1I0XUOUV ETTi TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNUEPWOEI O €1I0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIg 6TT0IEG AAAQYEG.

Améoupon

el
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWwV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, AVaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG Ta YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEaN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TIANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaopévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG R 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToia KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEWaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaacia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KiVOUVOI TTOU GXETICOVTaI PE TTT METAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIS (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIOKEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAoWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVOQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPron).

7. H eyyunon kaAig AsItoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TPOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPdS GEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoUg Tou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Thv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO i AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUMQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIA XPAONG Kal/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANHPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG aVATAPAXEG,
A&Bog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KOTAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdoTaoN TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRig (f To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn IdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° XAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Marpa . . XapoaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — reeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin tasarlanmistir.
Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve sureler i¢in
kullaniniz.

Bu cihaz sivi ya da yari kati besinlerin karigtirilmasi, ¢ig meyve ve
sebzelerin dogranmasi/kiyilmasi, besinlerin purelenmesi ve derin
dondurulmus besinlerin (6rn. meyve) veya kip buzlarin dogranmasi
icin uygundur. Cihaz baska cisimlerin veya maddelerin iglenmesi icin
kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis baska aksesuarlar
kullanarak gesitli uygulamalarin gergeklestiriimesi de mumkundar.
Cihaz sadece izin verilen orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
bagka birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalar1 halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari ¢cocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlt
tehlikenin onlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gerceklestirilecek tim
onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yartttlmelidir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi isletim sirasinda surekli olarak
g6zetim altinda tutunuz!

m Cihazi, sicak yuzeylerin (6rn. ocaklar) Gzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz
nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Keskin bigaklar ile ¢galigirken, kabi bosaltirken ve temizlik yaparken
dikkatli olun.

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek parcalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz.

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz. Daima
komple monte edilmis mikser ile ve daima kapagi kapatiimis sekilde
calisiniz! Karistirma kabini sadece cihaz kapatiimisken ve tahrik
sistemi duruyorken gikariniz veya takiniz. Kapatma igleminden
sonra bigak kisa bir sure daha hareket etmeye devam eder.

Daima komple monte edilmis genel dograyici ile ¢aliginiz!

Genel dograyiclyi sadece cihaz kapatiimigken ve tahrik sistemi
duruyorken g¢ikariniz veya takiniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile ¢aligilirken kapaktaki huniden sicak
buhar cikisi olur. Cihazi galistirirken kapagi daima bir eliniz ile sabit
tutunuz. Bu sirada elinizi malzeme ilave etme deligine sokmayiniz!
Karigtirma kabina azami 0,5 litre sicak veya kopuren sivi
doldurunuz.

Cihazin igine sicak sivilar doldururken dikkatli olunuz, ginku
aniden digari sicak buhar ¢ikabilir.

/\ Bogulma tehlikesi!
Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!

Karistirma kabinda yabanci cisimlerin mevcut olmamasina dikkat
ediniz. Dolum agzina veya gbévdeye, herhangi bir cisim (6rn. bigak,
kasik) ile midahale etmeyiniz. Kapak takili durumdayken sadece
urun ile birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi igin gerekli olandan uzun sureyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye ediimez. Cihazi bos ¢alistirmayiniz.

A\ Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa mutlaka
iyice temizlenmelidir. =» “Cihazin temizlenmesi ve bakimi” bkz.

sayfa 137

EEE ybnetmeligine uygundur.
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Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igin

sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz hak-
kinda daha fazla bilgi i¢gin, liitfen internet
sitemize bakiniz.
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Gilivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti
Cihaz ancak karistirma kabi sonuna
kadar cevrilip sabitlenmisse devreye
sokulabilmektedir.

Kapatma otomatigi

Karistirma kabi ¢calisma esnasinda isten-
meden ¢ozllirse, cihaz otomatik olarak
kapanir.

Asiri yliiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda kendi-

liginden kapanirsa, asiri yuklenmeye karsi

koruma sistemi aktiflestiriimistir. Muhtemel

sebepleri:

— lIslenen malzeme miktarinin gok fazla
olmasi

— Kullanma suresinin ¢ok uzun olmasi.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak iglem
icin "Ariza durumunda yardim” bélimiine
bakiniz.

Guvenlik sistemleri tr

Genel bakis

Lutfen resimli sayfalari aginiz.
1 Motor blogu
2 Isikh halkalh doner salter

Cihaz calismaya hazir olunca (on) isikli

halka yavas sekilde yanip soner. Cihaz

devrede oldugu zaman i1sikli halka
araliksiz yanar. Hizli yanip sénme bir
hata oldugunu gdsterir (bakiniz "Ariza
halinde yardim”).

a MMB43..:

0/off = Stop

on = Cihaz agiktir

1 = En disUk galisma devir sayisi

5 = En yuksek galisma devir sayisi

b MMB64..:

0/off = Stop

on = Cihaz agiktir

min = En dlsuk ¢alisma devir sayisi

max = En yuksek ¢calisma devir sayisi

Pulse = En yiksek galisma devir sayisi

ile darbe devresi, istediginiz sure igin

salteri darbe konumunda tutunuz
¢ MMB65.. :

0/off = Stop

on = Cihaz agiktir

min = En dlsuk ¢alisma devir sayisi

max = En yuksek calisma devir sayisi

3 Hizli segim tuslan

En iyi sonuclar igin 6n ayarl tuglar.

Modele bagh olarak:

B = Kiip buz dogramak igindir
(kinlmig buz). Tusu 1x kisa
tetikleyiniz.

& = Karisik icecekler ve koyu
kivamli icecekler yapmak
icindir. Tusu 1x kisa tetikleyiniz.
Daha ince bir sonug elde etmek
icin tusa ikinci kez basiniz.

JB\ = Genel dograyicida dogramak
icindir. Tusu 1x kisa tetikleyiniz.

Pulse = En yuksek devir sayisi ile darbe
devresi. Tusu istediginiz sire
icin sabit tutunuz.

Resim [ deki tabloya dikkat ediniz!
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tr Cihazin kullaniimasi

B/ 1J3\ hizli segim tuslarinin tetik-
lenmesinden sonra 6n ayarli program
calismaya baslar. Programi erken sona
erdirmek icin, herhangi bir hizli segim
tusunu tetikleyiniz veya doner salteri
0/off (kapali) konumuna cgeviriniz.

4 Kablo sarma diizeni

Tahrik sistemi

Mikser bicakli / Dograma bigakli bigak

mesnedi ve conta

Mikser kabi ve genel dograyici kabi icin

kullantlir.

7 Borosilikat camdan karistirma kabi
Ozellikle 1siya karsi dayanikhidir, gok
sicak malzemelerin de islenmesini
mumkun kilar.

Takviye delikli kapak
Olgekli dlgii kabi (azm.50 ml)

0 Koyu kivaml igecek linitesi*
Meyvelerden ve bagka malzemelerden
icecek ve koyu kivamli icecek yapmak
icindir. Bu Unite, ¢ekirdeklerin ve diger
kati pargalarin suzilip ayrilmasini ve
iceceklere karismamasini saglar.

11 Universal dograma kabi*

12 Tikag

Kabin kenarlarina yapisan veya zor
karisan malzemelerin, karistirma biga-
gina dogru itilmesi igindir.

*Butliin modellerde yoktur.

o O,

= ©

Cihazin kullanilmasi

Hazirlanmasi

m Cihaz ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. "Temizlenmesi ve
Bakimi”.

m  Motor blogunu diizgiin, saglam ve temiz
bir zemin Uzerine yerlestiriniz.

m Kabloyu gerekli uzunluga kadar aginiz.

Mikser

Mikser su islemler icin uygundur:

— Swvilarin karistiriimasi ve koépurtiilmesi,

— Cig meyve, sebze, findik tirleri ve giko-
lata dogramak ve kiymak,
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— Corba, pismis meyve ve sebze gibi
besinleri pure seklinde islemek,
— Mayonez ve sos hazirlamak.

Cihaz asagidaki miktarlarin islenmesi igin

uygundur:

Kati besinler 100 g
Sivilar azami 1,51
Sicak veya kopuren sivilar azami 0,51

A\ Keskin bigaklarindan / dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolay: yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Kesinlikle cihaz Uzerine takilmis mikser

kabinin icine elinizi sokmayiniz. Daima

komple monte edilmis mikser ile ve daima
kapagi kapatiimis sekilde galisiniz! Karig-
tirma kabini sadece cihaz kapatiimisken

ve tahrik sistemi duruyorken cikariniz veya

takiniz. Kapatma isleminden sonra bigak kisa
bir siire daha hareket etmeye devam eder.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.
Karistirma kabina azami 0,5 litre sicak veya
kopuren sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikseri kesinlikle bos ¢alistirmayiniz. Daima
komple monte edilmis cihaz ile ¢alisiniz.
Mikser kabini motor blogu lizerine takinca
sonuna kadar cevirip sabitleyiniz.

Resim &

m  Mikser kabini tabani yukari gelecek
sekilde konumlandiriniz.

m Contayi bigak mesnedi lizerine yerles-
tiriniz. Contanin dogru yerlesmesine
dikkat ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memisse, disariya sivi sizabilir.

m Bigak mesnedini kulpundan tutunuz ve
mikser kabinin igine yerlestiriniz.
Parcalarin sekline dikkat ediniz
(Resim [E-2a)!

m  Kulpu yana yatiriniz (Resim [E1-2b).
Bdylelikle bicak mesnedi mikser kabi
icinde kilitlenir.

m  Mikser kabini geviriniz.



m  Mikser kabini motor blogundaki tahrik
sistemi Uzerine yerlestiriniz. Mikser
kabindaki ok isareti motor blogundaki
noktaya bakiyor olmalidir.

m  Mikser kabini saatin galisma yoéniinde
sonuna kadar gevirip sabitleyiniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

m Kapagi takiniz ve sonuna kadar asagi
bastiriniz.

m Olgii kabini ilave etme deligine
yerlestiriniz.

m  Elektrik fisini prize takiniz.

m Cihazi devreye sokunuz: Doner salter
on (agik) konumunda.

m Doner salteri istediginiz galisma devir
sayisina ayarlayiniz.

veya

m istediginiz hizli segme tusunu (B veya
&) tetikleyiniz.

m  Karigtirma islemi esnasinda kapagi
kenarindan sabit tutunuz. Elinizi ilave
etme deligine sokmayiniz!

Caligma devir sayisi igin 6neriler:

Mayonez hazirlanmasi MIN/MAX*
Corbalar MAX
Smoothies & IMAX
Cig meyve ve sebze MAX
Kokteyl, milkshake & IMAX
Dondurulmus malzemeler MAX

kiip buz B/Pulse
Cok sert malzemeler Pulse

* MIN = En dusuk galisma devir sayisi
MAX = En ylUksek galisma devir sayisi

Malzeme ilave edilmesi

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

Ya

m  Kapagi cikariniz.

m  Malzeme ilave edilmesi.

veya

m  Olgii kabini disari gikariniz.

m  Sivilari ve kati (kligik) malzemeleri
kapaktaki ilave etme deligi Gzerinden
doldurunuz.

m Cihazi tekrar devreye sokunuz (aginiz).

Cihazin kullaniimasi tr

Tikacin kullaniimasi

/\ Yaralanma tehlikesi!
Kapak takili degilken tikag kesinlikle
kullaniimamalidir!

Resim @

m  Olci kabini disari gikariniz.

m  Urin ile birlikte teslim edilen tikaci
deligin icine dogru itiniz.

m Tikacl kullanarak malzemeleri karistirma
bicagdi yéninde itiniz. Bunun igin tikaci
karistirma kabinin duvarlari ve kdseleri
boyunca gezdiriniz.

m Ardindan tikaci tekrar geri ¢cikartiniz. Olgii
kabini ilave etme deligine yerlestiriniz.

Bilgi: Tikag kullanarak ¢ok daha kaliteli
karistirma sonuglari elde edebilirsiniz.

Koyu kivamli igecek unitesi ile

calisiimasi

Bu unite sayesinde taze meyveler, sut,

soya sutl, yogurt ve meyve sulari ile koyu

kivamli igecek hazirlamak cok kolaydir.

Resim

m Mikseri yukarida tarif edildigi sekilde
hazirlayiniz.

m  Mikser kabinin takilmasi ve gevrilip
sabitlenmesinden sonra, koyu kivamli
icecek Unitesi mikser kabinin igine
yerlegtirilir.

m Kapagi takiniz ve sonuna kadar asagi
bastiriniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m  Malzemeleri ilave etme deligi Gzerinden
mikser kabina doldurunuz; gerekirse
meyveleri dograyip kugultinuz.

Dikkat!

Orn. avokado veya erik gekirdegi gibi biiyik,

sert kisimlari mikser kabina koymayiniz.

m  Olcii kabini ilave etme deligine
yerlestiriniz.

m Cihazi devreye sokunuz.
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tr Cihazin kullaniimasi

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m  Elektrik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

m  Mikser kabini saatin ¢calisma ydnunin
tersine dogru gevirerek gikariniz.

m Kapagdi mikser kabindan gikariniz.

m  Mikser kabini bosaltiniz.

Koyu kivamli igecek linitesi ile ilgili bilgi:

Olcii kabini kapaktan disari gikariniz ve

koyu kivamli icecek Unitesine takiniz.

Boylelikle kati parcalarin tniteden ¢ikip

icecegin icine dismesi 6nlenmis olur.

m  Mikser kabini geviriniz ve deligi asagida
olacak sekilde konumlandiriniz.

m Bigak mesnedini ¢ikariniz.
Bunun igin kulpu yukari kaldiriniz ve
bicak mesnedini ¢ekip disari ¢ikariniz.

m TUm parcalar temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Genel dograyici

az miktarda et, sert peynir, sogan, mayda-
noz, sarimsak, meyve ve sebzenin dogran-
masi igin.

Resim [€'deki tabloya dikkat ediniz!

Kahve ¢ekirdekleri, tane karabiber, seker,
hashas ve kara turplarin dogranmasi uygun
degildir.

Bilgi: Eger genel dograyici cihazin teslimat
kapsamina dahil degilse, yetkili servis tize-
rinden 1smarlanabilir (siparis no. 12007111).

A\ Keskin bicaklarindan / dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyiciyi sadece cihaz kapatiimig-

ken ve tahrik sistemi duruyorken c¢ikariniz

veya takiniz.

Resim ]

m  Genel dograyici kabini deligi yukarida
olacak sekilde konumlandiriniz.

m Dogranacak besinleri genel dograyicinin
icine doldurunuz.

m Contayi bigak mesnedi lizerine yerles-
tiriniz. Contanin dogru yerlesmesine
dikkat ediniz.
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Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memisse, disariya sivi sizabilir.

m Bicak mesnedini kulpundan tutunuz ve
genel dograyici kabinin icine yerlesti-
riniz. Pargalarin sekline dikkat ediniz
(Resim []-2)!

= Kulpu yana yatiriniz (Resim []-3). Boy-
lelikle bigak mesnedi genel dograyici
kabinin icinde kilitlenir.

m  Genel dograyici kabini geviriniz.

m  Genel dograyici kabini motor blogundaki
tahrik sistemi uUzerine yerlestiriniz. Genel
dograyici kabindaki ok isareti motor
blogundaki noktaya bakiyor olmaldir.

m  Genel dograyici kabini saatin calisma
yOniinde sonuna kadar cevirip sabitleyiniz.

m Cihazi devreye sokunuz: Doner salter
on (agik) konumunda.

m  Doner salteri Pulse konumuna geviriniz
ve sabit tutunuz.

veya

m istediginiz hizli segme tusuna (modele
bagh olarak J@\ veya Pulse) basiniz.

Bilgi: Cihaz ne kadar uzun galisirsa,
malzeme o kadar ince kesilir. istenilen
dograma sonucuna otsu baharatlarda gok
kisa bir slre sonra erigilebilir.

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m  Elektrik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

m  Genel dograyici kabini saatin galisma
yonunun tersine dogru cevirerek gikariniz.

m  Genel dograyici kabini geviriniz.

m Bigak mesnedini ¢ikariniz. Bunun igin
kulpu yukari kaldiriniz ve bigak mesne-
dini gekip disar ¢ikariniz.

m  Genel dograyici kabini bosaltiniz.

m Dogranmis gida maddelerinin artiklarini
uygun bir yardimci alet (6rnegin kasik)
ile aliniz.

m  TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.



Cihazin temizlenmesi ve

bakimi
Cihazin bakima ihtiyaci yoktur!
itinall bir temizlik, uzun sireli bir dayaniklilik

saglar. Munferit pargalarin temizlenmesine
genel bir bakis igin bakiniz Resim [d.

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Motor blogunu kesinlikle suya sokma-
yiniz, musluktan akan su altina tutma-
yiniz ve bulagik makinesinde yikayip
temizlemeyiniz.

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin yizeyi
zarar gorebilir.

Yararh bilgiler:

— Pargalan kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz iyi olur. Boylelikle artiklar
kuruyup yapismaz ve plastik kisimlara
zarar verilmez (6rn. baharatlarin ihtiva
ettigi eterli yaglardan dolayt).

— Orn. havug ve kirmizi lahana gibi
besinlerin islenmesinde, plastik par-
calarda renk alma s6z konusu olabilir;
bu renkler, yemekler i¢in kullanilan az
miktarda likit yag ile silinebilir.

Motor blogunun temizlenmesi

m Elektrik fisini gekip ¢ikariniz.

m  Motor blogunu nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

m Ardindan silip kurulayiniz.

Bicak mesnedinin temizlenmesi

A\ Keskin bicaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile

dokunmayiniz. Temizleme iglemi igin bir

firca kullaniniz.

Bigcak mesnedini bulagik makinesinde degil,

musluktan akan su altinda bir firca ile temiz-

leyiniz. Suyun iginde birakmayiniz! Contayi

temizlemek i¢in ¢ikariniz.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi tr

Mikserin temizlenmesi

Mikser kabi, koyu kivamli icecek Unitesi,
kapak ve bigak mesnedi bulasik makine-
sinde yikanmaya elverislidir.

Yararh bilgi: Cihaza takilmis mikser
kabinin igine biraz su ve bulasik deterjani
doldurunuz. Birka¢ saniye Pulse konu-
munda c¢alistiriniz. Suyu dokup bosaltiniz
ve mikser kabini temiz su ile durulayiniz.

Universal dograyicinin
temizlenmesi

Genel dograyici kabi bulagik makinesinde
ylkanmaya elveriglidir.

Ariza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza giderilmeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden gikariimahdir.

Onemli not

Doner salterdeki 1sikli halka asagidaki

durumlarda hizli yanip soéner:

— Mikser kabi ya da genel dograyici kabi
yerine dogru yerlestirimemisse,

— Mikser kabi ya da genel dograyici kabi
galistirma esnasinda ¢ozilirse,

— Calistirma esnasinda s6z konusu olan
bir asir yliklenmeden dolayl motor
durursa.

Arniza:
Cihaz harekete gegmiyor veya galistirma
esnasinda kapaniyor.

Muhtemel nedeni:

Cihazda asiri yuklenme s6z konusu oldu
(6rn. alet bir besin tarafindan bloke edildi)
ve elektronik sigorta devreye girdi.

Giderilmesi:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

Asirl yiklenme sebebini gideriniz.

m Cihaz tekrar galistiriniz.
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tr Tarifler

Muhtemel nedeni:

Karistirma kabi ya da genel dograyici kabi

¢Ozuldu.

Giderilmesi:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Mikser kabini ya da genel dograyici
kabini yerine dogru takiniz ve sonuna
kadar gevirip sabitleyiniz.

m Cihaz tekrar ¢alistiriniz.

Onemli not

Eger ariza bu sekilde giderilemiyorsa, lutfen

yetkili servise (bu kilavuzun sonundaki

yetkili servislerin adreslerine bakiniz)
basvurunuz.

Tarifler

Genel uyarilar:

Kati icerikleri sivilar ile karistirirken dnce-
likle sivinin yarisini bosaltip karistiriniz,
ardindan kalan yarisini ekleyiniz.

Meyve pureli igecekler (Smoothie) hazirlar-
ken, mikser kabini bosalttiktan sonra
yeniden yerlestiriniz ve kalan siviyi dokmek
icin kisa sureyle en ylksek kademede
caligtiriniz.

Mayonez

Bilgi: Mikserde mayonez sadece
bitiin yumurta kullanilarak
hazirlanabilir.

Temel tarif:

— 1 yumurta

— 15 g sirke veya limon suyu

1 tutam tuz

1 tutam seker

— 250 ml sivi yag

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

m  Mikserde dusuk bir devir sayisi
ayarlayiniz.

m Butlin malzemeleri (yag hari¢) disik
devirde karigtiriniz.

m  Mikseri en yuksek kademeye getiriniz,
yagi yavas yavas huni Gzerinden mikse-
rin igine dokunuz ve yakl. 2 dakika
karigtiriniz.
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Cikolatal sicak siit

— 50-75 g donmus kalip ¢gikolata

— %It sicak sit

— Istege gére kremsanti ve gikolata
parcaciklari

m Kalip cikolatayi parcalayiniz (yaklasik
1 cm buyuklikte parcgalar) ve en ylksek
devir sayisinda mikserin iginde dograyiniz.

m  Mikseri kapatiniz ve huni Uzerinden
sicak sltu ilave ediniz.

m 1 dakika en ylksek devir sayisinda
karistiriniz.

m  Cikolatali sicak sttt bardaklara dolduru-
nuz ve istege gore bardaklara kremsanti
ve cikolata parcaciklari ilave ederek
servis yapiniz.

Vanilyali muzlu st

— 2-3 muz (yakl. 300 g)

— 2-3 dolu ¢orba kasigi
vanilyali dondurma veya
limonlu dondurma (80-100 g)

— 2 paket vanilya sekeri

- Yt stt

m  TUm malzemeleri mikser kabina
doldurunuz.

m  Hizl segme tusunu & tetikleyiniz.

veya

m 1 dakika en ylksek devir sayisinda
karigtiriniz.

ipucu: Bu tarif Smoothie hazirlamak icin de
kullanilabilir.

Meyve kasesi

— 250 g dondurulmus
meyve (Orn. gilek, muz,
portakal, elma)

— 50-100 g seker

— 500 ml soguk su

— Istege gére buz

m  Meyvelerin kabuklarini soyunuz ve
parca parga dograyiniz.

m Kullanmadan 6nce taze meyveleri
dondurunuz.

m  TUm malzemeleri (buz harig) mikser
kabina doldurunuz.

m  Hizl segme tusunu & tetikleyiniz.

veya

m 1 dakika en ylksek devir sayisinda
karigtiriniz.

m Istege gore buz koyarak servis yapiniz.



Sporcu kokteyli

— 2-3 portakal (yakl. 600 g)

— 1-2limon (yakl. 150 g)

— %1 ¢orba kasigI seker
veya bal

— Yl elma suyu

— Yalmaden suyu

— Istege gore buz

m Portakallarin ve limonlarin kabugunu
soyunuz ve parga parga kesiniz.

m  Tidm malzemeleri (elma suyu ve maden
suyu hari¢) mikser kabina doldurunuz.

m  Hizli segme tusunu §f tetikleyiniz.

veya

m 1 dakika en ylksek devir sayisinda
karigtiriniz.

m  Elma suyunu ve maden suyunu ilave
ediniz.

m icecek kdpiriinceye kadar, mikseri
kisaca ¢aligtiriniz.

m Kokteyli bardaklara doldurunuz ve
istege gore buz koyarak servis yapiniz.

Yesil Smoothie

— 1 yesil elma (yakl. 100 g)

— Bir limonun suyu
(yakl. 20 g)

— 20 g yesil lahana

— 10 g sap kereviz

— 10 g kignis yapraklari

— 10 g Keten tohumu

— 1 g o6gutulmus tarcin

— 250 g sogutulmus su

m  Elmayi, kerevizi (sap) ve yesil lahanayi
kusbasi seklinde kesiniz.

m  Suyun bir kismini mikser kabina
doldurunuz.

m  TUm kati malzemeleri koyu kivamli
icecek unitesine doldurunuz ve uzerine
su doldurunuz.

m  Hizli segme tusunu §f tetikleyiniz.

veya

m Pulse konumunda 60 saniye
karigtiriniz.

Yararl bilgi: Bu tarif, koyu kivamli icecek
Unitesi kullanilmadan da uygulanabilir.

Tarifler tr

Uzimlia koyu kivamli

icecek

— 250 g yesil tzim

— 25 gtaze i1spanak

— 100 g dondurulmus muz pargalari

— 200 ml soguk yesil cay (cocuklar igin
uygundur)

m  Cayin bir kismini mikser kabina
doldurunuz.

m  Uzimleri, ispanagi ve muz parga-
larini koyu kivamli icecek Unitesine
doldurunuz ve Uzerine geri kalan cayi
doldurunuz.

m  Hizl segme tusunu & tetikleyiniz.

veya

m  Koyu kivamli icecek hazir oluncaya
kadar en yuksek devir sayisi ile
karistiriniz.

Kirmizi puding

— 400 g meyve (gekirdeksiz visne,
ahududu, Frenk Gzimd, gilek,
bogurtlen)

— 100 ml visne suyu

— 100 ml kirmizi sarap

— 80 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

— 2 corba kasigi limon suyu

— 1 bigak ucu karanfil (6gutilmas)

— 1 tutam targin (6gutalmis)

— 8 tabaka jelatin

m Jelatinleri soguk suda yaklasik
10 dakika yumusatiniz.

m Bultin malzemeleri (jelatin harig)
kaynatiniz.

m Jelatini sikiniz (eziniz) ve mikrodalga
firnda eritiniz; kaynatmayiniz!

m Sicak meyveleri ve jelatini dislk devir
sayisi ile yakl. 1 dakika karistiriniz.

m Pudingi soguk su ile calkanmis kase-
lere doldurunuz ve soguk bir yerde
bekletiniz.

Mikser kabinda azami 500 ml sicak sivi

islenmelidir!

Yararh bilgi: Kirmizi puding, ¢irpiimis

krema veya vanilya sosu ile yenilirse daha

lezzetli olur.
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Tarifler

Feslegen ezmeli sos

10 g ¢am fistigi

3 g sarmisak

5 g kasigi tuz

40 g Parma peyniri

10 g taze feslegen

70 g zeytin yagi

Cam fistigini, sarimsagi, tuzu ve Parma
peynirini cam kabin igine doldurunuz ve
bigak mesnedi ile kapatiniz.

15 saniye boyunca Pulse kademesinde
ufalayiniz.

Feslegen ve zeytinyagdi ilave ediniz ve
tim malzemeleri 10 saniye boyunca
Pulse kademesinde karigtiriniz.

Kabak ¢orbasi

600 g sari etli (bal) kabak

200 g patates

11 sebze suyu

2 sogan

2 dis sarimsak

Ogiitiilmiis karabiber ve tuz

30 g tereyagi

2 corba kasid1 sizma zeytinyagi

5-6 yaprak feslegen

2-3 yaprak ada c¢ayi

1 dal maydanoz

1 dal kekik

1 dal mercankosk

Ya cay kasigi 6guttilmas targin
Zevkinize gore rendelenmis parmesan
peyniri

Kabag dilimler halinde kesiniz, kabu-
gunu ve cekirdeklerini temizleyiniz.
Kabagi kiiclik pargalar halinde kesiniz.
Patateslerin kabugunu soyunuz ve
onlari da kiiglik pargalar halinde kesiniz.
Soganlarin kabugunu soyunuz, kiigik
parcalar halinde dograyiniz ve bir tava
icinde tereyagi, zeytinyagi ve dogranmis
sarimsak ile yavasga kizartiniz.

Kabak ve patates pargalarini ilave edip
karistiriniz ve yumusayincaya kadar
pisiriniz. Yavas yavas sebze suyunu
ilave ediniz ve bir demet halinde baglan-
mig otsu baharatlari ilave ediniz.
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Yaklasik 25-30 dakika hafif ateste
pismeye birakiniz ve ihtiyaca gore
sebze suyu ilave ediniz.

Otsu baharat demetini ¢ikariniz.

Zevke gore tuz ve karabiber ilave ediniz,
bir tutam targin ekleyiniz ve biraz sizma
zeytinyagi ile tatlandiriniz.

Corbayi1 500 ml kadar porsiyonlar
halinde mikser kabina doldurunuz ve
pure halinde isleyiniz.

Mikser kabinda azami 500 ml sicak sivi
islenmelidir!
m Servis yapmadan 6nce Uzerine rende-

lenmis parmesan peyniri serpistiriniz.

Kimyonlu havug¢ ¢orbasi

780 g havug

720 ml su

1 cay kasigr kimyon

Tuz ve karabiber

Havuglar kiip seklinde dograyiniz
(yakl. 15x15 mm).

Havuglar ve suyu karistirici haznesine
koyunuz.

Birkag saniye en ylksek hizda
karigtiriniz.

Karisimi bir pisirme tenceresine aliniz
ve kimyon ekleyiniz.

Tuminl 30 dakika sureyle pigiriniz.
Daha sulu bir corba olmasini istiyorsa-
niz, pisirme sirasinda su ekleyebilirsiniz.
Tuz ve karabiber ile tatlandiriniz.



Elden c¢ikartiimasi

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.
Bu Urun, geri donlisimli ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Urund, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dontsimu igin bir toplama noktasina
g6tlrdn. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydénetime sorun.
Kullaniimig Grtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriint atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt digindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayl bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

tr
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartjala butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. . o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; B

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen slre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Sipil .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ 2anii Bl supurgest
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici 5
LICT L < 5 AL 0 reler Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara veriimemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzas
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
To urzgdzenie jest przeznaczone do miksowania ptynnych lub
pottwardych artykutéw spozywczych, do rozdrabniania / siekania
surowych owocéw i warzyw, do przygotowywania puree i do
rozdrabniania mrozonek (np. owocéw) lub kostek lodu. Urzgdzenia
nie wolno uzywac do przetwarzania innych substancji i przedmiotéw.
Przy zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko
z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowac sie do niej

i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie

nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie do

wskazowek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza odpo-
wiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody. To urzgdzenie moze by¢
obstugiwane przez osoby ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych oraz osoby nie posiadajgce wystar-
czajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod warunkiem, ze pozostajg
one pod nadzorem lub zostaty pouczone o sposobie bezpiecznego
korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia.

Nie dopuszczac¢ dzieci do urzadzenia i przewodu zasilajgcego i nie

pozwalac¢ im na obstugiwanie urzgdzenia. Dzieciom nie wolno bawic

sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno czysci¢ urzgdzenia ani wykony-
wac przewidzianych dla uzytkownika czynnosci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone. Aby unikng¢ zagrozen, nalezy zleci¢
naprawy urzgdzenia, jak np. wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.

m Nigdy nie podtgczaé urzgdzenia do automatycznych wytgcznikéw
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciaggng¢ go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowac¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzgdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w
razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz czyszczenia.

Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktore znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Nigdy nie wktadac rgk do zatozonego miksera. Zawsze uzywac

z catkowicie ztozonym mikserem i zawsze z natozong pokrywa!
Dzbanek miksera zdejmowac i naktadac tylko wtedy, gdy urzgdze-
nie jest wytgczone i naped jest nieruchomy. Po wytgczeniu n6z
obraca sie jeszcze przez chwile.

Zawsze uzywac tylko z catkowicie ztozonym rozdrabniaczem
uniwersalnym! Rozdrabniacz uniwersalny zdejmowac i naktada¢
tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone i naped jest nieruchomy.

/\ Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek

w pokrywie wydostaje sie para. Podczas pracy nalezy zawsze
przytrzymywac pokrywke jedng reka. Nie wktadac palcéw do
otworu stuzgcego do dodawania artykutow!

Do dzbanka miksera wlewac tylko maksymainie 0,5 | gorgcych lub
pienigcych sie ptynow.

Zachowac ostrozno$c¢ przy napetnianiu urzgdzenia gorgcymi
ptynami, poniewaz nagle moze ujS¢ gorgca para.

A Niebezpieczenstwo uduszenia!
Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegodlnie folig.

A Uwaga!

Zwracac uwage, aby w pojemniku miksera nie byto zadnych ciat
obcych. W kanale do napetniania oraz w obudowie postugiwac

sie zadnymi przedmiotami (np. nozem lub tyzkg). Stosowac tylko
popychacz dostarczony z urzgdzeniem, przy zatozonej pokrywie!
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehstwa

m Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia dtuzej niz
to konieczne do obrébki produktéw spozywczych. Nie wigczaé

pustego urzgdzenia.
A Uwagal!

Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
diuzszym okresie nieuzywania. =% ,Czyszczenie i pielegnacja” patrz

strona 150

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch. Dalsze
informacje dotyczace naszych produk-
téw znajda Panstwo na naszej stronie
internetowe;j.
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Systemy zabezpieczajace

Blokada wilgczenia

Urzadzenie mozna wtgczy¢ tylko wtedy, gdy
dzbanek miksera zostat przekrecony az do
oporu.

Automatyczne wylaczanie
Urzadzenie wytgcza sie automatycznie, gdy
dzbanek miksera przypadkowo poluzuje sie
podczas pracy.

Zabezpieczenie przed

przecigzeniem

Jezeli podczas pracy urzadzenia silnik

wylgczy sie samoczynnie, oznacza to, ze

wigczyt sie system zabezpieczenia przed

przecigzeniem. Mozliwe przyczyny:

— zbyt duza ilos¢ produktéw do
przerobienia,

— za diugi czas nieprzerwanej pracy.

Sposob postepowania w przypadku zadzia-
tania ktoregos systemu zabezpieczajgcego
opisany jest w rozdziale ,Usuwanie drob-
nych usterek".



Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki

z rysunkami.

1 Naped miksera

2 Przetacznik obrotowy z pierscieniem
podswietlanym
Pierscien pods$wietlany miga powoli, gdy
urzgdzenie jest w gotowosci do dziata-
nia (on). Pierscien podswietlany $wieci
ciggle, gdy urzadzenie pracuje. Szybkie
miganie sygnalizuje wystgpienie
zaktécenia (patrz ,Usuwanie drobnych
usterek”).

a MMB43..:
0/off = stop
on = urzadzenie wigczone
1 = najnizsza robocza predkos¢ obrotowa
5 = najwyzsza robocza predkosc
obrotowa

b MMB64..:
0/off = stop
on = urzadzenie wigczone
min = najnizsza robocza predkosé
obrotowa
max = najwyzsza robocza predkos¢
obrotowa
Pulse = funkcja pracy pulsowej z naj-
wyzszg predkoscig obrotowa; przytrzy-
mac przetacznik, gdy urzgdzenie ma
pracowac

¢ MMB65.. :
0/off = stop
on = urzagdzenie wigczone
min = najnizsza robocza predkosé
obrotowa
max = najwyzsza robocza predkos¢
obrotowa

3 Przyciski wybierania programu
Przyciski z programem do uzyskania
optymalnych rezultatéw.
Zaleznie od modelu:
B = Do rozdrabniania kostek lodu

(crushed ice). 1x krotko naci-
sngc¢ przycisk.

10

11

12

Opis urzadzenia pl

%f = Do przyrzadzania napojow mik-
sowanych i smoothie. 1x krotko
nacisngc¢ przycisk. W celu
uzyskania jeszcze bardziej
rozdrobnionego efektu, wcisngé
przycisk drugi raz.

JB3\ = Do rozdrabniania w rozdrab-
niaczu uniwersalnym. 1x krétko
nacisngc¢ przycisk.

Pulse = Funkcja pracy pulsowej z naj-
wyzszg predkoscig obrotowg.
Przytrzymac przycisk, gdy
urzgdzenie ma pracowac.

Zwréci¢ uwage na tabele na rys. [€!

Po nacisnieciu przycisku wybierania

programu i/&f //g\ zaczyna prze-

biega¢ wybrany program. W celu
wczesniejszego zakonczenia programu
wystarczy nacisng¢ dowolny przycisk
wybierania programu albo przekreci¢
przetacznik obrotowy na 0/off.

Schowek na elektryczny przewod

zasilajacy

Naped

Uchwyt noza wraz z nozem do mikso-

wania/rozdrabniania i uszczelka

Jest uzywany w dzbanku miksera i

pojemniku rozdrabniacza uniwersalnego.

Dzbanek miksera ze szkia

borokrzemowego

Odporny na wysokie temperatury,

umozliwia przetwarzanie bardzo

gorgcych sktadnikéw.

Pokrywa z otworem do napetniania

Kubek pomiarowy ze skalg

(maks. 50 ml)

Wktadka smoothie*

Do przetwarzania owocéw i innych

sktadnikdw na soki i smoothie.

Zadaniem tej wktadki jest odfiltrowanie

pestek i innych sktadnikow statych, zeby

nie przedostaty sie do napojow.

Pojemnik rozdrabniacza

uniwersalnego*

Popychacz

Stuzy do przesuniecia w strone noza

skfadnikow, ktore przykleity sie na kra-

wedzi lub Zle sie miksuja.

* Nie dla wszystkich modeli.
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pl Obstuga

Obstuga

Przygotowanie

m Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczy-
&cic¢, patrz ,Czyszczenie urzadzenia“.

m Naped miksera ustawi¢ na gtadkim,
wytrzymatym i czystym podtozu.

m Kabel rozwing¢ na potrzebng dtugosc.

Mikser

Mikser nadaje sie do

— rozdrabniania i siekania surowych
owocow, warzyw, orzechow i czekolady,

— do przyrzadzania zup i puree z gotowa-
nych owocow i warzyw,

— przyrzgdzania majonezu i sosow.

Urzadzenie nadaje sie do przetwarzania
nastepujgcych ilosci:

Sktadniki state 100 g
Ptyny maks. 1,5 |
Ptyny gorgce lub pienigce sie | maks. 0,5 |

A\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie wktadac¢ rgk do natozonego

dzbanka miksera. Zawsze uzywac z

catkowicie ztozonym mikserem i zawsze z

natozong pokrywg! Dzbanek miksera zdej-

mowac i naktadac tylko wtedy, gdy urzadze-
nie jest wytgczone i naped jest nieruchomy.

Po wytgczeniu néz obraca sig jeszcze przez

chwile ruchem bezwtadnosciowym.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktéw
przez lejek w pokrywie wydostaje sig para.
Do dzbanka miksera wlewac¢ tylko maksymal-
nie 0,5 | gorgcych lub pienigcych sie ptynow.
Uwagal!

Nigdy nie wigcza¢ pustego miksera.
Zawsze uzywac tylko kompletnie ztozone
urzadzenie. Dzbanek miksera natozy¢ na
naped miksera i mocno przekreci¢ az do
oporu.

Rysunek [E
m Dzbanek miksera odstawi¢ w pozycji z
dnem do gory.
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m  Natozy¢ uszczelke na uchwyt noza.
Zwrdci¢ uwage, zeby uszczelka prawi-
dtowo przylegata.

Wazne wskazowki

Gdy uszczelka jest uszkodzona lub niepra-

widtowo natozona, wtedy moze wyptyngé

ptyn.

m  Uchwyt noza chwyci¢ za rekojes¢ i
witozy¢ do dzbanka miksera.

Zwrdci¢ uwage na ksztatt czesci
(rysunek [E1-2a)!

m  Obrocic rekojes¢ (rysunek [F-2b). Przy
tym nastepuje zaczepienie uchwytu
noza w dzbanku miksera.

m Przekreci¢ dzbanek miksera.

m Dzbanek miksera natozy¢ na naped
miksera. Strzatka na dzbanku wskazuje
na kropke na napedzie miksera.

m  Przymocowac dzbanek miksera
przekrecajgc go w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara az do oporu.

m  Wiozy¢ sktadniki.

m  Natozy¢ pokrywe i wcisng¢ jg az do
oporu.

m  Kubek pomiarowy wtozy¢ do otworu do
napetniania.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  WigczyC urzadzenie: Przetgcznik obro-
towy na on.

m Przetgcznik obrotowy ustawi¢ na wyma-
gang predkosc¢ obrotowa.

albo

m Nacisngc¢ przycisk wybierania programu
(i lub ).

m Podczas miksowania przytrzymywac
pokrywe chwytajgc jg na brzegu. Nie
wktadac ragk do otworu do napetniania!l

Zalecenia dotyczace predkosci

obrotowych

Ubijanie majonezu MIN/MAX*
Zupy MAX
Smoothies & IMAX
surowe owoce i warzywa MAX
koktajle, shake mleczny & IMAX
skfadniki mrozone MAX
kostki lodu B/Pulse
bardzo twarde sktadniki Pulse




* MIN = najnizsza robocza predkos¢
obrotowa
MAX = najwyzsza robocza predkos¢
obrotowa

Dodawanie sktadnikéw

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

Albo

m  Zdja¢ pokrywe.

m Dodawanie sktadnikow.

albo

m  Wyjaé kubek pomiarowy.

m Plyny i sktadniki state (drobniejsze)
wsypywac przez otwér do napetniania w
pokrywie.

m Ponownie wigczy¢ urzgdzenie.

Stosowanie popychacza

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nigdy nie uzywac¢ popychacza bez

zatozonej pokrywy!

Rysunek @

m  Wyjaé kubek pomiarowy.

m  Wiozy¢ w otwér popychacz dostarczony
z urzadzeniem.

m Przesuna¢ skfadniki popychaczem
w kierunku noza miksujgcego. W tym
celu prowadzi¢ popychacz wzdtuz narozy
i $cianek pojemnika do miksowania.

m Po zakonczeniu tej czynnosci od razu
wyjaé popychacz. Kubek pomiarowy
wiozy¢ do otworu do napetniania.

Wskazowka: uzywanie popychacza pozwala
znacznie poprawic¢ jakos¢ efektu miksowania.

Praca z wktadka smoothie

Dzieki tej wktadce szczegolnie tatwe staje
sie przygotowanie smoothie ze $wiezych
owocow, mleka, mleka sojowego, jogurtu i
sokow.

Rysunek

m  Mikser przygotowaé w sposéb powyzej
opisany.

m Po natozeniu i dokreceniu dzbanka
miksera nalezy wiozy¢ wktadke
smoothie do dzbanka.

m Natozy¢ pokrywe i wcisngé jg az do
oporu.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

Obstuga pl

m Skfadniki wsypac¢ do dzbanka miksera
przez otwor do napetniania, w razie
potrzeby uprzednio rozdrobni¢ owoce.

Uwaga!

Do dzbanka nie wktadac¢ miksera duzych,

twardy sktadnikéw takich, jak np. pestki

awokado lub sliwek.

m  Kubek pomiarowy wtozy¢ do otworu do
napetniania.

m  Wigczy¢ urzadzenie.

Po pracy
m  Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
m  Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
m Zdjg¢ dzbanek miksera przekrecajgc go
przeciwnie do ruchu wskazowek zegara.
m Zdjg¢ pokrywe z pojemnika miksera.
m  Oprozni¢ dzbanek miksera.
Wskazéwka dotyczgca wkiadki
smoothie:
Kubek pomiarowy wyjg¢ z pokrywy i wtozyc¢
go do wktadki smoothie. To zapobiega
wypadnigciu statych sktadnikow z wktadki
do napoju.
m  Obrdci¢ dzbanek miksera i odstawi¢
otworem skierowanym w dét.
m  Wyjg¢ uchwyt nozy.
W tym celu odchyli¢ rekojes¢ do gory i
wyciggng¢ uchwyt noza.
m  Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz roz-
dziat ,Czyszczenie i pielegnacja®“.

Rozdrabniacz uniwersalny

do rozdrabniania mniejszych ilosci miesa,
twardego sera, cebuli, pietruszki zielonej,
czosnku, owocow i warzyw.

Zwréci¢ uwage na tabele na rys. [€!

Nie wolno rozdrabnia¢ kawy ziarnistej,
ziaren pieprzu, cukru, maku oraz chrzanu.

Wskazoéwka: Jezeli rozdrabniacz uniwer-
salny nie nalezy do zakresu dostawy (patrz
przeglad modeli), mozna go zamoéwi¢ w
punkcie zakupu urzgdzenia lub w punkcie
serwisowym (nr katalogowy 12007111).
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pl Czyszczenie i pielegnacja

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajacym sie
napedem!

Rozdrabniacz uniwersalny zdejmowac i

naktadac¢ tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

wytgczone i naped jest nieruchomy.

Rysunek [B]

m Kubek rozdrabniacza uniwersalnego
odstawi¢ otworem skierowanym w gory.

m Produkty spozywcze do rozdrobnienia
wiozy¢ do kubka rozdrabniacza
uniwersalnego.

m Natozy¢ uszczelke na uchwyt noza.
Zwréci¢ uwage, zeby uszczelka prawi-
dtowo przylegata.

Wazne wskazowki

Gdy uszczelka jest uszkodzona lub nieprawi-

dtowo natozona, wtedy moze wyptyngc¢ ptyn.

m Uchwyt noza chwycic za rekojes¢ i
wiozy¢ do kubka rozdrabniacza uni-
wersalnego. Zwrdéci¢ uwage na ksztatt
czesci (Rysunek [11-2)!

m  Obrdci¢ rekojes¢ (Rysunek [31-3).

Przy tym nastepuje zaczepienie
uchwytu noza w kubku rozdrabniacza
uniwersalnego.

m  Obroci¢ kubek rozdrabniacza
uniwersalnego.

m Kubek rozdrabniacza uniwersalnego
natozy¢ na naped miksera. Strzatka na
kubku wskazuje na kropke na napedzie
miksera.

m Przymocowac¢ kubek rozdrabniacza uni-
wersalnego przekrecajgc go w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara
az do oporu.

m  Wiaczy¢ urzadzenie: Przetagcznik obro-
towy na on.

m Przetgcznik obrotowy przekreci¢ na
Pulse i przytrzymac.

albo

m  Wecisngé odpowiedni przycisk (/@) lub
Pulse, zaleznie od modelu).

Wskazowka: Im dtuzej wtgczone jest urzg-

dzenie, tym drobniejsze sg przetwarzane

produkty. Zagdany wynik rozdrabniania,

w przypadku rozdrabniania zi6t, mozna

uzyskac juz po bardzo krétkim wigczeniu

urzgdzenia.
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Po pracy

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Zdjg¢ kubek rozdrabniacza uniwersal-
nego przekrecajgc go przeciwnie do
ruchu wskazowek zegara.

m  Obrdci¢ kubek rozdrabniacza
uniwersalnego.

m  Wyja¢ uchwyt nozy. W tym celu odchyli¢
rekojes¢ do gory i wyciggnaé uchwyt
noza.

m  Oproznic¢ kubek rozdrabniacza
uniwersalnego.

m Resztki rozdrobnionych produktow

wyjaé z pojemnika za pomocg odpo-

wiedniego srodka pomocniczego (np.
tyzki).

Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz roz-

dziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Czyszczenie i pielegnacja
Urzadzenie nie wymaga przegladéw ani
konserwac;ji!

Doktadne czyszczenie gwarantuje diugg
trwato$¢ urzadzenia. Zasady czyszczenia
poszczegolnych czesci pokazano na
rysunku [H.

A Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!

Napedu miksera nigdy nie zanurza¢ w wodzie

i nie my¢ pod biezgcg wodg ani w zmywarce.

Uwaga!

Nie stosowac¢ zadnych szorujgcych srodkow

czyszczacych. Powierzchnie mogg ulec

uszkodzeniu.

Wskazowki:

— Najlepiej oczysci¢ wszystkie czesci
natychmiast po ich uzyciu. Wtedy resztki
nie przysychaja i nie uszkodzg tworzywa
sztucznego (np. olejki eteryczne przy-
praw kuchennych).

— Przy tarciu np. marchewki i czerwonej
kapusty zabarwiajg sie elementy z two-
rzywa sztucznego. Mozna je wyczysci¢
za pomoca kilku kropel oleju jadalnego.

Czyszczenie napedu miksera
m  Wyjg¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.



m Naped miksera wytrze¢ wilgotng
szmatkg. W razie potrzeby uzy¢ troche
ptynu do mycia naczyn.

m Potem wytrze¢ do sucha.

Czyszczenie uchwytu noza

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie chwytaé gotymi rekoma.

Do czyszczenia uzywac szczotki.

Uchwytu noza nie my¢ w zmywarce, lecz

umy¢ szczotka pod biezgcg wodg. Nie

pozostawia¢ w wodzie! Wyjg¢ uszczelke w

celu umycia.

Czyszczenie miksera

Kubek miksera, wktadka smoothie, pokrywa
i kubek pomiarowy nadajg sie do mycia w
zmywarce.

Wskazoéwka: Do zatozonego miksera

wlac¢ troche wody z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn. Wigczy¢ urzgdzenie na kilka
sekund na zakres Pulse. Wyla¢ wodeg i
wyptukaé mikser czystg woda.

Czyszczenie rozdrabniacza
uniwersalnego

Kubek rozdrabniacza uniwersalnego nadaje
sie do mycia w zmywarce.

Usuwanie drobnych usterek

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia!
Przed przystgpieniem do usuwania
usterek nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Wazna wskazéwka

Pierscien podswietlany miga szybko,

— gdy dzbanek miksera lub kubek
rozdrabniacza uniwersalnego nie jest
prawidtowo natozony,

— gdy dzbanek miksera lub kubek roz-
drabniacza uniwersalnego poluzuje sie
W czasie pracy,

— gdy podczas pracy silnik zatrzyma sie z
powodu przecigzenia.

Usterka:
Urzadzenia nie da sie wigczy¢ albo podczas
pracy wytgcza sie.

Usuwanie drobnych usterek pl

Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie zostato przecigzone (np.

poprzez blokade narzedzi produktami spo-

zywczymi) w zwigzku z czym uruchomito

sie elektroniczne zabezpieczenie.

Usuwanie przyczyny:

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyjg¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Usuna¢ przyczyne przecigzenia.

m Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

Mozliwa przyczyna:

Dzbanek miksera lub kubek rozdrabniacza

uniwersalnego poluzowat sie.

Usuwanie przyczyny:

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m Dzbanek miksera lub kubek rozdrabnia-
cza uniwersalnego prawidtowo natozy¢ i
mocno przekreci¢ az do oporu.

m Ponownie uruchomié¢ urzadzenie.

Wazna wskazowka

Jezeli w opisany sposob nie da sie usungé
wystepujgcych usterek, prosze zwrécié¢
sie do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego (patrz spis adreséw punktéw
serwisowych na koncu instrukcji).

Przepisy kulinarne

Wskazéwki ogdlne:

Najpierw mieszac sktadniki state z potowg
ilosci ptynu, a nastepnie doda¢ pozostatg
czesc ptynu.

Podczas przygotowywania koktajli smo-
othie, po oproznieniu dzbanka miksera
umiesci¢ go ponownie i na krotko wigczy¢
najwyzszy stopien, aby uzyskaé reszte
ptynu.

Majonez

Wskazowka: W mikserze mozna
przygotowaé¢ majonez tylko z catych
jajek.

Przepis podstawowy:

— 1jajko

— 15 g octu lub soku z cytryny

— 1 szczypta soli

— 1 szczypta cukru

— 250 ml oliwy
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pl Przepisy kulinarne

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samg

temperature.

m Mikser nastawi¢ na niskie obroty.

m  Wszystkie sktadniki (oprocz oliwy)
zamieszac¢ kilka sekund na niskich
obrotach.

m  Mikser przetaczy¢ na wysokie obroty,
oliwe dolewac¢ powoli przez lejek i mik-
sowac przez ok. 2 minuty.

Goraca czekolada

— 50-75 g mrozonej czekolady
w tabliczce

— Y21 gorgcego mleka

— Bita Smietana i wiorki czekoladowe
wedtug uznania

m Czekolade pokroi¢ na kawatki (ok. 1 cm)
i catkowicie rozdrobni¢ w mikserze na
najwyzszych obrotach.

m  Wylgczy¢ mikser i wla¢ mleko przez lejek.

m  Miksowac 1 minute na najwyzszych
obrotach.

m Goracg czekolade wla¢ do szklanek,
przybra¢ bitg Smietang i posypac wior-
kami czekoladowymi..

Shake waniliowo-

bananowy

— 2-3 banany (ok. 300 g)

— 2-3 czubate tyzki lodow
waniliowych lub cytrynowych (80-100 g)

— 2 torebki cukru waniliowego

— Y lmleka

m  Wszystkie sktadniki wiozy¢ do kubka
miksera.

m Nacisngc¢ przycisk wybierania
programu §f .

albo

m  Miksowa¢ 1 minute na najwyzszych
obrotach.

Wskazowka: ten przepis jest rowniez

mozliwy z uzyciem smoothie.

Nektar owocowy

— 250 g zamrozonych
owocow (np. truskawki,
banan, pomarancza, jabko)

— 50-100 g cukru

— 500 ml zimnej wody

— lody wedtug uznania
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m  Owoce obrac i pokroi¢ na kawatki.

m Zamrazac swieze owoce przed dalszym
przetwarzaniem.

m  Wszystkie sktadniki (oprocz lodu)
wiozy¢ do kubka miksera.

m Nacisng¢ przycisk wybierania
programu & .

albo

m  Miksowac 1 minute na najwyzszych
obrotach.

m Podawac ewentualnie z lodami.

Koktajl sportowcow

— 2-3 pomarancze
(ok. 600 g)

— 1-2 cytryny (ok. 150 g)

— Y21 tyzki cukru lub miodu

— Val soku jabtkowego

— Y41 wody mineralnej

— ewentualnie kostki lodu

m Pomarancze i cytryny obrac ze skorki,
pokroi¢ na kawatki.

m  Wszystkie skladniki (oprocz soku jabt-
kowego i wody mineralnej) witozy¢ do
kubka miksera.

m Nacisngc¢ przycisk wybierania
programu & .

albo

m  Miksowac 1 minute na najwyzszych
obrotach.

m Dodac¢ sok jabtkowy i wode mineralng.

m  Krotko miksowaé, az do spienienia
napoju.

m  Koktajl wla¢ do kieliszkow; mozna
podawac z kostkami lodu.

Zielony Smoothie

— 1 zielone jabtko
(ok. 100 g)

— Sok z cytryny (ok. 20 g)

— 20 gjarmuzu

— 10 g todygi selera

— 10 g listkéw kolendra

— 10 g siemienia Inianego

— 1 g mielonego cynamonu

— 250 g zimnej wody

m Jabtko, todygi selera i jarmuz pokroi¢ na
kawatki.

m  WIlaé nieco wody do kubka miksera.



m  Wszystkie sktadniki wiozy¢ do wktadki
smoothie i potem wla¢ wode.

m Nacisngc¢ przycisk wybierania
programu

albo

m  Miksowac przez 60 sekund na stopniu
Pulse.

Wskazowka: Wykonanie tego przepisu udaje

sie rowniez bez uzycia wktadki smoothie.

Smoothie z winogron
250 g zielonych
winogron
— 25 g mtodego szpinaku
— 100 g zamrozonych kawatkéw banana
— 200 ml zimna herbata zielona (nadaje
sie dla dzieci)

m  WIac nieco herbaty do kubka miksera.
m  Winogrona, szpinak i kawatki banana
wsypac do wktadki smoothie i wla¢

pozostatg herbate.

m Nacisngc¢ przycisk wybierania
programu

albo

m  Miksowac z najwyzszg predkoscig obro-
towg, az smoothie bedzie gotowy.

Galaretka z owocami

— 400 g owocow (wypestkowane
wisnie, maliny, porzeczki, tru-
skawki, jezyny)

— 100 ml soku wisniowego

— 100 ml czerwonego wina

— 80 g cukru

— 1 torebka cukru waniliowego

— 2 tyzki soku cytrynowego

— 1 szczypta gozdzika (mielonego)

— 1 szczypta cynamonu (mielonego)

— 8 ptatow zelatyny

m Zelatyne namoczyé ok. 10 minut w
zimnej wodzie.

m Zagotowac wszystkie sktadniki (oprécz
zelatyny).

m Zelatyne odcisngé i rozpusci¢ podgrze-
wajgc w kuchence mikrofalowej — nie
gotowac.

m  Gorgce owoce i zelatyne miksowac z
niskg predkoscig obrotowg przez okoto
1 minute.

Przepisy kulinarne pl

m  Galaretke wla¢ do kompotierek wyptuka-
nych zimng wodg i ochtodzié.

Dozwolone jest miksowanie najwyzej

50 ml goracego pltynu w kubku miksera!

Wskazéwka: Deser owocowy smakuje z

ubitg Smietang lub sosem waniliowym.

Pesto z bazylii

— 10 g orzeszkdw piniowych

— 3 gczosnku

— 5gsoli

— 40 g sera parmezan

— 10 g Swiezej bazylii

— 70 g oleju z oliwek

m  Wsypac¢ do szklanego pojemnika
orzeszki piniowe, czosnek, sol i ser
parmezan i zamkng¢ uchwytem noza.

m Rozdrabnia¢ przez 15 sekund na
stopniu Pulse.

m Dodac¢ bazylie i olej z oliwek, potem
wszystko zmieszac przez 10 sekund na
stopniu Pulse.

Zupa z dyni
600 g dyni z z6ttym migzszem

— 200 g ziemniakéw

— 1l wywaru z warzyw

— 2cebule

— 2 zgbki czosnku

— Mielony pieprz i sél

— 30 gmasta

— 2 tyzki oleju z oliwek extra vergine

— 5-6 listkow bazylii

— 2-3 listki szatwii

— 1 galazka pietruszki

— 1 gatazka tymianu

— 1 gatazka majeranu

— Yatyzeczki zmielonego cynamonu

— Tarty parmezan — wediug uznania

m Dynie pocwiartowaé, odkroi¢ skoére i
usungc pestki. Dynie pokroi¢ na mate
kawatki.

m Obra¢ ziemniaki i rowniez pokroi¢ na
mate kawatki.

m Obrac cebule, drobno posiekac i lekko
przysmazyc¢ na patelni z mastem, olejem
z oliwek i posiekanym czosnkiem.
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m Dodac¢ kawatki dyni i ziemniakow, dusic
na miekko czesto mieszajgc sktadniki.
Bulion warzywny wlewa¢ matymi por-
cjami i nastepnie dodac ziota zwigzane
w maty bukiecik.

m  Gotowac 25-30 minut na matym pto-
mieniu i w razie potrzeby dola¢ jeszcze
nieco bulionu.

m  Wyjaé bukiecik ziot.

m Przyprawic solg i pieprzem wedtug
uznania, dodac szczypte cynamonu i
nieco oleju z oliwek extra vergine.

m  Zupe wlewa¢ do kubka miksera
porcjami po 500 ml i miksowa¢ az do
otrzymania konsystencji puree.

Dozwolone jest miksowanie najwyzej

50 ml goracego ptynu w kubku miksera!

m Przed podaniem posypac¢ drobno tartym
parmezanem.

Zupa marchewkowa

Zz kminkiem

— 780 g marchwi

— 720 ml wody

— 1 tyzeczka kminku

— solipieprz

m  Marchew pokroi¢ w kostke
(okoto 15x15 mm).

m  Wiozy¢ marchew i wode do dzbanka
miksera.

m Mieszac¢ przez kilka sekund z maksy-
malng predkoscia.

m  WIla¢ mieszanine do garnka i doda¢
kminek.

m  Wszystko gotowac przez 30 minut.

Podczas gotowania mozna doda¢ wody,

jezeli zupa ma by¢ rzadsza.

Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.
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To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
K z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



BukopucTtaHHs 3a npMsHavyeHHAM uk

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npusHaveHum Tinbkn 4ns nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunap crif BUKOPUCTOBYBATU TiflbKi ATst NepepobKW NPoayKTIB

Y 3BMYaNHMX Ansi AOMALLHbOIO rocrnofapcTBa KinlbKOCTSX |

Bigpi3kax yacy.

Llen npunag npygatHum gns nepemilyBaHHSA pigknx abo
HaniBTBepANX NPOAYKTIB, ANA NOAPIGHEHHsI/Hapi3aHHSA cupux OpyKTiB
i OBOMIB, AJ151 NPUrOTYBAHHA MOpe, a TakoX AN NoAPIGHEHHS
rMBOKO 3aMOPOXEHNX NPOAYKTIB (Hanpwknaa, PpykTis) abo

KyOwKiB XapyoBoro nbofy. He BUkopuCTOBYITe Npunaj ans
nepepodku HLLIMX PEHOBUH YK NpeaMeTiB. 3a YMOBU BUKOPUCTaHHS
[03BOSIEHNX BUPOBHNKOM J0OATKOBUX AeTarien MOXINBI TakoX
A04aTKOBI BUOW 3acToCyBaHHA. BukopuctoBynTe npunag, Tinbkn 3
A03BOSIEHUMM OpUriHaNbHUMK YacTUHaMK Ta NpunagaaMm. Hikonu He
BUKOPUCTOBYWTE AaHe Npunagas ans iHwWux npucTpoiBs.
BukopucToByiTe npunag nve BcepeanHi NpuMilLeHb 3a KiMHaTHOT
TemnepaTypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOPSI.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

YBaXKHO npoynTanTe iIHCTPYKLiO 3 eKcnyaTauii, JOTpuMynTecs ii BKa-
3iBOK, He Bukmngawnte ii! [Nepenaroumn npunag y KOpUCTyBaHHS iHLINM
noasam, goganTe 4o HbOoro i Lo IHCTPYKLUIK. Y pasi HeqoTpUMaHHSA
BKa3iBOK LLIOA0 NPaBUIbHOMO BUKOPUCTaHHS Npunagy BUPOOHUK He
Hece BiAnoBiAanbHOCTI 3a 30UTKN, AKi BUHMKI BHACIiOOK LIbOro.
Ocobwu 3 isnyHMMN, CeHCOpHUMM abo MeHTanbHUMK Bagamu abo
ocobu, gkum Bpakye 3HaHb Ta 4OCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
npunagom nuiie nig HarnsagomM abo sKLWOo BOHU NPOWILLINKM MiArOTOBKY
3 KOPUCTYBaHHS NpUNagom Ta po3yMitoTb MOXITMBY HeGe3NeKy.
Tpumante npunag i kabenb XMBNEHHA Nogani Big Aiten, im He
[03BOSISAETLCA KOPUCTYBaATUCA npunagom. [itam He MoXHa rpatucs 3
npvnagoM. O4nLLEHHA Ta TeXHIYHEe 06CcnyroByBaHHA 3a00POHSETLCA
BUKOHYBaTW OITAM.

/\ He6e3neka BPa)XXeHHS efIEKTPUYHUM CTPYMOM i noxexi!

m [lpunag [o3BONSETLCS NIAKMYATU 40 PO3ETKM 1 eKCniyaTyBaTu
nuwle BignoBigHO A0 AaHUX, 3a3Ha4YeHUX Ha 3aBOACHKI TabnnYLli.
He kopucTtyntecs npunagom, sSkWwo Kabernb XXMBNEHHs | npunag
MatoTb Byab-sKi nowKomkeHHs. o6 yHMKHYTU HeGesnekw,
pPeMOHTYBaTW Npunag — Hanpuknag, 3amMiHATU NOLLKOLKEHUN
kabenb »XUBMEHHA — A03BONAETLCSA NULLEe creLjianictam HaLol
CepBiCHOT Cny>x06u.

m Hikonu He nigknoyanTe npunag 4o BUMMKaYiB 3 rogMHHUKOBUM
MEXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTAHLiIMHUM KepyBaHHAM. Hikonn He
3anuwanTe BBIMKHEHMIN Npunag 6e3 Harnaay!
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MpaBuna TexHikn 6eanekn

He ctaBTe npunag Ha rapsayi NoBepxHi, Hanpuknag nnutn, abo
no6numay Big HMX. Kabenb XXMBMeHHSA He MOBUHEH TOpKaTUCA OO
rapsidmx 4acTmH abo rocTpux Kpais.

Hi B sikomMy pasi He 3aHyploriTe OCHOBHWUI BMOK Npunagy y BoAay i
He MUNTE B MOCYLOMWUNHIA MaLUUHI. He BUKOPUCTOBYNTE NapO04mC-
HUK. He kopuctynTecs npunagom, Konm Batli pyKu BOMOri.
O60B’s13KOBO BigKMOYaNTe Npunag Big enekTpoMepexi B Takmx
BUNagKax: Nicng KOXHOro BUKOPUCTAHHSA; Nepen CKrnagaHHAM,
po36mpaHHAM abo OYULLIEHHAM; SIKLLIO BUHWUKINA HeCcnpaBHiCTb abo
BW NnaHyeTe 3anuwmntu npunag 6e3 gornagy.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHSA!

[MOBOMXEHHA 3 TOCTPUMU HOXKaMU, CMIOPOXKHEHHS N OYULLIEHHSA
noTpedyoTb 06EPEXHOCTI.

Mepepn 3amiHo Npunagas abo 4oaaTKOBUX €fTEMEHTIB, SKi
pyxaroTbca nig Yac pobotu, npunag cnig BUMKHYTK Ta Big egHaTn
BiZl enekTpomepexi.

KaTteropmn4yHo 3ab6opoHEHO 3acoByBaTh PyKY Y BCTAHOBNEHWUN
oneHaep. MNMpautoBaT MOXHA NMLLe 3 NOBHICTIO CKNageHUM
OGneHaepom i 3akpuToto Kpuwikoro! HYawy bnengepa moxHa
3HiMaTn abo BCTaHOBMOBATW NULLE MIiCNS BUMKHEHHS Npunagy
N 3ynuHKK npmsoaa. Nicna BUMKHEHHS HXK MPOAOBXYE pyxaTucsa
e AesKnn 4ac.

MpautoBaTt MOXHa NULLE 3 NOBHICTIO CKIaAeHUM YHiBepcarnbHUM
noapibHioBayvem! YHiBepcanbH1 NogpidHoBayY MOXHa 3HiMaTu
abo BCTaAHOBIIOBATU NULLIE NICNS BUMKHEHHSI Npunaay v 3yrnuHKA
npvBeoaa.

/\ He6e3neka OTpPMMaHHA onikis!

IMig Yac nepepobku rapssumnx NPoayKTiB y GneHaepi 3 BOPOHKK

B KpULLL BUXOOUTb napa. 3aBxan BTPUMYNTE KPULLIKY OAHIED
pyKoto nig Yac pobotu. [MNpu ubomy 3abOpPOHEHO TPUMATK PYKY Hag,
3aBaHTaXyBarnbHUM OTBOPOM!

[o vawi bneHgepa MoxHa 3anmeaTt He BinbLue Hix 0,5 n rapayoi
abo NiHMCTOI PianHW.

Byabte obGepeXxHi Npu 3anuBaHHI rapa4mx piguH 4o nobyToBoro
npunagay, 3Bakatoum Ha MOXITMBICTb HECNOLIBAHOIO BUAINEHHS
raps4oi napu.

/\ He6e3neka 3apylweHHs!
He posBonsiiTe AiTsM rpaTucs 3 nakyBarnbHUM MaTepianom.

/\ Ygara!

CriigkynTe 3a TUM, Wo6 y Yawi GneHaepa He Gyro CTOpPOHHIX
npeamMertis. He BcTaBnsinTe npeaMeTy (Hanpuknag, Hixk, ToXKy)
B Yally 6neHaepa. KopucTymTtecsi BUKIMOYHO LITOBXaYEM 3
KOMMIIEKTY NOCTaBKM; KpULLKa Mif Yac Lboro Mae 6yTu 3akpuTtal
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

m PekomeHayeTbca Hi B AKOMY pasi He 3anvwiaTty npunag,
BBIMKHEHMM JOBLUE, HiX Lie NOTPIBHO Ans nepepobku NpoaykKTiB.
He BMuKanTe npunag BXonocry.

A Baxnuso!

[Micna KOXXHOrO BUKOPUCTaHHS, a TakoX nicnsa Tpusanoro
HEBMKOPUCTaHHA Npunag HeobxigHo ounwaTti. = « OYUWEHHS i

0oansad» dus. cmop. 161

LLinpo BiTaemo Bac 3 nokynkoro HOBOro
npunagy dipmn Bosch. loaaTkoBy
iHcbopmauiro npo Hawy npoaykuito Bu
3HanaeTe Ha Halin cTopiHui B IHTepHeTi.

3micT

BuKOpUCTaHHS 3@ NPU3HAYEHHSM............ 155
MpaBuna TexHikM BE3NeKN ...................... 155
CUCTEMU BEBMEKN ... 157
KOPOTKNM OFFIAM. e 157
YIPABMIHHS .ceeeee e 158
OUULLEHHS | JOTNAL . ....ceeeeeeeeeieeeeeeeeens 161
[lonomora nNpu HEMOMAAKAX .........vvvvvrenens 162
PeLENTU. ..o
YTunizauis ......coooeeennvnnnnnns

YMOBW rapaHTii

Cuctemu 6esneku

3axucT Big BBIMKHEHHS
Mpunag BMUKaETLCA TiNbKN, KO KEMUX
OGneHgepa 3arBUHYEHUI 4O ynopy.

ABTOMaTU4YHE BUMKHEHHS

Mpunag BUMMKAETLCH aBTOMaTUYHO Y pasi
BMMagKOBOro ocriabneHHs dikcauii kenvxa
GneHgepa nig 4Yac poboTu.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHA

B pasi camMoCTiiHOro BUMKHEHHS ABUrYHa

nig Yac BUKOPUCTaHHSA, 3aXUCT Bif nepeBaH-

Ta)XeHHS1 akTMBOBaHWI. MoXnuBI NPUYNHN:

— OyXe BemnuvKa KinbKiCTb NpoayKTiB Ans
nepepobku,

— 3aHaATo JOBrMI Yac ekcnnyarauii.

Mpo nosegiHKy y pasi akTusauii

cuctemu 6e3neku, ouB. «[Jonomora npu

Henomnagkax».

KopoTtkun ornsg

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPIHKM 3
MaritoHKaMu.
1 Bnok gBUryHa
2 [oBOpOTHMI NepemMuKay 3 KinbLuem,
Lo CBIiTUTbCSH
inbue, Wo CBITUTLCA, NOBINbHO BrMmae,
AKLLO Npunaj rotoBuin 4o ekcnnyatauii
(«on»). KinbLe, WO CBITUTLCS, CBITUTLCA
©e3nepepBHO Nig yac poboTn npunagy.
LLIBnake GrniumaHHs CBIigYNTL NPO HasiB-
HICTb MOMUIKM Y pobOTi Npunagy (avB.
«[Jonomora npu Henonagkax»).
a MMB43..:
«0/off» = cTon
«on» = [1punag BBIMKHEHUN
«1» = HanHmx4ya poboya LWBUOKICTb
«5» = HamBuwia poboya LWBUaKICTb
b MMB64..:
«0/off» = cTon
«on» = [Npvnag BBIMKHEHWI
«min» = HanHwk4a poboya LWBUIKICTb
«max» = HarBuwia poboya LWwBmakicTb
Pulse = IMNynbCcHWUIA pexum 3 HanBu-
LLIOKO LLBUAKICTIO, BUMMKAY YTPUMYBaTU
HaTUCHYTUM MPOTAroM HeoOXigHOro Yacy
¢ MMB65.. :
«0/off » = cTon
«on» = [1punag BBIMKHEHUN
«min» = HalHmk4a poboya WBNOKICTb
«max» = Hansuwa poboya LBNAKICTb
3 KHonku wBuakoro Ha6opy
KHOMKK i3 3agaHnmmn yctaHoBKamu Ang
onTUMarnbHUX pesynbrarTiB.
B 3anexHocrTi Big mopeni:
= [Ins noapiGHeHHs KyOukiB
nbogy (konenuwn nig). Hatuc-
HYTW KOPOTKO Ha KHOMKy 1 pas.
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uk YnpasniHHs

& = na npuroTysaHHs KOKTEINIB i
CcMy3i. HaTUCHyTM KOPOTKO Ha
KHOMKY 1 pas. [na oTpuMaHHs
ApibOHiworo pesynerarty HaTUC-
HiTb KHOMKY BAOpYyre.

= [Inst noapibHeHHs B yHiBEpcanb-
HOMy nogpibHioBaYi. HatucHytn
KOPOTKO Ha kHomky 1 paa.

Pulse = IMnNynbCHWUI pexum 3 HanBu-

LLIOKO LIBUAKICTIO. YTpUMyBaTu
KHOMKY HaTUCHYTO NPOTAroM
HeobxigHoro yvacy.

BpaxoByiiTe Tabnuuto, MantoHok [€!

[licnsa HAaTUCHEHHST HA KHOMKW LUBMAKOIO

Habopy @/%r/@ 3anyckaeTbCsl 3afaHa

nporpamMa. [ns nepeg4acHoro npunm-

HEHHS1 NpOrpamu HAaTUCHYTK Ha Byab-AKy

KHOMKY LUBMAKOro Habopy abo BCcTaHo-

BMTM MOBOPOTHUI Nepemukady Ha « 0/off ».

3MoTyBaHHs kabento

Mpusig

Tpumay HoXa 3 HoXxeM GneHgepa /

noapi6HoBava i ywinbHoBa4yem

BuikopucToByeTbCA ANs Kenvxa

bneHgepa i kenunxa yHisepcarnbHOro

noapibHoBava.

7 Kenux 6neHpgepa 3 6opocunikatHoro

ckna

BigpisHsieTbcH 0cOBNMBOIO TEPMOCTIlKi-
CTH0, JO3BOMSE HaBiTb NEpPepobKy Ayxe
rapsyvx NpoayKTiB.

8 Kpwuwka i3 3aBaHTaXXyBanbHUM

OTBOpPOM
9 MipHuI cTakaHYMK 3i LWKaNow
(makc. 50 mn)

10 BcTaBka gna cmysi*

[ns nepepobkn ppyKTiB i iHWNX iHrpe-
OIEHTIB | NPUrOTYBaHHSA 3 HUX COKIB i
cMy3i. 3aBAsKM BCTaBLj KICTOYKM i iHLLi
TBEpPAi KOMNOHEHTU HE MPOXOAsATb Yepes
inNLTp | He NOTPannATL A0 HanoiB.

11 Kenux yHiBepcanbHoro

noapioHoBavya*

12 LUToBxay

Cnyrye ansi NpoLUTOBXYBaHHS iHrpesi-
€HTIB, L0 NpununaTb 40 kpato abo
BaXXKO 3MilLYOTbCS, OO HOXa bneHaepa.

* He gns Bcix mogenen.
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YnpaBniHHA

MiproToBka

m [lepen nepLuvm BUKOPUCTaHHAM npunag
Ta NnpunagAas Crif peTenbHO NOYNCTUTH,
AvB. «OunLLEeHHs | gornsaay.

m bBnok gBuryHa BCTaHOBUTU Ha PiBHIN,
CTabinbHiN | YCTIN NOBEPXHI.

m Kabenb BUTArHYTN Ha HEOOXIOHY
OOBXWHY.

BneHgep

Erler,ep npuaaTHui Ans
nepemillyBaHHs i 36MBaHHSA y MiHy
piavH,

— noAapibHEeHHS i CiYeHHsA cnpux PpykTiB,
OBOMIB, ropixiB i LWoKonaay,

— MpUroTyBaHHA NepeTepTux cynis, a
TaKoX niope 3 BigBapeHnx ppykTiB Ta
OBOMIB,

— NPUroTyBaHHS ManoHesy i COYCiB.

Mpunag npuaaTHWUIA 4ns nepepobku
HaCTYNHOI KiNbKOCTI:

Teepai npogyKkTn 100 r
Pianun mMakc. 1,5 n
[apsiyi abo niHncTi pignHn makc. 0,5 n

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUMM
HOXamu / o6epToBUM npuBogom!
Hikonn He onyckaTu pyk 4O BCTaHOBIIEHOMO

Kenvxa 6neHaepa. 3aBxau npawusaTtu
TiNbKKU 3 MOBHICTIO 3ibpaHum GneHaepom

i 3akpuTOto KpULLKoro! Kenux bneHpepa
MOXHa 3HiMaTy abo BCTaHOBMOBATM TiNbKu
nicns BUMKHEHHSI Npunagy i 3ynuHKn
npusoay. Nicna BUMKHEHHS HiXX NPOAOBXYE
pyxaTucs Lie Aeskui yac.

/\ He6e3neka ownaptoBaHHaA!

Mg yac nepepobky rapaynx NPOAYKTIB B
OneHaepi 3 BOPOHKM B KPULLLL BUCTYNae
napa. [lo kenunxa 6neHaepa 3anoBHOB
makcumym 0,5 niTpa rapsiqoi abo niHucToi
pignHN.

YBara!

BrneHgep HikONM He BMUKaTK NMOPOXHIM.
3aBxau npauroBaTi 3 NOBHICTHO 3ibpaHnM
npunagoM. Kenux 6neHgepa BCTaHOBUTU
Ha 6ok ABuUryHa i 3arsBMHTUTU 40 yrnopy.



MantoHok [F]

m  Kenux 6neHgepa noknact AHOM
goropu.

m  YWinbHIOBaY po3MiCTUTU Ha TpuMadi
Hoxa. [MpocTexunTn 3a NpaBUbHUM
PO3MiLLIEHHSAM YLLINbHIOBaYa.

Baxnusi BKa3iBku

Y pasi NoWKomKeHHS abo HenpaBuIbHOTO

PO3MILLIEHHS YLLiNbHIOBAYa MOXe BUTIKaTK

pignHa.

m  TpvMay HoXa y3ATU 3a PyuKy | BCTaBUTU
[0 kenvxa bneHgepa.
3BepHyTM yBary Ha opmy getanen
(man. [E-2a)!

m  BigkvHyTn pyuky (man. [E3-2b). Mpn
LbOMY TPpMMay HoXa (hiKkCyeTbCa y
KpinneHHi kenvxa bneHaepa.

m  Kenux bneHgepa nepesepHyTy.

m  Kenux bneHgepa BCTaHOBUTM Ha
npueogdi 6roky AsuryHa. Ctpinka Ha
Kenunxosi brieHaepa nokasye Ha Kpanky
Ha 6noui ABuryHa.

m  Kenux brneHgepa 3adikcyBaTu y
KpinneHHi, 06epHyBLUW A0r0 3a rOAUHHM-
KOBOIO CTPINKO A0 yropy.

m  3aBaHTaXvTW iHrpeaieHTn.

m  3aKpUTK KPULLKOKO i HATUCHYTU KPULLIKY
BHW3 4O yrnopy.

m  MipHUI cTakaH4MK BCTaBUTU O 3aBaH-
TaXyBarnbHOro OTBOPY.

m  BcTaBuTu WwrencensHy BUIKY B PO3ETKY.

m  BBimMkHyTM npunag: MNoBopoTHWI nepe-
MUKa4 Ha «on»

m [1OBOPOTHUI NepemMmnKkay BCTaHOBUTK Ha
HaxkaHy pobouy LIBMAKICTb.

abo

m  HaTtucHytu Ha BaxkaHy KHOMKY LLUBUAKOIO
HaGopy (B abo ).

m  Kpuwky nputprmysaTtm 3a kpai nig vyac
nepemillyBaHHsA. He BCTpoMnAT pyk Ao
3aBaHTaXxyBanbHOro oTeopy!

YnpasniHHsi uk

PekomeHpgauii ona po60o4oi WBUAKOCTI

[MpurotyBaHHs ManoHesy MIN/MAX*
Cynn MAX
Cmys3i & IMAX
Cupi dpyKTH | 0BOYI MAX
KokTeiini, monouHi kokteini | §f IMAX
3aMopOoXeHi iHrpedieHTn MAX
Ky6ukis nboay B/Pulse
[yxe TBepAi iHrpeqieHTn Pulse

* MIN = HanHmx4da poboya LWBUAKicTb
MAX = HanBuwia poboya wBunakicts

[oBaHTaXeHHSA iHrpedicHTIB

m BcTaHoBUTM NOBOPOTHWUI Nepemukay Ha
«0/off ».

Abo

m  3HATW KPULLKY.

m  [JOBaHTaXWUTW iHTPERIEHTN.

abo

m  BuiHATM MipHUI CTakaH4mK.

m  Pigunun i TBepai (opibHi) iHrpedieHTn
AofaBaTh Yepes 3aBaHTaxyBaslbHUN
OTBIP Y KPULLILL.

= 3HOBY BBIMKHYTU Mpunag.

BukopucTtaHHs WToBXa4ya

/\ He6e3neka TpaBmyBaHHs!
3abopoHEHO BMKOPWUCTOBYBATM LUTOBXaY,
KOInW KPULLIKY He BCTaHOBMEHO!

MantoHok 3

m  BuiHATM MipHUI CTakaH4mK.

m BcraBTte wrtoBxad 3 KOMMNMEKTY
NocTaBKu B OTBIp.

m [ligwToBXynTe iHrpeaieHTU LToBXaYem
[0 Hoxa brieHaepa. [ns uboro pyxaiTe
LUTOBXaY Y3[0BX KYTiB i CTIHOK YaLui
onexgepa.

m HeraiHo nicnsa yboro BUNMITbL LUTOBXaY.
MipHuWIA cTakaH4MK BCTaBUTK 40 3aBaH-
TaxxyBanbHOro OTBOPY.

BkasiBka: BUKOPUCTaHHS LUTOBXa4ya MoXe
3HAYHO MiABMLLUTY SKICTb NepepoBKM.

Pob6oTa 3i BcTaBKO Ans cMy3i
3aBasikuM Ui BCTaBLi MOXHa Nerko npuro-
TyBaTn CMy3i 3i CBIXMX (PPYKTIB, MOMoKa,
COEBOro MOMOKa, NOrypTy i COKIB.
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uk YnpasniHHs

ManioHok

m bBneHgep nigrotyBaTtu, Sk onncaHo
BULLE.

m [licns yctaHoBKu i (hikcauil kenunxa
6neHpepa BCTaBMTK A0 Kenvxa bnex-
Aepa BCTaBKy AJ151 CMy3i.

m  3aKpUTK KPULLIKOKO i HATUCHYTU KPULLIKY
BHU3 [0 yropy.

m BcTtaBuTtu witencensHy BUMKY B PO3ETKY.

m |HrpedieHTV JogaBaTy Yepes 3aBaHTa-
XyBanbHWI OTBIp y kenuxa brneHaepa,
dpykTH 3a HeobXigHOCTI 3a3panerigp
Hapisatu ApiGHILLMMK LUMAaTOYKaMK.

YBara!

He 3aBaHTaxyBaTu 40 Kenvxa bneHgepa

BENVKi, TBEPAi KOMMNOHEHTU, HaMp., KiCTOYKM

aBokafo abo cnuB.

m  MipHun ctakaH4MK BCTaBUTM 4O 3aBaH-
Ta)KyBanbHOro OTBOPY.

m BBiMkHyTW npunag.

Micna po6oTtun

m BcTaHoBUTM NOBOPOTHWI NepemMuKay Ha
«0/off ».

m  BuiiHATK WwTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

m  Kenux 6neHgepa o6epHyTv NpoTn
FOANHHMUKOBOI CTPINKM | 3HATHK.

m  3HATU KPULLIKY 3 Kenuxy bneHgepa.

m BunopoxHutn kenux bnengepa.

BkasiBka ansa BcTaBKM gns CMya3i:
MipHUA cTakaHYMK BUMHATY 3 KPULLIKK i
BCTaBUTM [0 BCTaBKU Ansi CMy3i. Takum
YMHOM, TBEPAi KOMMOHEHTU HE 3MOXYTb
noTpanuTu 3i BCTaBKU 0 HAMoH.
m  Kenux brnieHgepa nepeBepHyTU i po3mi-
CTUTU OTBOPOM [ OHU3Y.
m  TpvMay HOXa BUAHATK.
[ns uboro pyyky BiAKUHYTW Bropy i
BUNHATU TPUMaY HoOXa.
m [lounctutu BCi getani, amB. «O4nLEHHS
i gornsg».

YHiBepcanbHUI noapioHoBay

[ns nogpiGHEHHs1 HEBENUKOT KiNbKOCTI
m’sica, TBEPAOro cupy, Lnbyni, NeTPyLLKK,
YacHUKY, (OPYKTIB Ta OBOMIB.

BpaxoByiTe Tabnuuto, mantoHok [€!
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He [o3BONSAETHCA BUKOPUCTOBYBATY ANst
noapibHeHHs kaBoBMx 606iB, rOpPOLINH
nepuo, LyKpy, MaKy Ta XpiHy.
BkasiBka: AkLo yHiBepcanbHUn
nopapibHBaY He BXOAUTb 40 KOMI-
nekty, Toai Bu moxerte 3amoBuTU oro
yepes cnyx0y cepsicy (HOMep Ans
3amoBneHHs:: 12007111).
/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpuMK
HoXamu /| o6epToBUM npuBogom!
YHiBepcanbHuii noapibHoBay MoxHa
3HiMaTn abo BCTaHOBMOBATU TiNbKKX Nicns
BMMKHEHHS Npunaay i 3ynuHky npveoay.

MantoHok [3]

m  Kenux yHiBepcanbHoro nogpibHooBaya

m  PO3MiCTUTV OTBOPOM AOropwu.

m [lpusHaveHi Ans nogpibHeHHs NPOAYKTH
3aBaHTaXWTN 0 yHiBepcanbHOro
noapibHoBaya.

m  YLWinbHIOBaY po3MIiCTUTU Ha TpUMadi
Hoxa. [pocTexunTn 3a NpaBUNbHUM
PO3MILLEHHAM YLLUiNbHIOBaYa.

Baxnusi Bka3iBku

Y pasi nowkoaxeHHs abo HenpaBUIbHOTO

PO3MiLLIEHHS YLLiNbHIOBa4Ya MOXe BUTiKaTh

pianHa.

= TpyMay HOXa y3aTu 3a pydKy i BCTaBUTK
[0 Kenuxa yHiBepcanbHoro noapio-
HioBava. 3BepHyTU yBary Ha hopmy
netanei (man. [B-2)!

m  BigkvHyTtn pydky (man. [81-3). MNpwn
LbOMY TpMMay HoXa (PiKCyeTbCs Y
KpinneHHi kenuxa yHiBepcanbsHOro
noapibHoBaya.

m Kenux yHiBepcanbHoro nogpibHoBaya
nepeBepHYTH.

m  Kenux yHiBepcanbHoro nogpibHioBaya
BCTAHOBWTW Ha NpuBOAI BNoKy ABUryHa.
Crpinka Ha kenvxoBi yHiBepcanbHOro
noapibHoBaya nokasye Ha Kparnky Ha
onoui gBuryHa.

m  Kenux yHiBepcanbHoro nogpi6HioBaya
3achikcyBaTy y KpinneHHi, 06epHyBLLK
MOro 3a roAVHHMKOBOIO CTPINKOK A0
ynopy.

m  BsimkHyTV npunag: MNoBopoTHMI nepe-
MUKa4y Ha «on.



m [TOBOPOTHMIN NepemMmKay BCTaHOBUTU
Ha «Pulse» i ytpumyBaTtn y upomy
NMOSOXKEHHI.

abo

m  [Ins nigTBEpOXKEeHHS HAaTUCHYTU Ha
DaxaHy KHOMKY LUBMAKOro Habopy
(/3\ abo Pulse, sanexHo sig mogeni).

BkasiBka: Yvim goBlie npunag 3anu-
LWIAETbCS BBIMKHEHUM, TUM OpiOHille
nogpibHoTLCS NpoaykTu. baxanui
CTyNiHb NoapiGHeHHs TpaB Moxe ByTn
OOCATHYTUI BXe nicns AyXe KOPoTKOoro
Yyacy BBIMKHEHHS.

Micna po6oTtun

m BcTaHoBUTM NOBOPOTHWI NepemMuKay Ha
«0/off ».

m  BuiiHATK WwTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

m  Kenux yHiBepcanbHoro nogpibHwoBava
06epHYTV NPOTY FOAVUHHUKOBOT CTPINKK
i 3HATW.

m  Kenux yHiBepcanbHOro nogpibHoBava
nepeBepHyTy.

m  Tpumay HOXa BURHATK. [ns uboro
PYYKY BiOKWUHYTU Bropy i BUAHATH
TpUMaY Hoxa.

®  BunopoxHWUTK Kenux yHiBepcanbHOro
nogpibHoBava.

m PelTkv nogpibHeHNX NpoaykTiB
BUNHATK 3 Kennxa 3a JONOMOro npu-
[aTHOro JonoMixXHoro 3acoby (Hanp.,
NOXKMN).

m [lounctutu BCi getani, anB. « OYMLLEHHSA
i gornsa».

OuunweHHs i pornag,

Mpunag He notpebye TexHiYHoro gornsaay!
PeTenbHe ounLeHHSA rapaHTye 4OBrun
CTpOK ekcnnyarauii. Ornag ansa YMLLEeHHs
OKpeMuX getanen npuBedeHnin Ha
mantoHky [E.

/\ He6e3neka BpaXeHHs eNeKTPUUHUM
TOoKOM!

Bnok aBuryHa Hikonu He 3aHyptoBatn y

BOAY, HE TPUMATH Mif NPOTOYHOIO BOAOH i

HEe MUTW Y NOCYAOMUINHINA MaLLUWHI.

OuuwleHHs i gornsaa uk

YBara!

He 3acTocoByBaTtu Hisiknx abpasuBHNX

3aco6iB A1 YMLLEHHS. Ha noBepxHsx

MOXYTb BUHUKHYTU MOLUKOOXKEHHS.

Mopaau:

— [etani kpalue BCbOro YACTUTY BiApasy X
nicnsa BUKOpUCTaHHs. Lle ponomoxe yHuK-
HYTU NPUCOXINX 3anULLKIB NPOAYKTIB i
nnactmaca He 6yae pos’igeHa (Hanp., nig
BNMBOM edhipHMX Macen B npunpasax).

— Tpu nepepobui, Hanp., MOPKBK Ta
YepBOHOI KanycTn Ha enemeHTax 3
nnacTtmacu yTBOPHTLCHA 3abapBreHHs,
AKi MOXXHa YCYHYTW 3a JOMOMOTO
OEKiNbKOX Kpanesnb CTONoBOi onil.

OuunieHHs 6noKy ABUryHa

m  BuiiHATK wTencenbHy BUSKY 3 PO3ETKM.

m brok OBUryHa npotepTn BONOrow
TKaHuUHoto. 3a n0Tpe6|/| CcKopuctyBsaTtuca
HEBENMKOH KifbKICTHO MUKOYOro 3aco6y.

m [loTim BUTEPTM OOCYXa.

OunileHHA yTpuMyBa4da HOXa

/\ He6ezneka nopaHeHHA rocTpumMmn
HoXamu!

He TopkaTncsa HOXiB BneHaepa oroneHnmmn

pykamu. [Ins o4mLLEHHS KOPUCTyBaTUCS

LLiTKOHO.

Tpumay HOXa He MUTW Y MOCYOOMUIHIN

MaLUVHi, @ MOYUCTUTM NiJ NPOTOYHOK BOAOK

3a A0NOMOroHo LWiTkn. He 3anuwiaTtu nexartu

B BoAi! YiinbHioBaY AN YNLLEHHS 3HATU.

OuunweHHa GneHpepy

Kenux 6brneHgepa, BCTaBKy Anst CMyai,
KPWULLIKY | MipHUIA CTaKaH4YMK MOXHA MUTU Y
NOCYAOMUMHIA MaLUMHI.

Mopapa: Hanutn HeBenuky KinbKicTb BOAU
i3 3acobom ana MuTTA Nocyay y BCTaHOBre-
HUI kenux bneHgepa. BeimkHUTY BneHpepa
Ha [eKinbka cekyHf Ha cTyniHb «Pulse».
Bunwutu Bogy i yawy 6neHaepa cnonocHyTr
YMCTOHO BOAOH0.

OuunLleHHA yHiBepcanbHOro
nogpioHoBava

Kenux yHiBepcanbHoro nogpibHoBava
MOXHa MWUTU y MOCYAOMUNHIA MaLLWHI.
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uk [lonomora npu Henonagkax

Jonomora npu Henonagkax

/\ He6e3neka nopaHeHHs!

BWiiHATY LUTENCenbHY BUMKY 3 PO3ETKM
nepea TUM sk NPUCTYNATH [0 YCYHEHHS
HenonazaKu.

Baxnuea Bka3iBka

KinbLie NoBOPOTHOrO nepemukaya, Lo

CBiTUTbCS,

— WBMAKO bnvmae y pasi HenpaswnbHOI
YCTaHOBKM Kernmxa bneHpepa abo
Kenwuxa yHiBepcarnbHoro nogpibHoosaya,

— y pasi nocrnabneHHs dikcauii kenmxa
6neHaepa abo kenunxa yHiBepcarnbHOro
noapibHoBa4va nig yac poboTu,

— 'y pasi 3ynuHKu1 ABWUryHa y pesynbrari
nepeBaHTaXXeHHs Mif Yac poboTu.

Henonaaka:
Mpunag He BMMKaETbCA abo BUMMKAETLCS
nig 4Yac po6oTu.

MoxnuBa npuymnHa:

Mpunap 6yB nepeBaHTaXeHui (Hanp.,
Hacagka 3abrnokoBaHa NpoayKToM) i
BHACMIiJOK LibOro crnpaLloBaB enekTPOHHNUI
3ano0iKHUK.

YcyHeHHA Henonagku:

m BcTaHoBWTM NOBOPOTHUI NepemMukay Ha
«0/off ».

m  BuiiHATU WwTencenbHy BUMKY 3 pO3eTKM.

m  YCYHWUTU NPUYUHY NEepeBaHTaXeHHS.

m [lpogoBxuTn poboTy 3 Npunagom.

MoxnuBa npuumnHa:
Ocnabina cikcauis kenvxa 6neHgepa abo
Kernvxa yHiBepcarnbHoro nogpioHiosauva.

YCcyHeHHA HenonagKku:

m BCTaHOBMTU NOBOPOTHWIA NEpPeEMMKaY Ha
«0/off».

m  Kenux 6neHgepa abo kenvx yHisep-
canbHOro nogpidHoBavYa BCTaHOBUTU
NpPaBuUIbHO | 3arBUHTUTY [0 YMOpPY.

m [lpogoBxuntn poboTy 3 Npunagom.

Baxnusa BKasiBka

Axwo Bu He MoxeTe yCyHYTU HecrnpaBHICTb
TaknM YMHOM, TOAI 3BEpPHITbCS, Oyab nacka,
Ao cnyx6u cepsicy (auBiTbCA agpecu
cnyx6 cepBiCy HanNpUKiHLi Liei BpoLuypwn).

162

Peuentn

3aranbHi BKasiBKu:

TBepai iHrpedieHTV nepemillyBaTu TiNbKK 3
NOMOBUHOK 06°‘eMy piavHK, Ni3HiWe aoaaTtn
peLuTy piavHu.

Mpwn NpuroTyBaHHi CMy3i NicNs BUNOPOX-
HEeHHS Kenux GneHagepa noro crifg BCTaHo-
BMTW Ha MicLie Ta YBIMKHYTN Ha HanBULLLY
LWBUAKICTb 06EepTaHHs ANs OTPUMAHHS
3anuLLKiB pignHu.

MaroHes

BkasiBka: B bneHgepi manoHes
MOXe OyTV NPUrOTOBMNEHWI TiNbKK 3
UiNbHUX A€Lb.

OCHOBHUM peuenT:

— 1 anue

15 r ouTy Yn NMMMOHHOIO COKY

— 1 winka coni

1 winka uykpy

— 250 mn onii

IHrpenieHTN NOBUHHI ByTV oaHOT

Temneparypu.

m bneHgep BBIMKHYTM Ha HU3bKY
LIBUAKICTb.

m |HrpegieHTu (kpim onii) nepemiwysatu
AeKinbka CeKyH Ha HU3bKiV LUBUAKOCTI.

m bneHgep BBIMKHYTM Ha HanBULLY LWBWA-
KiCTb, OMit0 3annTy Yepes Ninky i nepemi-
LUYBaTVN NPOTArOM Npubn. 2 XBUIUH.

Mapsuun wokonan

— 50-75 r 3aMOpPOXEHOTO LLIOKO-
nagy B 6nokax

— %2 n rapsHoro monoka

— 306iTn BepLLKM Ta LIOKOnagHa CTpyxKa
3a BaxaHHsAM

m  BnoyHun wokonag nopisatu Ha wva-
TOYKM (Npubn. 1 cMm) Ta NoapPIOHUTY NOBHI-
CTH0 B OrieHaepi Ha HaMBULLM LIBUAKOCTI.

m  bnengep BUMKHYTY | 3annMTu Yyepes
BOPOHKY MOITOKO.

m [lepewmiyBaTvt NpOTAroM 1 XBUNNHW Ha
HaMBWLLIN LIBWOKOCTI.

m [apsaumn Wwokonag posnuTu B CKMSIHKA
Ta NpuKpacuT 3a HaxxaHHAM 36UTUMU
BEpLLUKaMM Ta LLIOKOMaAHOK CTPYXKKOH.



BaHaHOBUM WeNK

3 MOPO3UBOM

— 2-3 baHaHa
(npubn. 300 )

— 2-3 CT. . 3 BEpPXOM BaHinbHoro abo
nuMoHHoro mopo3sumaa (80-100 r)

— 2 NaKyHKa BaHiNbHOro LyKpy

— Y2 n monoka

m  3aBaHTaXWTW BCi iHrpedieHTn 4o kennxa
GneHgepa.

m  BBiMKHYTU KHOMKY LUBMAKOTO
Habopy G .

abo

m [lepemiwyBaTv NpoTaroM 1 XBUNMHU Ha
HaMBWULLN LLUBUOKOCTI.

Mopapa: uer peLenT TakoX MOXHa 3acTo-

COBYBATW 3i BCTABKOI A11A CMY3i.

®pyKTOBUM HanNin
— 250 r 3aMOpOXeHMX
dpykTiB (Hanp., CyHuL,,
OaHaHu, anenbCuHK,
sa6nyka)
— 50-100 r uykpy
— 500 mn xonogHoi Boau nif, 3a 6axkaHHAM
m  DpyKT NOUMCTUTK Ta NopisaTn
LUMaTOYKaMM.
m [lepen noganbLuo 06poOKoK CBiXKi
dpyKTU CAig 3aMopo3nTH.
m  3aBaHTaXWTW BCi iHrpeaieHTn
(okpim nboay) oo kenuxa éneHaepa.
m  BBIMKHYTV KHOMKY LUBWUAKOIO
Habopy G .
abo
m [lepemiwyBaty NpoTaroM 1 XBUNMHM Ha
HaMBWULLN LUBUOKOCTI.
m 3a 6axaHHsAM nogaBaTh 3 NIbOLAOM.

KokTennb ana
CNOpPTCMEHIB
— 2-3 anenbcuHa
(npw6bn. 600 )
— 1-2 numoHa (npmbn. 150 r)
— Y1 cT. n. uykpy abo meny
— % n abny4HOro coky
— Y4 n miHepanbHoI BOAn
— 3a baxaHHsaM Jekinbka Kybukis nogy

PeuenTtun uk

m  AnenbCrHU | IMMOHU NOYUCTUTH, MOPi-
3aTu LWMaToYKamu.

m  3aBaHTaXwTK BCi iHrpedieHTn (OKpim
AGny4YHOro coky i MiHepaneHoi Boan) Ao
Kenuxa bneHaepa.

m  BBiMKHYTV KHOMKY LLUBNAKOTO
Habopy S .

abo

m [lepewmiwyBaTy NpoTAroM 1 XBUNNHK Ha
HaMBULLIM LLIBUOKOCTI.

m  [logatv abny4Huii cik Ta MiHepanbHy BOAY.

= KopoTko nepemilatu, Noku Hanin He
BCMEHMNTCS.

m  KOKTelnb HanuTn B CKINSHKM Ta noga-
BaTW 3a GakaHHsIM 3 KyOuKkamm nbogy.

3eneHunn cmysi

— 1 3eneHe abnyko
(npnbn. 100 T)

— CiKk 0gHOro nNMmMoHa
(npwbn. 20 r)

— 20 r Ky4epsBOi KanycTu (FPIOHKOMb)

— 10 r cTtebna cenepu

— 10 r nucTa KopiaHgpy

— 10 r HaciHHA NbOHY

— 1 r meneHoi kopui

— 250 r oxonomxeHoi Boau

m  A6nyko, ctebno cenepu i KyuepsBy
KanycTy (rptoHKornb) Hapi3aTtu
LUMaTo4KaMMm.

m  HanuTu Tpoxu Boam Ao kenvxa
6neHpepa.

m  3aBaHTaXwTun BCi TBEPAI iHrPeaieHTn o
BCTaBKM AN CMY3i i 3an1Tu BO4OH0.

m  BBiMKHYTU KHOMKY LUBUAKOIO
Habopy G .

abo

m 36uBatu npotarom 60 cekyHa Ha
ctyneHi «Pulse».

Mopapa: Llen peuent MmoxHa pobutn i 6e3

BCTaBKW A1 CMY3i.

BuHorpagHum cmysi

— 250 r 3eneHoro
BMHOrpagy

— 251 Monogoro wnuHaty

— 100 r 3amopoxeHoro 6aHaHa
LimMaTo4YKamMm

— 200 mn xonogHoro 3eneHoro 4yato
(npupatHoro ong gitewn)
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uk PeuenTtun

m  Hanutu Tpoxu yar A0 kenvxa
onexgepa.

m  3aBaHTaXWUTW BUHOrpag, LWNUHaT i Wwma-
TO4kM GaHaHa 4o BCTaBKM ANs CMYa3i i
3annTu Yaewm, LLIO 3anuLInBCS.

m  BBIiMKHYTV KHOMKY LUBWUAKOIO
Habopy S .

abo

m 36MBaTW Ha HaMBULLiN LUBWUOKOCTI A0
TUX Mip, NOKM1 cMy3i He Byae roToBuiA.

YepBOoHUM ATiQHUNA MyC

— 400 r dpykTiB (BULLHI Oe3
KICTOYOK, ManuHa, CMopoauHa,

CYHULIi, OXWHa)

— 100 mn BULLHEBOIO COKY

— 100 mn 4epBOHOrO BMHA

— 80 r uykpy

— 1 NakyHOK BaHiNbHOro LyKpy

— 2 CT. 1. IMMOHHOIO COKY

— 1 KiIH4MK HOXa rBO3AMKN (MONOTOI)

— 1 winka kopuui (MonoToi)

— 8 nucrTiB xenaTuHy

m  3amouyyBaTy XKenaTuH y XONOAHIN BOgi
npotsaroM npuén. 10 XBUMKH.

m  YCi iHrpegieHTn (Kpim >xenaTuHy)
[IOBECTW [0 KUMIHHSA.

m KenaTtuH BigxaTn Ta po3TonuUTU B
MIKpPOXBMWIIbOBIN Nevi, He 4oBoAAYM A0
KMMiHHA.

m [apsayi ppykTK i XenaTuH nepemilysaTu
Ha HW3bKiN LWBMAKOCTI NPOTArom npunbn.
1 XBUNUHN.

= MycC po3nuTu B KpEMaHKM, BUMOMOCKaHi
XOINOZHOK BOAO, Ta NOCTaBUTH
OXOmo4KyBaTUCS.

Y kenuxy 6neHgepa nepepobnaTu He

6inblwe 500 mn rapsyvoi pianHu!

Mopapa: YepBoHWI ArigHMI MyC Hankpalle

nogasatu 3i 36UTUMKM BepLLKamMmu abo

BaHiNIbHNM COYCOM.

Coyc «necto» 3 6a3unikom
— 10 r kegpoBUX ropiLlKiB

— 3 ryacHuky

— 5rconi

— 40 r cupy «lNapmesaH»

— 10 r cBixoro 6asunika

— 70 r onmBKkOBOI onii
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m  Kegposi ropillku, YacHuk, Cinb Ta cup
«lMapme3aH» noknacTn 4o CKNSHoi
€MHOCTI Ta 3aKpUTU TPMMa4eM Hoxa.

m [logpibHioBaTy npoTsirom 15 cekyHa Ha
ctyneHi «Pulse».

m [opatun Gasunik i onvekoBe Macro i
nepemiwysatu yce npotarom 10 cekyHq
Ha cTyneHi «Pulse».

Fap6bysoBui cyn

— 600 r rap6ysa i3 >KoBTO
M’SIKOTTHO

— 200 r kapTonni

— 1 n oBoyeBoro 6ynbnoHy

— 2 unbynuHn

— 2 3yBunka YacHuky

— MeneHun nepeub i Cinb

— 30 r BepLUKOBOro macrna

— 2 CTOMOBUX NOXKW ONNBKOBOT Ofii
nepLUoro

— Bigxumy (extra vergine)

— 5-6 nucToukiB 6asmniky

— 2-3 nucTouka Lwasrito

— 1 rinoyka neTpyLuku

— 1 rinoyka 4yebpeuto

— 1 rinoyka manopaHy

— Y4 YanHOI NOXKN MeneHoi kKopuui

— Teptun cup «lapmesaH» 3a cMakom

m Pospizati rapbys Ha 4acTuHW, 3HATU
LUKIpKY | BUOanuTu HaciHHaYka. Mapby3
Hapi3aTu HeBENMUKUMM LLUMATO4KaMMU.

= KapTonmio nouncTuTi i Takox HapisaTtu
HEBENUKMMU LLIMaTOYKaMu.

m  LmBynuHmM nounctutn, ApibHo HapizaTth i
3nerka nigcMaxuTu y Yapi 3 BEpLUKOBUM
MacromMm, OfIMBKOBOHO Ofi€l0 | Mopi3aHnM
YaCHMWKOM.

m  [ogaTtu wmatoukn rapbyaa i kaptonni i,
NMOMILLYIOYM, NPOTYLLKYBAaTK, MOKN OBOMi
He CTaHyTb M’AkuMu. [logaT NOCTYNnoBo
0BOYEBMI OYMbIOH, @ MOTIM ONYCTUTU
00 cyny 3B’si3aHi My4Kom TpaBWu.

m [lpoBaputu npnbnusHo 25-30 xBUnuH
Ha cnabkomMy BOrHi i 3a HEOOXiAHOCTI
AonvBeaTy e ByrnbroHy.

m  BuiiHaTK nyyok Tpas.

= 3anpasuTu Cinnto i nepuem 3a CMakom,
fodatv ANns noninweHHs cMaky LUinky
KopwuLi i TPOXM ONMBKOBOI Ofii NepLIoro
Bioknmy (extra vergine).



m Hanueatn go kenvxa 6neHagepa no
500 mn cyny i nepetupatu.

Y kenuxy 6neHgepa nepepobnATu He

Ginbwe 500 mn rapsivoi piguHu!

m [lepen nogayeto Ha CTin nocunaTu
HaTepTuM cupoM «lMapmesaH».

MopkBsiHMI Cyn 3 KMUHOM

— 780 r mopksu

— 720 mn Boan

— 1 4n KMUHY

— Cinb i nepeup

m  MopkBy nopizaTtu kybukamm
(npunbn. 15x15 mm).

m Y eMHiCTb GneHaepa HanuTu Boau Ta
MoKiacT MOPKBY.

m  3miwyBaTy GrieHaepoOM NPOTArom
KiNbKOX XBUINH HA MaKCUMarnbHin
LUBUAKOCTI.

m  Cywmiw BUNuTK B KacTpynio i goaatn
KMV/H.

m Baputn npotsrom 30 xB. MNig yac
KUMiHHS By moxeTe gonmeaTt Boau,
sKwo Bu xovete, wob cyn 6yB pigkiwmm.

m [lpunpagTe cinnto Ta nepuem.

YTunisauisa
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NornoXxeHb eBponencLKoi Anpektnen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €neKTPOHHMUX
Ta enekTponpunagis, LWo 6ynuy
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTBO BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, SKi € AINCHUMMN Y Mexax
€BpONENCcLKOro coay, LWoAo
NPUNHATTA Ha3apj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANs
BUAANEHHS MOXHa Ai3HaTncs
B CcrneuianizoBaHoOMYy MarasuHi.

YTunisauis uk

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro Npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, LWo6 Oynu onybnikoBaHi HaLWMMm
KOMMNETEHTHUM MPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npua6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sIKMIA Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMY MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HallOMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBU rapaHTii ona Hime4yymHu Ta agpecu
Bu 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLleHi TakoxX i B IHTepHeTI 3a
3a3Ha4YeHo agpecoo. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK NocrnyramMmv HeobXxigHo B
OyOb-sIKOMY BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.

165



ru Vicnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OT0T Npnbop NpegHa3Ha4YeH TonbKo 4S5 JOMAaLLHEro UCnonb30BaHuS.
Mpnbop MOXHO NCNOMNB30BaTb TONMLKO 4S5 NepepaboTKn Takoro
KonunyecTsa NpOAyKTOB U B TEYEHME TaKOro BPEMEHU, KOTopble
XapakTepHbl ANs JOMaLUHEro Xo3sancTea. AToT Npubop npuroaeH ans
nepemeLLInBaHns XNUOKnMx Ui nonyTeepablX NPOAYKTOB, 4S5 U3MeSb-
YeHus / Hape3aHWsi CbipbIX PPYKTOB M OBOLLEN, AN MPUroTOBIIEHUSA
nope, a Takke s namMernbs4eHust rny6boko3aMopOXXeHHbIX NPOAYKTOB
(Hanpumep, GpyKTOB) NN Kybrkos nuLeBoro nega. MNpnbop
3anpeLlaeTcs Ucrnorb3oBaTh And nepepaboTkn Apyrnx BELLECTB Unm
npeameTos. [Mpy ncnone3oBaHWUM APYrMx paspeLleHHbIX NpomM3Boan-
Tenem NpUHagIexXHoCTen BO3MOXHbI Apyrne BapuaHTbl MPUMEHEHUS.
Mpnbop paspeluaeTcs UCnonb3oBaTh TOMBKO C A0MYLEHHbIMU
YacTaAMU U NpUHAZNEXHOCTAMU. KaTeropmyecku 3anpeliaerca
NCNonNb30oBaTb NPUHAASIEXXHOCTM AN ApYrnx npnbopos. cnonbaynte
Nprnbop TOMbLKO BHYTPY NOMELLEHUIW NPWY KOMHATHOW TemnepaTtype Ha
BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag, ypoBHEM MOPSI.

BaxHble npaBuna TeXHUKKM 6e3onacHoCcTH

BHMMaTenbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN NO 3KCnnyaTauuu,
npv paboTte pyKoBOACTBYMTECH YKa3aHUSIMU aHHOW MHCTPYKLMN
N coxpaHanTe ee Ansa ganbHenwwero ncnons3osaHus! Nepenasas
npubop apyrMm nuuam, npunaramte aHHY MHCTPYKUMIO.
lMpounsBoguTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHNS,
BO3HUKLUME B pe3ynbraTe HecobniogeHns ykasaHum no npaBuibHOMY
nNpYMeHeHno npubopa. AToT Npnbop MOryT NCNOMbL30BaTh NnLa C
OrpaHMYeHHbIMU (PU3NHECKUMU, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHbLIMM
CMOCOBHOCTAMM UM HE UMEIOLLIMMW AOCTaTOYHOIO OMbITa UMK
3HaAHWI, €CININ OHW HAxXoQATCs NOA MPUCMOTPOM WA MPOLLIAN
COOTBETCTBYHLLNA MHCTPYKTAXX OTHOCUTENBHO 6e3onacHoro
nonb3oBaHus NPMBOPOM 1 yACHUNN Anga cebs, Kakyro ONacHOCTb
HeceT B cebe npunbop. [leten Henb3s nognyckaTtb K npubopy

N LUHYPY NUTaAHUA, UM HEeMNb34 Nonb3oBaTbes npubopom. He
paspeluanTe AeTam urpatb ¢ npnbopom. NponsBoanTb OYUCTKY U
TexobcnyxxvBaHve OEeTsM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocCTb nopaxeHWsi TOKOM U Bo3ropaHusi!

m [Tpu nogkntoveHmm npubopa n ero akcnnyataumm cobniogante
AaHHble, NpUBeAEHHbIE HAa hpMeHHOM Tabnuyke. Nonb3oBaTtbes
NprMbopOM paspeLuaeTcs TONbKO NpU OTCYTCTBUN NOBPEXAEHWN
kabensi u npubopa. Bo nsbexxaHne BO3HMKHOBEHWSI ONACHON
cUTyaLmmn peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOro
CeTeBOrO LUHYpa, paspeLlaeTcsa Npon3BoanTb TONbKO HaLLen
cepBuUCHOM cnyxbe.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

KaTeropuyecku 3anpeLlaeTcsi nogknoyaTte Nnpubop Kk Tanmepam
UM po3eTkam C AUCTaHLUMOHHBLIM yripaeneHnem. Bcerga cnegute
3a NpMbopom BO BpeMsi ero paboTbl!

Hu B koem cnyyae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiune NoOBEPXHOCTH,
HanpuMmep, Ha 3NEeKTPONnUTY, Unn Bonunam Hux. CeteBol kabenb
He OOMKEH CoNpUKacaTbCsi C rOpSAYMMM YacTAMM UMK MPOXOANUTb
Yyepes OCTpble rPaHu.

Hu B kOEM cryyae He Norpy»aTb OCHOBHOW GroK B BOAY U He
MbITb B NMOCY4OMOEYHON MalLnHe. He ncnonb3yinte napoBble
ounctutenu. He ncnonbayinte npnbop BRaxKHbIMU pyKamu.
Mocne Kaxxgoro NPUMEHEHUs!, MPU OTCYTCTBUM NPUCMOTPA,
nepen c6opKon, pa3GopKol UM OYUCTKON, a Takke B criyyae
HencnpaBHOCTN 06s13aTENbHO OTCOEAMHUTE NPUGOP OT CETW.

/\ He ucknioyeHa onacHoOCTb TpaBMUpOBaHUs!

Cobntogante 0CTOPOXHOCTb NpK 0BpaLLEHNN C OCTPLIMU HOXaMu,
npv ONOPOXXHEHUW pe3epByapa 1 NPy O4YUCTKE.

Mepen 3amMeHON NPUHAONEXHOCTEN UM OONOMHUTENBHbIX
AeTanemn, KoTopble BO Bpems paboTbl NPUBOAATCS B ABMKEHWME,
npnbop JomKeH OblTb OTKMOYEH U OTCOEAMHEH OT CETMU.

Hun B koem cnyyae He onyckaTb pyKu B YCTaHOBMEHHbIV BneHaep.
Bcerga paboTtatb TONMbKO € NOMHOCTLIO COBpaHHbLIM GneHaepomM

N 3aKkpbITon Kpbiwkon! CTakaH 6neHaepa MOXHO CHUMAaTb Unn
yCTaHaBnMBaTb TOMbKO MOCHE BbIKMYEHMS NpMbopa 1 OCTaHOBKM
npvBoaa. [ocne BbIKNoYeHNst HOX NpoAorkKaeT ABUraTtbCs eLe
HeKoTopoe BpeMsi.

Bcerga paboTtatb € NONMHOCTLIO COBPaHHBbIM YHMBEPCANbHbLIM
namensuntenem! YHneepcanbHbIn U3MeNsIUTENb MOXXHO CHUMATb
N yCTaHaBNMBaThb TOMbKO NOCIE BbIKNOYeHUst npubopa un
OCTaHOBKM NpuBoaa.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpwn nepepaboTke B GneHaepe ropsaumx nNpoayKToB Yepes BOPOHKY
B KpbILLKE BbIXOAUT nap. Bcerga npugepxmeante KpbILLKY OLHOWN
pyKou BO Bpems paboTbl. [py 3TOM He aepXxuTe pyKy Hag
3arpy3o4HbIiM oTBepcTnem!

B crakaH 6neHgepa 3anvBatb He 6onee 0,5 nuTpa ropsiyen unm
NEHALLENCS KUOKOCTW.

CobrnitogaTte OCTOPOXKHOCTb NPU 3anMBaHMUN FOPSAYMX XKUAKOCTEN

B ObITOBOW NPUGOP BBMAY BO3MOXHOCTM BHE3AMHOIO BblAEMNEHUS
ropsidero napa.

/\ OnacHocTb yayuwbA!
He no3Bonsitb 4eTAM Urpatb C yNakoBOYHLIM MaTeprarom.
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ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

A BHumaHue!

m Crnegute 3a Tem, 4TOObI B CTakaHe bneHgepa He Haxoauuchb
NOCTOPOHHME NpeaMeThl. He nonb3ynteck npegMmetamu
(Hanpumep, HOXOM, FIOXKKOW) B CTakaHe brieHgepa. lNonb3yntech
TOSbKO MMEILLMMCS B KOMMSEKTE Tonkatenem npu

YCTaHOBMNEHHOM KpblILLKe!

m PekomeHayeTcsi HM B KOEM CrlyYae He OCTaBnsATb Npnbop
BKIKOYEHHbIM OOMbLUE, YeM 3TO HEOBX0AMMO AndA nepepaboTkm
NpoaykToB. He BknoyanTe npubop BXOSOCTYHO.

A BaxHo!

Mocne kaxgoro npuMeHeHnAa Unn nocrne AnnTeribHoro
HEencnonb3oBaHNA 0b6s13aTernbHO TWaTeribHO O4HNUCTUTE r|p|/|6op.

=> «Hucmka u yxo0» cm. cmp. 172

OT Bcero cepaua nosgpaBnsiem Bac

C NOKynkou HoBoro npu6opa ¢pupmbl
Bosch. [lononHuTenbHyto uHcgopmauuo
0 Hawewn npoaykuumn Bel HanaeTe Ha
Hawen cTpaHuue B MHTepHeTe.

CopepxaHue

Vlcnonb3oBaHWe Mo Ha3Ha4YeHuto............ 166
BaxkHble npaBuna TEXHUKK

0E30MACHOCT  ...vvvvveeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeans 166
CucTeMbl 6E30MaCHOCTU..........vvueeeeennnnn.. 168
KOMMAEKTHBIN 0030 .....veveevieeeiieeriieenn 168
OKCMMAYATALMS .evvveeeeeeeviieee e 169
MomolLb Npu ycTpaHeHun

HEUCMPABHOCTEM ......evvvveeeeeeiiieeeeeeeiieee
Peuentsil..........

YTunusaums
YcnoBus rapaHTUiiHOro obenyxusanus.. 176

Cuctembl 6e3onacHOCTU

EHOKMpOBKa BKJTHO4YeHUsA

Mpubop BKMOYaAETCS TOMNBKO, ECMN CTakaH
6nengepa 3aBvHYeH 0 ynopa.
ABTOMaTU4YECKOE BbIKITIOYEHNe

Mpunbop BbIKNIOYAETCS aBTOMATUYECKM B
crny4ae cryyaHoro ocrnabnenus dpukcaumm
CTakaHa bneHpepa Bo Bpems paboThbl.
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3awmTa oT neperpysku

Ecnu aBuratenb Bo BpeMs UCMOSNb30BaHUS

CaMOCTOATENbHO BbIKMHOYAETCS, TO 3TO

3HaYUT, YTO aKTMBMPOBANOCh YCTPOWCTBO

3awmnThl OT neperpyskn. BoamoxHble

NPUYNHbI:

— 04eHb HonblUoe KonnyecTBo nepepaba-
TbIBaEMbIX NPOAYKTOB,

—  CMMLUKOM NpoAormkuTensHoe
MCnosib3oBaHue.

O npaBunbHOM noBegeHun npu cpaba-

TbIBAHUWN OAHOW 13 cuctem besonac-

HOCTW, CM. «[MoMOLLb NpK yCTpaHeHUn

HeuncrnpaBHOCTEW».

KomMnnekTHbIN 0630p

MoxanyncTta, OTKpoWTe CTpaHuLbl C

pUCyHKaMW.

1 bBnok aBurarens

2 T[loBOpOTHbLIN NepeknoyaTenb
CO CBETSALMMCS KONbLIOM
CaeTslleecs KomnbLO MeAEeHHO
MUraeT, ecnv Nnpmubop roToB K 3KCMy-
atauun (on). CeeTsALeecs KonbLo
CBETUTCS HEMNPEPBLIBHO BO BpeMS!
pabotbl npubopa. beicTpoe muraHne
CBMOETENbCTBYET O HANMMYMNK OLUMOKU
B pabote npmnbopa (cm. «NomoLb npu
Henonazgkax»).



a MMB43..:

0/off = OcTtaHoBKa
on = [Npnbop BKM4eH
1 = Camas HM3Kasi CKOpOCTb
5 = Camasi BbicOKasi CKOpOCTb
MMB64.. :
0/off = OctaHoBKa
on = Npnbop BKMO4YeH
min = Camas Hu3kasi CKopoCTb
max = Camas BbICOKasi CKOPOCTb
Pulse = ViMnynbCHLIN pexum ¢ camon
BbICOKOW CKOPOCTbHO, BbIKIIO YaTerb
yOEPXMBaTb B HAXKaTOM MOMOXEHWUN B
Te4yeHne HeobXO4MMOro BpeMEHH
MMBS65.. :
0/off = OcTtaHoBKa
on = [Npnbop BKMO4eH
min = Camas H13Kasa CKOpoCTb
max = Camas BbicOKasi CKOPOCTb
KHonku 6bicTporo Habopa
KHoMKM ¢ 3agaHHbIMK yCTaHOBKaMu Anist
ONTMMasbHbIX Pe3ynsTaToB.
B 3aBucumocTu ot mogenu:
¥ = [N n3mens4eHns Kyomkos
nbpa (konotbin neq). Haxartb
KOpOTKO Ha KHOrMKy 1 pas.
= [1na NpuroToBneHns KOKTennemn
1 cMy3u. HaxaTtb KopoTko Ha
kHoMKy 1 pas. ing ewe 6onee
MENKOro U3MernbYeHns HaxaTtb
KHOMKY BTOPOW pas.
= [Ina namene4eHns B yHUBEp-
carnbHOM mnamenesuutene. Haxarb
KOPOTKO Ha KHonky 1 pas.
Pulse = ViMnynbCHbIN pexum ¢ camoi
BbICOKOW CKOPOCTbH. Yaep-
XKMBaTb KHOMKY B HaXXaToMm
NoroXeHnn B Te4eHne Heobxo-
OVMOrO BPEMEHM.
MpuHATL BO BHYMaHwe Tabnuuy
Ha puc. [€!
Mocne HaxaTtusi Ha KHOMkn BbICTPOro
Ha6opa B/ //O\ sanyckaeTcs sapan-
Has nporpamma. [ns npexaeBpemMeH-
HOro npekpaLLeHns MporpamMmmbl HaxaTb
Ha nobyto KHoMKy GbicTporo Habopa
UM YCTaHOBUTb NMOBOPOTHBIN Nepekto-
yartenb Ha «0/off ».

&

5

4 CwmaTtbiBaHue Kabens

10

11

12

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

Mpusog

Hepxatenb HoXa C HOXXOM

oneHpepa / uamenbunTens u
YNSIOTHUTENeM

Wcnonb3ayeTtcsa ans ctakaHa brnengepa u
YHUBEPCAnbHOro U3MeNLYUTENS.
CrakaH 6neHgepa us 6opocunukar-
HOro cTekna

OTnnyaetcst ocobon TePMOCTOMKOCThIO,
No3BONSIET Aaxe nepepaboTKy O4eHb
rOpPSYNX UHIPEONEHTOB.

Kpbiwka ¢ 3arpy3o4HbiM OTBepCcTUEM
MepHbI CTakaH4YMK CO LIKanomn
(maxc. 50 mn)

BcTtaBka gnsa cmy3n*

[ns nepepaboTku hpyKTOB 1 ApYyrux
WHIPEAMEHTOB U NPUrOTOBIIEHUS U3 HUX
COKOB U cMy3u. brnarogaps BctaBke
KOCTOYKM 1 Apyre TBepable KoMMo-
HEHTbl HE NPOXOAAT Yepe3 PUnbLTP U He
nonagatoT B HaMuTKU.

CTtakaH yHMBepcarnbHOro
n3menbyuTens*

Tonkatenb

[ns npotankMBaHms K HOXy bneHaepa
HanunarLmMx no Kpasim Unm nroxo cMme-
LUMBaAEMbIX UHIPELNEHTOB.

* He Bo Bcex mogensix.

AkcnnyaTtaums
MoarotoBka

Mepen nepBbIM UCNOMb30BaHMEM
TWaTenbHO NOYNCTUTL NpUBOp U Npu-
HaANexXHOCTU, CM. «4ucTka u yxoa».
Bnok gBuratens yctaHOBUTb Ha POBHOM,
CTabuUNbHOM N YNCTOM MNOBEPXHOCTU.
Kabenb 13Bneyb Ha HEOOXOAMMYIO OTVHY.

BneHpgep
bnengep npurogeH ana

nepemMeLunBaHns 1 B3bnBaHNs
XUAOKOCTEN,

n3mene4eHns n pybku coipbix pyKTOB,
OBOLLiEN, OPEXOB U LLIOKONaAa,
NIOPMPOBaAHUSA CYMNoOB, BapeHbIX (OPYKTOB
1 OBOLLEN,

NPUroTOBMNEHNSI MailOHE30B 1 COYCOB.
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ru 3KcnnyaTauvm

MpuGop npurogeH ansa nepepaboTkm crneny-
IOLLEro KONM4ecTBa:

TBepable NPOAYKThI 100 r
XungkocTu makc. 1,5 n
lopsaune unu neHsawmecs makc. 0.5 1
XKMAKOCTU

/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUs 06
OCTpble HOXM | Bpawarowuinca npmsoa!
Hwukoraa He onyckaTb pykv B YCTaHOBMEHHbIN
cTakaH bneHaepa. Becerga pabotaTb TomnbKo
C MONHOCTbI0 coBpaHHbIM BrieHaepoM u
3akpbITon Kpbilukon! CTakaH bneHpepa
MOXHO CHUMaTb WUINW yCTaHaBNMBaTb TOMNbKO
nocne BbIKIOYeHWst NpMbopa 1 OCTaHOBKM
npvBoAa. Nocne BbIKNoYeHNs HOX NPOJos-
aeT ABuratbCs eLle HEKOTopoe BpeMmsi.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpu nepepaboTke B GrieHaepe ropsaumx
NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE
BbIXOAWUT nap. B ctakaH Gnengepa 3anon-
HSTb Makcumym 0,5 nuTpa ropsiven nnm
NeHALLIeNCA KUOKOCTU.

BHumaHue!

BneHaep HY B KOEM Cry4Yae He BKMYaTb
nyctbiM. Bcerga paboTatb ¢ NOMHOCTbLIO
cobpaHHbIM npubopom. CTtakaH brneHgepa
YCTaHOBUTb Ha onoke asuratensd n 3aBuH-
TUTb A0 ynopa.

PucyHok [F

m CrakaH bneHgepa pa3vecTuTb AHOM
KBEPXY.

m  YNNoTHUTENb pasmMecTUTb Ha gepxa-
Tene Hoxa. [NpocneanTs 3a npasunb-
HbIM pa3meLleHneM ynnoTHUTENS.

BaxHble npumeyaHus

B cnyyae nospexaeHnst unm Henpaswib-

HOroO pa3MeLLeHNs yMIOTHUTENS MOXET

BbITEKaTb XWAKOCTb.

m [lepxaTenb HOXa B35iTb 3a Py4Ky U
BCTaBWUTb B CTakaH bnexHaepa.
O6paTtnTb BHMMaHWe Ha opmy
netanen (pucyHok [E-2a)!

m  OTKUHYTb py4ky (pucyHok [-2b). Mpn
3TOM AepxaTernb Hoxa uKeupyeTcs B
KpenneHuu ctakaH bneHaepa.

m CrakaH bneHaepa nepeBepHyTb.

170

CrakaH bneHgepa ycTaHOBUTb Ha

npueog 6roka asuratens. Ctpenka

Ha cTakaHe GrneHaepa nokasbiBaeT Ha

TOYKY Ha Brioke gBuraTens.

m CrakaH bneHgepa 3adukcmMpoBarsb,

NMOBEPHYB €ro Mo YacoBOW CTpernke A0

ynopa.

3arpy3uTb UHIPEANEHTDI.

3aKpbITb KPbILLKOW U HaXaTb KPbILLKY

BHW3 0 yrnopa.

m  MepHbIil CTakaH4MK BCTaBUTb B 3arpy-
304HOE OTBEPCTME.

m  BcraButhb LWTENCENbHYIO BUINKY B PO3ETKY.

m  Bkntountb npnbop: MNoBopOTHbIN
nepeknyaTtenb Ha «ony.

m [TOBOPOTHBIN NepekntoyaTens yCTaHo-
BWTb Ha Xenaemyt pabodyo CKopoCTb.

nmbo

m HaxaTb Ha kenaemyto KHomnky 6blcTporo
Habopa (B v §).

m  KpbilKy NpuaepxusaTh 3a kpasi BO

Bpemsi nepemelunBaHmusi. He onyckatb

pyKM B 3arpy3o4Hoe oTBepcTue!

PekoMeHpauuu ona paéoyei CKOPOCTU

MpurotoBneHne maoHesa MIN/MAX*
Cynbl MAX
Cmy3au & IMAX
Cbipble OPYKTbl U OBOLLM MAX
KK(;)KI?':;;:, MOIOYHbIE %fIMAX
3amopoxeHHble nHrpeamneHTol | MAX
Ky6ukn nbaa ¥/Pulse
OuyeHb TBepAble uHrpeameHTsl | Pulse

* MIN = Camas HM3Kasi CKOpOCTb
MAX = Camas BbICOKasi CKOPOCTb

[No6aBneHne MHrpeaMeHToB

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHbLIV NEpeknoYa-
Tenb Ha «0/off ».

Jinbo

m  CHATb KPbILLKY.

m [lob6aBneHne MHrpeaneHToB.

nm6o

m  VI3BNeYb MepHbIVi CTakaH4uK.

m  3arpyxatb XUOKOCTU 1 TBEpAble
(Menkve) nHrpeameHTbl Yepes 3arpy3ou-
HOe OTBEPCTUE B KPbILLKE.

m CHoBa BKMOUNTL Npndop.



Monb3oBaHWe TonKarenem

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

Hu B koem crnyyae He nonb3ynTechb

Tonkarenem 6e3 yCTaHOBMNEHHOM KpbILLKK!

PucyHok H

m /I3Bneyb MepHbI CTakaH4mK.

m BcraBbTe B 0TBepCTUE TONKaTenb,
BXOASALLMIA B KOMIMITEKT MNOCTABKM.

m  [IpOTONKHWTE MHIPEeaNEeHTbI TonkaTenemM
B HanpaBneHuu Hoxa brieHgepa. Ans
3TOro NPOABUHLTE TONKaTENb BHYTPb
BLOJb CTEHOK CTakaHa bneHaepa.

m 3arem cpasy CHOBa BblHbTE TOMKaTENMb.
MepHbIi CTakaH4YMK BCTaBUTb B 3arpy-
304HOE OTBEpCTME.

YkasaHue. /icrnonb3oBaHve TonkaTens
NO3BOSISET 3HAYUTESBHO YNYYLINTb
pesynbTaThl nepepaboTku.

Pa6oTa co BcTaBKkOM Ansi cMy3u
Bnarogaps aTol BCTaBke MOXHO ferko
NPUrOTOBUTB CMY3M U3 CBEXUX (DPYKTOB,
MOIIOKa, COEBOTO MOJIOKa, MOrypTa U COKOB.
PucyHok

m bBneHgep noarotoBuTh, kak onucaHo
BbILLE.

m [locne ycTtaHOBKM 1 hukcaumm ctakaHa
6neHpepa BCTaBUTb BCTaBKY ANSt CMY3un
B CTakaH bneHgepa.

m  3aKpbITb KPBILLKOW N HaXaTb KPbILLUKY
BHW3 4O yrnopa.

m BcTtaBuTb WTENcenbHyo BUMKY B
pO3eTKYy.

m 3arpyxaTtb UHrpeaueHTbl Yepes 3arpy-
304HOE OTBEPCTME B CTakaHe bneHagepa,
dpyKTbI MPU HEOBXOAMMOCTU MOXHO
npeABapuTenbHO HapesaTb Gonee
MENKUMU KyCOYKaMu.

BHumaHwue!

He 3arpyxaTb B cTakaH bneHgepa

GonbLune, TBEPAbIE KOMMOHEHTbI, Hanp.,

KOCTOYKM aBOKaJo MM CIB.

m  MepHbIil CTakaH4MK BCTaBUTb B 3arpy-
304HOE OTBepcCTME.

m  BkntounTb npubop.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

Mocne paboTbl

m  YCTaHOBWUTb NOBOPOTHLIN Nepekroya-
Tenb Ha «0/off ».

m  VI3Bneub LUTENCENbHY BUMKY U3
PO3ETKMN.

m  CHATb KPbILLKY CO cTakaHa bneHaepa.

m  CHATb KPbILLKY CO CTakaHa bneHaepa.

m  OnycTownTtb cTakaH brneHaepa.

YkasaHue Ansa BCTaBKU ANA CMy3u:
MepHbIN cTakaHYMK N3BMEYb 13 KPbILLKM
1 BCTaBWTb BO BCTaBKY AMNA CMy3W. Takum
obpa3om, TBepAble KOMMOHEHTbI HE CMOTYT
nonacTb U3 BCTaBKW B HarnmTOK.
m CrakaH GneHgepa nepeBepHyTb U
pa3MecTUTb OTBEPCTUEM BHUS.
m [lepxaTtenb HOXa 13Bneyb.
[lns 3TOro pyyKy OTKMHYTb BBEPX U
CHSITb epXaTernb HoXa.
m [lpoBecTn 4nCTKy BCex aetanewn,
cM. «YncTka n yxoa».

YHuBepcanbHbIA U3MeNnbYnNTesb
OJ1A U3MernbyYeHnss HeGonbLLIOro KonnyecTsa
Msica, TBEPAOro Cbipa, PENYaToro nyka,
NeTpyLUKU, YECHOKA, (PPYKTOB 1 OBOLLEN.
MpuHATL BO BHUMaHWe Tabnuuy Ha puc. [€!
He ponyckaeTcs nsmens4eHne KopemnHblx
3epeH, ropoLLUUH NepLa, caxapa, Mmaka u
XpeHa.

MpumeyvaHue: Ecnn B KOMNNEKT NOCTaBKM
He BXOOWUT YHMBEpPCarbHbIA U3MeNbLInNTENb,
TO €ro MOXHO 3akasaTb Yepe3 CEPBUCHYIO
cnyx06y (Homep ons 3akasa: 12007111).

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHusi 06
OoCTpble HOXM / BpaLlaloLwmncs
npuBopg!

YHuBepcanbHbI U3MENBYNTENb MOXHO

CHMMaTb U yCTaHaBNMBaTh TOMbKO Nocre

BbIKIHOYEHUsT Nprbopa 1 0CTaHOBKM NPUBOAA.

PucyHok 5]

m CrakaH yH/BepCcasnbHOMo N3MenbInTens
pasMecTUTL OTBEPCTUEM BBEPX.

m [pegHasHaveHHble A5 U3MENBYEHIS
MPOAYKThI 3arpy3nTh B YHUBEPCATbHbIN
U3MensINTESb.

m  YNIOTHUTENb Pa3MeCTUTb Ha Aepxa-
Tene Hoxa. MpocneanTb 3a NpaBunb-
HbIM pasMeLLeHeM ynnoTHUTENS.
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ru YucTka n yxon

BaxHble npumeyaHus

B cnyyae nospexaeHnst unu Henpaswib-

HOroO pa3MeLLeHNs YMIOTHUTENS MOXET

BbITEKaTb XWAKOCTb.

m [lepxaTenb HOXa B35iTb 3a Py4Ky U
BCTaBWTb B CTaKaH YH1BEPCArbHOro
nameneuntens. Obpatutb BHUMaHne Ha
dopmy getanei (pucyHok [B1-2)!

m  OTKMHYTb pyyky (pucyHok [1-3). Mpu
3TOM AepKaTernb Hoxa uKeupyeTcs B
KpenneHun crakaHa yHuBepcarnbHOro
n3menbYnTens.

m CTakaH yHMBepcanbHOro n3Mens4nTens
nepeBepHyTb.

m CTrakaH yH1BepcanbHOro naMens4nTens
yCTaHOBWTb Ha NpuBoge Groka ABu-
ratens. CTpenka Ha cTakaHe yHUBep-
canbHOro N3MernsyMTenNsi NokasbiBaeT Ha
TOYKy Ha Brioke aBuratens.

m CrakaH yHnBepcanbHOro naMensunTens
3admKenpoBaTh, MOBEPHYB €ro no
4YacoBoOW CTpenke Ao ynopa.

m  Bknountb npubop: NoBopoTHbLIN
BbIKIOYATENMb HA «ONY.

m [1oBOPOTHLIN NepeknoyaTenb yCTaHo-
BUTb Ha «Pulse» 1 yaepxumBaTb B 9TOM
NOMNOXeHNW.

nm6o

m  HaxaTb Hy>Hy KHOMKY GbICTPOro
Ha6opa (J/g\ unu Pulse, B 3aBucnmocTu
OT MoZenu).

Mpumeyvanune: Yem gonblue npubop octa-
€TCH BKIMIOYEHHbIM, TeM BonbLUe nsmenesya-
toTCst NPOAYKThI. MNpy n3menbYeHnn 3eneHmn
xenaemas cteneHb N3MenbYeHNs MoXeT
ObITb JOCTUrHYTa YXXe 32 O4EHb KOPOTKOE
Bpems paboThbl.

Mocne paboTbl

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHbLIV NepekoYa-
Tenb Ha «0/off ».

m /3Bneyb WTencenbHyo BUMKY 13
PO3eTKM.

m CrakaH yHnBepcanbHOro naMens4nTens
NOBEPHYTb NPOTMB YaCOBOWN CTPESKUN 1
CHSITb.

m CTakaH yHMBepcanbHOro n3Mens4nTens
nepeBepHyThb.
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m [epxatenb HOXa m3Brnedb. [Ins atoro
PYYKYy OTKMHYTb BBEPX M CHATb AepXxa-
Tenb HOXa.

m  OnycTowwuTb CTakaH yHMBepcanbHOro
N3MenbunTens.

m  OcTaTtkv uaMensYeHHbIX NPOAYKTOB
yAanuTb 13 cTakaHa C MOMOLLbK NMOaX0-
AsLLero nogpyyHoro cpeacTaa (Hanp.,
TIOXKN).

m [lpoBecTu 4YMCTKy BCex AeTanen,
cM. «YucTtka n yxoa».

Yuctka n yxon

[aHHbI npnbop He HyxaaeTcs

B TeXHM4eckom obcnyxumBaHum! TwaTtens-
Has YnCTKa rapaHTUpyeT ONUTENbHYIO
CcoxpaHHocTb. O630p A8 YMCTKN OTAENb-
HbIX AeTanen npveeaeH Ha PucyHok [d.

/\ OnacHocTb nopaxeHUs anekTpuye-
CKUM TOKOM!

Bnok aBuratens HM B KOEM criyyae He

norpyxaTb B BoAy, He AepxaTb Nog NpoToy-

HOW BOAOW M HE MbITb B MOCYAOMOEYHOMN

MalluHe.

BHumaHume!

He ucnonb3oBaTtb abpasnBHble YNCTALWMNE
cpeacrsa. [oBepxHocTH npubopa MoryT
ObITb NOBpPEXOEHbI.

PekomeHpauuum:

— [etanu ny4yiie BCEro YNCTUTb cpasy
e Mocre Ucnonb3oBaHus. Tak ocTaTku
NPOAYKTOB HE MPUCOXHYT, U MrnacTMacca
He BygeT pasbeneHa (Hanp., 3UpHbLIMUK
mMacrnamu u3 npsitHoctewn).

— [Tpu nepepaboTke, Hanp.: MOPKOBU
N KPaCHOKOYaHHOW KanycTbl, Ha
nnacTMaccoBbIX AeTansax NnosiBnsieTcs
LLBETHOM HareT, KOTOPbIA MOXHO
yOAnUTb C MOMOLLbH HECKOINBbKUX
Kanenb pacTUTeNbHOro Macna.

Ynctka bnoka gsurartens

m  /I3Bneyb LTencenbHYy BUIKY U3 PO3ETKW.

m bBrok aBurartensa npoTepeTb BraXkHow
TKaHbto. [Mpyn HeobxoaAMMOCTU UCMONb-
30BaTb HEMHOIO cpencTea And MbiTbA
nocyabl.

m 3atem BbITEPETb HACyXoO.



MomoLub npu yCTpaHeHunn HeucnpasHOCTEN ru

YucTka gepkatens Hoxa

/\ OnacHocThb TpaBMUpOBaHUsA 06
ocTpble HOXu!
He TporaTb HOXM GneHaepa ronbimu
pykamu. [Ins YMCTKN NCMOMb30BaTh LLETKY.
[epxatenb HoXa He MbITb B MOCYIOMOEYHOM
MaLLWHe, a NOYUCTUTb NoA NPOTOYHON BOAOM
C NMOMOLLIbIO LLETKN. He ocTaBnsTb nexatb B
Boge! [ns YACTKM CHATb YMIOTHUTENb.

Yuctka GneHaepa

CrakaH briengepa, BCTaBKy 4115 CMy3H,
KPbILLKY N MEPHbIN CTaKaHYMK MOXHO MbITb
B NMOCYAOMOEYHON MalluHe.
PekomeHpauus: Hanute HeMHOro Bofbl CO
CPeacTBOM 4151 MbITbsi MOCYAbl B YCTAaHOB-
NeHHbIN bneHaep. BkNovnMTb Ha HECKOMbKO
CeKyHA cTyneHb «Pulse». BeinuTb BOgy 1
NPOMbITb GrIeHAEP YMCTON BOOOW.

YucTka yHMBepcanbHoro

naMenbuyumTens

CrakaH YHUBEPCanbHOro nusmMmenb4nTena
MOXHO MbITb B I'IOC)/,D,OMOE‘-IHOVI MallnHe.

NMomoLb nNpu ycTpaHeHUn
HencnpaBHOCTEWN

/\ OnacHocTk TpaBMUpoBaHus!
Mepen ycTpaHeHneM HencnpaBHOCTU
N3BMeKaTb LUTEMNCENbHYO BUKY U3 PO3ETKM.

BaxHoe npumeyaHue

CaeTsilLeecst KOMbLO NMOBOPOTHOTO nepe-

kntodatensi 6bICTpo Muraet

— B Cyyae HenpaBuIIbHON YCTaHOBKU
CTakaHa GneHgepa vnu Yalum yHuBep-
canbHOro U3MensynTens,

— B Chny4ae ocrnabneHusi mkcaumm cTakaHa
6rnenaepa unv ctakaHa yHuBepcarnb-
HOro M3MENLYMTENS BO BpEMS paboThl,

— B CIny4yae OCTaHOBKMW ABUraTens B pesyrb-
TaTe neperpysku Bo BpeMsi paboTbl.

HeuncnpaBHOCTb:
Mpubop He BKNOYAETCS UNW BbIKMOYaeTCA
BO BpeMmsi paboThbl.

Bo3moxHasa npuymHa:

MpunGop 6bin neperpy>xeH (Hanp.,
Hacagka 3abnokvpoBaHa NpoayKToM) v B
pesynkTaTte 3Toro cpaboTan 3MeKTPOHHbIN
npefoxpaHuTenb.

YctpaHeHue:

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHbLIV NEpeknoYa-
Tenb Ha «0/off ».

m  M3Bneuyb wTencenbHyo BUMKY 13
pO3eTKy.

m  YCTPaHWTb NPUYMHY Neperpysku.

m [pogomxuTe akcnnyaTauumio npmubopa.

Bo3MoxHas npuynHa:

OcnabneHune ukcaumm ctakaHa 6neH-
[epa unu ctakaHa yHMBepcarbHOro
N3MenbYUTENSI.

YctpaHeHue:

m  YCTaHOBUTb MOBOPOTHbIV NepekntoYa-
Tenb Ha «0/off ».

m CrakaH GneHgepa nnu ctakaH yHuBep-
CanbHOro U3MernbsYnTenst yCTaHOBUTb
NpaBUSIbHO U 3aBUHTUTL A0 yropa.

m [lpogomkutb akcnnyartaumio npnbopa.

BaxHoe npumeyaHue

Ecnu Takum obpasom He yaanoch
YCTpaHWUTb HEUCNPABHOCTbL, NoXarnymncTa,
obpaTtuTechb B CepBUCHYIO Cryx0by (CMm.
agpeca CepBUCHbIX LLEHTPOB B KOHLIE 3TOW
6poLutopsl).

PeuenTtbl

O6Lwme ykasaHuSA:

Teepable NHrpeaueHTbl CHavana cmeLaTb
TONbKO C MOMOBUHHBLIM KOITMYECTBOM KU-
KOCTU, Mocre Yero 406aBnTb OcTanbHy
XUOKOCTb.

Mpv NPUrOTOBNEHUN CMY3U, OMOPOXKHUB
cTakaH bneHgepa, ycTaHOBUTb €ro 3aHOBO
N BKITOYUTb KPATKOBPEMEHHO Ha camyto
BbICOKYHO CTYMeHb A1 Nofy4YyeHust octaTtka
XUOKOCTH.
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ru PeuenTbl

ManoHes

MpumeyvaHue: B bneHaepe MOXHO
NPUroTOBUTb MaioHe3 TONbKO U3
LenbHbIX SNLL.

OcHOBHOM peuenT:

— 1 4qanuo

— 15 r NIMMOHHOTO COKa UNn ykcyca

— 1 wenoTtka conu

— 1 wenoTka caxapa

— 250 mn pactuTensHoOro macna

WHrpeaneHThbl AOMKHbI UMETb OAUHAKOBYHO

Temnepartypy.

m YcTaHoBUTb BrieHaep Ha HU3KYHo
CKOpOCTb.

m VIHrpegueHTsl (KpoMe macna) nepeme-
LUMBATb HECKOMNbKO CEKYH[, Ha HU3KOW
CKOPOCTMW.

m [lepekniounTb OneHaep Ha camyto
BbICOKYIO CTYMNeHb, 3an1Tb Macro 4yepes
BOPOHKY M CMeLLUMBaTb NPUMEPHO
2 MUHYTBI.

Fopayun wokonag

— 50-75 r MmopoxxeHoro 6noyHoro
Lokonaga

— Y n ropsyero monoka

— B306uTble cnvBku 1 LWoOKonagHkble
KPOLLIKM MO >XenaHuto

m HapesaTtb 6noyHbIN Wokonag, Kycou-
kamu (oK. 1 CM) 1 NONHOCTLIO U3MENb-
4nTb UX B BneHaepe Ha camoli BbICOKON
CKOPOCTMW.

m  BbikntounTtb 6GneHaep v BNUTb B HEFO
Yepes3 BOPOHKY MOJTOKO.

m B36uBaTb B TeueHne 1 MMHyTbI Ha
CaMoMu BbICOKOW CKOPOCTW.

m  Pa3nuTb ropaumii LWokonazg no crtakaHam
W, MO XenaHuto, nogaeaTb Co B3OUTbIMU
CMMBKaMM 1 LLIOKONAAHbIMM KPOLLKaMMU.

BaHaHOBbIN KOKTENNb

C MOPOXEeHbIM

— 2-3 baHaHa (ok. 300 )

— 2-3 CT. . C BEPXOM
BaHWIIbHOTO WU NIMMOHHOTO
mMopoxeHoro (80-100 r)

— 2 nakeTuka BaHWMbHOro caxapa

— Y21 mMonoka
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m  3arpysutb BCe MHIPEAMEHTbI B CTakaH

onexgepa.
m  BknounTb kHomky GbicTporo Habopa S .
nmbo
m B36uBaTtb B TeueHne 1 MUHYThbI Ha
CaMOW BbICOKOW CKOPOCTMW.
CoBerT: [puroToBneHne no aToMy peuenty
BO3MOXHO TaKKe C MCMOb30BaHNEM
Hacagkv Ans CMy3u.
deyKTOBbm HanUTOK
250 r 3aMOPOXKEHHbIX
dpyKTOB (Hanp.: kny6-
HUKa, 6aHaH, anernbCuH,
A6Mnoko)
— 50-100 r caxapa
— 500 mn xonoaHow BOAbI
— Jleg no xenaHuto
m  PpyKTbl NOYNCTUTL 1 HApe3aTb Ha
KYCOYKM.
m  Csexve dpyKkTbl Nepeq fansHenLwen
nepepaboTKom 3aMOpPO3UTb.
m  3arpysuTb BCe MHIPeaueHThbl (Kpome
nbaa) B cTakaH bneHaepa.
m  BknounTb kHoMKy GbicTporo Habopa S .
nméo
m B36uBaTtb B Te4eHne 1 MUHYTbI Ha
CaMoW BbICOKOW CKOPOCTH.
= [lo xenaHuo nogaBaTb BMECTE CO JTbOM.
KokTennb ans
CnOpTCMeHOB @
2-3 anenbcuHa
(ok. 600 )
— 1-2 numoHa (ok. 150 r)
— %-1cT. n. caxapa unu mega
— Y% n sbno4vHoro coka
4 N MMHeparnbHON BOAbI
MO >XeNaHWo HECKOMbKO KyOMKOB Nnbaa.
m  OuncTUTb anenbCUHbI U NIMMOH OT
KOXYpbl, HApe3aTb Ha KYCOYKN.
m  3arpysuTb BCe MHITpPeaueHTbl (Kpome
ABMOYHOro coka 1 MMHeparnbHON BOAb)
B CTakaH bneHgepa.
m  BknounTb kHomky GbicTporo Habopa S .
nm6o
m B3buBaTtb B Te4eHve 1 MUHYTbI Ha
CaMOW BbICOKOW CKOPOCTMW.
m  [1o6aBuTb A6MOYHbIV COK U MUHEparib-
HyI0 BOAY.



m Kopotko B36uTh B GrieHaepe, noka
HaMNUTOK He BCMEHUTCH.

m Pasnutb KOKTENnb No cTakaHam u, no
XenaHuio, nogaesaTth ¢ Kybmkamu nbaa.

3eneHbIV cMy3un

— 1 3eneHoe s6noko
(ok. 100 1)

— COK OHOrO NMMOoHa
(ok. 20T)

— 20 r kygpsiBOW KanycTbl (FPOHKOSb)

— 10 r cTebns cenbaepes

— 10 r nucTbeB Kopuangpa

— 10 r cemsH nbHa

— 1 r MonoTon KopuLbI

— 250 r oxnaxxgeHHow Boabl

m  fA6noko, ctebenb cenbaepes u Kyapsisyto
KanycTy (rproHKOrb) Hape3aTb KyCOYKamu.

m Hanutb HeMHOro Bofbl B vally
6neHgepa.

m 3arpysutb Bce TBepable UHIPeaneHThbl

BO BCTaBKy AN CMy3¥ 1 3an1Tb BOZOMN.

m  BknounTh KHOMKy BbicTporo Habopa Sy .

nm6o

m B36uBaTtb Ha cTyneHn «Pulse» B
TeyeHune 60 cekyHa.

PekomeHpaums: 3TOT peuenT MOXHO

genatb 1 6e3 BCTaBkM ANst CMy3u.

BuHorpagHbin cMmy3u

— 250 r 3eneHoro
BMHOrpaga

— 25 r monopgoro wnuHarta

— 100 r 3aMOpOXKEHHBIX KyCO4KOB HaHaHa

— 200 mn xonogHoro 3eneHoro Yas (npu-
rO4HOro Ans geten)

m Hanutb HEMHOrO Yas B CTakaH
GneHgepa.

m  3arpy3utb BUHOrpag, LUNMHAT U KYCOYKM
6aHaHa BO BCTaBKy As1si CMy3U 1 3anuTb
OCTaBLUMMCS YaeM.

m  BkniounTb kHomky GbicTporo HaGopa & .

nm6o

m B36uBaTbh Ha camoW BbICOKOI CKOPOCTH
[0 Tex nop, noka cMy3u He OyaeT rotos.

PeuenTbl ru

®pyKTOBbIN MyCC

— 400 r gopykTOB (BULIHS Ge3
KOCTOYeK, ManuHa, CMOpoAnHa,
KnybHuKa, exeBuKa)

— 100 mn BULLHEBOrO COKa

— 100 mn kpacHoro BMHa

— 80 r caxapa

— 1 makeTuK BaHUMbHOIO caxapa

— 2 CT. N. IUMOHHOrO COKa

— 1 KOHYMK HOXa rBO34UKM (MOMNOTON)

— 1 wenoTka kopuubl (MONOTON)

— 8 nucToB xenatuHa

= 3amMounTb XXenaTuH B XONOAHOW BoAe
npuon. Ha 10 MUHYT.

m Bce vHrpeanenTsl (kpome xenatuHa)
BCKUNSATUTb.

m KenatuH oTXxaTb 1 pacTonuTb B MUKPO-
BOSTHOBOW MeYn, He A0BOASA A0 KUMEHWUS.

m [opsyune pyKTbl 1 XenaTnH nepemMe-
LUMBATb HA HWU3KON CKOPOCTW NpUbnnau-
TeNbHO 1 MUHYTY.

= 3anonHuTb Mycc B BAHHOYKU, NPOMbI-
Tbl€ XONOAHOM BOAON, U NOCTaBUTL B
XOrnogHoe MecTo.

B ctakaHe 6neHpepa nepepabaTtbiBaTh

Makcumym 500 Mn ropsiyeit MOXHO

Xuakoctu!

PekomeHpaauus: ppyKTOBbIA MyCC nydLle

BCEro nogasaTtb CO B3OUTbIMK CrvBKamu

U BaHUIbHBIM COYCOM.

Coyc «necto» U3 6asunuka

— 10 r KeapoBbIX OPELLKOB

— 3 ryecHoka

— 5rconm

— 40 cbipa «MapmesaH»

— 10 r cBexero 6asunuka

— 70 r on1BKoBOro macna

m  KeapoBble OpeLlku, YECHOK, COMb U Cbip
«lMapmMe3aH» NONOXMTb B CTEKISAHHYO
€MKOCTb M 3aKpbITb AepXXaTenemM Hoxa.

m M3menbyatb B TeveHune 15 cekyHa Ha
ctyneHun «Pulse».

m  [JoGaBuTb 6a3unuk n oNMBKOBOE Macro
1 nepemMeLu1BaThb BCe B TEYEHNE
10 cekyHA Ha cTyneHn «Pulse».
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ru YTunusauus

TbIKBEHHbIX cyn

— 600 r TbIKBbI C XXeNTON MAKOTbIO

— 200 r kapTohens

— 1 n oBoLHoro 6ynboHa

— 2 nykoBuLbl

— 2 OOnbKK YecHoka

— MOMOThIN nepew 1 conb

— 30 r cnuBo4HOro macna

— 2 CTOmOBbIX JTOXKN ONMBKOBOrO Macna

— nepBoro omxuma (extra vergine)

— 5-6 nucToukoB Gasunvka

— 2-3 nucTodka wandes

— 1 BeTOYKa NETPYLLKN

— 1 BeTOYKa TUMbsIHA

— 1 BeToyka manopaHa

— Y4 YalHON NOXKN MOSIOTOWN KOpULibl

— TepTbin cbip «[MapmesaH» no BKycy

m Paspesarb TbIKBY Ha YacTu, CHATb
KOXMLY M yoanuTb ceMeYkn. ThIKBy
HapesaTb HeGOMNbLUMMMK KyCOYKaMM.

m  Kaptodbenb nounctuTb 1 Takke Hape-
3aTb HEOONbLUMMM KYCOYKaMW.

m JlykoBWLbI NOYNCTUTL, MENKO HapesaTb
1 crnerka NnofxapuTb B CKOBOPOAKE
CO CITMBOYHbBIM MacIiOM, OfNIVIBKOBbIM
Macrnom 1 pybreHHbIM YECHOKOM.

m  [Jo6aBuTb KyCOYKM ThIKBbI U KapTodens
1, NOMeLLUMBas, NPOTYLUMTbL, NOKa
OBOLLM He CTaHyT msarkumun. Job6aenatb
NMOCTENEHHO OBOLLHOM OyNbOH, a 3aTem
OMNyCTUTb B CYyM CBA3aHHbIE MYYKOM
Tpasbl.

m Baputb npumepHo 25-30 MUHYT Ha
cnabom orHe v nNpu HeobxoaMMoCTH
ponveaTb 6ynboH.

m  VI3Bneyb ny4yok Tpas.

m [o6aBuTb conb 1 nepeL, no BKycy,
3anpaBuThb LLEMNOTKOW KOpPULLbl 1 ONB-
KOBbIM MacrioM nepBoro omxuma (extra
vergine).

m HanueaTtb B cTakaH brieHgepa no
500 mn cyna n nopupoBaTh.

B crakaHe 6neHaepa nepepabaTbiBaTh

Makcumym 500 mn ropsiyen MoXHo

Xugkoctu!

m [lepen nogadert Ha cTon nockinatb
HaTepTbIM CbIpOM «[lapme3aH».
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Cyn ¢ MOpPKOBbLHO

N KYMUHOM

— 780 r mopkoBHU

— 720 mn BoAbl

— 14. 1. KyMUHa

— Cconb 1 nepet

m Hapesatb MOpKOBb Kybmkamu
(mpum. 15x15 Mm).

m  3arpysuTb MOPKOBb B CTakaH MuKcepa u
no6aBuTb Boay.

m [lepeTepeTb B MUKCEPE HECKOSBKO
CeKyH[ C MakC1MarbHOW CKOPOCTbHO.

m [loMecTuTb NonMy4YeHHy CMechb B
KacTplonto n 406aBUTb KYMUH.

m Baputb B Teverre 30 muHyT. B npouecce
BapKuy MOXHO f,06aBUTb BOAbI, €CNN Cyn
[OOJDKEH NMONy4YnTbCSt MEHEE TYCThIM.

m [lpunpaBuTb COMbO N NepLEM.

YTunusauumsa

YTUnmanpymnTe ynakoBKy € UCMONb30-
ﬂ BaHMeM 3aKonornyeckn 6esonacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW €BpONen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos. (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [1an-
Hble HOPMbI OMNpPeaeNnsoT OENCTBYO-
e Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWMa BO3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npunbopos. MiHdopmaumo 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUM3auum
Bbl MOXeTE Nony4nTb B MarasuHe,
B KOTOpOM Bbl nproGpenu npnbop.

YcnoBusa rapaHTUUHOro

obcnyxuBaHus

MonyunTb NcHepnbiBatoLLYyO NHGOPMaLUIO
06 yCcrnoBusiX rapaHTUNHOrO 06CyXK-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxaniuem
aBTOPU30BAHHOM CEPBMCHOM LiEHTpE, Unn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NpOoM3BOAUTENS
OO0 «BCX BbiToBbIE MPUBOPLI», NN

B COMPOBOAMTENbHOM JOKYMEHTALMUN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaBo Ha
BHECEHME N3MEHEHWIA.



HUHcopmaumua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmuymnanbHbii cauT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHATCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMonKku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCePbI, MbINecockl, Pe3Ku, TOCTePbI, YTIOMM, theHbl, PacNpPAMUTENN ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
uuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE faHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalunu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AencTBua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npogykuua NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MionxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALeh hyHKLMA MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWK 0rOBOPa C HAM, ABNA-
etcA OO0 «bCX bbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Nnpubopa npuBeaeHsbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe U/unu
B CONPOBOAUTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHANbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeBoBaHMAM KayecTBa ToBapHoro 3Haka Bosch,
OHM NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu No yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABMAET Ha NpUobpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
BblaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNIOBUA, He NPOTUBOPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnmku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpebutenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHNAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCYy-
LLleCTBNEHWEM MPeAnPUHIUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0duce NPEAnpUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbIlUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMEM NPaBUN Hanexallen sKcnnyaraunum
npubopa.

Hanuuue dvpmeHHOM 3aBOACKOW TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTayum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUBOpPe, ecnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIMW NOCTEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMOM
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KAaTacTPOMmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBbIX HACEKOMBIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/IEACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHM, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalmmu, B TOM YUCNe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTpPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeAbABIEHUU MHBIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY M MECTO MOKYMKH).
CobntofieHne peKoMeHAALMI U yKa3aHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHM MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NPpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BECnNaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHme Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOIMO CEPBMCHOrO 0bCNyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
othuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeN1A UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKynKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHWUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge I'T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay usrotoBnexus. [inAa onpeageneHuna rona M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno .

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAeHWe COOTBETCTBUA Hallei NPOAYKLWK obA3aTenbHbIM TpeGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha Tepputopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTtaHo AN KMU3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmMn ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHumn
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccurnickon Pepepauum

MpoAayKuus: COKkoBbLKUMArKu, MUKCcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOoheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHMUE! AccopTUMEHT NpoayKLuu NOCTOSIHHO OBGHOBMISIETCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEepProadeKkTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUEeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHo AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopMaLmio 0 pekBu3nTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AEeiCTBUS, akTyarnbHyo MH(OopMaLmio o
Knacce W xapakTepucTukax aHeproateKTMBHOCTW NPOAYKLMK, UH(OPMALW0 06 akTyarbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXKHO MOMyYnTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPaHHOrO N3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin Peaepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopel», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIeCTBNSET CBOKO AEATENLHOCTL NO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUS
NPOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTo Colo3a B COOTBETCTBUM C INCTBYIOLIMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaMu, B Ka4ecTBe YrorHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHW4eckoM perynupoBaHuv» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro (YHKUMWN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha Tepputopum Poccuickoit
depepauun.
Vmnoptepom B Poccuiickyio ®eaepauuio Npoaykumnmn, cepTuduLMpoBaHHOi B KadyecTBe cepuitHo npoussoanmoit, aensetcss OO0 «BCX BeiTosble
Mpu6opebl», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, .1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm NpoaykumMm 1 OCYyLLECTBISIIOLEN NepBUYHOE pas3MeLleHne NpoaykuMn Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietcs Pobept Bow Xaycrepete IM6X Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, senseTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpyv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoayKUMM CrefyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKcrryaTtauum,
cnepyowmMmn TpeboBaHUsaMU:
« 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 NPoAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XUAKOCTE.
Mepen nepeBo3kor 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMNyaTaLuy NpoAyKLWW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatowen 93%.
Mepen Hayarnom akcnnyatauuy NpPOAYKUWMW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEVCA Noj BO3AeNCTBMEM OTpULIATenNbHOM TemnepaTtypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBKSX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOIbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKUMM ONPEAENsoTCs MPEeAnpUATUSAMU PO3HUYHO TOPTOBMK B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU [eNCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHus no yTUnusauum NpoayKLUMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuui U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHO BNacTu.
[ins npoaykumm, peanin3oBaHHO U3rOTOBUTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUdMKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, NPOAaXxe W NCMONb30BaHNUM (MPUMEHEHNN) B TeHeHNe CpoKa CRyKGbl, YCTAHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeil 18 3akoHa PP o 3awute
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKa3aH NpousBoauTenemM B NCTOBKe «/HMopMaLms U3roTOBUTENS O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXUBaHUNY.
MpoayKums MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HaueHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (MN1) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cOOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTEnNs GbIToBas TeXHWUKa MAEHTUMULMPYETCS Mo creaytoLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CryK6bI>

MaTtepunanbHbii HoMmep npeacTasnsieT coboii bykseHHo-LUndpoBoe 0603HaveHne npoaykumm AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMONb3yemoe npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mopernbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yka3blBaeTcs Mexay KogoBbiM croBoM «E-Nr.» 1 Kocoi vyepToit «/».
WHOeKkc cepBUCHOM CryObl — ABY3Ha4HOE LMpoBoe 0603HAYEHIE, NMPUCBANBaEMOe eAUHNLIE NPOAYKLWM B MPoLiecce NPOU3BOACTBA U UCNONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cry00M.
OkcnyaTtalmoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBatloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ansi LUIMPOKOrO acCOpPTUMEHTa NpoAyKLW, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
NpeflyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaueHnsi Npubopa B SKCMIyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaUMOHHOTO AoKYMeHTa K 6bIToBOMY npnbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBIEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALIMM COOTBETCTBIS XapaKTepPUCTUK BbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsM, CoaepxaLluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa MHGOpMaLM, N3NOKEHHON B SKCMIYyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKCnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTL HAcTOALLas MHCOPMALIMUS, MHCTPYKLMS
(pyKoBOACTBO) MO AKcnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXUBaHUS.
MapkupoBaH1e NpoayKLUM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOM3BOANTLCS UHbIMK crocobamm, obecneynBalolLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHoe NpeacTaBneHne MHdbopMaLu o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MIN TEXHUYECKUX pernameHToB EBPa3snifCKoro 9KOHOMUYECKOro COoto3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXAeHUs COOTBETCTBUSA COrmacHo TpeGOEaHMﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IR COOTBETCTBYET CrnefywnMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpomMarHuTHasi CoBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 0BGOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuyeHUn MPUMEHEHUS OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SNEKTPOTEXHWKU N PaaMO3NEeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHNs
ero B cuny

BkcnnyaTauyoHHble AOKyMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSAIOTCS Ha PYCCKOM si3blke. QKCMyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHBIX S3bIKax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPebOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[IHO NOMY4MTb Y TOPryloLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTaa-yneHa EBpasuitckoro 3kOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLms o koMnnekTaLuy NpoAyKLMM NpecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpoLueHa no TenedoHy GecnnaTHoil «ropsiyen NMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukaT cCooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™n HbI HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOmep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CrnoseHua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.As146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepbl, UamensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnoseus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32S800 CNUM60A | C-DE.A5146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUMS9AE5SS00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
) CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CrnoseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monblwa
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kuain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere

Infos unter:

www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE  United Arab Emirates,
saadall Ay ) allay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours
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BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Bahrain, s i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spottebice s.r.o.

Firemni servis domacich spottebict
Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

@

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Italahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions & domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
0892698 010 JeavehiLlLdl |
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 Jearaded)|

www.bosch-home.fr

08.06.17 18:56



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAARvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA xpéwan)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelm Kift.

Arpad fejedelem utja 26-28
1023 Budapest

Call Center: +36 80-200-201
mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.
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IL  Israel, PR >
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HRd

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd. Arena House, Main Bldg,

2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*

www.bosch-home.com/in

* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
Www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice. It

Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05 274 1722
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.lt

@

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 Kuwwunes

Ten./ cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

08.06.17 18:56



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

06/17

CP-Normal_Bosch_06_2017.indd 3

®

RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuka”
CepBuc OT Npou3BoAMTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
L graad) Ly pel) 4SLal)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organiza¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Gagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Gcretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

TW Taiwan, &2

AP B RN RO S B RS,
EEARRGE R,
Eola AR RELS

BSH Home Appliances Private Limited
AL WNME N F #8058 1142

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za

08.06.17 18:56



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsubliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Gber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14






@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001075347 970524
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