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A\ Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzgdzenia nalezy zachowac do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytgcznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z
niewtasciwego podtgczenia.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzgdzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania
potraw i napojow. Nie zostawiac
wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.
Urzadzenia uzywac wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

Nie uzywac pokryw ani nieodpowiednich
barierek zabezpieczajgcych dla dzieci.
Mogg one prowadzi¢ do wypadkdw, np. w
wyniku przegrzania, zaptonu lub
rozpryskiwania sie materiatow.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
osoby nie posiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli pozostajg

pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone,
jak wtasciwie obstugiwac urzgdzenie i sg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
Ze majg one ukonczone 8 lat i sg
nadzorowane przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Niebezpieczenstwo pozaru!

= Gorgcy olej lub ttuszcz moze szybko
zapali¢ sie. Nigdy nie pozostawiac
rozgrzanego ttuszczu lub oleju bez
nadzoru. Nigdy nie gasi¢ ognia woda.
Wytgczy¢ pole grzejne. Ostroznie sttumic
ogien uzywajgc pokrywki, koca
gasniczego lub podobnego przedmiotu.

= Pola grzejne sg bardzo gorgce. Nigdy nie
odktadac tatwopalnych przedmiotéw na
ptyte grzejng. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

= Urzadzenie jest bardzo gorgce. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujgcych
sie bezposrednio pod ptytg grzejna.



= Plyta grzejna wytgcza sie samoczynnie i
nie mozna jej uruchomic. Pézniej moze
wtgczyC sie samoczynnie. Wytgczyc
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

= Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujgca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewajg. Nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni. Nie
pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

= Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

= Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikow

serwisu.Jesli urzgdzenie jest uszkodzone,

nalezy wyciagnac¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Przyczyny uszkodzen
Uwaga!

m Szorstkie spody garnkdw i patelni uszkadzajg ceramike
szklana.

m Nie wolno stawia¢ pustych garnkéw na witgczonym polu
grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

Zestawienie

= Wnikajaca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

= Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢
do porazenia prgdem. Nigdy nie wtgczac
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggngc¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

= Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklanej mogg spowodowac porazenie
pragdem. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym
a spodem garnka jest mokra, garnki mogg
nagle "podskoczyc¢". Pole grzejne i spod
garnka muszg by¢ zawsze suche.

m Nigdy nie wolno stawia¢ gorgcych patelni i garnkéw na
pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie urzgdzenia. Moze
dojs¢ do uszkodzen.

m Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty, mogg

spowodowac uszkodzenia.

m Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych topig

sie na gorgcej ptycie. Folia ochronna do kuchenek nie nadaje
sie do ostony ptyty grzejne;.

Ponizsza tabela zawiera zestawienie najczesciej wystepujgcych

uszkodzen:
Uszkodzenie Przyczyna Srodek zaradczy
Plamy Potrawy, ktére wykipiaty Natychmiast nalezy usuna¢ pozostatosci potraw za pomocg skrobaczki do

szkta.

Nieodpowiednie srodki czyszczace Nalezy uzywac wytgcznie srodkoéw czyszczacych przeznaczonych do cera-

miki szklanej.

Zarysowania Sol, cukier i piasek Nie wolno uzywac ptyty grzejnej jako powierzchni roboczej lub miejsca do

odstawiania.

Szorstkie spody garnkow i patelni
uszkadzajg ceramike szklana.

Nalezy sprawdzi¢ naczynia.

Przebarwienia Nieodpowiednie srodki czyszczace Nalezy uzywac wytgcznie srodkow czyszczacych przeznaczonych do cera-

miki szklanej.

Scierajace sie garnki (np. z alumi-
nium)

Garnki i patelnie unosi¢ przy przesuwaniu.

Pekniecie Cukier, potrawy zawierajgce jego Natychmiast nalezy usuna¢ pozostatosci potraw za pomocg skrobaczki do

duze ilosci szkia.




Ochrona srodowiska

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o ochronie
srodowiska.

Urzadzenie to oznaczono zgodnie z europejska
wytyczng 2012/19/UE o zuzytych urzgdzeniach
elektrycznych i elektronicznych (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Wytyczna ta okresla ramy obowigzujgcego w catej Unii
Europejskiej odbioru i wtérnego wykorzystania starych
urzgdzen.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

m Zawsze uzywac pokrywek pasujgcych do garnkow. Podczas
gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest znacznie wyzsze.
Szklana pokrywka umozliwia zaglgdanie do garnka bez

podnoszenia jej.

m Nalezy uzywac garnkéw i patelni z ptaskim spodem.
Wypaczony spdd zwieksza zuzycie energii.

Opis urzadzenia

Instrukcja obstugi dotyczy roznych ptyt grzejnych. Na stronie 2
znajduje sie zestawienie typdw urzgdzen wraz z wymiarami.

Panel sterowania

m Srednice garnkéw i patelni nalezy dopasowaé do $rednicy
pol grzejnych. Stawianie na polu grzejnym zbyt matych
garnkdéw powoduje straty energetyczne. Nalezy pamietac, ze
producenci naczyn czesto podajg srednice gory garnka. Jest
ona z reguty wieksza niz srednica spodu.

Do matych ilosci potraw nalezy uzywac¢ matego garnka. Duzy
garnek wypetniony niewielkg zawartoscig zuzywa duzo
energii.

Nalezy gotowac w niewielkiej ilosci wody. W ten sposob
0szczedza sie energie. Warzywa zachowujg witaminy i zwigzKi
mineralne.

Garnek powinien zakrywa¢ mozliwie najwiekszg powierzchnie
pola grzejnego.

m W odpowiednim momencie nalezy przetgczy¢ z powrotem na

nizszy stopiert mocy grzania.

m Nalezy wybra¢ odpowiedni stopiert mocy grzania do
dalszego gotowania. Ustawiajgc zbyt wysoki stopien mocy
grzania do dalszego gotowania marnuje sie energie.

Nalezy wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzejnej. W
przypadku dtuzszych czasdw gotowania mozna wytgczy¢
pole grzejne juz 5-10 minut przed zakoriczeniem czasu
gotowania.
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Wskazniki Wskazowki
ska m Po dotknieciu symbolu wtgcza sie odpowiadajgca mu
-9 Stopnie mocy grzania funkcja.
Hik Ciepto resztkowe m Powierzchnie obstugi powinny byé zawsze suche. Wilgo¢
a0 Timer wptywa niekorzystnie na ich funkcjonowanie.
oo

Powierzchnie obstugi

O) Wigcznik gtowny

C= Zabezpieczenie przed dzie¢mi
O Wybdr pola grzejnego

-+ Pola do ustawiania

© Wigczanie stref

® Timer

m Nie stawia¢ garnkow w poblizu wskaznikdw ani czujnikdw.
Uktad elektroniczny moze sie przegrzac.



Pola grzejne

Pole grzejne Wiaczanie i wytaczanie

Pole jednostrefowe

O
© Pole dwustrefowe

Wybrac¢ pole grzejne, dotkng¢ symbolu ©

co Strefa smazenia

Wybrac pole grzejne, dotkna¢ symbolu (O

©
©

Witgczanie dodatkowego pola grzejnego: swieci sie odpowiedni wskaznik W przypadku urzadzen z mozliwoscig wielostopniowego
wigczania stref wskaznik swieci sie tylko, gdy wybrane jest pole grzejne.

Wigczanie pola grzejnego: ostatnio nastawiona wielkos¢ jest wybierana automatycznie

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzejna wyposazona jest w dwustopniowy wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdego pola grzejnego.

Nastawianie ptyty grzejnej

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposdb nastawiac pola
grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas gotowania
réznych potraw.

Wiaczanie i wytaczanie ptyty grzejnej

Wigczenie i wytaczenie ptyty grzejnej odbywa sie za pomocg
wtacznika gtéwnego.

Wigczanie: dotkngé symbol @. Rozbrzmiewa sygnat. Swieci sie
lampka kontrolna nad wigcznikiem gtéwnym oraz wskazniki L.
Ptyta grzejna jest gotowa do pracy.

Wytaczanie: dotykaé symbol @, az zgasnie lampka kontrolna
nad wigcznikiem gtéwnym oraz wskazniki. Wszystkie pola
grzejne sa wytgczone. Wskaznik ciepta resztkowego swieci sie
tak dtugo, az pola grzejne ostygng w wystarczajgcym stopniu.

Wskazowki
m Plyta grzejna wytgcza sie automatycznie, jesli wszystkie pola
grzejne sg wytgczone przez ponad 20 sekund.

m Przez pierwsze 4 sekundy po wytgczeniu, ustawienia
przechowywane sg w pamieci. Jesli w tym czasie ptyta
grzejna zostanie ponownie wtgczona, rozpoczyna ona prace
z poprzednimi ustawieniami.

Nastawianie pola grzejnego

Za pomocg symboli + i - nastawia sie odpowiedni stopiert mocy
grzania.

Stopient mocy grzania 1 = najnizsza moc

Stopien mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Kazdy stopienn mocy grzania posiada jeden stopient posredni.
Jest on oznaczony punktem.

Nastawianie stopnia mocy grzania

Ptyta grzejna musi by¢ wigczona.

1. Dotknaé symbol O, aby wybraé pole grzejne.

Jesli wskaznik wyswietla H, woéwczas pole grzejne jest jeszcze
gorgce. Mozna na nim utrzymac ciepto niewielkiej potrawy lub
roztopi¢ kuwerture. Gdy pole grzejne ostygnie, na wskazniku
pojawi sie h. Wskaznik gasnie, gdy pole grzejne ostygnie w
wystarczajgcym stopniu.

2. W ciggu nastepnych 10 sekund nalezy dotkng¢ symbol + lub
-. Pojawia sie ustawienie podstawowe.

Symbol + stopient mocy grzania 9
Symbol - stopienn mocy grzania 4

3.Zmiana stopnia mocy grzania: dotyka¢ symbol + lub -, az
pojawi sie zgdany stopiert mocy grzania.

Wytaczanie pola grzejnego
Wybraé pole grzejne za pomoca symbolu O. Dotykaé symbol +

lub -, az pojawi sie &i. Po ok. 10 sekundach pojawi sie wskaznik
ciepta resztkowego.

Wskazowki

m Ostatnio nastawione pole grzejne pozostaje aktywowane.
Mozna je ustawi¢ bez dokonywania nowego wyboru.

m Pole grzejne jest regulowane poprzez wigczanie sig i
wytgczanie elementu grzewczego. Takze przy najwyzszej
mocy element grzewczy moze sie wigczac i wytaczac.



Tabela gotowania
W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktadow. Do gotowania uzywac 9. stopnia mocy grzania.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od rodzaju, Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.
wagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg odchylenia.

Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach

gotowania
Roztapianie
Czekolada, kuwertura 1-1 -
Masto, midd, zelatyna 1-2 -
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. zupa z soczewicy) 1-2 -
Mleko** 1-2 -
Kietbaski podgrzewane w wodzie** 3-4 -
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak mrozony 2-3 10-20 min
Gulasz mrozony 2-3 20-30 min
Gotowanie na matym ogniu, powolne dogotowywanie
Kluski, knedle 4-5* 20-30 min
Ryba 4-5* 10-15 min
Biate sosy, np. sos beszamelowy 1-2 3-6 min
Sosy ubijane, np. sos bernaise, sos holenderski 3-4 8-12 min
Gotowanie, gotowanie na parze, duszenie
Ryz (z dwiema miarkami wody) 2-3 15-30 min
Ryz na mleku 1-2 35-45 min
Ziemniaki w mundurkach 4-5 25-30 min
Gotowane ziemniaki 4-5 15-25 min
Potrawy maczne, makarony 6-7* 6-10 min
Potrawa jednogarnkowa, zupy 3-4 15-60 min
Warzywa 2-3 10-20 min
Warzywa mrozone 3-4 10-20 min
Gotowanie w szybkowarze 4-5 -
Duszenie
Zrazy zawijane 4-5 50-60 min
Pieczen duszona 4-5 60-100 min
Gulasz 2-3 50-60 min
Smazenie**
Sznycel, naturalny lub panierowany 6-7 6-10 min
Sznycel, mrozony 6-7 8-12 min
Kotlet, naturalny lub panierowany*** 6-7 8-12 min
Stek (3 cm grubosci) 7-8 8-12 min
Hamburgery, kotlety mielone (3 cm grubosci)*** 4-5 30-40 min
Piers kurczaka (2 cm grubosci)*** 5-6 10-20 min
Piers kurczaka, mrozona*** 5-6 10-30 min
Ryba i filet rybny, naturalne 5-6 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowane 6-7 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowane i mrozone, np. paluszki rybne 6-7 8-12 min
Langusty i krewetki 7-8 4-10 min
Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10 min
Nalesniki 6-7 smazenie ciggte
Omlet 3-4 smazenie ciggte
Jajka sadzone 5-6 3-6 min

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki
*** Czesto obracac



Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach
gotowania
Smazenie w glebokim tluszczu (porcje po 150-200 g smazy¢ w sposob ciggty w 1-2
| oleju™™) 8-9 -
Produkty mrozone, np. frytki, chicken nuggets 7.8 _
Krokiety 6-7 _
Mieso, np. kawatki kurczaka 5.6 )
Ryba panierowana lub w ciescie piwnym 5.6 )
Warzywa, grzyby panierowane lub w ciescie piwnym 4.5 ~

Drobne wypieki, np. paczki, owoce w ciescie piwnym

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki
*** Czesto obracad

Zabezpieczenie przed dzieémi

Dzieki zabezpieczeniu przed dzieémi mozna zapobiec
wtaczeniu ptyty grzejnej przez dzieci.

Witaczanie i wytaczanie zabezpieczenia przed
dziecmi
Ptyta grzejna musi by¢ wytaczona.

Witaczanie: dotyka¢ symbol &= przez ok. 4 sekundy. Lampka
kontrolna nad symbolem C= Swieci sie przez 10 sekund. Piyta
grzejna jest zablokowana.

Timer

Timer spetnia 2 rézne funkcje

m Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie automatycznie.
= Jako minutnik.

Pole grzejne powinno wylaczy¢ sie
automatycznie

Dla wybranego pola grzejnego wprowadzi¢ czas trwania. Po
uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie automatycznie.
Nastawianie czasu trwania:

Pole grzejne musi by¢ wigczone.

1. Wybraé pole grzejne za pomoca symbolu O.

2.Dotkna¢ symbol (. Na wskazniku timera $wieci sie G
Swieci sie lampka kontrolna zgdanego pola grzejnego.
3.Dotkng¢ symbol + lub -. Pojawia sie proponowana wartosc¢.
Symbol +: 30 minut
Symbol - 10 minut

B o B 0
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4.Dotyka¢ symbol + lub -, az na wskazniku timera pojawi sie
zgdany czas trwania.

Wytaczanie: dotyka¢ symbol &= przez ok. 4 sekundy. Blokada
zostata wytgczona.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi

W momencie wytgczenia ptyty grzejnej zabezpieczenie przed
dziec¢mi jest zawsze automatycznie aktywowane.

Wiaczanie i wytaczanie

Jak wigczy¢ automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi,
zostato opisane w rozdziale Ustawienia podstawowe.

Czas trwania uptywa. Jesli czas trwania zostat nastawiony dla
Kilku pdl grzejnych, mozna na wyswietlaczu wywotac¢ kazdy z
nich. W tym celu wybraé symbol O odpowiedniego pola
grzejnego.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu trwania pole grzejne wytgcza
sie. Na wskazniku pola grzejnego $wieci sie . Rozbrzmiewa
sygnat. Na wskazniku timera $wieci sie L/ przez 10 sekund.
Dotkna¢ dowolny symbol. Wskazniki gasng, a sygnat milknie.

Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania

Wybraé pole grzejne. Dotknaé¢ symbol © i zmienié¢ czas
trwania za pomoca symbolu + lub - lub ustawié¢ na .

Wskazowka: Czas trwania mozna nastawi¢ do 99 minut.

Automatyczny timer

Dzieki tej funkcji mozliwe jest ustawienie czasu trwania dla
wszystkich pdl grzejnych. Po wtgczeniu kazdego z pdl
grzejnych rozpoczyna sie odliczanie nastawionego dla niego
czasu. Po uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie
automatycznie.

W jaki sposdb wigczy¢ automatyczny timer, zostato opisane w
rozdziale Ustawienia podstawowe.

Wskazoéwka: Mozliwa jest zmiana czasu trwania lub wytgczenie
automatycznego timera dla danego pola grzejnego:

Wybraé pole grzejne. Dotkngé symbol (® i zmieni¢ czas
trwania za pomoca symbolu + lub - lub ustawi¢ na .



Minutnik

Za pomocg minutnika mozna nastawia¢ czas do 99 minut.
Minutnik dziata niezaleznie od innych ustawien.

Wiaczanie minutnika

Minutnik mozna wtgczy¢ na 2 rézne sposoby:

m Jedli pole grzejne jest wybrane, dotknaé 2 razy symbolu ® w
przeciggu 10 sekund.

m Jesli pole grzejne nie jest wybrane, dotknaé¢ symbolu © .

Na wskazniku timera $wieci sie LiiJ. Swieci sie lampka

kontrolna obok symbolu £\,
Nastawianie czasu

1.Dotkng¢ symbolu + lub -. Pojawia sie proponowana wartosc.
Symbol +: 10 minut
Symbol -; 5 minut

2. Dotyka¢ symbolu + lub -, az na wskazniku timera pojawi sie
zgdany czas trwania.

Czas uptywa.

Po uptywie nastawionego czasu rozlega sie sygnat. Na
wskazniku timera $wieci sie L/ przez 10 sekund.

Wyswietlanie czasu

Za pomoca symbolu ® wybraé minutnik. Wybrany czas
pojawia sie na 10 sekund na wyswietlaczu.

Korekta nastawionego czasu

Za pomoca symbolu (® wybraé minutnik i wprowadzié nowe
ustawienia.

Automatyczne ograniczenie czasu

Jesli pole grzejne uzytkowane jest przez dtuzszy czas bez
zmiany ustawienia, wowczas aktywowane zostanie
automatyczne ograniczenie czasu.

Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane. Na wskazniku
pola grzejnego migaja na przemian ~ & i wskaznik ciepta
resztkowego H/h.

Ustawienia podstawowe

Urzadzenie ma zaprogramowane rézne ustawienia
podstawowe. Ustawienia te mozna dopasowac¢ do
indywidualnych potrzeb.

Dotkniecie dowolnej powierzchni obstugi powoduje zgasniecie
wskaznika. Mozna wprowadzi¢ nowe ustawienia.

Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu, zalezy od
ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 do 10 godzin).

Wyswietlacz Funkcja

c Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi

O wytaczone.*

{ wigczone.
cc Sygnat
L wytaczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.
{ wtgczony tylko sygnat btednej obstugi.
Z wiaczony tylko sygnat potwierdzajacy.
= wigczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.*
c5 Automatyczny timer
O wylaczone.*
i-99 czas, po uplywie ktdrego wytaczaja sie pola grzejne.
cG Dlugosé sygnatu timera po uplywie nastawionego czasu
{ 10 sekund.*
£ 30 sekund.
7 1 minuta.
c Wiagczanie dodatkowych obwodow grzewczych

£ wytgczone.
{ wigczone.

C ostatnie ustawienie przed wytaczeniem pola grzejnego.*

* Ustawienie podstawowe



Wyswietlacz Funkcja

c5 Czas wyboru pola grzejnego

L nieograniczony: w kazdej chwili mozna nastawié¢ ostatnio wybrane pole grzejne bez dokonywania nowego

wyboru.*

{ ostatnio wybrane pole grzejne mozna nastawi¢ w ciggu 10 sekund po dokonaniu wyboru, po uptywie tego czasu

trzeba ponownie wybrac pole grzejne.

o Przywrocenie ustawien podstawowych

m

£ wylaczone.*
{ wtaczone.

* Ustawienie podstawowe

Zmiana ustawien podstawowych
Ptyta grzejna musi by¢ wytgczona.

1. Wigczy¢ ptyte grzejna.

2.W ciggu nastepnych 10 sekund dotyka¢ symbol &= przez
4 sekundy

min
— e —
D == - + ©® 0
-~ A
Na wys$wietlaczu po lewej stronie miga na zmiane ¢ i {, a na

wyswietlaczu po prawej stronie $wieci sie LJ.

Czyszczenie i konserwacja

Niniejszy rozdziat zawiera wskazowki dotyczgce wtasciwej
pielegnacji ptyty grzejne;.

Odpowiednie srodki czyszczgce i pielegnacyjne mozna naby¢
w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana
Ptyte grzejng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Dzieki temu
pozostatosci po gotowaniu nie przywierajg zbyt mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero woéwczas, gdy wystarczajaco
ostygnie.

Nalezy uzywac wytgcznie srodkow czyszczgcych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzega¢ wskazowek
producenta podanych na opakowaniu srodka.

Nigdy nie uzywac:

m nierozcienczonego ptynu do mycia naczyn

m $rodkdw przeznaczonych do stosowania w zmywarce
m srodkdéw do szorowania

m zrgcych srodkdéw czyszczacych, jak spray do piekarnika lub
odplamiacz

m szorstkich gabek
m myjki wysokocisnieniowej lub parowe;j

Silne zabrudzenia najlepiej usuwac dostepng w sprzedazy
skrobaczkg do szkta. Nalezy przestrzega¢ wskazowek
producenta.
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3.Dotyka¢ symbol &= tyle razy, az na wyswietlaczu po lewej
stronie pojawi sie zadane wskazanie.

4.Dotykac symbol + lub - tyle razy, az na wyswietlaczu pojawi

sie zgdane ustawienie.
010 | o
M

Ju

O |05 30
D = - £ © <l

—_—_ — —

5.Dotyka¢ symbol c= przez 4 sekundy.
Ustawienie zostato aktywowane.

Wytaczanie

Aby opusci¢ ustawienia podstawowe, nalezy wytgczy¢ ptyte
grzejng wigcznikiem gtéwnym i ustawi¢ na nowo.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna naby¢ réwniez w
serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych gabek do czyszczenia ceramiki
szklanej zapewnia optymalny wynik czyszczenia.

Rama ptyty grzejnej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej, nalezy
przestrzega¢ ponizszych wskazowek:

m Uzywac wytgcznie cieptej wody z ptynem do mycia naczyn.
m Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

m Nie uzywac srodkow do szorowania ani srodkéw zrgcych.
m Nie uzywac skrobaczki do szkta.



Usuwanie usterek

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi. Przed
skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zapoznac sie z
ponizszymi wskazowkami.

Wskazanie  Usterka Rozwigzanie problemu

Brak Przerwa w zasilaniu. Sprawdzi¢ bezpiecznik urzadzenia w skrzynce bezpiecznikowej. Poprzez
wigczanie innych urzadzen elektrycznych sprawdzi¢, czy nie nastgpita prze-
rwa w zasilaniu.

Wszystkie Powierzchnia obstugi jest wilgotna lub  Wytrze¢ do sucha powierzchnie obstugi lub zdjgé z niej przedmiot.

wskazniki lezy na niej jakis przedmiot.

migaja

FZ Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i Odczekac, az uktad elektroniczny wystarczajaco ostygnie. Nastepnie
odpowiednie pole grzejne zostato wytg- dotkng¢ powierzchni obstugi pola grzejnego.
czone.

F4 Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i Odczekac, az uktad elektroniczny wystarczajaco ostygnie. Nastepnie
wszystkie pola grzejne zostaty wyta- dotkng¢ dowolnej powierzchni obstugi.
czone.

Fa Pole grzejne byto za dtugo uzytkowane Mozna od razu ponownie wtgczy¢ pole grzejne.
i wytgczyto sie.

Na wskaznikach pol grzejnych miga -: zaktécona. W celu usuniecia usterki nalezy powierzchnie

Jesli po podtaczeniu urzadzenia do sieci lub po przerwie w obstugi zastonic krotko reka.

zasilaniu na wskaznikach pol grzejnych miga -, elektronika jest

Serwis

W razie koniecznos$ci naprawy urzadzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem.

Numer E i numer FD:

Serwisowi nalezy podac¢ symbol produktu (E-Nr) oraz numer
fabryczny (FD) urzgdzenia. Tabliczka znamionowa z tymi
numerami znajduje sie w metryczce urzgdzenia.

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest odptatne
réwniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujag sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191 534

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten sposob
mozna zapewnic, ze naprawy przeprowadzane bedg przez
wykwalifikowanych technikdéw serwisu, wyposazonych w
oryginalne czesci zamienne.
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Potrawy testowe

Ponizsza tabela zostata stworzona dla instytutéw testujgcych w

celu utatwienia im przetestowania naszych urzgdzen.

Dane w tabeli dotyczg naczyn firmy Schulte-Ufer (4-czeSciowy
komplet garnkéw indukcyjnych HEZ 390042) o nastepujgcych

wymiarach:

m rondel @ 16 cm, 1,2 |, na pole grzejne @ 14,5 cm

m garmnek @ 16 cm, 1,7 |, na pole grzejne @ 14,5 cm

m garnek @ 22 cm, 4,2 |, na pole grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm
m patelnia @ 24 cm, na pole grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

Potrawy testowe

Podgrzewanie / Krétkie gotowanie
Stopien zago-

Dalsze gotowanie

Czas trwania (min:sek) Pokryw  Stopien mocy Pokrywk

towania ka grzania do dal- a

szego gotowania

Roztapianie czekolady

Naczynia: Rondel

Kuwertura czekoladowa (np. gorzka - - - 1 Nie

firmy Dr. Oetker, 150 g) na polu grzej-

nym 14,5 cm @

Podgrzewanie i utrzymanie tempera-

tury zupy z soczewicy

Naczynia: Garnek

Zupa z soczewicy zgodnie z normg DIN

44550

Temperatura poczatkowa 20 °C

llos¢: 450 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9 ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak

llos¢: 800 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9 ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak

@17 cm

Zupa z soczewicy z puszki

np. zupa z soczewicy z kietbaskami firmy

Erasco: Temperatura poczatkowa 20 °C

llosé: 500 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9 ok. 2:00 Tak 1. Tak

(zamieszac¢ po ok. 1:30)

llogé: 1000 g na pole grzejne @ 18 cm 9 ok. 2:30 Tak 1. Tak

lub @ 17 cm (zamieszaé po ok. 1:30)

Gotowanie na wolnym ogniu sosu

beszamelowego

Naczynia: Rondel

Temperatura mleka: 7 °C

Przepis: 40 g masta 40 g maki, 0,5 | 92 ok. 5:20 Nie 113 Nie

mleka (3,5% zawartosci ttuszczu) i

szczypta soli na pole grzejne @ 14,5 cm
" Roztopi¢ masto, mieszajgc
dodac¢ make i sdl i zasma-
zac przez ok. 3 minuty

2 Do zasmazki dodac¢ mleko i ciggle mie-
szajgc doprowadzi¢ do wrzenia

3 Po zagotowaniu sos besza-
melowy gotowac przez 2
minuty na stopniu 1 ciggle
mieszajac

Gotowanie ryzu na mleku

Naczynia: Garnek

Temperatura mleka: 7 °C

Przepis: 190 g ryzu okrggtoziarnistego, 9 ok. 6:15 Nie 2 Tak

22,5 g cukru, 750 ml mleka (3,5%
zawartosci ttuszczu) i szczypta soli na
pole grzejne @ 14,5 cm
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Podgrzewad mleko do momentu,
az zacznie podchodzi¢ do gory.
Przetgczydé na stopien mocy
grzania do dalszego gotowania i
dodac¢ do mleka ryz, cukier i sél

Po 10 minutach ryz na
mleku zamieszacé



Podgrzewanie / Krétkie gotowanie Dalsze gotowanie

Potrawy testowe Stopien zago- Czas trwania (min:sek) Pokryw  Stopien mocy Pokrywk
towania ka grzania do dal- a
szego gotowania

Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, 9 ok. 6:15 Nie 2 Tak
30 g cukru, 1 | mleka (3,5% zawartosci
ttuszczu) i szczypta soli na pole grzejne
@18 cmlub @ 17 cm

Podgrzewac¢ mleko do momentu,
az zacznie podchodzi¢ do gory.
Przetaczy¢ na stopien mocy
grzania do dalszego gotowania i
dodac¢ do mleka ryz, cukier i sol

Po 10 minutach ryz na
mleku zamieszacé

Gotowanie ryzu

Naczynia: Garnek

Temperatura wody 20 °C

Przepis zgodny z normg DIN 44550: 9 ok. 2:48 Tak 2 Tak

125 g ryzu dtugoziarnistego, 300 g wody
i szczypta soli na pole grzejne @ 14,5
cm

Przepis zgodny z norma DIN 44550: 9 ok. 3:15 Tak 2. Tak

250 g ryzu okrggtoziarnistego, 600 g
wody i szczypta soli na pole grzejne &
18 lub @ 17 cm

Smazenie stekow z poledwicy wieprzo-
wej

Naczynia: Patelnia

Temperatura poczatkowa stekdéw z pole-

dwicy: 7 °C

llos¢: 3 steki z poledwicy (waga catko- 9 ok. 2:30 Nie 7 Nie
wita ok. 300 g, ok. 1 cm grubosci), 15 g

oleju stonecznikowego na pole grzejne

@18 cmlub @ 17 cm

Smazenie nalesnikow
Naczynia: Patelnia
Przepis zgodny z normg DIN EN 60350-

2

llosé: 55 ml ciasta na nalesniki na pole 9 ok. 2:30 Nie 6 lub 6. w zalezno- Nie

grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm $ci od stopnia zru-
mienienia

Smazenie w gltebokim tluszczu frytek

mrozonych

Naczynia: Garnek

llos¢: 1,8 kg oleju stonecznikowego, na 9 Az temperatura oleju wynosic Nie 9 Nie

porcje: 200 g mrozonych frytek (np. bedzie 180 °C
McCain 123 Frytki proste) na pole
grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

W przypadku przeprowadzania prob na polu grzejnym & 18 cm
0 mocy znamionowej 1500 W, czas krotkiego gotowania
wydtuza sie o ok. 20%, a stopiert mocy grzania do dalszego
gotowania zwieksza sie o0 jeden stopien.
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Bonee noapo®Hyto nHGopMaLMIO O NPOAYKLMK, NPUHAANEXHOCTAX,
3anacHbIX YacTax 1 cnyxoe cepauca MOXHO HalWTK Ha
otumumansbHom cante www.bosch-home.com 1 Ha caiTe HTEepHET-
marasvHa www.bosch-eshop.com

A\ MpaBuna TexHnMKn 6esonacHocTH

BHumatensHo npoyntamte gaHHoe
PyKoBOACTBO. COXpaHAanTe pyKOBOACTBO MO
aKCnyaTaumm n NHCTPYKLMIO MO MOHTaxy, a
TakXXe nacnopt npubdopa AnA AabHERLWEero
MCMONb30BaAHNA UNW /1A Nepeaadun HOBOMY
BanesibLly.

Pacnakyiite n ocmotpute npudop. He
noakntoyanTe Nnpruoop, ecsiv OH Obin
NoBPEX/JEeH BO BpemMA TPaHCMOPTUPOBKN.

MoakntoueHne npudopa 6e3 WTencebHOM
BWIKM OO/HKEH MPOU3BOAUTE TOIBKO
KBa/INPULMPOBAHHbIA CNELNanCT.
[ToBpexaeHnA n3-3a HenpaBWbLHOIO
NOAK/OUEHUA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUHbIX 00A3aTELCTB.

OT0T NpMbop NpeaHasHayeH TobKO AA
JOMAaLUHErO UCNOJb30BaHMA. MIcnonb3ymnre
NpuOop TOMBKO AN1A NPUroToBAeHUA 604 U
HannTkoB. CneguTe 3a NpndopoM BO BpemA
ero pa6oTthbl. Vicnonbaynte nprudop TONbKO B
3aKPbITOM MOMELLEHWUW.

He ncnonb3ynte KpbILWKK WK HeENoaxoaALmne
3allMTHblE PeLWeTKn ana 6e30nacHoOCTU
neten. VIx ncnonb3oBaHMe MOXET NPUBECTU K
onacHbIM CUTyaLUMAM 13-3a Neperpesa,
BOCIM/TAMEHEHNA NN PaCTPECKUBAHWUA
Marepuanos.

Ietn go 8 nert, nnua ¢ orpaHnYeHHbIMN
busnyeckmmm, yMCTBEHHbLIMU 1
NCUXNYECKMMUN BOSMOXHOCTAMU, a TaKXe
nua, He obnagatolme AoCTaTOUHbIMU
3HaHMAMK O Npudope, MOryT NCNoNL30BaTh
Npuoop TONbKO NoA NPUCMOTPOM AL,
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OTBECTBEHHbIX 3a X 6€30MacHOCTb, UK
nocne nNoApoOHOro MHCTPYKTaxa U
OCO3HaHMA BCEX ONacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKkcnayaraumen npuodopa.

[etam He paspeluaeTtca urpatb ¢ npudopom.
OuucTtka n obcnyxmBaHue npubopa He
LIOJDKHbI MPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
[IOMNYCTUMO, TOJIbKO €C/IM OHU cTaplue 8 net u
NX KOHTPOIMPYIOT B3POC/IbIE.

He nonyckaunte geten mnaguwe 8 nert K
Npudopy 1M ero CETEBOMY MPOBOAY.

OnacHocTb Bo3ropaHuaA!

= [opAYee pacTuUTesIbHOE Mac/Io Un XUp
JIerko BOCM/IaMeHAoTCA. He octaBnante
6e3 npucmoTpa ropAadee Macio Uam Xup.
Hukorga He TywmnTe OroHb BOAOMN.
Bbikntounte KOHPOpPKY. [1nama MOXHO
OCTOPOXXHO MOracuTb KPbILWKOW,
nnamAracALMM NoKpbIBasIOM UaN
noAoOHbLIMK NMpeaMeTamu.

" KOHOPKKM OYEHb CU/IBHO HarpeBarkoTCA.
Hukorga He knagurte nerko
BOCM/IaMEHAOLLIMECA NPEAMETHI Ha
BapOYHYIO NMaHesib. He cknaaviBante
npeaMeThl Ha BAPOYHYO NMaHe b.

= [pubop HarpeBaeTcA. He xpaHute
NIErKOBOCM/TAMEHAOLWNECA NPEAMETbLI Uan
ad3p030/1bHble BaNIOHUNKN B ALLMKAX NoA
BApPOYHOWN NaHEesbHo.



= BapoyHana naHesib caMonpou3BOIbHO
OTKJ/IFOYAETCA N NEPECTAET pearnpoBaTb Ha
CuUrHasbl ynpasneHua. B ganbHeNWEM oHa
MOXET TakK XXe caMOornpon3BoOJIbHO
BKAOUUTLCA. OTKNIOUNTE NPEeaoXpaHUTe b B
onoke npegoxpanutenen. BeizoBute
cneumnanmcTa CepBUCHOM CNyXObl.

OnacHocTb oMora!

= KOH(OPKK 1 COCEAHME YaCTM BaAPOUHOM
naHenun (B 0COOEHHOCTN pamKa) CUILHO
HarpesaroTCA. He npukacanTech K
packasieHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante geten 61M3Ko.

= KoH(hopKa HarpeBaeTcA, 04HaKO NHAMKaTop
He paboTaeT. OTKIOUMTE NPEeaOXPaHUTENb
B O/10ke npegoxpaHutenen. Boizosute
cneumnanncTa CepBUCHOM CNyXObl.

OnacHocTb yaapa ToKom!

" [1pn HEKBA/IMMOULINPOBAHHOM PEMOHTE
NPrOOP MOXeT CTaTb UCTOYHMKOM
onacHOCTU.[103TOMYy PEMOHT A0/IXKEH
NPON3BOANTLCA TOMBKO CNELMANNCTOM
CEePBUCHOWN CAy)Obl, MPOLLEeALLNM
cneunansHoe obyueHne.Ecnm npnbdop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKN UN
OTKOUNTE NpeaoxpaHnTesb B O10ke
npenoxpanutenein. BolsoBute cneunanncra
CEPBUCHOM CNyXObl.

MpuuKnHbI NnoBpeaAeHU

BHumaHue!

m lllepoxoBaToe AHO KacTpro/IM UM CKOBOPOAbI MOXET CTaTb
I'Ipl/lHVIHOVI NOABMEHMA LapannH Ha CTEK/IOKepaMunke.

®m He Harpeante nycTyto nocyay. 97O MOXET CTaTb MPUYMHOW
NOBPEXAEHWNNA.

B Hukorga He CTaBbTe ropAyYne KacTproav 1 CKOBOPO/bl Ha NaHe b

ynpasfeHna, 30Hy MHOMKATOPOB M paMy. ITO MOXET cTaTb
NPUYMHON NOBPEXAEHWIA.

0630p

B cneaytoulen Tadnuue npueeneHsbl camble YacTble MPUYMHBI
NOBPEXAEHWNIA:

" [lpoHMKatoLwanA Bnara MOXeT NPUBeCTn K
yaoapy a1eKTpuyecknmM TokKom. He
NCMONBL3YNTE OUNCTUTENb BLICOKOIO
OaBNeHnA UM NapoCTPYMHbIE OUNCTUTESN.

" HencnpaBHbIM NprMOop MOXET OblTb
NPUUYNHOW MOPaxXeHUa TOKOM. Hrukoraa He
BK/ItoUaliTe HencnpasHbl Npuoop. BbiHbTE
N3 PO3ETKN BUJIKY CETEBOIO NpoBOAa WUaN
BbIK/TIOYUTE NPEefoxXpaHuTeNb B B10Ke
npenoxpanutenen. BoisoBute cneunanmncra
CEPBUCHOM CYyXObl.

" TpellUMHbl UK CKOJbl HA CTEK/I0OKEepaMUKe
MOTYT MPUBECTU K Yaapy 9/IEKTPUUYECKUM
TOKOM. OTK/I0UMTE NPeaoxXpaHnTe b B
OnoKe npegoxpaxuTenei. Boizosute
cneunanncTa CepBUCHOM CY»XObI.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

13-3a XMOKOCTK Mexay AHOM KaCTpPHIN 1
KOHMOPKOW KaCTHONA MOXET HEOXUOAHHO
noanpbirneaTk BBEPX. [103TOMY AHO NOCY/bl U
KOHMOPKM BCceraa A0/HKHbI ObITb CYyXUMMN.

m MageHve TBEPAbIX WM OCTPLIX MPEAMETOB Ha BAPOUHYIO NaHesb
MOXET BbI3BaTb €€ NoBpexaeHue.

m [1py CONPUKOCHOBEHMM C FrOPAYMMUM KOHPOPKaMK antoMUHUEBan
donbra 1 nnacTtMaccoBas nocyaa MOryT pacniaBuTbCA.
3BalwmnTHaa nnéHka He npeaHasHadyeHa An1A Ballen BapOYHON
naHesnu.

MoBpeaeHun MpUYUHDI Cnoco6 ycTpaHeHus
MNatHa OcTtatku nuwm Ypanante octatky NUWmM cneunanbHbiM CKPeOKoM AnA CTEKNAHHBIX MOBEPXHOC-
Ten.
HenoaxonAiwune uncrawme cpeacrsa Mcnonb3yinte TONbLKO YACTALUME CPEACTBa, NPeaHa3HauYeHHble O1A OUNCTKM
CTeK/IOKEpPaMuKK.
LlapanuHbl Conb, caxap 1 Necok He ucnonbayite BapouHyto NaHesb B Ka4ecTBe Noku unu padoyero crona.

LLlepoxoBaToe AHO KacTptoan uan cko-  poBepbTe UCMNOML3YEMYIO NOCYAY.

BOPOAblI MOXET CTaTb I'Ipl/lHVIHOVI noAsne-
HNA LapannH Ha CTeK/IoKepamMunke.

I3meHeHMA uBeTa Henoaxoaalwme unctalme cpeacrsa

|/|CI'IOJ'Ib3yI7ITe TONbKO YnCTAWMe cpencTsa, npegHasHayeHHble 418 O4YNCTKN

CTEKOKEPaMUKU.

Cnepnbl TpeHAa nocyabl (Hanpumep,
atOMUHNEBON)

Mepensurante KacTptoM U CKOBOPOAKKW, MPUNOAHMMAA UX Had CTEKOKEpaMm-
UYECKOW NOBEPXHOCTbIO.

HepoBHOCTK Caxap 1 NpoAyKTbl C BLICOKUM coaep-

XaHuem caxapa Tewn.

YnananTe ocTaTku NULK cneunanbHbiM CeréKOM ONA CTEKNTAHHbBIX MOBEPXHOC-
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OxpaHa oKpy»HaroLieun cpeabl

I'IpaBManaﬂ yTUnu3auua ynakoBKu

YTUAnaunpyinte ynakoBky ¢ coOM0AeHNEM NPaBWUI SKONOrMUYECKO
6e30nacHoOCTW.

[aHHbIi Nprudop MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponericknum Hopmam 2012/19/EU ytununsaumn

3NEKTPUYECKMX U 3NEKTPOHHLIX NPUdopoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOpMbI onpeaenatoT AeNCTByWMe Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bo3Bparta 1 ytuamsaumm
cTapbiXx NPUOOPOB.

PeKomeHAaauMUmM no 3KOHOMUU AJIEKTPO3Hepruu

m Bcerpna 3akpbiBanite KacTptoav NoaAxoAALEen KpbILLKOW. B
NPOTUBHOM C/lydae 3Ha4YMTEeIbHO BO3pacTaeT pacxon
anekTpoaHeprnn. CTeknAaHHaA Kpblllika NO3BOUT BaM HadntoaTb
3a NpUroToBneHMem Onoaa aaxe B 3aKPbITON KacTprone.

m /lcnonb3yinTe KacTpron 1 CKOBOPObI C MIOCKMUM HOM.
Mcnonb3oBaHue nocydbl C HEPOBHLIM AHOM MOXET CTaTb
NPUYNHON NOBLILLEHHOIO pacxoa d/1eKTPO3HEPrum.

3HaKOMCTBO C NpUGOpOM

[aHHOoe pyKOBOACTBO MO 3KCMayaTaunum AerCTBUTENbHO ANA
pasnIMUHbIX BapOYHbIX NaHenen. Ha crpaquue 2 Bbl HanaéTe
onncaHne OCHOBHBIX TUMOB C yKasaHMeM pasMepoB.

NaHenb ynpaBneHua

m [InameTp OHa KacTpro/Iv UM CKOBOPOAbL! AO/HKEH coBnadath C
pasmepomM KOHGOPKK. Vicnonb3oBaHme NOCydbl C AnaMmeTpoM AHa
MeHbLIEe AnameTpa KOHPOPKN BEAET K NOTEPE SNEKTPOSHEPTUN.
[MOMHUWTE: N3roTOBUTENM MOCYAbl YAaCTO YKa3blBatOT BEPXHUN
[mameTp, KOTOPbINM, Kak npasuio, 6onblie, Yem AnameTp aHa.

®m [1nA npurotosneHna HeBosbLUNX 0OBEMOB MULLN UCMONL3YINTE
MasIeHbKYIO KacTptoto. Mpu NpurotoBaeHnn B 60NbLIONM
KacTptonie pacxoayeTcA MHOIO 9/1EKTPOSHEPT .

= [Py NPUrOTOBNEHUN NULLX HaNTMBATE HEMHOMO BOAbl. OTO
9KOHOMUT 3/IEKTPOIHEPIUIO, & OBOLLM COXPaHAIOT BCE
coaepxallmnecs B HUX BUTAMUHbI U MUHEpasibHbIE BELlecTBa.

m Crapaiitech, 4ToObl JHO MOCYAbl 3aKPbIBAIO KaK MOXHO
6onbllyo naoLlanb KOHPOPKM.

m CBOEBPEMEHHO nepeksoyalnTe KOHPOpPKy Ha Bonee HU3KYHO
CTyneHb Harpesa.

m BbibupaiiTe noaxoasilyto ctyneHb cnadoro Harpesa. MNpu
C/IULLKOM BbICOKOW CTyneHn ¢nadoro Harpesa HanpacHo
pacxoayeTcA MHOro 3/1IEKTPO3HEPT M.

®m /Icnonb3ynte octaTo4HOE TEMI0 BapOYHOW naHenu. Mpu
ONUTENBHOM NPUrOTOBIEHUN MOXHO BbIK/tOYaTb KOHMOPKY YXxXe
3a 5-10MUHYT 4O NCTEYEHMA BPEMEHM MPUIOTOBAEHNSA.

F~

8O | O8

Q

——

50 | O8 86

min

O = -

s
(

© ©)

—_—

UHaukaTopbl

-9 CtyneHn Harpesa KOHHOPOK
Hik OcratouHoe Tensio
88 Taiimep

MaHenb ynpaBneHuA

® CNaBHbIli BbIKNOYATE b

c= Brnokunposka ana 6e3onacHoOCTV aetel
O BbiGop KOHMOPKK

-+ MonA ycTtaHoBKK

© MoakntoyeHne 30H

® Tavimep
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YKa3aHuf

= [Tpy NPUKOCHOBEHUN K CUMBOJYy aKTUBU3UPYETCA
cooTBeTCTBYOWan yHKUMA.

m Cneaute 3a TeMm, UTOObl MOBEPXHOCTM C d/IEMEHTaMM yrnpasieHuns
Bceraa Ol cyxumn. Bnara MoxeT Bbi3BaTh HapylleHne
dYHKUMOHUPOBaAHWA.

® He nogHocuTe KacTptom O13KO K NHAnKaTopam 1 gatyuka. 3710
MOXXET BbI3BaTb Neperpes 3/1IEKTPOHUKN.



KoHdopku

KoHdopka MoaknoueHre U OTHNIOYEHUe
O OOHOKOHTYpHaA KOHMOPKa
© [ByXKOHTYpHaA KOHMopKa BbiBepuTe KOHPOPKY, NPUKOCHUTECH K CUMBOJTY Q.

o 30Ha Harpesa a/1a XXapoBHU

BbiBepuTe KOHPOPKY, NPUKOCHUTECH K CUMBOJTY .

MoakntoueHne KOHMOPKK: 3aropaeTca COOTBETCTBYIOLNIA nHAMKaTop. B npndopax ¢ BOSMOXHOCTbIO KOMOUHMPOBAHHOIO MNOAKIOUYEHNA

30H MHOMKAaTOpP 3aropaeTtca TO/IbKO TOrAa, Koraa KoHgopka BeibpaHa.

BkntoueHne KOHDOPKU: aBTOMaTUUYecKn BbIGMpaeTca NocneaHsaa ycTaHoBKa.

MHAaMKaTop ocTaTo4yHOro Tenna

Kaxaana KoHhopKa BapoYHOM NaHenn UMeeT ABYXCTyNeHYaThl
WHOMKATOP OCTaTO4YHOro Tenna.

HacTtponka BapoyHOM naHenu

B naHHOW rnase onucbiBAaeTCA NPOLIECC PErYIMPOBKM KOHDOPOK.
CTyneHn HarpesBa KOHOPOK 1 BPEMA NPUroTOBAEHNA ANA
pasnnuHbIX 61100 yKasdaHbl B Tadnuue.

BKnroueHuUe U BbIKIIIOUEHUE Bapquoﬁ naHenu

BktoueHne 1 BbIKOYEHNE BapOHHOVI naHenun ocyulecTBnAeTcA
rNaBHbIM BbIK/TIOYaTENIEM.

BkitoueHmne: NPUKOCHUTECH K CUMBOJTY @®. Pasnaétca curtan.
MiHOvkaTopHaA namnoyka Haz rnasHbIM Bblktouartenem u
VHOMKATOPLI L 3aropatoTcA. BapouHaa naHenb rotosa K
aKcnayarauumu.

BbikntoueHue: npukacaiitecs k cumsony @, noka nHaMkaTopHan
flamnoyka Haj rnaBHbIM BbIK/IOUATENEM U UHANKATOPbI HE
noracHyT. Bce KOH(MOPKN BbIK/IKOYEHBI. VIHAMKATOP OCTaTOUYHOrO
Tenna Npoao/HKaeT ropeTb A0 TeX Mop, Noka KOHMOPKK
[OCTaTOUYHO HE OCThIHYT.

YKasaHufA

®m BapouHana naHesb aBTOMaTUUYECKMN BbIKNHOUaeTCA NPUMEPHO
yepesd 20 cekyHA NOCNe BbIKOYEHNA BCEX KOH(POPOK.

B YCTaAHOBKM COXPAHAKTCA €LUE B TeUeHne 4 CekyHA nocne
BbIK/IIOUEHMA. ECI B 9TO BPEMA CHOBA BK/IHOUUTH BAPOUHYIO
naHesb, OHa HauHET padoTaTb C NPEXHUMU YCTAHOBKaMM.

PerynupoBKa KOH$OpPOK

YcTaHoBUTE TpeByeMyto CTyneHb Harpesa KOHMOPKN C MOMOLLbIO
CVMBOJIOB + U —.

CTyneHb Harpesa KOHMOPKM 1 = MUHMMasIbHAA MOLLHOCTb

CTyneHb Harpesa KOHMOPKK 9 = MakcumasnibHas MOLWHOCTb

KaxpaaAa CcTyneHb Harpesa KOHMOPKU MMEET NMPOMEXYTOUHOE
nosioxeHne, 0003HaUEHHOE TOUKOIA.

Ecnun Ha uHamkaTope otobpaxaeTca CUMBOM H, 3TO O3HAYaeT, uTo
KOH(opKa eLlé ropadyan. EE€ MOXHO McnonibL3oBaTh A1A
pasorpesaHna HebonblWworo 64a UK pactanimsaHna
LoKonaaHom rnasypu. 1o mepe ocThiBaHWA KOHMDOPKK nHAMKaUMA
nameHaeTca Ha h. Koraa KoHMopKka JOCTaTOUHO OCTLIHET,
MHAMKATOP MNoracHer.

YcTaHOBKa CTyneHU HarpeBa KOH$OPKH
BapouHana naHenb Ao/mKHa ObiTh BK/OUYEHA.

1. [IPUKOCHUTECH K CUMBONY O ana BblGopa KOHMOPKMU.

2. B TeueHne cneaytowmx 10 CeKyHA NPUKOCHUTECH K CUMBONY +
nnu —. MoAsnAeTcA 6as3oBan yCTaHOBKA.
CuMBON + — CTyNeHb Harpeea KOHMOpKK 9
CumMBON — — CTyneHb HarpeBa KOHMOPKK 4

OO O
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O

3. /I3ameHeHne cTyneHn Harpeea KOHPOPKM: npukacamTech K
CUMBOJIY + WM —, MOKa Ha Aucnsiee He noasutcA Tpedyemasn
CTyNeHb HarpeBa KOHMOPKMU.

BbIKnroueHue KOHPOPKU

Bbibepute KOHHDOPKY C MOMOLLLID CUMBOA O. Mpukacaiitecsb K
CUMBOAY + WM - 4O TEX NOP, NOKa Ha ANCrIee He NOABUTCA L.
Mpum. yepes 10 cekyHA NOABNAETCA MHAMKALUMA OCTAaTOYHOro
Tenna.

YKa3aHufA

m [locnenHsaa 3anaHHas KOHMOPKa OCTaeTCA BK/IHOYEHHOW. Bbl
MOXeTe 3adaTb KOHPOPKY, He BbIBMpan ee 3aHOBO.

m PerynvupoBka Temnepatypbl KOHDOPKN OCYLIECTBAABTCA NYTEM
BK/IOUEHMA U BbIKOUeHWA Harpesa. Jaxe npu camoli 60nbLoi
MOLLHOCTN HarpeB MOXHO BK/THOUUTb U BbIKOUMNTD.
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Tabnuua npuroToBReHuUn

MpvBenéHHan Huxe Tabnunua coaepPXuUT HECKONILKO NPUMEPOB

NPUroToBNEHNA.

Bpema npurotoBaeHWA 1 CTyneHb Harpesa KOHMOPKM 3aBUCUT OT
BMAa, Beca 1 KayecTBa NpoayKToB. [103TOMY BOZMOXHbLI HEKOTOPLIE

OTK/IOHEHNA OT YKa3aHHbIX 3HaUYEHNN.

Ncnonb3yinTe ana Bapku CTyneHb Harpesa 9.
Mepuroaunyeckn nepemellvBaiite ryctole 6ntoaa.

CrtyneHb cnaboro
Harpesa

MpoaomxuTens-
HOCTb NpUroToBne-
HUA Ha CTYNEeHU
cnaboro Harpesa,
MUH

PactannuBaHue
Lllokonaa, wokonagHaA rnasypb

1-1.

CnuBo4YHOE Macno, Mea, XenatuH 1-2 -
PasorpeBaHue v nogaepmaHve B ropayeM COCTOAHUU

Pary, rycton cyn, Hanpumep, Ye4eBuYHbIA 1-2 -
Mosoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boae** 3-4 -
Pasmopar<uBaHue v pasorpeBaHue

LUnuHaT rny6oKoi 3aMOpOo3Ku 2-3 10-20 MuH
Fynaw rny6oKon 3amMopo3Kn 2-3 20-30 mMuH
JoseneHne Ao roTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHus

Knéuku, hpukanenbkn 4.-5* 20-30 MuH
Poiba 4-5* 10-15 MuH
Benble coychl, Hanpumep, «belwamesnb» 1-2 3-6 MUH
B36uTble coychl, Hanpumep, «0epHes», roinaHaCKuiA coyc 3-4 8-12 MuH
BapkKa, npurotoBneHue Ha napy, TyLieH1e

Puc (B nBoliHOM 06bEMe BObl) 2-3 15-30 MuH
MONOUHBIN puc 1-2 35-45 MuH
KapTtodens B MyHaNpe 4-5 25-30 MuH
OTBapHon KapTodens 4-5 15-25 MuH
izgenva na Tecta, MakapoHbl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynbi 3.-4. 15-60 mMuH
Osowm 2-3 10-20 MuH
OBolun rny6oKo 3aMOpPO3KM 3.-4. 10-20 MuH
[MpUroToBNEHNE B CKOPOBApKE 4-5 -
TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60 mMuH
TywéHoe MAco 4-5 60-100 mMuH
Fynaw 2-3 50-60 mMuH

* MpUroToBneHne Ha MeasIeHHOM OrHe 6e3 KPbILWKN
** bes KpbILKK
*** Yalle nepeBopaumnBanite
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CrtyneHb cnaboro
HarpeBa

MpoaomxuTenn-
HOCTb NpUroToBne-
HUA Ha CTYNEHU
cnaboro Harpesa,
MUH

MapeHue**

LLHMuenb B naHMpoBKe nin 6es Heé 6-7 6-10 MUH
WHu1uens rny@okoi 3aMopo3Ku 6-7 8-12 MuH
OT6rBHaA B NaHWpoBKe N 6e3 Hee*** 6-7 8-12 MuH
Crelik (3 cM TONLWMHONM) 7-8 8-12 MuH
LHMuenn no-ramOyprcku, dpukanenbkn (3 cM TONLWMHON)*** 4-5 30-40 mMuH
pyaka NTuubl (2 CM TONLWMUHOR)*** 5-6 10-20 mMuH
Fpyaka NTuubl rny©oKon 3aMopo3Ku*** 5-6 10-30 mMuH
PbiBa 1 pbidHoe hune 6e3 naHMpPOBKK 5-6 8-20 MUH
PbiBa 1 pbiBHOE husie B NaHMPOBKE 6-7 8-20 MUH
PbiBa 1 pbidHOE hune B NaHMPoBKe ryOoKON 3aMOPO3KK, HaNpUMep, PbiOHbIE Nasoukm 6-7 8-12 MUH
Omapsbl 1 KpeBeTKK 7-8 4-10 MuH
Bnona nna xapexua rny®oKor 3aMOpO3Kn 6-7 6-10 MuH
BanHbl 6-7 HENPEPbLIBHO
Owmnert 3-4 HEeNpPepbIBHO
AnyHKMLa-rnasyHbA 5-6 3-6 MUH
HapeHue Bo ppuTiope (nopumm no 150-200 r, HenpepbIBHOE xapeHue B 1-2 1 pacTuTenb-

HOro mMacna**) 8.9 B
MpoayKThl rNyOOKON 3aMOPO3KK, HanNpumep, KapTodens Gpu, KypuHbie HareThl 7.8 B

KpokeTbl 6-7 _

MaAco, Hanpumep, UbINIEHOK KycovKamu 5.6 )

PbiBa B NnaHWPOBKE WX B MUBHOM KNfApe 5.6 )

Osouun, rpudbl B NaHUPOBKE WK NMUBHOM KNApe 45 _

Menkaa Bbineuka, Hanpumep, NOHYMKK, MbILLKK, (i)pyKTbI B NMMBHOM KApe

* MpuroToBneHne Ha MeaseHHOM OrHe 6e3 KPbILWKY
** Bes KpbILLKK
*** Yalle nepeBopaunBante

BrnokupoBKa anAa 6e3onacHoCTU AeTen

DyHKUMA BIOKMPOBKK AnA 6e30nacHOCTY AeTein npenaTcTByeT
CaMOCTOATE/TLHOMY BK/IIOUEHNIO AETbMU BAPOUYHON NaHesnw.

BxnroyeHue v BbiKnoueHUe GyHKUUH
6noKkupoBKKu AnA 6esonacHoCTH aeTen

BapouHana naHesb gomkHa ObITb BbIK/OUEHA.

BkntoueHme: NpMKOCHUTECH K CUMBOTY C= U yAEpXuBanTe B
TeueHne 4 cekyHA. ViHOMkaTopHaA namnoyka Haa CMMBO/IOM C=
ropuT B TeueHne 10 cekyHa. BapouHana naHenb 3a®nokuposaHa.

BbikntoueHmne: NPUKOCHUTECH K CUMBOTY C= U yaepXuBanTe B
TeyeHne npum. 4 cekyHa. bnokmposka CHUMaeTcA.

AsTOoMaTUUecKana 6nokupoBKa ana
6e3onacHOCTH geTen

Mpun HanMUMK 3TON PYHKLIMK BNOKUPOBKA An1A Be30MacHOCTU aeTei
aBTOMAaTUUYECKUN aKTUBU3UPYETCA Kaxablli pad npu BbIK/IOUYEHUN
BapPOUHOM NaHesnun.

BKnroueHue v BbIKNOUYEHUE

O BK/IIOUEHUM aBTOMAaTUYECKON BIOKNPOBKK AnAa 6e30nacHoCTH
fneTen cM. B rnaBe «basoBble YCTAHOBKM».
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Tanmep

Taﬁmep MOXXHO MCNOJ1Ib30BaTh ABYMA pPa3/INYHbIMU cnocofamu:

® /1A aBTOMATUUYECKOro BbIKMOUEHUA KOHMOPOK
®m B KayecTBe 0ObIYHOro OLITOBOro Tarmepa

HaCTpOﬁKa aBTOMaATU4HEeCKOro oTKnruyeHUA
KOHPOPKHU
YcTaHoBUTE Bpema padoTbl BeIOpaHHOW KOHMOPKK. 1o ncteueHnm

yCTaHOBMIEHHOIO BPEMEHN KOHDOPKa aBTOMAaTUYECKN
BbIK/lOYaEeTCA.

YcTaHOBKa BpeMeHW NPUroTOBNEHUA:

Mpun 3TOM KOHMDOPKa A0/XKHA OblTh BK/IOUEHA.

1. Bbibepute KOHMOOPKY C MOMOLLLIO CUMBOSA Q.

2. Haxxmute cumson (O. Ha uHavkaTtope Taiimepa noABnAeTcA Liid.
3aropaeTca MHANKATOPHAaA ammnoyka BblOpaHHOW KOHPOPKW.

3.MpukocHUTECH K CUMBONY + UK — Ha ancninee noABnAeTCA
npeanaraemoe 3HayeHue.
CumBon +: 30 MUHYT
Cumeon = 10 MUHYT

B o B 0

-\DO i —\D. O—
O3 800 | I'03 30

4. MpukacanTecb K CUMBO/Y + WK —, NOKa Ha UHAMKaTope
Tanmepa He NOABUTCA HY)XHOE 3HAYEHNE BPEMEHM.

HaunHaeTca oTcueT BpeMeHu. Ecnv Bpemsa ycTaHaBMBaeTcA
OAHOBPEMEHHO 1A HECKO/bKMX KOH(OPOK, MOXHO BbIBECTU
Kaxaoe 3HaveHne BpeMeHu Ha aucnnei. na 3Toro ¢ NoMoLLbo
cumsona O BbiBepuTe COOTBETCTBYIOLLYIO KOH(OPKY.

Mo ucreueHuu BpeMeHH

Mo UCTeUYeHUn yCTaHOB/IEHHOTO BPEMEHW KOHMOPKa BbIKOUYaAETCA.

Ha uHavkatope KOH(OpKM noAsnAeTca L. Pasnaérea curhan. Ha
nHavkaTope Talimepa Ha 10 cekyHa noaenAeTca L. KocHUTECH
ntodoro cumeona. MIHaMKaumm racHyT, a 3ByKOBOW CUrHan
BbIK/tOYaeTCA.

UsmeHeHUe unu c6poc BpeMeHU NPUroToBiieHUA

BbiGepuTe KOHHOPKY. MPUKOCHUTECH K CUMBOJTY ® u usmeHute
BpeMA NPUroTOBMEHNA C NMOMOLLILIO CUMBOSIA + WK =, TMOO
yCTaHOBUTE ero Ha Lii.

YKasaHue: MakcumansHoe BpeMa, KOTOPoe MOXET ObiTb
yCTaHOBNIEHO, coCTaBnAeT 99 MUHyYT.

ABTOMaTUUYECKUN Tanmep

C NOMOLLbIO 3TOW PYHKUMM MOXHO BbiOpaTh BpeMA NPUroToBAEHMA
ONA BCeX KOHGOpPOoK. [locne BKIOUEHMA Kaxkaoh KOH(OPKK
HauMHaeTCA OTCYET 3aaHHOro BPeEMeEHU. 10 ncTeueHmm
YCTaHOBJ/IEHHOIO BPEMEHU KOHJOpKa aBTOMaTtnyecku
BbIK/TIOUYAETCA.

O BK/IIOYEHMM aBTOMATUYECKOrO Taimepa CM. B rnaee «basoBble
YCTAHOBKU».

YKa3aHue: Bbl MOXETE N3MEHUTbL BPEMA NPUrOTOBIEHNA ANA
N0O0N KOHDOPKMN UK BLIK/IOUNTL aBTOMATUYECKUIA TaliMep:

Bbibepute KOHDOPKY. MPUKOCHUTECH K CUMBOJTY ® 1 usmennTe
BPEeMsA NPUroTOBNEHWA C MOMOLLbIO CUMBONA + UK =, OO
yCTaHOBWTE ero Ha Lt

BbiToBOM Tanmep

Ha 6biToBOM TaiMepe MOXHO YCTaHOBUTL BpeMA [0 99 MuHyT. 3Ta
(PyHKUMA He 3aBUCUT OT APYrMxX YCTaHOBOK.

BknioueHune 6bITOBOrO Tanmepa
BLITOBON TaliMep MOXHO BK/IHOUUTL 2 pasdvyHbIMU crnocobamm:

m Ecnmn KoHdopka yxe BbiOpaHa, ABaxdbl B TeueHne 10 cekyHa
npukocHuteck k cumsony (.

m Ecnmn KoHdopka He BbiOpaHa, NPUKOCHUTECH K CUMBOY QO.

Ha unavkaTope Talimepa nossnAeTca LLi. PALOM C CUMBOIOM
3aropaeTcA UHAMKaTopHaa namnouka L.
YcTaHOBKa BpeMeHH

1.TpuKOCHUTECH K CUMBOAY + WK — Ha aucnnee noABnAaeTcA
npennaraemoe 3HayeHue.

Cumeon +: 10 MuHyT
CumBON = 5 MUHYT

2.MpuKacanTecb K CUMBO/Y + WK - O TeX Nop, Noka Ha
NHOMKaTope Talmepa He noABuTCcA TpedyeMoe BpeMA.

HaunHaeTca OTCUET BPEMEHMN.

Mo ncTeyeHnn yCcTaHOBNEHHOIO BPEMEHW pa3aaéTcA 3BYKOBOM
curHan. Ha uavkartope Taiimepa Ha 10 cekyHa noAenaeTca Lt
OTo6pareHue BpemeHU

BbibepuTe 6bIToBON Taiimep ¢ nomotsio cumeona (O. Bpema
Taimepa OyaeT nokasaHo Ha 10 cekyHa.

UsmeHeHUe BpeMeHH

BbibepuTe 6bIToBON Talimep ¢ nomoLsio cumeona (® n 3aHoBo
yCTaHOBUTE BPEMA.

ABTOMaTUUYeECKoe orpaHn4yeHue BpemMmeHu

Ecnu KoHdopKa BKOUEHa B TeYeHne A0Nroro BpemexHmn 6es
W3MEHEHNA YCTAHOBOK, aKTUBU3NPYEeTCA (hyHKLUMA
aBTOMaTUYECKOro orpaHNYeHnA BPEMEHN.

Harpes KoHOpkK npekpallaeTca. Ha nHamkatope KOHGOopKu
NoOYEeP&IHO MUraloT CUMBON £ & 1 UHAVKATOP OCTATOUHOrO

Tenna H/h.

Mpn NPUKOCHOBEHWUM K NtOOOW NaHenn ynpaeneHna UHAMKaTop
racHeT. [locne 3T0ro MoXHO 3aHOBO BbIMOMHUTL YCTAHOBKM.

MOMEHT aKTMBM3aLmMn MYyHKLUUN OrpaHnyeHna BPEMEHM 3aBUCUT OT
yCTaHOB/IEHHON CTyneHun Harpesa (Yeped 1-10 yacos).
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BasoBble yCTaHOBKH

Baw npubop nmeeT pasnmuHbie 6a30Bble YCTaHOBKMW. Bbl MoXeTe
3aMEeHUTb 3TW YCTAHOBKM Ha Gonee yaoOHble AnA Bac.

Aducnnen DyHKUMA

 BbikntoueHo*

{ BkntoueHo

c ! AsTomaTHuecKan 6nokupoBKa ansa 6esonacHocTH geTen

iy

3BYKOBOWM curHan

£

BkOUEH TONBKO curHan coobuleHna o6 owmndke

]
1
£ BK/IIOUEH TONMBKO CUrHan noATBEPXAEHNA

CurHansl nogTeepxaeHnsa n coodueHna 06 ownodKe BbIKIOUEHbI

= CurHanbl NoaTBEPXKAEHUA U COOBLLEHUA 06 OLIMOKE BKIOUEHbI*

]
X

g ABTOMaTUYECKUI Taumep

I BbikntoyeHo*

{-55 Bpems, No UCTeUeHUN KOTOPOro KOH(OPKM BbIKIIOUAIOTCA

[l
0

{ 10 cekyHO.*

£ 30 cekyHa

7 1 MuHyTa.

5 npOﬂOI‘I)KMTeI'IbHOCTb CUrHana ucte4yeHuAa BpeMeHu Taﬁmepa

~d

MoaknoueHue HarpeBaTeJibHbIX KOHTYPOB

 BbikntoueHo*

{ BkntoueHo

Z MocnenHss yCTaHOBKa nepej BbIK/tOYEeHNEM KOHPOPKN.™

2= Bpems Bbi6opa KOHPOPKH

1 He orpannueHo. MoXHO B Nt0B0 MOMEHT YCTAHOBUTL MOCIEAHIO BbIGPaHHYIO KOHGOPKY 6e3 MOBTOPHOro BeiGopa.*

{ Mocne BbiBopa KOHPOPKU MOXXHO BLIMOMHATL YCTAHOBKM B TeueHne 10 CEeKyHa, No UCTeUeHUn STOro BpeMeHu nepes

YyCTaHOBKOI cneayeT cHoBa BbiOpaTb KOHMOPKY.

BoccTaHoBneHWe 6a3oBbiX YCTaHOBOK

[l
3

 BbikntoueHo*

{ BkntoueHo

*BbasoBaA yctaHoBKa

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK
BapouHaH naHesnb A0J/HKHa ObITb BbIK/HOUEHA.

1. Bkntounte BapOYHyto naHesb.

2.B Teuerune cneaytowmx 10 CekyHA NPUKOCHUTECH K CUMBONY C=
N yoepxuBante ero 4 cekyHabl

o5 J0

min

Ha nesom aucnnee nooyepéaHo MUratoT CUMBOMbLI £ U {, a Ha

NpPaBoOM FOPUT CUMBOS LJ.

3.lMpukacantecb K CMMBOJly C=, MOKa Ha 1IEBOM AWCM/Iee He
noasutca Tpedyeman nHaAMKaUuA.

4. Mpukacantecb K CUMBOY + UK —, NOKA Ha AUCMEE He
noAeuTCA TpeByemana ycTaHoBKa.

o D

5.T1pnKoCHUTECH K CUMBOY C= 1 yAepXnBanTe ero 4 cekyHabl.

YcTaHoBKa akTnuBM3npoBaHa.

BbiKntoueHue

YToOb! BLINTY N3 BA30BLIX YCTAHOBOK, BLIK/IIOUMTE U CHOBA
BKJ/IOUNTE BapPOUHYIO MaHe b r1aBHbIM BbIK/IOUATENEM.
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OuucTKa 1 yxon

[aHHaA rnaBa coaepXxuT yKa3aHuA, KOTopble NMOMOryT Bam
npaBUIbHO yXaXnBaTb 3a BapOHHOVI naHenblto.

PekoMeHayeMble YMCTALIMEe CPeacTBa U CpedcTBa Mo yxoay Bbl
MOXeTe NPUoBPECTN UepPes CEePBUCHYIO CNYXOY WK B HaLlem
NHTEPHEeT-MarasuHe.

CTeKnoKkepamuKa

Kaxablil pad nocsie NpuroToBAeHNA NULLK He 3adblBaiTe NPoOTMPaTh
BapOYHyt0 NaHesb. B NpoTUBHOM ciyyae ocTaTku nuim oyayT
npuropartsb.

Ynctute BapOUHYO NaHe b TOMbKO NOCNe €€ oxaxaeHus.

McnonbayiiTe TONbKO YNCTALLME CPEACTBA, NPeHasHauYeHHble A1A
OUNCTKK cTeknokepammku. CobnoaarnTe ykasaHA Ha ynakoBKe.

Hukoraa He Mcnonb3ymnTe:

| Hepa3éaBneHHb|e cpeacTea an1Aa MbiTbA MOCYAbl
B cpeacTtBa AnAa nocyaoMoeYHbiX MallnH
m abpasunBHble cpeacTsa

B arpeccuBHble YncCTAllne cpencrtsa, B TOM yucne cnpe|7| ana
OUYNCTKN OYXOBOK N MATHOBbLIBOOAUTENN

YcTpaHeHHe HeucnpaBHOCTEH

YacTo NpUYmMHOM HEMCNPABHOCTN ABNAETCA Kakana-To MenoYb.
Mpexae yem Bbi3biBaTb CneunanncTa CepBuCcHo cnyxobl, nayumte
OaHHYI0 HWKE MHpOopMaLUmIo.

B XECTKMEe ryoku
B OUMCTWUTENN BLICOKOrO AaBEHUA U NapOCTPYNHBLIE OUMCTUTENN

CwunbHble 3arpAsHEHNA ydlle BCEero yaanatoTCA ¢ NOMOLLbIO
ckpebka anA CTeKNAHHbLIX NoBepxHocTen. Cobnogante ykasaHus
OT U3roToBUTENA.

CkpeboK An1A CTEeKNAHHBLIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NpnodpecTn
yepes CepPBUCHYIO CAYXOY UK B HALLeM UHTepHEeT-MarasuHe.

C nomolbto cneunanbHbix ry6oK AnA CTEKI0KepaMUUecKnx
NOBEPXHOCTEW pesynbTaT OuncTKK OyaeT nydlle.

Pama Bapo4yHOH1 naHenu

Bo nabexaHune noBpexaeHna pambl BApOYHOW naHenm codnonante
cnenytolme ykasaHua:

®m /Icnonb3ynte AnA OYUCTKU TOSTbKO TEM/LIA Mbl/TbHBIA PacTBOP.

m Mepen ynotpedneHnem TwaTtebHO MOWTe ryoKn A8 MbITbA
nocyasl.

m He ucnonbayite eakne nnn abpasmeHble YUCTALLME CPEeaCcTBa.
m He ucnonbayinte ckpe®ok AnA CTEKAHHbLIX MOBEPXHOCTEN.

HUuaukauma  HeucnpaBHOCTb Cnocob ycTpaHeHus

OtcytctByeT  Hapywerue noaaun HanpmKeHua. MNpoBepbTe NpefoxpaHnTens npuoopa. MNpoBepbTe HanMYMe HanpAXeHuA no
LpYrMMm 31eKTPOHHbIM Nprbopam.

Bce nHavka-  Bnara uav nOCTOPOHHWI NpeaMeT Ha BbiTpuTe naHenb ynpasneHua Aocyxa unmn yoéepute NOCTOPOHHWIA Npeamer.

TOPbI MUTAOT  MaHeNnn ynpasneHnAa.

F2 ONeKTpoHUKa Neperpenacs u oTKIIo-
yuna CoOOTBETCTBYIOLLYIO KOH(MOPKY.

MopoxauTe, Koraa a1eKTPOoHMKa AOCTATOUHO OCThIHET. Mocne 3TOro NPUKOCHU-
TECb K 9/1eMEHTY ynpaBieHna KOH(HOPKOM.

FY ONeKkTpoHMKa neperpenach 1 OTKIO-
ymna BCe KOHMOPKMU.

MonoxawTe, Koraa 3N1eKTPOHUKa JOCTaTO4YHO OCTLIHET. [Tocne 3TOro NPUKOCHU-
Tech K t0OOMY 3/1EMEHTY yNpaBieHus.

Fg KoHdopka 6blfa CAMWKOM AOAr0 BKIO-
yeHa W OTKIUNNACS.

Bbl MOXeTe CHOBa BKJIIOUNTbL KOH(OPKY.

Ha nHauKkaTopax KOHPOPOK MUraeT:

Ecnv npu noakntoueHun npudopa K 2/1eKTPoCceT! unu nocne
OTK/OUEHNA BNEKTPOIHEPTMN HA UHAMKATOPE KOHDOPKU MUraeT -,

CepBucHana cnymoba

Ecnv Baw npuBop HyxaaeTca B PEMOHTe, Halla cepBucHan cnyxoa
BCeraa K BaliuMm ycryram.

Homep E 1 Homep FD

Mpu BbI3OBE CrneunanncTa CepBUCHOM CyObl BCeraa ykasbiBante
HoMmep mnsnenus (Homep E) n saBoackon Homep (Homep FD)
npuéopa. dGvpMeHHasa Tabimuka ¢ HoMepaMm HaxoauTCA B
nacnopte npudopa.

O6patute BHUMaHWe, YTo BUSUT Crieumanmncta CepBUCHON CyxObl
[NA yCTpaHEeHWA NOBPEXAEHWIR, CBA3AHHbLIX C HeNpPaBWU/bHbLIM
YyX0[IOM 3a NpUOOPOM, faxe BO BpeMA AEWCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA BecnnaTHbIM.
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3TO yKa3blBaeT Ha HapyleHne HyHKUMOHMPOBAHNUA 3/1EKTPOHHOIO
6noka. NoaATBEpANTE HEUCNPABHOCTL, HA KOPOTKOE BPEMA 3aKpbiB
3Ty 06/1aCTb NaHeNu ynpaeaeHna PyKOW.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTallUA NPU HenonagxKax

KoHTaKkTHble AaHHble BCeX CTpaH Bbl Hanaéte B NpuIoXKeHHOM
CMUCKE CEPBUCHbIX LIEHTPOB.

[MonoxumTecb Ha KOMMNETEHTHOCTbL U3roToBUTENA. Toraa Bbl MOXeTe
ObITb YBEPEHbI, UTO PEMOHT OyAeT NPOU3BEAEH rPaMOTHLIMM
cneumanmcTaMm U ¢ UCNosib3oBaHMEM (PUPMEHHbIX 3amnacHbIX
yacren.



KoHTponbHbie 6ntoaa

Ota Tabnuua coctasneHa AnAa cepTUPUKaLMOHHOIO NHCTUTYTA,

yToOblI 0ONErUnTL NPOBEPKY HallMX NPUOOPOB.

HaHHble B TabnuLe OCHOBLIBAIOTCA Ha Hawel nocyne Schulte-Ufer
(HaBop KacTptoNb A8 UHAYKLUMOHHBIX NAUT U3 4 NpeaMeTos

HEZ 390042) co cneaytolimmmn pasmepamu:

m Kactptona ¢ pyykon @ 16 cm, 1,2 n, ana koHdopkn & 14,5 cm

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, ona KoHdopkn @ 14,5 cm

m Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, anAa KoHhopkn & 18 nan 17 cm

m CkoBopoaa @ 24 cwm, ana koHdopkn @ 18 nan 17 cm

KoHTponbHble 6ntoga

Pa3orpeBaHue/noBeaeHne A0 KUNEHUA

anrOTOBI‘IeHMe Ha meaneH-
HOM OrHe

CtyneHb gose- Bpema npurotoenenuna (MuH:ceK) Kpbiwka CTtyneHb cnaboro HKpbiwka

AeHua o
KUneHuna

HarpeBa

PactannuBaHue LLOKONaga
Mocyna: kacTptonA C PyyKon

LlokonaaHaA rnasdypb (Hanpumep, ropbKnin
wokonaa «Dr. Oetker», 150 r) Ha KOH-
opke I 14,5 cm

1 Het

PasorpeBaHue v nogaeprkaHue B
ropfiuemM COCTOAHNMU YeUeBUUHOWM
noxné6kun

[Mocyna: kacTptonA
YeuesnyHaa noxnéoka no DIN 44550
HauanbHan temnepatypa 20 °C

Konnuectso: 450 r anA KOHMOPKHK
14,5 cm

Konuuectso: 800 r ana koHbopkn @ 18 cm
w17 cm

YeuesuyHas noxnéoka, Kak
KOHCEPBUPOBaHHbINA POAYKT

Hanpumep, yeueBnYHbI cyn ¢ kondackammu
Erasco: HauanbHana Temnepatypa 20 °C

Konnuectso: 500 r anA KOHMOpKHK
14,5 cm

Konnuectso: 1000 r anA KOHMOPKHK
g 18 cmunnm 17 cm

Mpum. 2:00 6e3 nepemelnBaHNA Oa

Mpum. 2:00 6e3 nepemelnBaHNA Oa

Mpwum. 2:00
(nepemewatb NPUMEPHO Yepes

1:30)
Mpwum. 2:30

(nepemewatb NPUMEPHO Yepes
1:30)

Ha

Ha

Nérkoe KuNaueHue coyca bewamens
Mocyna: kacTptonA C PyyKon
Temnepatypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r chnBouHoro macna, 40 r
mMyku, 0,5 n monoka (knpHocts 3,5 %) n
LienoTka conu, ana KoHbopkn @ 14,5 cm

92

Mpum. 5:20 Het

2 [lo6aBWTb B MyYHYIO NMacCCUPOBKY MOJIOKO U,

NOCTOAHHO nepemMelnBan, JOBECTN OO KUMe-

HUA

Het

T Pactonutb Macsno, nepeme-
laTtb MyKY 1 COJlb 1 OCTaBUTb
MYUHYIO MacCUpOBKY Ha

3 MUHYTHI

3 Mocne TOro, Kak coyc beLia-
Me/b 3aKMUMUT, OCTaBUTb €r0
€llé Ha 2 MUHYTbI Ha CTyMneHu
Harpesa 1, NOCTOAHHO Nepe-
MelumBan

Bapka monouHoro puca
[Mocyna: kacTptonA
Temnepatypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 22,5 r
caxapa, 750 mn monoka (xupHocTb 3,5 %)
1 WwenoTka conu, ana KoHgopkn @ 14,5 cm

Mpum. 6:15 Het

HarpeTb MOI0KO, UYTOObLI OHO
Ha4yano noaHnMMaTbCA. I'IepeKmo—
UNTb Ha CTyMNeHb cnaboro Harpesa
1 006aBUTbL B MOJTOKO PUC, caxap U
conb
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PasorpeBaHue/noBeneHne A0 KUNEeHUA

anrOTOBI‘IeHMe Ha meaneH-

HOM OrHe
KoHTponbHble 6ntoga CtyneHb gose- Bpema npurotoenexus (MMH:cek) Kpbilwka CryneHb cnaboro Kpbiwka
AeHusA 1o Harpesa
KUMNeHunA
Yepes 10 MMHYT nepemellaTb
MOJTOUHBIA pUC
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 30 r 9 Mpum. 6:15 Het 2 Na
0,
caxapa, 1.1 mMonoka ()K”pHOCTg ?85 %) n HarpeTb M0O/10KO, UTOObI OHO
|147er|0TKa CONU ANA KOHAOPKY oM i Hauano nogHumarscA. Mepeknto-
M UUTb Ha CTyNeHb cadoro Harpesa
1 no6aBnTb B MOSIOKO PUC, caxap u
COJlb

Yepes 10 MMHYT nepemellaTb
MOJIOUHBIA pUC

Bapka puca
[Mocyna: kacTptonA
TemnepaTtypa Boabl 20 °C

Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 2:48 Ha 2 [a

125 r panHHo3epHoro puca, 300 r Boabl 1

LienoTka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm

Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 3:15 Na 2 Na

250 r annHHo3epHoro puca, 600 r BoAbl 1

LenoTka conu, ana KoHhopkn & 18 cm

w17 cm

HapeHue cTerKoB U3 cBUHOrO dpune

Mocyna: ckoBopoaa

HauanbHasa Temnepartypa GunenHbIx cTen-

koB: 7 °C

KonunuecTBo: 3 duneiHbix cTeika (o0Wwmnm 9 Mpum. 2:30 Het 7 Het

BecoM npum. 300 r 1 TONLMHOM NPUM.

1 c™m), 15 r nogconHeyHoro macna, anAa

KoHopkn & 18 cm nnm 17 cm

HapeHnue 6nuHoB

Mocyna: ckoBopoaa

Peuent no DIN EN 60350-2

KonnuecTtso: 55 mn Tecta Ha OnuH, ana 9 Mpum. 2:30 Het 6 nm 6. B 3aBUCU- Het

KOHMOpKkM @ 18 cm nnm 17 cm MOCTW OT CTEMNEHU
noapymAHmBaHnA

HapeHue Bo ppuUTIOpE 3aMOPOIKEHHOTO

KapTodena ¢pu

[Mocyna: kacTptonA

Konuuectso: 1,8 Kr noacoNHEeYHOro Mmacna 9 [Moka Temnepartypa macna He Het 9 Het

Ha nopuunto: 200r kapTodena dpu rnydo- nocturHet 180 °C

KoW 3amMopo3ku (Hanpumep McCain 123
Frites Original), ana koHdopkn & 18 cm
w17 cm

Mpn ncnonb3oBaHUN KOHPOPKM & 18 cM C HOMUHAbHOM
mMouHocTblo 1500 BT BpemA 3akunaHna yBennunBaeTca Npum. Ha
20 %, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha 1 CTyneHb.
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A\ Biztonsagi Utmutato

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. A
hasznalati és a szerelési Utmutatot, valamint
a készllék garanciajegyét 6rizze meg
késBbbre vagy a kdvetkez6 tulajdonos
részere.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuléket.
Szallitasi serulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd
szakember csatlakoztathatja. Hibas
csatlakoztatas miatt keletkezett karokra
nem vonatkozik a garancia.

Ez a készulék csak haztartasban vagy haz
koral vald alkalmazasra készilt. A
készuléket kizarolag ételek és italok
készitésére hasznalja. A készuléket
uzemelés kdzben soha ne hagyja felugyelet
nélkdl. A késziléket csak zart helyiségben
hasznalja.

Ne hasznaljon fed6lapot és nem a tipushoz
valo gyermek-véddracsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat, pl. a tulhevilhetnek,
meggyulladhatnak vagy elpattanhatnak.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
csak a biztonsagukeért felelés személy
fellgyelete mellett hasznalhatjak, illetve
akkor, ha megtanultak a készulék
biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Automatikus idBZITES ..ccveeiee e e 30
(8001017 4= UKo ] = USSR 30
Automatikus IdOKOFIAt .......ccerereerecre e e e 30
Alapbeallitasok.........c.ccicvmriierimr i 31
Alapbeallitasok megvaltoztatdsa .........cccevevcecce e, 31
Tisztitas €S APOIAS ......cccvreverrrrrrr s 32
UVEGKEIAMIA ...t ee e 32
A f6z8felllet KEretl. . 32
Uzemzavar elNAritaSa. .....cceeeeeeeeereeresesmsessesesessessesessssssssssens 32
UQYTEISZOIGAIAL ...c.c.cececeeeecee e et eeeercaenseeecs e st eeeesenseseneaeasnnnenes 32
Probaételek........ccuveerrreeeriimeensscrss s ersssn s sssss s s s e ssn s snssnenns 33

Tovabbi informaciokat a termékekrdél, a tartozékokrol, az
alkatrészekrdl és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.bosch-home.com és az Online-Shop-ban:
www.bosch-eshop.com talal.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készulékkel jatszani. A tisztitast és a
felhasznaldi karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél idésebbek és
felugyelet mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

Tlzveszély!

= A forr6 olaj és a zsir kdnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja felugyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z&helyet. A langot
oOvatosan fojtsa el feddvel, oltdkenddvel
vagy hasonldval.

= A f6z6helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z&feltleten.

= A készllék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6z6felllet alatti
fiokokban.

= A f6z6felllet magatol lekapcesol és utana
mar nem lehet kezelni. Késébb véletlenul
bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.
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Egésveszély!

= A f6z6helyek és kornyékik felforrosodnak,
kalonodsen a f6zobfelllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forrd fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

= A f6z6hely f(t, de a kijelz6 nem mUkadik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

Aramitésveszély!

= A szakszer(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis
szakképzett ugyfélszolgalati technikus
végezhet.Ha a készilék meghibasodott,
huzza ki a haldzati csatlakozot, vagy
cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

A sériilések okai

Figyelem!

m Az edények és serpenylk érdes alja megkarcolhatja az
Uvegkeramiat.

m Kerllje az edények Uresen valé melegitését. Sériilések
keletkezhetnek.

m Soha ne tegyen forrd serpeny6t vagy edényt a kezelbfellletre,
a kijelz6terlletre vagy a keretre. Sérllések keletkezhetnek.

Attekintés

A kovetkezé tablazatban megtalalja a leggyakoribb sértléseket:

= Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogeépet.

= A hibas készUlék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
Ki a csatlakozodugot és kapcesolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

= Az Gvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositéekszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

Sériilésveszély!
A f6z6edények az edény alja és a f6zbhely
k6zott keletkezd folyadék miatt hirtelen

megemelkedhetnek. A f6z6helyet és az
edény aljat mindig tartsa szarazon.

m Ha a f6zéfellletre kemény vagy hegyes targy esik, a
fézbfelilet megsérilhet.

m Az alufdlia vagy a mlanyag edények raolvadnak a forré
f6z8helyre. Ezért a tlizhelyvédd félia nem alkalmazhaté az On
fézbtellletén.

Seériilések Okok Intézkedés

Foltfajtak Kifutott ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy tvegkapardval.
Alkalmatlan tisztitdszerek Csak uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon

Karcolasok S0, cukor és homok Ne haszndlja a f6z6fellletet munka- vagy lerakdhelyként

Az edények és serpenylk érdes alja
megkarcolhatja az Uvegkeramiat.

Ellenbrizze az edényt.

Elszinez6dések Alkalmatlan tisztitoszerek

Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon

Edény okozta kidorzsdlddés (pl. alu-

Emelje meg az edényeket és serpenybket, amikor elmozditja azokat.

minium)
Kagyléformaju Cukor, magas cukortartalmu ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.
repedés
Kornyezetvedelem

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon

A csomagolast kdrnyezetbarat médon artalmatlanitsa.
Ez a készllék az elhasznalt villamossagi €s elektronikai
készllékekrdl szold 2012/19/EK iranyelvnek
megfeleld jeldlést kapott.

mmmmm Ez az irdnyelv a mar nem hasznalt késziléekek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

Energiatakarékossagi 6tletek

m Az edényt mindig fedje le egy megfelel§ méretl fedbvel.
Fedd nélkili f6zésnél jelent8sen tobb energia szlikséges. Az
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Gvegfeddn at barmikor megnézheti az ételt anélkil, hogy a
fed6t felemelné.

m Hasznadljon egyenletes alju edényeket és serpenybket. Az
egyenetlen alj ndveli az energiafelhasznalast.

m Az edény- és serpeny@alj atmérdjének meg kell egyeznie a
f6z8hely nagysagaval. Kuléndsen a tul kis méretld edények
f6z6helyen t0rténd hasznalata okoz energiaveszteséget.
Ugyeljen ra: az edénygyartdk gyakran a felsg edényatmérst
adjak meg. Ez legtdbbsz6r nagyobb, mint az edény aljanak
az atmérdje.

m Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy, csak
kevés ételt tartalmazd edény sok energiat igényel.

m Kevés vizzel f6zzon. Ezzel energiat takarit meg. A
z6ldségfélék megtartjdk a vitaminokat és asvanyi anyagokat.



m Az edény mindig a f6z8hely lehetd legnagyobb fellletét fedje.
m |ld8ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

m Valasszon megfelel§ tovabbf§zési fokozatot. Tul magas
tovabbf&zési fokozattal energiat pazarol.

A késziilék megismerése

A hasznalati utasitas kilonb6z8 t6z6fellletekre vonatkozik. A 2.
oldalon egy méreteket megado tipustablazat talalhato.

m Hasznalja a f6z6felllet maradékhdjét. Hosszabb f6zési id6k
esetén a f6z8helyet a f6zési id8 lejarta el6tt mar 5-10 perccel
kapcsolja ki.

Kezelofeliilet
d 50 1 OF
5 o
50 | OF 68
D = - + ©® O

Kijelz6k

-5 Fézési fokozatok
Hih Maradékhé
e} Id6zités

Kezel6felliletek

Kezel6feliiletek

© Zonabekapcsolas
® ld6zités
Utasitasok

m Amikor megérint egy szimbdlumot, a megfelel§ funkcio
bekapcsol.

m A kezelbfellleteket mindig tartsa szarazon. A nedvesség

0) Fékapcsold
- befolyasolhatja a mikddést.
c= Gyerekzar . Ll L AL Lo |4
—— — - m Ne tegyen edényt a kijelz6k és az érzékel6k kdzelébe. Az
O F6z6hely-kivélasztas elektronika tulmelegedhet.
-+ Beallitémezbék
Fé6z6helyek
F6z6hely Hozzakapcsolas és kikapcsolas
O Egykoros f6zéhely
© Kétkoros f6z8hely Vdlassza ki a f6z6helyet és érintse meg a © szimbdlumot
co Sitézona Vélassza ki a f6z6helyet és érintse meg a © szimbdlumot

F6z8hely hozzakapcsolasa: a megfeleld kijelz§ vilagit. Tobbszdrds zonabekapcsolassal rendelkezd készilékeknél a kijelz6 csak

akkor vilagit, ha a f6éz&hely ki van valasztva.

F6z8hely bekapcsoldsa: a készillék automatikusan az utoljdra beallitott teljesitményt valasztja

Maradékhé-kijelzés

A f6zbfellilet minden egyes t6z8helye egy kétfokozatu
maradékhd-kijelzéssel rendelkezik.

Ha a kijelz6n megjelenik egy H, a f6z8hely még forrd. Melegen
tarthat pl. egy kis adag ételt vagy csokoladébevonatot
olvaszthat. Ha a féz8hely tovébb hdl, a kijelz6 A-ra valt. Amikor
a f6z6hely elegend@en lehdilt, a kijelz6 kialszik.

27



A fozofelilet beallitasa

Ebbdl a fejezetb8l megtudhatod a f6z8helyek beallitasa. A
tablazatban megtalalhatok a f6zési fokozatok és a kilénbdzd
ételekre vonatkozo f6zési id6k.

Fézéfeliilet be- és kikapcsolasa

A f6zbfelliletet a f6kapcsoldval tudja be- és kikapcsolni.

Bekapcsolés: érintse meg a @ szimbdlumot. Egy hangjelzés
hallhatd. A f8kapcsold feletti jelzélampa és a & kijelzések
vilagitanak. A f8z6felllet lzemkész.

Kikapcsolas: érintse meg a @ szimbdlumot, amig a fékapcsold
feletti jelz6lampa és a kijelzések ki nem alszanak. Minden
f6z6hely ki van kapcsolva. A maradékhdé-kijelzés mindaddig
vilagit, amig valamennyi {6z6hely megfeleléen ki nem hiilt.

Utasitasok

m A f6z6felllet automatikusan kikapcsol, ha valamennyi
f6z6hely 20 méasodpercnél hosszabb ideig ki van kapcsolva.

m A beallitasokat a készllék a kikapcsolas utani elsé
4 masodpercben tarolja. Ha ez alatt az id6 alatt Ujra
bekapcsolja a f6z&fellletet, a f6z6felllet az addigi
beallitasokkal kezd el Gzemelni.

F6z6hely beallitasa

A + és - szimbdlumokkal allithatja be a kivant f6zési fokozatot.
1-es f6zési fokozat = legalacsonyabb teljesitmény

9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

Minden f6zési fokozat rendelkezik egy kdzbens§ fokozattal is.
Ennek a jeldlése egy ponttal térténik.

Fozési tablazat
Az aldbbi tablazatban néhany példa talalhato.

A f6zési id6t és a f6zési fokozatot befolydsolja az ételek fajtaja,
sulya és mindsége. Emiatt eltérések lehetnek.

F6zési fokozat beallitasa
A f6z6felllet legyen bekapcsolva.

1. Erintse meg a O szimbdlumot a f6z&hely kivalasztdséhoz.
2. A kdvetkez6 10 masodpercen belll érintse meg a + vagy a -
szimbdlumot. Megijelenik az alapbeallitas.
+ szimbolum 9-es f6zési fokozat
- szimbolum 4-es f6zési fokozat

OO

U] O
_—"T

3.F&zési fokozat médositasa: érintse meg a + vagy -
szimbdlumot, amig a kivant f6zési fokozat meg nem jelenik.

F6z6hely kikapcsolasa

Vidlassza ki a O szimbdélummal a f6zShelyet. Erintse meg a +

vagy a - szimbdélumot, amig a {J meg nem jelenik. Kb. 10

masodperc mulva megjelenik a maradékhgé-kijelzés.

Utasitasok

m Az utoljara kivalasztott t{6z6hely aktivalva marad. A f6z8helyet
beadllithatja anélkil, hogy Ujra kivéalasztana.

m A f8z8hely szabdlyozasa a f(ités be- és kikapcsolasaval
torténik. A f(ités a legnagyobb teljesitményen is be- és
kikapcsolhat.

Forralashoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.
A slrln folyods ételeket néhanyszor keverje meg.

Tovabbfozési foko- Tovabbfézési idotar-

zat tam percben
Olvasztas
Csokoladé, csokoladébevonat 1-1. -
Vaj, méz, zselatin 1-2 -
Melegités és melegen tartas
Egytalétel (pl. lencsefézelék) 1-2 -
Tej** 1.-2. -
Virsli melegitése vizben** 3-4 -
Kiolvasztas és melegités
Mélyh(itoétt spendt 2.-3. 10-20 perc
Mélyh(tott porkolt 2.-3. 20-30 perc
Puhara parolas, f6zés
Gombdc 4-5* 20-30 perc
Hal 4-5% 10-15 perc
Fehér martasok, pl. besamelmartas 1-2 3-6 perc
Felvert martasok, pl. Bermaise martas, holland martas 3-4 8-12 perc

* Tovabbfdzés fedd nélkdl
** Fedd nélkdl
*** Tobbszor forditsa meg
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Tovabbfozési foko- Tovabbfézési idotar-

zat tam percben
F6zés, gbzolés, parolas
Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 2-3 15-30 perc
Tejberizs 1.-2. 35-45 perc
Héjaban fétt burgonya 4-5 25-30 perc
Sdés burgonya 4-5 15-25 perc
Tésztafélék, metélt 6-7* 6-10 perc
Egytalételek, levesek 3.-4. 15-60 perc
Z06ldség 2.-3. 10-20 perc
Z8ldség, mélyh(itott 3.-4. 10-20 perc
F&zés kuktaban 4-5 -
Parolas
Gongyolt hus 4-5 50-60 perc
Parolt silt 4-5 60-100 perc
Porkolt 2.-3. 50-60 perc
Sités**
Husszelet, natur vagy panirozott 6-7 6-10 perc
Husszelet, mélyh(itott 6-7 8-12 perc
Karaj, natdr vagy panirozott*** 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12 perc
Hamburger, huspogacsa (3 cm vastag)*** 4.-5. 30-40 perc
Szarnyas mellehusa (2 cm vastag)*** 5-6 10-20 perc
Szarnyas mellehusa, mélyh(itott*** 5-6 10-30 perc
Hal és halfilé natur 5-6 8-20 perc
Hal és halfilé panirozott 6-7 8-20 perc
Hal és halfilé, panirozott és mélyh(tott, pl. halrudacskak 6-7 8-12 perc
Scampi és garnéla 7-8 4-10 perc
Serpeny@ben készitett ételek mélyh(itott 6-7 6-10 perc
Palacsinta 6-7 folyamatosan
Omlett 3.-4. folyamatosan
Tukortojas 5-6 3-6 perc
Olajban siités (150-200 g adagonként folyamatosan slisse 1-2 | olajban**)
Mélyhitott termékek, pl. hasabburgonya, csirkefalatok 8-9 -
Krokett 7-8 -
Hus, pl. darabolt csirke 6-7 -
Hal panirozva vagy sdrtésztaban 5-6 -
Z6ldség, gomba panirozva vagy sortésztaban 5-6 -
Aprésitemény, pl. fank/berliner (161t6tt fank), gylimaolcs sértésztaban 4-5 -

* Tovabbfézés fedd nélkdl
** Fedd nélkdl
*** Tbbszdr forditsa meg

Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhato, hogy a gyerekek
bekapcsoljak a f6z&fellletet.

Gyerekzar be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

Bekapcsolas: érintse meg a &= szimbdlumot, és tartsa nyomva
kb. 4 masodpercig. A C= szimbdlum feletti jelz6lampa
10 masodpercig vilagit. A f6zéfelllet le van zarva.

Kikapcsolas: érintse meg a C= szimbdlumot, és tartsa nyomva
kb. 4 masodpercig. A zar kioldott.

Automatikus gyerekzar

Ezzel a funkcidval a gyerekzar mindig automatikusan
aktivalédik, ha kikapcsolja a f6z6fellletet.

Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasardl az Alapbeallitasok
fejezetben olvashat.

29



Idozités
Az id@zités kétféleképpen hasznalhato:

m A f6z6helynek automatikusan ki kell kapcsolnia.
m Konyhai 6raként.

A f6z6helynek automatikusan ki kell
kapcsolnia

A kivant {6z8helynél adja meg az idétartamot. A 16z8hely az id6
leteltét kovetben automatikusan kikapcsol.

Id6tartam beallitasa:

A f6z6helynek bekapcsolva kell lennie.

1. Vdlassza ki a O szimbdlummal a f6zShelyet.

2.Erintse meg a ® szimbdlumot. Az idSzitéskijelzén vildgit a
O, A kivant f6z6hely jelz6lampaja vilagit.

3.Erintse meg a + vagy - szimbdlumot. Megjelenik a javasolt
érték.
+ szimbdlum: 30 perc
- szimbdlum: 10 perc

B o B 0

Q
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4.Erintse meg a + vagy a - szimbdlumot, amig a kivant
idétartam meg nem jelenik az id8zitéskijelzdn.

Az id8tartam lefut. Ha t6bb f6z8helyhez beallitott idStartamot,
minden idétartamot megjelenithet a kijelzén. Ehhez valassza ki
a O szimbdlummal a kivant f6zéhelyet.

Az id6tartam letelte utan

Amikor az id&tartam Iefutott a féz6hely kikapcsol. A
f6z6helykijelz6n vilgit a L jel. Egy hangjelzes hallhato Az
id6zités kijelz6jén 10 méasodpercig vilagit a J41. Erintsen meg
egy tetszéleges szimbdlumot. A kijelzések torlodnek és a
hangjelzés elhallgat.

Id6tartam korrigalasa vagy torlése

Vélassza ki a f6z6helyet. Erintse meg a © szimbdlumot és a +
vagy a - szimbdélummal mdédositsa az id6tartamot vagy allitsa
ULI ra.

Automatikus idokorlat

Ha egy f6z6hely hosszu ideig be van kapcsolva anélkil, hogy a
beallitast mdédositana, az automatikus idékorlat aktivalédik.

Ez megs;_za}_kna a f6zbhely flitését. A f6z8helykijelzén felvaltva
]

villog a - & és a H/R maradékhd-kijelzés.

Ha megérint egy tetszdleges kezelGfellletet, a kijelzd kialszik.
Ujra elvégezheti a beallitast.

Az id8korlat aktivalddasa a bedllitott {6zési fokozathoz igazodik
(1-10 dra).
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Utasitas: Legfeljebb 99 perces id6tartamot allithat be.

Automatikus idozités

Ezzel a funkcidval el@valaszthatja az id6étartamot az dsszes
f6z6helyhez. Egy f6z8hely minden egyes bekapcsoldsakor lefut
az elbvalasztott id6tartam. Az id6tartam leteltekor a f6z8hely
automatikusan kikapcsol.

Az automatikus id6zités bekapcsolasarol az Alapbeallitasok
fejezetben olvashat.

Utasitas: Megvaltoztathatja a f6z8helyhez beéllitott id6tartamot
vagy kikapcsolhatja egy f6z8hely automatikus id6zitését:

Vélassza ki a f6z6helyet. Erintse meg a (® szimbdlumot és a +
vagy a - szimbdélummal médositsa az id6tartamot vagy allitsa
L-ra.

Konyhai 6ra

A konyhai ¢raval legfeljebb 99 perces idétartamot allithat be.
Ez minden egyéb beallitastdl fliggetlenil mikodik.

Konyhai 6ra bekapcsolasa
A konyhai orat kétféleképpen lehet bekapcsolni:

m Kivélasztott f6z6hely esetén érintse meg a ® szimbdlumot
kétszer 10 masodpercen beliil.

m Kivdlasztott f6z6hely nélkiil érintse meg a ® szimbdlumot.

Az id6zitéskijelzén vilagit a J. A L) szimbdlum melletti
jelz8lampa vilagit.

Id6 beallitasa

1.Erintse meg a + vagy a - szimbdlumot. Megjelenik a javasolt
érték.
+ szimbdlum: 10 perc
- szimbolum: 05 perc

2.Erintse meg a + vagy a - szimbdélumot, amig a kivant id6 meg
nem jelenik az idézitéskijelzén.

Az id6 lefut.

A bedllitott id6 lejarta utan egy hangjelzés hallhaté. Az
id6zitéskijelz6n 10 méasodpercig vildgit a G

Id6 megjelenitése

A ® szimbdlummal valassza ki a konyhai érat. Az id6 10
masodpercre megjelenik.

Id6 korrigalasa
A (® szimbdlummal vélassza ki a konyhai 6rat és allitsa be Ujra



Alapbeallitasok

A készilék kuldnboz alapbeallitasokkal rendelkezik. Ezeket a
beéllitasokat a sajat szokdsaihoz igazithatja.

Kijelz6 Funkcio

c Automatikus gyerekzar
I Kikapcsolva.*
{ Bekapcsolva.

Hangjelzés

m
iy

£ Nyugtazo jel és hibas kezelés jelzése kikapcsolva.
{ Csak a hibas kezelés jelzése van bekapcsolva.

Z Csak a nyugtézé jel van bekapcsolva.

7 Nyugtazé jel és hibds kezelés jelzése bekapcsolva.*

Automatikus idézités

]
[y

L Kikapcsolva.*
o0

-1 ld6tartam, mely utan a f6z8helyek kikapcsolnak

Id6zités vége hangjelzés id6tartama

m
o

{ 10 méasodperc.*
]

- 30 masodperc
=1 perc.

ci Fiitékorok hozzakapcsolasa
I Kikapcsolva.
{ Bekapcsolva.

Z Utolsé bedllitas a f6zéhely kikapcsolédsa el6tt.*

-9 A f6z6hely kivalasztasanak ideje

£ Korlatlan: Az utolsoként kivalasztott f6z6helyet barmikor bedllithatja, anélkil hogy Ujra kivélasztand.*

{ Az utolséként kivalasztott f6z8helyet a kivalasztast kdvetd 10 masodpercben bedllithatja, késébb a bedllitas elétt

Ujra ki kell valasztania a f6z6helyet.

o Visszadllitas alapbeallitasra

m

£ Kikapcsolva.*
{ Bekapcsolva.

*Alapbeallitas

Alapbeallitasok megvaltoztatasa
A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1.Kapcsolja be a f6z6fellletet.

2. A kdvetkezd 10 masodpercben érintse meg a &=
szimbdlumot, és tartsa nyomva 4 masodpercig

7 0 -

A bal kijelzén felvéltva villog a = és a {, a jobb kijelzén vilagit a

.

3. Erintse meg a = szimbdlumot t6bbszér egymas utan
mindaddig, amig a bal kijelz6n meg nem jelenik a kivant
Kijelzés.

4.Erintse meg a + vagy a - szimbdlumot tdbbszér egymds utdn
mindaddig, amig a kijelz6n meg nem jelenik a kivant

beallitas.
o) \

| O

5. Erintse meg a C= szimbdlumot, és tartsa nyomva
4 masodpercig.

A beallitas aktivalodott.

Kikapcsolas

Az alapbeallitasok modositasahoz a f6kapcsoldval kapcsolja ki
a fézbfellletet, majd allitsa be Ujra.
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Tisztitas es apolas
Az ebben a fejezetben szerepld utasitasok a f6zéfelllet

apolasaban nyujtanak Onnek segitséget.

Alkalmas tisztité- és apoldszerek az lgyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban kaphatok.

Uvegkeramia

A f6z6felliletet minden f6zés utan tisztitsa meg. lgy a
f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a f6z6fellletet, ha az mar lehdlilt.

Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon.
Ugyeljen a csomagolason talalhato tisztitasi utasitasokra.

Soha ne hasznaljon:

m higitatlan kézi mosogatdszert
m mosogatogéphez hasznalatos tisztitdszert
m suroloszert

m agressziv tisztitoszert, mint pl. tlizhelytisztitd sprayt vagy
folteltavolitot

Uzemzavar elharitasa

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprdsagrol
van szd. Mielétt hivna az Ugyfélszolgalatot, kérjik, vegye
figyelembe az aldbbiakat.

m karcolast okozd szivacsot

m magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitdgépet

Az er8s szennyezddést legjobban a kereskedelemben kaphatd
Uvegkaparoéval tavolithatja el. Tartsa be a gyartd utasitasait.

Az erre alkalmas Uvegkapard az Ugyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban szerezhet§ be.

Uvegkeramia tisztitasara szolgald specidlis szivacsokkal j6
tisztitasi eredményt érhet el.

A fozofeliilet kerete

A f6z6felllet keretén bekovetkezd sérllések elkerilése
érdekében tartsa be a kdvetkezd utasitasokat:

m Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

m Az Uj szivacsos kendBket hasznalat el6tt alaposan dblitse ki.
m Ne hasznaljon éles eszkdzt vagy suroldszert.

m Ne hasznalja az Gvegkaparot.

Kijelzés Hiba

Intézkedés

Nincs Az aramellatas megszakadt.

Ellendrizze a készulék haztartasi biztositékat. Ellenérizze mas elektronikus

készllékeknél, hogy nem aramkimaradasrol van-e szo.

Minden kijel- A kezel6felllet nedves vagy egy targy
zés villog. van rajta.

Torolje szarazra a kezel6fellletet vagy tavolitsa el a targyat.

FZ Az elektronika tulheviilt és lekapcsolta Varjon addig, amig az elekironika megfelel6en leh(ilt. Azutan érintse meg a

a megfelel§ 16z8helyet.

f6z8hely valamelyik kezel&fellletét.

Fy Az elektronika tulmelegedett és lekap- Varjon addig, amig az elektronika megfeleléen leh(ilt. Azutan érintsen meg

csolt minden f6z&helyet.

eqgy tetszéleges kezelbfellletet.

Fa A f6z6hely tul sokaig Uzemelt és magéa- A f6z8helyet azonnal Ujra bekapcsolhatja.

tdl lekapcsolt.

A f6z6hely-kijelz6kon villog a - jelzés:

Ha a készllék haldzati csatlakoztatdsakor vagy egy
aramkimaradast kovetéen a f6z8hely-kijelz6kon a - jelzés villog,

Ugyfélszolgalat

Ha a készilléket javitani kell, ligyfélszolgélatunk az On
rendelkezésére all.
E-szam és FD-szam:

Ha Ugyfélszolgalatunkhoz fordul, adja meg készlléke E-szamat
és FD-szamat. A tipustabla a szamokkal egyutt a készulék
garanciajegyén talalhato.

Tartsa szem elétt, hogy a vev8szolgalati technikus kiszallasa
hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancialis
idészakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a mellékelt
dgyfélszolgalati jegyzékben.
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az elektronikaban zavar keletkezett. A hiba nyugtazasahoz révid
id6re takarja le a kezével a kezel6fellletet.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H 01 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitasokat szakképzett szerviztechnikusok fogjak elvégezni,
akik haztartasi készllékébe eredeti potalkatrészeket fognak
beszerelni.



Préobaételek

Ez a tablazat a mindségellendrzd intézetek részére készilt a

készllékeink tesztelésének megkdnnyitése érdekében.

A tablazat adatai a tartozékként elérhetdé Schulte-Ufer
edényekre vonatkoznak (4 részes indukcios edénykészlet
HEZ 390042), az alabbi méretekkel:

m Nyeles edény @ 16 cm, 1,2 L, a 14,5 cm @ f6z6helyhez

m F6z6edény @ 16 cm, 1,7 L, a 14,5 cm @ f6z6helyhez

m F6z6edény @ 22 cm, 4,2 L, a 18 vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

m Sit6éserpenyd @ 24 cm,a 18 cm Jvagya 17 cm &

f6z8helyhez

Forralasi
fokozat

Prébaételek

Felfiités /Forralas
Id6tartam (perc:masodperc)

Fed6

Tovabbf6zés

Tovabbfozési Fedd

fokozat

Csokoladé olvasztasa
Edény: nyeles edény

Csokoladébevonat (pl. Dr. Oetker ét, -
150 g) a 14,5 cm @ f6z6helyen

1 nem

Lencseleves melegitése és melegen
tartasa

Edény: f6z6edény
Lencseleves a DIN 44550 szerint
Kezdd hémérséklet 20 °C

Mennyiség 450 g a 14,5 cm @ f6z6hely- 9
hez

Mennyiség: 800 g a 18 cm @ vagy a 17 9
cm @ f6z8helyhez

Lencseleves konzervbdl

pl. Erasco lencseterrin virslivel: Kezdd
hémérséklet 20 °C

Mennyiség 500 g a 14,5 cm @ f6z6hely- 9
hez

Mennyiség: 1000 g a 18 cm @ vagy a 9
17 cm @ f6z8helyhez

kb. 2:00 keverés nélkdl

kb. 2:00 keverés nélkdl

kb. 2:00

(keverés kb. 1:30 elteltével)
kb. 2:30

(keverés kb. 1:30 elteltével)

igen

igen

igen

igen

1. igen

1. igen

1. igen

1. igen

Besamelmartas f6zése
Edény: nyeles edény
Tej hémérséklete: 7 °C

Recept: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 | tej 92
(3,5% zsirtartalom) és egy csipet s6 a
14,5 cm @ f6z6helyhez

kb. 5:20

nem

2 Hozzaadjuk a tejet, és allando keverés
mellett felforraljuk.

113 nem

' A vajat megolvasztjuk, hoz-
zakeverjik a lisztet és a sot,
és 3 percet f6zzUk.

3 Miutan a besamelmartas
felforrt, tovabbi 2 percig 1-es
fokozaton f6zzik, kdzben
allanddan kevergetjik.

Tejberizs f6zése
Edény: f{6z8edény
Tej hémérséklete: 7 °C

Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 22,5 g 9
cukor, 750 ml tej (3,5% zsirtartalom) és
egy csipet sé a 14,5 cm @ f6z6helyhez

kb. 6:15
A tejet addig melegitjik, amig

nem kezd el felfutni. A tovabbfé-
zési fokozatot visszakapcsoljuk,
és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot

és a sot.

nem

2 igen

10 perc utan keverjik meg a
tejberizst.
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Felf(ités /Forralas Tovabbfézés

Probaételek Forralasi Id6tartam (perc:masodperc) Fedé Tovabbfézési Fedé
fokozat fokozat
Recept: 250 g kerekszemdi rizs, 30 g 9 kb. 6:15 nem 2 igen
cukor, 1 11tej (3,5% zsirtartalom) és egy Atei . .
X } jet addig melegitjik, amig
csipet s6 a 18 cm @ vagy a 17 cm & nem kezd el felfutni. A tovabbfs-

f6zGhelyhez zési fokozatot visszakapcsoljuk,

és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot
és a sot.
10 perc utan keverjik meg a
tejberizst.

Rizs f6zése

Edény: f{6z6edény

Vizhémérséklet 20 °C

Recept a DIN 44550 szerint: 9 kb. 2:48 igen 2 igen

125 g hosszuszemd rizs, 300 g viz és
egy csipet sé a 14,5 cm @ f6z8helyhez

Recept a DIN 44550 szerint: 9 kb. 3:15 igen 2. igen

250 g hosszuszemdi rizs, 600 g viz és
egy csipet s6 a 18 cm @ vagy a 17 cm
@ f6z6helyhez

Sertés szlizérmék sitése
Edény: sutéserpenyd
Sz(izérmeék kezdd hémérséklete: 7 °C

Mennyiség: 3 szlizérme (8sszsuly kb. 9 kb. 2:30 nem 7 nem
300 g, kb. 1 cm vastag), 15 g naprafor-

gbolaja 18 cm P vagy a 17 cm @ 16z6-

helyhez

Palacsinta siitése
Edény: sutéserpenyd
Recept a DIN EN 60350-2 szerint

Mennyiség: 55 ml tészta palacsintanként 9 kb. 2:30 nem 6 vagy 6. a kivant nem
a 18 cm @ vagy a 17 cm @ f6z8helyhez stitési eredménytdl
fliggden

Mélyh(itott hasabburgonya siitése

Edény: f{6z6edény

Mennyiség: 1,8 kg napraforgdolaj, ada- 9 Amig az olaj h6mérséklete eléria nem 9 nem
gonként: 200 g mélyh(itétt hasabburgo- 180 °C-ot

nya (pl. McCain 123 Frites Original) a 18

cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

Ha a 18 cm atmérdjd f6z6helyet 1500 W névleges
teljesitménnyel hasznalja, akkor a forralasi idé kb. 20%-kal
hosszabb lesz és a tovabbf&zési fokozat egy tovabbfbzési
fokozattal né.

34



Cuprins

Instructiuni de securitate.........ocoeeoeeeereeee e 35
Cauzele avalilOr. ... et 36
Protectia mediului ... 36
Evacuarea eCOol0gICa.....coiuiiiniie e 36
Recomandari pentru economisirea energi€i ......ccevveeevvrereenne. 36
Familiarizarea cu aparatul .........cccccvrvrmnrimnier i 37
Panoul de comanda.......cccoveiicecie s 37
Pozitiile de fIerDere ... 37
Indicatorul caldurii reziduale .......c.cocevveveeiie e, 37
Pornirea plitelor.....cccocoeiiiieriisirmie s 38
Conectarea si deconectarea plit€i.....ccccveveeveecevce e 38
Setarea pozitiei de fierbere ... 38
Tabel e PrepParare..... e 38
Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor.............. 40
Conectarea si deconectarea sistemului de siguranta impotriva

ACCESUIUI COPIION ittt et 40
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O pozilie de fierbere trebuie sa se deconecteze automat ...... 40

A\ Instructiuni de securitate

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati
atat instructiunile de utilizare si montaj, cat
Si actele aparatului, pentru o utilizare

ulterioara sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. n
cazul unor deteriorari in timpul transportului,
nu conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are
permisiunea sa racordeze aparate fara
stecher. In cazul avariilor datorate unei
racordari eronate, dreptul de garantie este
anulat.

Acest aparat este destinat numai
gospodariilor private si uzului menajer.
Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Supravegheati
aparatul in timpul functionarii. Utilizati
aparatul numai in spatii inchise.

Nu folositi placi de acoperire sau grilaje de
protectie pentru copii neadecvate. Acestea
pot duce la accidente, de ex. datorita
supraincalzirii, aprinderii sau materialelor
care se pot sparge.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste
8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in

Temporizatorul automMat.......c.ccceieeeie e 40
Ceasul de bucatarie

Limitarea automata a timpului ......ccceeiremnicsieciccse e, 41
Setari de baza.......cccceveeimre e 41
Modificarea setarilor de Daza........ccocooeviiieniie e 42
Curatarea si ingrijirea ..., 42
Placa VitrOCEramiCa......ccouieieeere et 42
(OF=To | (o] 11 1= F TN 42
Remedierea defectiunilor ... 43
Unitéatile de service abilitate.......c.cccceoeeeveeeveenceee e, 43
Preparate de verificare.........cccccmiiemriisnnnsin e e 44

Pe pagina noastra de internet gésiti alte informatii referitoare la
produse, accesorii, piese de schimb si servicii:
www.bosch-home.com si la magazinul online:
www.bosch-eshop.com

siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de
utilizator nu vor fi efectuate de catre copii,
decét cu conditia ca acestia sa aiba varsta
de peste 8 ani si sa fie supravegheati.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie finuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.

Pericol de incendiu!

= Uleiul si grasimile fierbinti se aprind
repede. Nu lasati niciodata
nesupravegheate uleiul si grasimile
fierbinti. Nu stingeti niciodata un foc cu
apa. Deconectati pozitia de fierbere.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau ceva asemanator.

= Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti.
Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
pe plita. Nu depozitati obiecte pe plita.

= Aparatul se infierbanta. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile sau doze de
spray in sertarele aflate direct sub plita.

= Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operata. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectali
siguranta din tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.
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Pericol de provocare a arsurilor!

= Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii
la distanta.

= Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

Pericol de electrocutare!

= Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de
noi, din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

Cauzele avariilor

Atentie!

m Bazele aspre ale oalelor si tigdilor zgérie placa vitroceramica.

m Evitati incéalzirea veselei goale. Se pot produce deteriorari.

m Nu asezali niciodata tigai si oale incinse pe panoul de
comanda, pe panoul de afisaj sau pe cadru. Se pot produce
deteriorari.

Vedere de ansamblu

In tabelul urmator gésiti cele mai frecvente avarii:

= Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur.

= Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un
aparat defect. Scoateti stecherul din priza
sau intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

= Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

Pericol de vatamare!

Daca exista lichid intre fundul oalei si
pozitia de fierbere, oalele pot sari brusc.
Pastrati intotdeauna uscate pozitia de
fierbere si fundul oalei.

= In cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascutite, se pot
produce deteriorari.

m Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice se
topesc pe poziliile de fierbere fierbinti. Hartia de patiserie nu
este adecvata pentru plita dumneavoastra.

Avarie Cauza Masura
Pete Preparate varsate Tndepértat,i imediat preparatele varsate cu o razuitoare pentru geamuri.
Produse de curatare neadecvate Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru placa vitroceramica
Zgérieturi Sare, zahar si nisip Nu utilizati plita ca suprafatd de lucru sau de depozitare.
Bazele abrazive ale oalelor si tigdilor Verificati vesela.
zgérie placa vitroceramica
Sclhimbéri de Produse de curatare neadecvate Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru placa vitroceramica
culoare

miniu)

Frecare cu bazele oalelor (de ex. alu- Ridicati oalele si tigaile cand le deplasati pe plita.

Defecte superfi- Zahar, preparate cu continut ridicat
ciale de zahar

Tndepértat,i imediat preparatele varsate cu o razuitoare pentru geamuri.

Protectia mediului

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator directivei
europene 2012/19/CE in privinta aparatelor electrice
si electronice vechi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi,

valabila in intreaga UE, si valorificarea aparatelor vechi.
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Recomandari pentru economisirea energiei

m Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit. in cazul
fierberii fara capac, aveti nevoie de mult mai multa energie.
Un capac din sticla permite vizualizarea fara sa trebuiasca sa
ridicati capacul.

m Utilizali oale si tigai cu fundul plat. Oalele care nu au fundul
plat vor mari consumul de energie.



m Diametrul bazei oalei sau tigdii trebuie s& corespundéa
dimensiunii pozitiei de fierbere. In special oalele prea mici pe
pozilile de fierbere duc la pierderi de energie. Tineti seama:
producatorii de veseld indica adesea diametrul superior al
oalei. Acesta este de obicei mai mare decéat diametrul
fundului oalei.

m Pentru cantitati mici utilizati o oald mica. O oala mare,
umplutd putin, necesitd multa energie.

m Preparati cu apd putina. Acest lucru economiseste energie. in
cazul legumelor, vitaminele si sarurile minerale se pastreaza.

Familiarizarea cu aparatul

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diverse plite. La
pagina 2 gasiti sumarul caracteristicilor dimensionale.

Panoul de comanda

m Acoperiti intotdeauna cu oala o suprafatad cat mai mare din
pozitia de fierbere.

m Comutati la momentul potrivit pe o treapta inferioaréd de
fierbere.

m Alegeti o treapta de fierbere indelungaté potrivita. Tn cazul
unei trepte de fierbere indelungate prea mari pierdeti energie.

m Utilizali caldura reziduala a plitei. Tn cazul timpilor mai lungi
de preparare, deconectali pozitia de fierbere deja cu 5-10
minute Tnainte de finalul duratei de preparare.

_Z 50
50O
O = =

,_
o8 |
08 88
+

Afisaje

-9 Trepte de fierbere
Hih Caldura reziduala
g8 Temporizator

Suprafetele de comanda

0) Comutatorul principal

= Sistem de sigurantad impotriva accesului copiilor
O Selectie pozitie de fierbere

-+ Céampuri de setare

Pozitiile de fierbere

Suprafetele de comanda

© Conectarea zonelor
® Temporizator
Indicatii

m Cand atingeti un simbol, functia corespunzatoare va fi
activata.

m Pastrati suprafetele de comanda intotdeauna uscate.
Umiditatea afecteaza functionarea.

m Nu trageti nicio oald in apropierea afisajelor si senzorilor.
Sistemul electronic se poate supraincalzi.

Pozitia de fierbere

Conectare si deconectare

O Pozitia de fierbere cu un circuit

© Pozitia de fierbere cu doua cir- Selectati pozitia de fierbere, atingeti simbolul ©
cuite

o Zona pentru cratite Selectati pozitia de fierbere, atingeti simbolul ©

Conectarea pozitiei de fierbere: Afisajul corespunzator se aprinde. La aparatele cu conectare multipla a zonelor, se aprinde afisajul

numai cand pozitia de fierbere este selectata.

Conectarea pozitiei de fierbere: Va fi selectatd automat ultima valoare setata

Indicatorul caldurii reziduale

Plita are un indicator de caldura reziduala cu doua trepte
pentru fiecare pozilie de fierbere.

Daca pe afigsaj apare H, pozitia de fierbere este inca fierbinte.
Puteli de ex. pastra cald un preparat mic sau topi ciocolata.
Dupa ce pozitia de fierbere se mai raceste, indicalia de pe
afigaj se modificd in f. Afisajul se stinge cand pozitia de
fierbere s-a racit complet.
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Pornirea plitelor

Tn acest capitol veti afla cum sé setati pozitiile de fierbere. Ve
gasi in tabel trepte de fierbere si timpi de preparare pentru
diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Puteli conecta si deconecta plita cu ajutorul intrerupatorului
principal.

Conectare: Atingeti simbolul @. Se aude un semnal sonor.
Becul indicator de deasupra comutatorului principal si afisajele
L se aprind. Plita este gata de functionare.

Deconectare: atingeti simbolul ®, pana cand becul indicator
de deasupra comutatorului principal si afisajele se sting. Toate
pozitiile de fierbere sunt deconectate. Indicatorul de caldura
reziduala rdméane aprins pana cand pozitiile de fierbere se
racesc suficient.

Indicatii

m Plita se deconecteaza automat cand toate pozitiile de fierbere
sunt deconectate mai mult de 20 secunde.

m Setarile raman memorate primele 4 secunde dupa
deconectare. Daca porniti din nou in acest interval, plita se
pune in functiune cu setarile anterioare.

Setarea pozitiei de fierbere

Cu ajutorul simbolurilor + si - puteti seta treapta de fierbere
dorita.

Treapta de fierbere 1 = puterea minima

Treapta de fierbere 9 = puterea maxima

Fiecare treapta de fierbere are o treapta intermediara. Aceasta
este marcata cu un punct.

Tabel de preparare
n urmatoarele tabele gasiti cateva exemple.

Timpii de preparare si treptele de fierbere depind de tipul,
greutatea si calitatea alimentelor. Din acest motiv, este posibil
sa existe diferente.

Setarea treptei de fierbere
Plita trebuie sa fie conectata.

1. Atingeti simbolul O pentru a selecta pozitia de fierbere.
2. In urmétoarele 10 secunde, atingeti simbolul + sau -. Se
afiseaza setarea de baza.
Simbolul + treapta 9
Simbolul - treapta 4
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3.Modificarea treptei de fierbere: atingeti simbolul + sau -, pana
cand se afiseaza treapta de fierbere dorita.

Oprirea pozitiei de fierbere

Cu simbolul O selectat,irpozit,ia de fierbere. Atingeti simbolul +

sau -, pana cand apare L. Dupa circa 10 secunde apare

indicatorul de temperatura reziduala.

Indicatii

m Ultima pozitie de fierbere reglatd raméane activata. Puteti regla
pozitia de fierbere fard a o selecta din nou.

m Pozitia de fierbere se regleaza prin conectarea si
deconectarea incalzirii. Incalzirea se poate conecta si
deconecta si la puterea cea mai mare.

Folositi treapta 9 pentru inceperea fierberii.
Amestecati din cand in cand preparatele cu sosuri mai groase.

Treapta de fierbere Durata de fierbere

indelungata indelungata in

minute
Topire
Ciocolata, glazura 1-1. -
Unt, miere, gelatina 1-2 -
incélzirea si mentinerea la cald
Tocana (de ex. tocana de linte) 1-2 -
Lapte** 1.-2. -
Incalzirea in apa a carnaciorilor** 3-4 -
Decongelare si incalzire
Spanac congelat 2.-3. 10-20 min.
Gulas congelat 2.-3. 20-30 min.
Preparare in lichid sub temperatura de fierbere, fierbere la foc mic
Perisoare, galuste 4-5* 20-30 min.
Peste 4-5* 10-15 min.
Sosuri albe, de ex. sos besamel 1-2 3-6 min.
Sosuri frecate, de ex. sos bernaise, sos olandez 3-4 8-12 min.

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand
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Treapta de fierbere Durata de fierbere

indelungata indelungata in
minute

Fierbere, preparare cu aburi, fierbere inabusita
Orez (cu cantitate dubla de apa) 2-3 15-30 min.
Orez cu lapte 1.-2. 35-45 min.
Cartofi fierti in coaja 4-5 25-30 min.
Cartofi natur 4-5 15-25 min.
Paste fdinoase, fidea 6-7* 6-10 min.
Tocane, supe 3.-4. 15-60 min.
Legume 2.-3. 10-20 min.
Legume, congelate 3.-4. 10-20 min.
Preparare Tn oala sub presiune 4-5 -
Preparare inabusita
Rulade 4-5 50-60 min.
Friptura Tnabusita 4-5 60-100 min.
Gulas 2.-3. 50-60 min
Prajire**
Snitel, natur sau pane 6-7 6-10 min.
Snitel, congelat 6-7 8-12 min.
Cotlet, natur sau pane*** 6-7 8-12 min.
Friptura (grosime 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburgeri / chiftele (grosime 3 cm)*** 4.-5. 30-40 min.
Piept de pasare (grosime 2 cm)*** 5-6 10-20 min
Piept de pasare, congelat*™** 5-6 10-30 min.
Peste si file de peste natur 5-6 8-20 min.
Peste si file de peste pane 6-7 8-20 min.
Peste si file de peste, pane si congelat, de ex. crochete de peste 6-7 8-12 min.
Scampi si creveti 7-8 4-10 min.
Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10 min
Clatite 6-7 continuu
Omleta 3.-4. continuu
Ochiuri 5-6 3-6 min.
Prajire in baie de ulei (150-200g per portie, prajire de durata in 1-2 | de ulei**)
Produse congelate, de ex. cartofi prajiti, crochete de pui 8-9 -
Crochete 7-8 -
Carne, de ex. bucati de pui 6-7 -
Peste pane sau n aluat cu bere 5-6 -
Legume, ciuperci pane sau in aluat cu bere 5-6 -
Produse mici de patiserie, de ex. gogosi, fructe in aluat cu bere 4-5 -

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand
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Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Cu ajutorul sistemului de sigurantéd impotriva accesului copiilor,
impiedicati pornirea plitei de catre copii.

Conectarea si deconectarea sistemului de
siguranta impotriva accesului copiilor

Plita trebuie sa fie deconectata.

Conectare: atingeti simbolul = timp de cca. 4 secunde. Becul
indicator de deasupra simbolului = se aprinde timp de
10 secunde. Plita este blocata.

Temporizator

Temporizatorul poate fi utilizat Tn doua moduri:

m O pozitie de fierbere trebuie s& se opreasca automat.
m Ca ceas de bucatarie.

O pozitie de fierbere trebuie sa se
deconecteze automat

Pentru pozitia de fierbere dorita, introduceti o duratd de
preparare. Pozitia de fierbere se deconecteaza automat dupa
durata de preparare reglata.

Reglarea duratei de preparare:
Pozitia de fierbere trebuie sa fie conectata.

1. Cu simbolul O selectati pozitia de fierbere.

2. Atingeti simbolul (®. in afisajul timer-ului se aprinde Jii. Se

aprinde becul indicator al pozitiei de fierbere dorite.
3. Atingeti simbolul + sau -. Apare valoarea propusa.

Simbolul +: 30 de minute

Simbolul -: 10 minute

B o B o
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4. Atingeti simbolul + sau -, pana cand in afisajul
temporizatorului apare durata de preparare dorita.

Durata este cronometrata. In cazul in care ati setat o durata
pentru mai multe pozitii de fierbere, puteti afisa fiecare durata.
Pentru aceasta, cu simbolul O selectati pozitia de fierbere
corespunzatoare.

La expirarea timpului

La expirarea duratei de preparare, pozitia de fierbere se

deconecteaza. Pe afisajul pozitiilor de fierbere se aprinde . Se
aude un semnal sonor. Pe afisajul temporizatorului se aprinde
OO0 timp de 10 secunde. Atingeti un simbol oarecare. Afisajele

se sting, iar semnalul sonor inceteaza.
Corectarea sau stergerea duratei

Selectati pozitia de fierbere. Atingeti simbolul ® si cu simbolul
+ sau - modificati durata de preparare sau aduceti-o la 4.

Indicatie: Puteti seta durate de pana la 99 de minute.
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Deconectare: atingeti simbolul &= timp de cca. 4 secunde. Plita
este deblocata.

Sistem automat de siguranta impotriva
accesului copiilor

Cu aceasta functie, sistemul de sigurantad impotriva accesului
copiilor este activat automat intotdeauna céand opriti plita.
Pornirea si oprirea

Puteti citi in capitolul Setarile de baza cum sa porniti sistemul
automat de sigurantd impotriva accesului copiilor.

Temporizatorul automat

Cu aceasta functie puteli sa preselectati o duratéd de preparare
pentru toate pozitiile de fierbere. Dupd fiecare conectare a unei
pozitii de fierbere, Incepe decrementarea duratei de preparare
preselectate. Pozitia de fierbere se deconecteazd automat
dupa expirarea duratei de preparare reglate.

Cum porniti temporizatorul automat, aflati in capitolul Setéri de
baza.

Indicatie: Puteti s& modificati durata de preparare pentru o
pozitie de fierbere sau sa deconectali temporizatorul automat
pentru pozitia de fierbere:

Selectati pozitia de fierbere. Atingeti simbolul ® si cu simbolul
+ sau - modificati durata de preparare sau aduceti-o la 45

Ceasul de bucatarie

Cu ajutorul ceasului de bucatérie puteti seta un timp de pana la
99 de minute. Acesta este independent de toate celelalte
setari.

Pornirea ceasului de bucatarie

Puteti porni ceasul de bucéatarie in 2 moduri diferite:.

m La pozitia de fierbere selectata, atingeti de 2 ori simbolul ®
pe durata a 10 secunde.

m Fara pozitie de fierbere selectatd, atingeti simbolul (®.

Pe afisajul temporizatorului se aprinde £Li. Se aprinde lampa
indicatoare de langa simbolul £).

Setarea timpului

1. Atingeti simbolul + sau -. Apare valoarea propusa.
Simbolul +: 10 minute
Simbolul -; 05 minute

2. Atingeti simbolul + sau - pana cand timpul dorit apare pe
afisajul temporizatorului.

Incepe decrementarea timpului.

Dupa expirarea timpului se aude un semnal. Pe afisajul
temporizatorului se aprinde £ timp de 10 secunde.

Afisarea timpului

Selectati ceasul de bucétarie cu simbolul ®. Timpul va fi afisat
timp de 10 secunde.

Corectarea timpului
Selectati ceasul de bucatarie cu simbolul O si setati din nou.



Limitarea automata a timpului

Tn cazul in care o poziie de fierbere este conectatd un timp mai Afisajul se stinge daca atingeti o suprafatd de comanda
indelungat fara nicio modificare a setéarilor, va fi activata oarecare. Puteti efectua reglarea din nou.
limitarea automata a timpului.

Incalzirea poziliei de fierbere se intrerupe. Pe afisajul pozitiilor treapta de fierbere setata (1 pana la 10 ore).
de fierbere se aprind intermitent si alternativ ~ & si indicatorul
caldurii reziduale H/h.

Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diverse setari de baza. Puteti adapta
setarile acestea la obignuintele proprii.

Momentul in care devine activa limitarea timpului depinde de

Afisaj Functie

c Sistem automat de siguranta impotriva accesului copiilor

{7 Deconectat.*

{ Conectat.

Semnal sonor

m
iy

! Semnalul sonor de confirmare si semnalul de operare gresitd deconectate.
{ Numai semnalul sonor de operare gresitd conectat.
2 Numai semnalul sonor de confirmare conectat.

7 Semnalul sonor de confirmare si semnalul de operare gresitd conectate.*

Temporizatorul automat

]
[y

{1 Deconectat.*

{-95 Durata dup4 care se deconecteazi pozitile de fierbere

Durata semnalului sonor de sfarsit al temporizatorului

m
o

{ 10 secunde.*

]

= 30 de secunde
= 1 minut.

Conectarea circuitelor de incalzire

]

i Deconectat.
{ Conectat.
Z Ultima setare inainte de deconectarea pozitiei de fierbere.*

cH Timpul de selectare a pozitiei de fierbere
£ Nelimitat: puteti efectua oricand setdri la ultima pozitie de fierbere selectata, f&ré s selectati din nou.*

i Puteti efectua setari in primele 10 secunde dupa ce ati selectat ultima pozitie de fierbere, apoi trebuie sa selectati

din nou pozitia de fierbere inainte de a efectua noi setari.

Readucerea la setarea de baza

m

{7 Deconectat.*
{ Conectat.

*Setare de baza
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Modificarea setarilor de baza
Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Conectati plita.

2.Pe durata urmatoarelor 10 secunde, atingeli simbolul c=timp
de 4 secunde

Pe afisajul din stanga se aprind ¢ si { intermitent si alternativ,
pe afisajul din dreapta se aprinde £J.

Curatarea si ingrijirea

Indicatiile din acest capitol va vor ajuta la curatarea plitei dvs.

Puteti obtine substantele adecvate pentru curatare si ingrijire de
la serviciul nostru pentru clienti sau prin e-Shop.

Placa vitroceramica

Curatati plita dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile de la gatit nu
se lipesc prin ardere.

Curatati plita abia dupéa ce aceasta s-a racit suficient.

Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru placa
vitroceramica. Acordati atentie indicatiilor de curatare de pe
ambalaj.

Nu utilizati niciodata:

detergent de vase pentru spalare manuala, nediluat
solutie de curéatat pentru masina de spélat vase
produse de curdtare abrazive

produse de curatare agresive precum spray de cuptoare sau
produse pentru indepartarea petelor

m bureti care zgérie
m aparate de curdtat cu jet sub presiune sau cu jet de abur

Murdéria pronuntatd poate fi indepartatd cel mai bine cu o
razuitoare pentru geamuri, disponibild in comer}. Respectati
recomandarile producatorului.

O razuitoare adecvata pentru geamuri puteti procura si de la
unitatea de service abilitata sau In e-shop-ul firmei noastre.

Cu bureti speciali pentru curdtarea placii vitroceramice, obfineti
rezultate bune de curatare.

Cadrul plitei

Pentru a evita deteriorari la cadrul plitei, va rugdm sa respectati
urmatoarele indicatii:

m Utilizati numai solutie caldé de apé cu detergent.
m Spélati temeinic lavetele noi, Tnainte de utilizare.
m Nu utilizati substante caustice sau abrazive.

m Nu folositi rzuitoare.
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3. Atingeti de atatea ori simbolul c=, pana cand pe display-ul
din stAnga apare indicatia dorita.

4. Atingeti simbolul + sau - de atatea ori, pana cand pe display

apare setarea dorita.
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5. Atingeti simbolul = timp de 4 secunde.
Setarea este activata.

Deconectare

Pentru paréasirea setérii de baza, deconectali plita de la
intrerupatorul principal si setati din nou.



Remedierea defectiunilor

Tn cazul in care apare o defectiune, aceasta este deseori din
cauze minore. Inainte de a chema unitatea de service abilitata,
acordati atentie urmatoarelor recomandari.

Afisaj Eroare Masura

Niciuna Alimentarea cu curent electric este Controlati siguranta aparatului la tablou. Verificati, cu ajutorul altor aparate
intrerupta. electrice, daca s-a produs o pana electrica.

Toate afisa- Panoul de comanda este umed sau se Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul.

jele se aprind afla un obiect pe el.

intermitent

FZ Sistemul electronic este supraincélzit si Asteptatli pand cand sistemul electronic s-a racit suficient. Atingeti apoi un
a deconectat pozitia de fierbere cores- panou de comanda al pozitiei de fierbere.
punzatoare.

Fy Sistemul electronic este supraincélzit si Asteptati pand cand sistemul electronic s-a racit suficient. Atingeti apoi o
a deconectat toate pozitiile de fierbere. suprafatd de comanda oarecare.

Fg Pozitia de fierbere a functionat un timp Puteti reconecta plita imediat.

prea indelungat si s-a deconectat.

in afisajele pozitiilor de fierbere se aprinde intermitent -:

Daca la conectarea la retea a aparatului sau dupa o oprire a
curentului, pe afisajele pozitillor de fierbere se aprinde

Unitatile de service abilitate

Tn cazul in care aparatul trebuie s& fie reparat, unitatile noastre
de service abilitate va stau la dispozitie.

Numarul E si numarul FD:

Céand va adresali unitatii de service abilitate, va rugadm sa
indicati numarul E si numarul FD ale aparatului. Puteti gasi
placuta de fabricad cu aceste numere in actele aparatului.

Tineti cont de faptul c&, in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatile service, chiar siin
timpul perioadei de garantie, nu este gratuita.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de servicii
pentru clienti anexata.

Bazati-va pe competenta producatorului. Astfel veli avea
siguranta ca reparatiile au fost executate de tehnicieni de
service instruiti, care sunt echipali cu piese de schimb originale
pentru cuptorul dumneavoastra.

intermitent -, exista o defectiune la sistemul electronic. Pentru
confirmarea defectiunii, acoperiti scurt cu mana panoul de
comanda.
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Preparate de verificare

Acest tabel a fost intocmit pentru institute de verificare, pentru a

usura testarea aparatelor noastre.

Datele din tabel se refera la setul nostru de vesela accesoriu de

la Schulte-Ufer (set de 4 oale pentru plite cu inductie
HEZ 390042) cu urmatoarele dimensiuni:

m Cratitd cu coada @ 16 cm, 1,2 |, pentru pozitia de fierbere de

@ 14,5 cm

cm

saud 17 cm

m Cratitda @ 16 cm, 1,7 |, pentru pozitia de fierbere de & 14,5

m Cratitd @ 22 cm, 4,2 |, pentru pozitia de fierbere de @ 18 cm

m Tigaie @ 24 cm, pentru pozitia de fierbere de @ 18 cm sau @

17 cm

Preparate de verificare Treapta de
incepere a

fierberii

incalzire / inceperea fierberii

Durata (min:sec) Capac

Fierbere indelungata

Treapta de fier-
bere indelungata

Capac

Topirea ciocolatei
Vesela: oala cu coada

Glazura de ciocolata (de ex. Dr. Oetker -
amaruie, 150 g) pe pozitia de fierbere &
14,5 cm

incélzirea si mentinerea la cald a toca-
nitei de linte

Vesela: oala
Tocanita de linte conform DIN 44550
Temperatura initiald 20 °C

Cantitatea 450 g pentru pozitia de fier- 9
bere de @ 14,5 cm

Cantitate: 800 g pentru pozitia de fier- 9
bere de @ 18 cmsau @ 17 cm

Tocanita de linte ca produs la conserva

de ex. tocana de linte in terina cu carna-

ciori de la Erasco: Temperatura initiald

20 °C

Cantitatea 500 g pentru pozitia de fier- 9
bere de @ 14,5 cm

Cantitate: 1000 g pentru pozitia de fier- 9
bere de @ 18 cmsau @ 17 cm

cca. 2:00 fara amestecare da

cca. 2:00 fara amestecare da

cca. 2:00
(amestecare dupa cca. 1:30)
cca. 2:30
(amestecare dupa cca. 1:30)

da

da

Prepararea sub temperatura de cloco-
tire a sosului Bechamel

Vesela: oala cu coada
Temperatura laptelui: 7 °C

Reteta: 40 g unt 40 g fain&, 0,5 | lapte
(3,5% grasime) si un varf de sare pentru
pozifia de fierbere de @ 14,5 cm

cca. 5:20 nu

2 Adaugati laptele la rantas si aduceti la
fierbere amestecand continuu

" Topiti untul, addugati faina
si sarea si prdjiti rantasul
timp de 3 minute

3 Dupa ce sosul Bechamel a
dat in fiert, mai tineti-l inca 2
minute la treapta 1, ameste-
cand continuu

Prepararea orezului cu lapte
Vesela: oala
Temperatura laptelui: 7 °C

Reteta: 190 g orez cu bob rotund, 22,5 g 9
zahar, 750 ml lapte (3,5% grasime) si un

vérf de sare, pentru pozitia de fierbere

de @ 14,5 cm
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cca. 6:15 nu

Incalziti laptele pana cand acesta
incepe sa se umfle. Comutati
inapoi pe treapta de fierbere

indelungata si adaugati in lapte

orez, zahar si sare



incalzire / inceperea fierberii

Fierbere indelungata

Preparate de verificare Treapta de Durata (min:sec) Capac Treapta de fier- Capac
incepere a bere indelungata
fierberii
Dupé& 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Reteta: 250 g orez cu bob rotund, 30 g 9 cca. 6:15 nu 2 da
zahar, 11 lapte (3,5% grasime) si un varf Tncalziti laptele pana cand acesta
de sare, pentru pozitia de fierbere de & Tncebe s& se umfle. Comutati
18 cm sau @ 17 cm fnapoi pe treapta de fierbere
indelungata si adaugati in lapte
orez, zahar si sare
Dupé& 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Fierberea orezului
Vesela: oala
Temperatura apei 20 °C
Reteta conform DIN 44550: 9 cca. 2:48 da 2 da
125 g orez cu bobul lung 300 g apa si
un varf de sare pentru pozitia de fierbere
de @ 14,5 cm
Reteta conform DIN 44550: 9 cca. 3:15 da 2 da
250 g orez cu bobul lung, 600 g apa si
un varf de sare pentru pozitia de fierbere
ded18cmsau@d 17 cm
Prajirea fripturilor de pulpa de porc
Vesela: tigaie
Temperatura initiald a fripturilor de pulpa:
7 °C
Cantitate: 3 bucati de pulpa (greutate 9 cca. 2:30 nu 7 nu
totala circa 300 g, grosime circa 1 cm)
15 g ulei de floarea-soarelui pentru pozi-
tia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17 cm
Prajirea clatitelor
Vesela: tigaie
Reteta conform DIN EN 60350-2
Cantitate: 55 ml aluat per clatitd pentru 9 cca. 2:30 nu 6 sau a 6-ain func- nu
pozitia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17 tie de gradul de
cm rumenire
Prajirea cartofilor pai congelati
Vesela: oala
Cantitate: 1,8 kg ulei de floarea soarelui, 9 Pana cand temperatura uleiului nu 9 nu

per portie: 200 g cartofi pai congelati (de
ex. McCain 123 Frites Original) pentru
pozitia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17
cm

atinge 180 °C

Daca se fac probe cu o pozitie de fierbere de @ 18 cm cu
puterea nominala de 1500 W, timpul de fierbere se prelungeste
cu cca. 20% si treapta de fierbere indelungata este maritd cu o

treapta.
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	[pl] Instrukcja obsługi 3
	ë Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	: Wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Instrukcję obsługi i montażu oraz metryczkę urządzenia należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru. Urządzenia używać wyłącznie w zamkniętych pomiesz...
	Nie używać pokryw ani nieodpowiednich barierek zabezpieczających dla dzieci. Mogą one prowadzić do wypadków, np. w wyniku przegrzania, zapłonu lub rozpryskiwania się materiałów.
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Gorący olej lub tłuszcz może szybko zapalić się. Nigdy nie pozostawiać rozgrzanego tłuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie gasić ognia wodą. Wyłączyć pole grzejne. Ostrożnie stłumić ogień używając pokrywki, koca gaśniczego lu...
	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Pola grzejne są bardzo gorące. Nigdy nie odkładać łatwopalnych przedmiotów na płytę grzejną. Nie używać płyty grzejnej do przechowywania jakichkolwiek przedmiotów.

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Urządzenie jest bardzo gorące. Nie przechowywać przedmiotów łatwopalnych ani sprayów w szufladach znajdujących się bezpośrednio pod płytą grzejną.

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Płyta grzejna wyłącza się samoczynnie i nie można jej uruchomić. Później może włączyć się samoczynnie. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Pola grzejne i ich otoczenie, zwłaszcza ewentualnie znajdująca się rama płyty grzejnej, bardzo się nagrzewają. Nie dotykać gorących powierzchni. Nie pozwalać dzieciom zbliżać się do urządzenia.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!!
	■ Pole grzejne grzeje, lecz wskaźnik nie działa. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!!
	■ Pęknięcia lub zarysowania ceramiki szklanej mogą spowodować porażenie prądem. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo obrażeń!!
	Jeśli powierzchnia między polem grzejnym a spodem garnka jest mokra, garnki mogą nagle "podskoczyć". Pole grzejne i spód garnka muszą być zawsze suche.
	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	Zestawienie


	Ochrona środowiska
	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie środowiska naturalnego
	Wskazówki dotyczące oszczędzania energii

	Opis urządzenia
	Panel sterowania
	Wskazówki

	Pola grzejne
	Wskaźnik ciepła resztkowego

	Nastawianie płyty grzejnej
	Włączanie i wyłączanie płyty grzejnej
	Wskazówki

	Nastawianie pola grzejnego
	Nastawianie stopnia mocy grzania
	1. Dotknąć symbol $, aby wybrać pole grzejne.
	2. W ciągu następnych 10 sekund należy dotknąć symbol + lub -. Pojawia się ustawienie podstawowe.
	Symbol + stopień mocy grzania 9
	Symbol - stopień mocy grzania 4
	3. Zmiana stopnia mocy grzania: dotykać symbol + lub -, aż pojawi się żądany stopień mocy grzania.


	Wyłączanie pola grzejnego
	Wskazówki

	Tabela gotowania

	Zabezpieczenie przed dziećmi
	Włączanie i wyłączanie zabezpieczenia przed dziećmi
	Automatyczne zabezpieczenie przed dziećmi
	Włączanie i wyłączanie


	Timer
	Pole grzejne powinno wyłączyć się automatycznie
	1. Wybrać pole grzejne za pomocą symbolu $.
	2. Dotknąć symbol 0. Na wskaźniku timera świeci się ‹‹. Świeci się lampka kontrolna żądanego pola grzejnego.
	3. Dotknąć symbol + lub -. Pojawia się proponowana wartość.
	Symbol +: 30 minut
	Symbol -: 10 minut
	4. Dotykać symbol + lub -, aż na wskaźniku timera pojawi się żądany czas trwania.

	Wskazówka

	Automatyczny timer
	Wskazówka

	Minutnik
	Nastawianie czasu
	1. Dotknąć symbolu + lub -. Pojawia się proponowana wartość.
	Symbol +: 10 minut
	2. Dotykać symbolu + lub -, aż na wskaźniku timera pojawi się żądany czas trwania.




	Automatyczne ograniczenie czasu
	Ustawienia podstawowe
	Zmiana ustawień podstawowych
	1. Włączyć płytę grzejną.
	2. W ciągu następnych 10 sekund dotykać symbol D przez 4 sekundy
	3. Dotykać symbol D tyle razy, aż na wyświetlaczu po lewej stronie pojawi się żądane wskazanie.
	4. Dotykać symbol + lub - tyle razy, aż na wyświetlaczu pojawi się żądane ustawienie.
	5. Dotykać symbol D przez 4 sekundy.
	Wyłączanie


	Czyszczenie i konserwacja
	Ceramika szklana
	Rama płyty grzejnej

	Usuwanie usterek
	Serwis
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

	Potrawy testowe
	-
	-
	-
	1
	Nie
	9
	ok. 2:00 bez mieszania
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:00 bez mieszania
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:00
	(zamieszać po ok. 1:30)
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:30
	(zamieszać po ok. 1:30)
	Tak
	1.
	Tak
	9 2
	ok. 5:20
	Nie
	1 1, 3
	Nie
	9
	ok. 6:15
	Podgrzewać mleko do momentu, aż zacznie podchodzić do góry. Przełączyć na stopień mocy grzania do dalszego gotowania i dodać do mleka ryż, cukier i sól
	Nie
	2
	Tak
	9
	ok. 6:15
	Podgrzewać mleko do momentu, aż zacznie podchodzić do góry. Przełączyć na stopień mocy grzania do dalszego gotowania i dodać do mleka ryż, cukier i sól
	Nie
	2
	Tak
	9
	ok. 2:48
	Tak
	2
	Tak
	9
	ok. 3:15
	Tak
	2.
	Tak
	9
	ok. 2:30
	Nie
	7
	Nie
	9
	ok. 2:30
	Nie
	6 lub 6. w zależności od stopnia zrumienienia
	Nie
	9
	Aż temperatura oleju wynosić będzie 180 °C
	Nie
	9
	Nie



	î Оглавление[ru] Правила пользовани
	: Правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Сохраняйте руководство по эксплуатации и инструкцию по монтажу, а также паспорт прибора для...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Не используйте крышки или неподходящие защитные решётки для безопасности детей. Их использование может привести к опасным ситуациям из...
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!
	■ Прибор нагревается. Не храните легковоспламеняющиеся предметы или аэрозольные балончики в ящиках под варочной панелью.

	Опасность возгорания!
	■ Варочная панель самопроизвольно отключается и перестаёт реагировать на сигналы управления. В дальнейшем она может так же самопроизв...


	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...
	Опасность ожога!
	■ Конфорка нагревается, однако индикатор не работает. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вызовите специалиста сервисно...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Трещины или сколы на стеклокерамике могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вы...


	Опасность травмирования!
	Из-за жидкости между дном кастрюли и конфоркой кастюля может неожиданно подпрыгивать вверх. Поэтому дно посуды и конфорки всегда должны...
	Причины повреждений
	Внимание!
	Обзор


	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки
	Рекомендации по экономии электроэнергии

	Знакомство с прибором
	Панель управления
	Указания

	Конфорки
	Индикатор остаточного тепла

	Настройка варочной панели
	Включение и выключение варочной панели
	Указания

	Регулировка конфорок
	Установка ступени нагрева конфорки
	1. Прикоснитесь к символу $ для выбора конфорки.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу + или –. Появляется базовая установка.
	Символ + — ступень нагрева конфорки 9
	Символ – — ступень нагрева конфорки 4
	3. Изменение ступени нагрева конфорки: прикасайтесь к символу + или –, пока на дисплее не появится требуемая ступень нагрева конфорки.


	Выключение конфорки
	Указания


	Таблица приготовления

	Блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение функции блокировки для безопасности детей
	Автоматическая блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение


	Таймер
	Настройка автоматического отключения конфорки
	1. Выберите конфорку с помощью символа $.
	2. Нажмите символ 0. На индикаторе таймера появляется ‹‹. Загорается индикаторная лампочка выбранной конфорки.
	3. Прикоснитесь к символу + или –. На дисплее появляется предлагаемое значение.
	Символ +: 30 минут
	Символ –: 10 минут
	4. Прикасайтесь к символу + или –, пока на индикаторе таймера не появится нужное значение времени.
	Указание


	Автоматический таймер
	Указание

	Бытовой таймер
	Установка времени
	1. Прикоснитесь к символу + или –. На дисплее появляется предлагаемое значение.
	Символ +: 10 минут
	2. Прикасайтесь к символу + или - до тех пор, пока на индикаторе таймера не появится требуемое время.




	Автоматическое ограничение времени
	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Включите варочную панель.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу D и удерживайте его 4 секунды
	3. Прикасайтесь к символу D, пока на левом дисплее не появится требуемая индикация.
	4. Прикасайтесь к символу + или –, пока на дисплее не появится требуемая установка.
	5. Прикоснитесь к символу D и удерживайте его 4 секунды.
	Выключение


	Очистка и уход
	Стеклокерамика
	Рама варочной панели

	Устранение неисправностей
	Сервисная служба
	Контрольные блюда
	-
	-
	-
	1
	Нет
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:30
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9 2
	Прим. 5:20
	Нет
	1 1, 3
	Нет
	9
	Прим. 6:15
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 6:15
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 2:48
	Да
	2
	Да
	9
	Прим. 3:15
	Да
	2.
	Да
	9
	Прим. 2:30
	Нет
	7
	Нет
	9
	Прим. 2:30
	Нет
	6 или 6. в зависимости от степени подрумянивания
	Нет
	9
	Пока температура масла не достигнет 180 °C
	Нет
	9
	Нет



	á Tartalomjegyzék[hu] Használati utasítás
	: Biztonsági útmutató
	Gondosan olvassa el ezt az útmutatót. A használati és a szerelési útmutatót, valamint a készülék garanciajegyét őrizze meg későbbre vagy a következő tulajdonos részére.
	Kicsomagolás után ellenőrizze a készüléket. Szállítási sérülés esetén ne csatlakoztassa.
	A csatlakozódugó nélküli készüléket csak hivatalos engedéllyel rendelkező szakember csatlakoztathatja. Hibás csatlakoztatás miatt keletkezett károkra nem vonatkozik a garancia.
	Ez a készülék csak háztartásban vagy ház körül való alkalmazásra készült. A készüléket kizárólag ételek és italok készítésére használja. A készüléket üzemelés közben soha ne hagyja felügyelet nélkül. A készüléket c...
	Ne használjon fedőlapot és nem a típushoz való gyermek-védőrácsot. Ezek használata balesetet okozhat, pl. a túlhevülhetnek, meggyulladhatnak vagy elpattanhatnak.
	Ezt a készüléket 8 év feletti gyerekek és csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű, ill. tapasztalatlan személyek csak a biztonságukért felelős személy felügyelete mellett használhatják, illetve akkor, ha megtanulták ...
	Soha ne engedjen gyerekeket a készülékkel játszani. A tisztítást és a felhasználói karbantartást nem végezhetik gyerekek, kivéve ha 8 évnél idősebbek és felügyelet mellett vannak.
	8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a készülék és a csatlakozóvezeték közelébe.
	Tűzveszély!
	■ A forró olaj és a zsír könnyen meggyullad. Soha ne hagyja felügyelet nélkül a forró olajat és zsírt. Soha ne vízzel oltsa el a tüzet. Kapcsolja ki a főzőhelyet. A lángot óvatosan fojtsa el fedővel, oltókendővel vagy hasonlóval.
	Tűzveszély!
	■ A főzőhelyek nagyon forrók. Soha ne tegyen gyúlékony tárgyakat a főzőfelületre. Ne tároljon tárgyakat a főzőfelületen.

	Tűzveszély!
	■ A készülék forró. Ne tartson gyúlékony tárgyakat vagy sprayt a főzőfelület alatti fiókokban.

	Tűzveszély!
	■ A főzőfelület magától lekapcsol és utána már nem lehet kezelni. Később véletlenül bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Égésveszély!
	■ A főzőhelyek és környékük felforrósodnak, különösen a főzőfelület kerete, ha van. Soha ne érintse meg a forró felületeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Égésveszély!
	■ A főzőhely fűt, de a kijelző nem működik. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Áramütésveszély!
	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek.Javításokat csakis szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet.Ha a készülék meghibásodott, húzza ki a hálózati csatlakozót, vagy cserélje ki a biztosítékot a biztosítékszekrénybe...
	Áramütésveszély!
	■ Az intenzív nedvesség áramütést okozhat. Ne használjon magasnyomású vagy gőzsugaras tisztítógépet.

	Áramütésveszély!
	■ A hibás készülék áramütést okozhat. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot

	Áramütésveszély!
	■ Az üvegkerámiában keletkezett repedések vagy törések áramütést okozhatnak. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Sérülésveszély!
	A főzőedények az edény alja és a főzőhely között keletkező folyadék miatt hirtelen megemelkedhetnek. A főzőhelyet és az edény alját mindig tartsa szárazon.
	A sérülések okai
	Figyelem!
	Áttekintés


	Környezetvédelem
	Ártalmatlanítás környezetbarát módon
	Energiatakarékossági ötletek

	A készülék megismerése
	Kezelőfelület
	Utasítások

	Főzőhelyek
	Maradékhő-kijelzés

	A főzőfelület beállítása
	Főzőfelület be­ és kikapcsolása
	Utasítások

	Főzőhely beállítása
	Főzési fokozat beállítása
	1. Érintse meg a $ szimbólumot a főzőhely kiválasztásához.
	2. A következő 10 másodpercen belül érintse meg a + vagy a - szimbólumot. Megjelenik az alapbeállítás.
	+ szimbólum 9-es főzési fokozat
	- szimbólum 4-es főzési fokozat
	3. Főzési fokozat módosítása: érintse meg a + vagy - szimbólumot, amíg a kívánt főzési fokozat meg nem jelenik.


	Főzőhely kikapcsolása
	Utasítások

	Főzési táblázat

	Gyerekzár
	Gyerekzár be­ és kikapcsolása
	Automatikus gyerekzár
	Be­ és kikapcsolás


	Időzítés
	A főzőhelynek automatikusan ki kell kapcsolnia
	1. Válassza ki a $ szimbólummal a főzőhelyet.
	2. Érintse meg a 0 szimbólumot. Az időzítéskijelzőn világít a ‹‹. A kívánt főzőhely jelzőlámpája világít.
	3. Érintse meg a + vagy - szimbólumot. Megjelenik a javasolt érték.
	+ szimbólum: 30 perc
	- szimbólum: 10 perc
	4. Érintse meg a + vagy a - szimbólumot, amíg a kívánt időtartam meg nem jelenik az időzítéskijelzőn.

	Utasítás

	Automatikus időzítés
	Utasítás

	Konyhai óra
	Idő beállítása
	1. Érintse meg a + vagy a - szimbólumot. Megjelenik a javasolt érték.
	+ szimbólum: 10 perc
	2. Érintse meg a + vagy a - szimbólumot, amíg a kívánt idő meg nem jelenik az időzítéskijelzőn.




	Automatikus időkorlát
	Alapbeállítások
	Alapbeállítások megváltoztatása
	1. Kapcsolja be a főzőfelületet.
	2. A következő 10 másodpercben érintse meg a D szimbólumot, és tartsa nyomva 4 másodpercig
	3. Érintse meg a D szimbólumot többször egymás után mindaddig, amíg a bal kijelzőn meg nem jelenik a kívánt kijelzés.
	4. Érintse meg a + vagy a - szimbólumot többször egymás után mindaddig, amíg a kijelzőn meg nem jelenik a kívánt beállítás.
	5. Érintse meg a D szimbólumot, és tartsa nyomva 4 másodpercig.
	Kikapcsolás


	Tisztítás és ápolás
	Üvegkerámia
	A főzőfelület kerete

	Üzemzavar elhárítása
	Ügyfélszolgálat
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén

	Próbaételek
	-
	-
	-
	1
	nem
	9
	kb. 2:00 keverés nélkül
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:00 keverés nélkül
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:00
	(keverés kb. 1:30 elteltével)
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:30
	(keverés kb. 1:30 elteltével)
	igen
	1.
	igen
	9 2
	kb. 5:20
	nem
	1 1, 3
	nem
	9
	kb. 6:15
	A tejet addig melegítjük, amíg nem kezd el felfutni. A továbbfőzési fokozatot visszakapcsoljuk, és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot és a sót.
	nem
	2
	igen
	9
	kb. 6:15
	A tejet addig melegítjük, amíg nem kezd el felfutni. A továbbfőzési fokozatot visszakapcsoljuk, és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot és a sót.
	nem
	2
	igen
	9
	kb. 2:48
	igen
	2
	igen
	9
	kb. 3:15
	igen
	2.
	igen
	9
	kb. 2:30
	nem
	7
	nem
	9
	kb. 2:30
	nem
	6 vagy 6. a kívánt sütési eredménytől függően
	nem
	9
	Amíg az olaj hőmérséklete eléri a 180 °C-ot
	nem
	9
	nem



	í Cuprins[ro] Instrucţiuni de utilizare
	: Instrucţiuni de securitate
	Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni. Păstraţi atât instrucţiunile de utilizare şi montaj, cât şi actele aparatului, pentru o utilizare ulterioară sau pentru următorii proprietari.
	Verificaţi aparatul după despachetare. În cazul unor deteriorări în timpul transportului, nu conectaţi aparatul.
	Numai un electrician autorizat are permisiunea să racordeze aparate fără ştecher. În cazul avariilor datorate unei racordări eronate, dreptul de garanţie este anulat.
	Acest aparat este destinat numai gospodăriilor private şi uzului menajer. Utilizaţi aparatul numai pentru prepararea mâncărurilor şi a băuturilor. Supravegheaţi aparatul în timpul funcţionării. Utilizaţi aparatul numai în spaţii închise.
	Nu folosiţi plăci de acoperire sau grilaje de protecţie pentru copii neadecvate. Acestea pot duce la accidente, de ex. datorită supraîncălzirii, aprinderii sau materialelor care se pot sparge.
	Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu insuficientă experienţă sau cunoştinţe, numai sub supravegherea unei persoane responsabile pentru siguranţa acestor...
	Copiii nu au voie să se joace cu aparatul. Curăţarea şi întreţinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de către copii, decât cu condiţia ca aceştia să aibă vârsta de peste 8 ani şi să fie supravegheaţi.
	Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la distanţă de aparat şi de cablul de racord.
	Pericol de incendiu!
	■ Uleiul şi grăsimile fierbinţi se aprind repede. Nu lăsaţi niciodată nesupravegheate uleiul şi grăsimile fierbinţi. Nu stingeţi niciodată un foc cu apă. Deconectaţi poziţia de fierbere. Înăbuşiţi cu atenţie flăcările cu un cap...
	Pericol de incendiu!
	■ Poziţiile de fierbere devin foarte fierbinţi. Nu depozitaţi niciodată obiecte inflamabile pe plită. Nu depozitaţi obiecte pe plită.

	Pericol de incendiu!
	■ Aparatul se înfierbântă. Nu păstraţi niciodată obiecte inflamabile sau doze de spray în sertarele aflate direct sub plită.

	Pericol de incendiu!
	■ Plita se deconectează automat şi nu mai poate fi operată. Ea se poate reconecta accidental mai târziu. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ Poziţiile de fierbere şi zona învecinată acestora, îndeosebi un eventual cadru al plitei, se încălzesc foarte tare. Nu atingeţi niciodată suprafeţele fierbinţi. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ Poziţia de fierbere încălzeşte, însă indicatorul nu funcţionează. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de electrocutare!
	■ Reparaţiile neautorizate sunt periculoase.Efectuarea reparaţiilor este permisă numai unui tehnician instruit de noi, din unitatea de service abilitată.Dacă aparatul este defect, scoateţi fişa de reţea sau deconectaţi siguranţa din tablo...
	Pericol de electrocutare!
	■ Umezeala infiltrată poate provoca o electrocutare. Nu utilizaţi aparate de curăţat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

	Pericol de electrocutare!
	■ Un aparat defect poate provoca electrocutare. Nu porniţi niciodată un aparat defect. Scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.

	Pericol de electrocutare!
	■ Ciobiturile sau crăpăturile din placa vitroceramică pot provoca electrocutări. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de vătămare!
	Dacă există lichid între fundul oalei şi poziţia de fierbere, oalele pot sări brusc. Păstraţi întotdeauna uscate poziţia de fierbere şi fundul oalei.
	Cauzele avariilor
	Atenţie!
	Vedere de ansamblu


	Protecţia mediului
	Evacuarea ecologică
	Recomandări pentru economisirea energiei

	Familiarizarea cu aparatul
	Panoul de comandă
	Indicaţii

	Poziţiile de fierbere
	Indicatorul căldurii reziduale

	Pornirea plitelor
	Conectarea şi deconectarea plitei
	Indicaţii

	Setarea poziţiei de fierbere
	Setarea treptei de fierbere
	1. Atingeţi simbolul $ pentru a selecta poziţia de fierbere.
	2. În următoarele 10 secunde, atingeţi simbolul + sau -. Se afişează setarea de bază.
	Simbolul + treapta 9
	Simbolul - treapta 4
	3. Modificarea treptei de fierbere: atingeţi simbolul + sau -, până când se afişează treapta de fierbere dorită.


	Oprirea poziţiei de fierbere
	Indicaţii

	Tabel de preparare

	Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Conectarea şi deconectarea sistemului de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Sistem automat de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Pornirea şi oprirea


	Temporizator
	O poziţie de fierbere trebuie să se deconecteze automat
	1. Cu simbolul $ selectaţi poziţia de fierbere.
	2. Atingeţi simbolul 0. În afişajul timer-ului se aprinde ‹‹. Se aprinde becul indicator al poziţiei de fierbere dorite.
	3. Atingeţi simbolul + sau -. Apare valoarea propusă.
	Simbolul +: 30 de minute
	Simbolul -: 10 minute
	4. Atingeţi simbolul + sau -, până când în afişajul temporizatorului apare durata de preparare dorită.

	Indicaţie

	Temporizatorul automat
	Indicaţie

	Ceasul de bucătărie
	Setarea timpului
	1. Atingeţi simbolul + sau -. Apare valoarea propusă.
	Simbolul +: 10 minute
	2. Atingeţi simbolul + sau - până când timpul dorit apare pe afişajul temporizatorului.




	Limitarea automată a timpului
	Setări de bază
	Modificarea setărilor de bază
	1. Conectaţi plita.
	2. Pe durata următoarelor 10 secunde, atingeţi simbolul D timp de 4 secunde
	3. Atingeţi de atâtea ori simbolul D, până când pe display-ul din stânga apare indicaţia dorită.
	4. Atingeţi simbolul + sau - de atâtea ori, până când pe display apare setarea dorită.
	5. Atingeţi simbolul D timp de 4 secunde.
	Deconectare


	Curăţarea şi îngrijirea
	Placa vitroceramică
	Cadrul plitei

	Remedierea defecţiunilor
	Unităţile de service abilitate
	Preparate de verificare
	-
	-
	-
	1
	nu
	9
	cca. 2:00 fără amestecare
	da
	1.
	da
	9
	cca. 2:00 fără amestecare
	da
	1.
	da
	9
	cca. 2:00
	(amestecare după cca. 1:30)
	da
	1.
	da
	9
	cca. 2:30
	(amestecare după cca. 1:30)
	da
	1.
	da
	9 2
	cca. 5:20
	nu
	1 1, 3
	nu
	9
	cca. 6:15
	Încălziţi laptele până când acesta începe să se umfle. Comutaţi înapoi pe treapta de fierbere îndelungată şi adăugaţi în lapte orez, zahăr şi sare
	nu
	2
	da
	9
	cca. 6:15
	Încălziţi laptele până când acesta începe să se umfle. Comutaţi înapoi pe treapta de fierbere îndelungată şi adăugaţi în lapte orez, zahăr şi sare
	nu
	2
	da
	9
	cca. 2:48
	da
	2
	da
	9
	cca. 3:15
	da
	2.
	da
	9
	cca. 2:30
	nu
	7
	nu
	9
	cca. 2:30
	nu
	6 sau a 6-a în funcţie de gradul de rumenire
	nu
	9
	Până când temperatura uleiului atinge 180 °C
	nu
	9
	nu
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